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enthalten, und daB bei bestimmten Schlachtungen dieser Wwert 79 % er-

reichen kann,

Indessen ist die Berechnung des Wassergehaltes, bezogen auf fettfreie
Pastete; noch mit groBen Fshlern behaftet, wenn der Fabrikant, wie es
ganz allgemein der Fall ist, zu der Pastete Stdrkemehl als Bindemit-

tel zugesetzt hat.

Die einzig richtige Bestimmung des Wassergehaltes in einer Pastete ist

/e

2lso diejenige, die sich auf das fettfreie und stdrkefreie Produkt be-
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E8 ist in der Tat leicht einzusehen, daB, wenn das GCesetz eine HSchst-
grenze des Wassergehaltes im nur fettfreien Produkt festsetzte, dieses
Maximum sehr viel leichter einzuhalten wdre, wenn Stédrke zugesetzt wiir-
de, deren Vassergehalt um 6 bis 8 % liegt. Nun, Stdrke ist nicht teuer,
und ihr Zusatz zu Pasteten, der ubrigens durch die franzdsische Gesetz-

gebung gerezelt ist, ist ein Faktor, den Selbstkostenpreis zu driicken

h die Berechnung des Vassergehaltes, bezogen auf das fettfreie und
tirkefreie Produkt, 1ZB8t noch erhebliche Fehler zu wegen des Zusatzes
on 35alz und Gewlirzen, deren Wassergehalt gering ist. Aber die Salz

unda Uewurzmenge, die zugesaetzt werden kann, ist immer durch die zu be-
.chtenden organoleptischen Eigenschaften begrenzt. Deshalb kann man bei
des iterprotation des Analysenresultates den Einflus dieser Ingredien-
den, deren Gesamtmenge ziemlich regelmdBig 2,5 % erreicht, zugunsten
?5 Fabrikanten vernachlédssigen.
n welchem Be erlaubt nun ein analytisch festgestellter Viassergehalt,
inen Fremd assergehalt zu charakterisieren?
llach zailreichen von uns ausgefiihrten Analysen halten wir uns zu der

shluBfeolgerung berechtig daB ein Wert von 80 % im fettfreien und stir

'

3N darstellt, bei derer Hberschreitung man mit

acht ar g esetztes remdwasser schlieBen dars

be iy g ben, daB =s Anbetracht der schwankenden Wassergehalte der
T'W en Jaterialien praktisch sehr schwierig ist, die zugesetzte Was
Irmenge ge au anzugeben

) € r% die Erfahrung, daB8 man keine vollkommen hoaogeﬁe Vertei
ing aller estandteile einer Pastetenmasse erreichen Kann, die biswei

e g trogt, die in 80 g-Portionen aufgeteilt werden sollen. Da

2> wiirde € richtiger sein, die Analysen an eirner groBeren Anzahl will

RV h iug ewidhlter k einer Dosen auszufiihren
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