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) Bei der Braunfleckigkeit der Teewiirste handelt es sich um
einen in letzter Zeit hiufig auftretenden Fehler, welcher in-
folge der nachteiligen Beeinflussung des Aussehens eine Quali-
tédtsminderung bewirkt. Die Braunfleckigkeit wird nur bei
Wirsten in Kunstddrmen beobachtet. Die Flecke sind scharf ab-
gesetzt, dunkelbraun und auf die der Hiille anliegenden ober-
sten Schichten des Wurstgutes beschrinkt. Die abweichende
Féarbung reicht nie in die tieferen Lagen des Wurstgutes.

Diese Erscheinungen sind nicht zu verwechseln mit der Fleckig-
keit durch Rauchkondensate, wobei die Verférbungen auf die
Wursthiillen beschriénkt sind, sowie mit der Paprikafleckigkeit,
bei der es sich um orangerote Verfédrbungen handelt, welche
3 nicht scharf begrenszt sind und auch in die tieferen Schich-
| ten iibergreifen.

Die Ursachen des vermehrt auftretenden Pehlers waren bisher
unbekannt. Der urspriingliche Verdacht auf mikrobiell bedingte
Vorgénge, Entmischungen des Wur=tgutes oder EinfluB von eisen-
haltigem Wasser bei der Vorbehandlung der Diirme als Ursache
des Qualitétsfehlers konnte durch die Untersuchungen nicht
bestitigt werden. Die unfangreichen Versuche ergaben jedoch,
daB die Zusammensetzung und die Verarbeitung des Wurstgutes,
die Beschaffenheit des Salzes sowie die Art der Kunstdirme

fiir das Auftreten dieses Fehlers von besonderer Bedeutung
eind.

Die Braunfleckigkeit ist darauf zuridckzufilhren, da3 in be-
grenzten Bezirken des Wurstgutes unter der Hiille eine ver-
mehrte Kondensation des Rauches eintritt; wodurch die dunkle-
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