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Rohwurst vorgesehene Material wird am besten

” S =5 ™ % = 1 e BRI
verwendet, Lediglich dem fe

T e BN R I Al S I e e T e
edll gewlisSsSer Anteiiran oalz ner-=

damit die oben erwihnten Grenz-

tigt werden.

"’?r

Auf den Bildern sind Fabrikate fes tgeaalten, ez

auiwlesen, die nach der uns vor

eim Pillen, mit de

T
en oder mit Fehlern bei der
b

Lraumbildung

var nicht immer ganz auss hlleBen, Sie zelgen aber doch
meist ein anderes Bild. Auch die Hinweise auf Fehler bei der
,rcokﬂung sind nur bedingt richtig. Der Tr ocknung kommt ab doch
in diesem Zusammenhang eine gewisse Bedeutu ang zu, well zwischen
T

der ?indung der Rohwurstmasse und dem cknungsprozeB eine
m

5

ziehung be

147]
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teht. Wenn n&mlich in einer Rohwurstmasse
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auch Speck- und Fleischpartikel gut aneinande gebunden sind, so
wird es im Innern der Wurst infolge einer etwas zu raschen Aus--

T, Tn1in e 11n A . . - X {
grocrxnunge una o Lotl > ung der naﬂd”one Wenlgel’ leicht 2zur vpalten-—

dung kommen, weil die Krdfte, die den Zusammenhalt
tieren, dann stirker sind als die Kx

4 . 1
ST entgegenstel -

einer weiteren Schrumpfung der Wu

s
len. Umgekehrt wird es bei einer Rohwurst, die unte

(7

1er notwendigen aren"flqchenvorédnge hergestellt ist,
bel geringsten Belastungen bei der Trocknung zur Spalt

=
kommen, und zwar insbesondere zwischen den Specktei

o

den korrespondierenden Fleischpartikeln, weil dann die Wurst nicht

.

schrumpft, sondern die einzelnen Fleischpartikel
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ine isolierte Einengung erfahren. Dabel muBl es al:
zur Ausbildung groflerer Spalten kommen. Oft entstehen nir e

die eine angeschnittene ganze Wurst im Aussehen wenic

dchtigen, aber dann ebenfalls unangenehm in Erscheinung
wenn die Wurst in feine Schelben geschnitten wird, wei]

oft sogar ganze Speckteilchen aus dem Verband herausfallen.
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