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VARIATION LES MUSCLES DU JAMBON
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1 - pH DES PRINCIPAUX LUSCLZS DU JALBOL,

A) Uatériel d'étude et Méthodes de travail.

Dans un premier temps, notre étude a porté sur 32 jambons provenant de
porcs de la Station de Contrdle des Aptitudes de JOUY-EN-JOSAS et abattus, dans
les abattoirs du C.N.R.Z., 2 un pcids vif moyen de 100 kg (de 98 a 104 kg).

Le lendemain de 1'abattage, le jambon gauche de ces porcs était’iselé de
la demi ~~carcasse selon 1¢ méthode de découpe ST tandard appliquée sur les porcs
de b(k:td.be a JOUY-Eil=JOSAS et dont nous reprod duisons dans la .le'u_',e l, les limites
du tracé,

Aprés la coupe, chaque jambon ffit totalement dis sséqué et le poids des
différents tissus et des différents muscles fht enregistré. <1> Au cours de ce tra-
vail de dissection (qui se plagait de 24 a 48 heures apres l'a battage), nous avons

‘ procédé & la mesure du pH des muscles suivants :

-~ Long Vaste

—- Deni-nembraneux

— Droit antérieur

- Demi-tendineux

- Vaste externe

— Adducteur de la cuisse

- Droit interne

- Vaste interne

- Tenseur du Fascia Lata

- Psoas

- I'essier superficiel

- Fessier profond
Fessier moyen.

La mesure, plscqufa sur nuscle isolé du jambon, fut réalisée avec un
pH metre Electrofact 40 A, électrode pointue, 7 LGR 02 Z.

Dans un second temps nous avons pratiqué des mesures de pi sur 163 auvtres
sambons de mfme origine, en nous limitant aux muscles suivants :
=] ’

nembraneux
teur de la cuisse

~ T'essier superficiel
- Feggier moyen.

Les mesures furent effectudes avec le méme appareillage, 24 heures apres
abattage des animaux, sur les muscles en place. Pour faciliter la mesure, les jam-
bons étudiés étaient placés dans des portoirs en bois, de fagon & présenter horizon-
talement la surface de coupe. La figure 2 indique les sites de prise de pi.
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(l) Ce travail fait partie d'une étude actuellement en cours par deux d'entre nous
(B.L, DUIIONT et J. GIRON), sur l'anatomie du jambon ¢t dont les résultats seront
publiés prochainement (3)s
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Les travaux que nous avons rﬁalls sur 1l'anatomie du jambon ( ) nous
ont montré que dans la musculature de la cuisse, l'importance des différents
muscles était la suivante (tableau 4)

Tableau 4
Importance relative des différents muscles de la cuisse
(en % de la somme des poids des muscles de la partie crurale du membre

pos eur (W
! 8Ege i o ! y. 7, 3
! el Muscles Rest 70 moyen ' Valeur arrondie du /° 1
! ! ! !
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-\ \
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e P 314 T Q { 3 5 }
! be‘t SR e e e ) : : 8,5 ! !
! = 1 & | 1 7 { !
C RN aXteTNe oocvsoncosnioessne b 0 ; : i :
1 A -4 L4 | ; ! 1 A 5 \ !
! Adducteur de la cuis .o co's o | - o { :

ey . ! ,
L Droid Snherne caveisssossonnasse 1 -4 I 15! 4,5 \ 90,5 !
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(1) Nous entendons par 1 cruraux proprement dits : internmes,
0 f ot

antérieurs, postéri cs coxaux fémoraux et les terminaisons
DPostérieures des fessi les sous-lombaires, des muscles de

1'abdomen et du pannicule

, les muscles couturicr, ¢L(tluu, coxaux-fémoraux, les termi-
naisons postérieures des muscles de 1'abdomen.

On peut remarquer que lcs &

de notre étude représcentent 90 % du poids dc la musculature totale « la culssce

(ol
C

.scles dont nous avons mcsuré le pH au cours

o

A partir de ccs résultats, nous proposons d'obtenir 1'index de la valcur

du pH du jambon on opérant du 1s facon suivante

4\
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1la decuxieme colomne du tableau 11 ] 3 du muscle

musculature totale de
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3) faire la somme des résultats
4) diviser par 90,5
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Le tableau 5 donne

i Sl e
Exemples de

calcul de cet index.

!
! Muscles
!
!

! L2

! ! 20

! ? C -

1 | 3 9 )

! 1 8,5
" 7

{8

! 2

!

! 145

! 1

! 0,5

!

! ,‘nr"f)
! !

Jambon n° 69

P x pH

!Coefficient

!
!
!

!

iEs0 i | 580 1 145

1 5’/5 ! ! 5,60 g e
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