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Tableau 1 - Influence de la nature de l'extrait de viande utilisé 
pour la préparation du milieu TVS sur les numérations 
de certaines souches bactériennes isolées des saumures.

Désignation des souches S.L. 2 C 30 B 3.1 B 3.7 B 3.16
Extrait de viande 
Lab-Lemco 9,04^ 7,38 8,30 8,20 8,23

Extrait de viande 
Liebig 8,50 <  4 <  4 < 4 < 4

(l) Log 10 du nombre de bactéries viables par cm3 de culture

Tableau 2 - Comparaison des méthodes de numération microscopique 
directe et de numération en milieu gélosé (TVS) 
pour différentes saumures.

Saumures examinées 1 2 3 4 5 6 7
Numération
microscopique 8 , 5 0 ^ 8,34 8,38 8,38 8,30 7,62 7,77

Numération 
sur TVS 8,27 8,11 8,49 8,71 8,30 8,0 7,81

(l) Les chiffres in<?i u^nt le log 10 du nombre de bactéries dans 1 cm3 
de saumure.
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Tableau 3 - Comparaison ài milieu TVS et du milieu au jus de viande 
de porc pour la numération de la flore dominante de 
différentes saumures

Saumures examinées 1 2 3 4 5 6

Milieu T.V.S. 7 , 9 5 ^ 8,32 7,83 8,27 7,56 8,23

Milieu au jus de viande 
de porc 8,17 8,23 7,82 8,36 7,44 8,14

(1) Les chiffres indiquent le log 10 du nombre de bactéries dans 1 cm3 
de saumure.

Tableau 4 - Comparaison du milieu TVS et du milieu enrichi en tryptose 
pour la numération de certaines souches bactériennes 
isolées des saumures

Désignation des 
souches (1)

<

S.L 2C 10 2C 30 B3.16 f44 CB 2C 60 B3 116

Milieu TVS 8 , 7 8 ^ 8,65 8,39 8,17 8,01 8,41 8,25 7,64

Milieu enrichi 
en tryptose 8,73 8,72 8,88 8,14 7,92 8,53 8,23 7,47

s
0 )  Les caractères des souches sont indiquées dans le tableau 6,
(2; Log 10 du nombre de bactéries viables par cm3 de culture (24 heures a 22°C),
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Tableau 5 - Influence de la température d'incubation sur la
numération de la flore dominante dans differentes 
saumures.

!
Saumures examinées 1 2 3 4

Incubation à 30°C 5 , 3 4 ^ 6,04 5,81 6,07

s
: Incubation à 22°C 8,17 7,46 8,47 7,53

(1) Les chiffres indiquent le log 10 du nombre de bactéries dans
1 cm3 de saumure.
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Tableau 5 - Influence de la température d ’incubation sur la
numération de la flore dominante dans differentes 
saumures.

:
Saumures examinées 1 2 3 4

Incubation à 30°C 5 , 3 4 ^ 6,04 5,81 6,07

s
: Incubation à 22°C 8,17 7,46 8,47 7,53

(1) Les chiffres indiquent le log 10 du nombre de bactéries dans
1 cm3 de saumure.



Tableau 6

ŝignâtion:MorphologieîMobili 
souches : Cils

: Vibrion 
: Vibrion

?C 1 0

*4 5

coques
COCUC'S

* • î Croissance en
: : î anaérobioseGran :Catalase: Pigment : sans : avec

:nitrate:nitrat

monotriches: -

péritriches 
>éri tri ches

+ jpéritriches 
+ :péritriches

Réduction
Nitrate
en

Nitrite

+ non pigm + + 4
+ id. + + +

+ id. + 4
+ - id. + + mm

+ - id. + 4
+ id. + + —

+ + id. + + +

+ id. +
- + rouge - + + :
- + rouge - 4 4 :- + rouge - + + »- + rouge- - + + :- + rouge - + + ;- + rouge - 4 + :
- + orange - + + :
- + aunâtre - + + :

(

:
•
•
0

••
J-t • 
:

-f : + :non pigm.: + : + + »
+ : + : id. : - : mm •0 + 1

;fRéductio
[: Nitrite pH final H2 S
[. en sans avec Hypo- Indole Gélatine

Azote nitrate nitrate Cystéine sulfite

• 5,4 6,5 + + +
k

5,6 6,45 + + —

5,0 4,8 +
» ^ 5,10 4,9 mm + _

5,4 5,25 mm +
5,6 5,4 + — -

»

5,4 5,8 - - - -

•
« 7,1 7,2 +

+ 7,6 8,4 - 4 mm mm

; + 7,2 8,5 — + mm mm

: + 6,9 8,5 mm 4 mm.

:  4 6,9 8,5 mm mm mm _
: 4 7,1 8,5 + + „

+ 7,4 8,5 + mm —
+ 7,4 8,2 mm + mm

+ 7,0 8,4 *■ + : — -

5,7 5,4 +
mm 5,8

0

5,9

Croissance à diverses 
4°C : 22°C : 30°C : 37°C : 42°C :

-  J

-  :

température! 
45°C : 48°C

Concentration en CINa (en g p.100) (**)

+ f

-  : -

2,5 : 5 10 15 20 22,5 25 27,5

444 : +++ 444 +++ 44 ++
+++ : +++ 444 +++ 44 44

'
-

+++ +++ +-H- ++ ++++ 444 444 ++ + mm
+++ +-H- 44 ++ 4 4 f —
+++ 444 44 ++ 4 + f "" -

+++ 444 444 ++ + - - -

+++ +++ 444 ++ + ++++ +++ 444 ++ ++ + + 4- -P+ 444 444 •H* 44 4 + ^ I
— 44 444 +++ 44 + ++ 44 444 +++ +4* + + 4. p+ 44 44 4+ ++ + + ^  2

+++ 444 +-H- 444 ++ + + 4 I
+++ 444 444 +++ + 4 ++++ +++ +++ 444 ++ ++ 4-f 4

+++ 444 44 ++ ++ + 4
+++ +++ +++ 44 ++ + 4

—
4

30
Désignation

des
familles

Spirillaceae

Dactobacillaceae

3acillaceae

Achromobacteriä- : 
ceae s

+ f

Micrococaceae *

(*) f : croissance faible
( * * ) 444 croissance on 18 h.

44 croissance en 3 jours
4 croissance en 3 semaines
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Tableau 7 - Milieux sélectifs

Assignation Désignation Milieux de numération
des des Milieu Milieu Milieu à Milieu à Milieu

familles souches T.V.S. au bleu de l'acétate 1 'azide à la
__ bromothymol de thallium de sodium safranine

1 Spirilla- s;o. 8,38^1^ 8,60(j)(2) §,53 <  4 8,53
ceae S.L. 8,49 8,47(j) 8,61 ( 4 8,56

Laetoba- 2 C 10 8,5l(j) < 4 8,64(j) 8,49(j) <4
cillaceae _ _ l l ______ 8,90(j) i .. 8,92(j) 8,88(j) <  4

P8 7,72(j) < 4 7,70(j) < 4 <  4
Bacilla- 
... çeae

3 A 32 7,66(i) < 4 8,04(i) < 4 <  4

2 C 60 8,49 8,46 <4 < 4 8,47
2 C 30 8.47(g)^ 8,49(g) <4 < 4 < 4
B 3.1 8̂ ,17(g) 8,20(g) <4 _ 1.4___ <  4

Achromo-
Lacteria-
ceae

C 1 7,63(g) 7,64(g) < 4 (  4 < 4
B 3.16 8,01(g) 8.04(g) < 4 <4 < A

B 3.7 8,23(g) 8.23(g) < 4 £  4 7.67(g)

___S U _____ 8,53(g) 8.49(g) < 4 4 4 8149(g)
C B S,25(g) 9.04(g) 9,23 < 4 9.25(g)
p45 8,43(g) 7.56(g) 8,56 < 4 7.72(g)

Micrococ-
caceae

B 3.93 7t6l(i) 7,56(J) 7.64(i) 7,47(d) <4
B 3.116 7,64(i) 5,54(j) 7,55(i) <4 < 4

(1)
(2)

Les chiffres indiquent le log-jQ du nombre de bactéries viables par cm3 de culture 
(24 heures à 22 °C)

(g) gaz
(j) milieu jaune (acide) autour des colonies
(i) milieu gris jaune (peu acide) autour des colonies



Z.<£ &

Tableau 8 - Numération de V.costicolus provenant de 2 saumures
expérimentales (1 et 2) qui contenaient des phosphates

Saumures
examinées

Milieu
T.V.S.

Milieu
à l'acétate de 

thallium

Milieu 
à la

safranine

1 6,36(1) 6,23 5,67

2 5,25 4,79 3,90

0 )  Les chiffres indiquent le log 10 du nombre de bactéries par cm3 de saumure.

Tableau 9 - Exemples d'analyses chimiques et bactériologiques 
de saumures

Cbncentrât!on
Saumures
lami­
nées

{Concentration 
en sel

{(en g par 1.)

en nitrite 
de potassium 
(en g par 1.)

pH
de la 

saumure

1 130 0,3 6,05

1 a 180 0,0 5,9

3
_

200 1,7 5,5

4 110 1,4 5,7

Milieux de numération
Milieu
T.V.S.

Milieu au 
bleu de 
‘brmothyrDl

7,36 
g, d,b

Milieu à 
l'acétate 
de thallium

Milieu à 
1'azide de 
sodium

Milieu 
à la

safranine
n siO) 
7 '?'.(2) g»3,b

7,23 
3,b

7,01
j

7,04
g

8,14 7,11 8,04 8,00 6,93
j 3,b,g 3 3 g

7,64 7,14 7,67 6,55 6,85
i»b 3, b, g i,b 3

8,07 7,98 8,07 5,53 7,56
b 3 b j

(1) Les
(2) g

j
b
i

chiffres indiquent le log 10 du nombre de bactéries viables dans 1 cm3 de saumure 
gaz
milieu jaune (acide) autour des colonies 
milieu bleu (alcalin) autour des colonies 
milieu gris jaune (peu acide) autour des colonies


