





























Conclusion
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Practically all groups of organic substances of snoke
Penctrate through casings in the process of smoke=curing:
bhenols, acids, bases, ncutral compounds, caxbohydrates,
hydrocarbons,

Phenols, espcelally their high-bolling frnctions, pcssess
the strongest antioxidant and buctcricide propertics,

The odour of such groups of substanccs as acids, hydro-
carbons, bases and oarbehydrates, is far from fangy flavour.
J&A crystalline substancc, identified as methyleyclopentenolono,
was isolated from the phenol fractions bolllng at, opproxiwetl 1.~

76-89° and 4 mm of the mercurium column,

It is believed that methylcyclopentenolenc and other
noutral substances (furfural, alcohol), = probadbly somc phenols
too, = participate in the formation of the specific heady tangy
flavour,

Perhaps the pungency and shade of smoke of thils flavour

arc given by the compounds of formaldchyde end methyl alcohol
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SCHEME OF A GROUP ORGANIC ANALYSIS OF SMOKE-CURING
COMPONENTS
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SUMMARY OF THE PAPER "STUDY OF CURING COMPONENTS CI'

Vi I.KUhrkO y el e ..w: o VoL B0V

The article decals with the first results of the systematic
Wearch carried out by the All-Union Scientific Research Institute
Moot Industry (Moscow) with the aim of studying chemical and
V816 0~chemical problems of smoking, since the lack of this data
Wedes further improvement of smoking technology.

The main groups of smoking components, i,e, ocomponents

doh penetrate into the product and give it speoial odour,flavour

=

{ other properties, wexc isolated from beech smoke by the =&
hods developed,

It was found that emongst these groups of smoking compcnents
“ids, organio, bases, neutral substances (aldehydes, ketoneca,
QO°hols), hydrooarbons, phenols, ocarbohydrate compoudds/ ! ovcic

W aolds are the most effectlive bacteriocldes, Only high-boilﬁp

|
he1101 fractiona were found to " strong antloxldont,

It is assumed on t . rovndr of organcleptic estimation
ht the smoke compoaenir, puncis.ting through casings and
gkiicipating in the developrori »f the tangy: flavour, inolude
o] compounds and neutral substanccs of the type 6! aromatio
l%hydes and ketones (furfurol, methyloyclopentonolone eto,),
The following smoking components were identified by methods
?Organic analysls papeo® cromatography and infra-yed spectrometyy:
meW (carbolic acid), metacresol, guaiacol, methyl-guaiacol,
”@ﬂ*cunOW, methyl ethers pyrogallol and its homologues, form-

g
yde, acetic and butyric aldehydes, furfural, traces of venilla,

h

U
| “Oae, methylethylketone, methylcyclopentenolone,




UNTERSUCHUNG VON RAUCHERBESTANDTEILEN DES RAUCHERRAUC!.D

(Zusammenfassung)
~WQI»\F;urko H J .l'.l Al B L e s LCXTOWE e

In diescm Artikel werden dic ersten Exrgebnissc deyr in dem

AlluniOns*Forsohungsinstitut filr Fleischwirtschaft (WNIIMP,Moskau)
dwohgefﬁhrten Untersuchungen, die die Klérung dex chemischen und
D%“ico—ohemisohen Fragen der RHucherung zum Zweck haben,dargelegt,

s wurden mit Hilfe der ausgearbeitcten Methodlk aus dem

Whenrauch die Hauptarten der R¥ucherkomponente isoliert, d.h,.

lehg Bestandtelle dle beim REuchern in das Emgeugnis cindringend
'in
*MSelben spezifisches Aroma, Geschmack und andere Eilgenschaffen
"leihen,

Es wurde festgestellt dass unter den isolierten Arten von

Rtiuoherbestandteilen (SHuren , organischen Basen, neutralcn
;%ffon: Aldehyden, Kctonen, Alkoholen, Kohlenwasscrstoficn,
Venolen, Kohlenhydratverrbindungen) als stérkste Bakterizide
[*n0le und SHuren gelten kbnnen, Unter den Phenolfraktionen )
’%Winsen sich nur dic hochsiedenden als starke Antioxidantilen,

Y Auf Grund der organoleptischen Beurteilung kann man annchmen,
}%s unter den durch die Wursihiillen eindringenden RH¥ucherbestand-~
}nlﬂn Phenolverbindungen und cine Art gromatischer Aldehyde und
“long (Furfural, Methyloyklopentenclon u,a.) darstellende neutralce
Hopy an der Aromabildung teilhehmen,

Anyendung von Methoden der organtschem Analyse, Paplerchroma-

S

Jﬂﬁgphie sowic Infrarotspekirometric half uns folgende R¥ucher-
KPS

jgfaadteilo zu identifizicren: Phenel (CarbolsHure), Metakresol,

m£&k°1’ Mcthylguajakol, Pyrocatechusiure, MethylpyrogallussHure

.%io Honologen der Pyrogallussiurc, Formaldehyd, Essigcflurc= und

~&Wersaurealdohyde, Furfural, Spurcn von Vanilin, Accton, Mcthyl-
!

I

lketon, Methylcyklopcentenelon,




SOMMAIRE DE L'ARTICLE 11,'BTUDE DES COMPOSANTS DE FUMEE".
W.Kouxko, . Aeblrarn, K Ferzowa.

Dans cct article on expose les premierc résultrtc ¢

kcherchos systematiqueos, réalisées par l'Institut de rc
;%“ntifiqucs de 1'Industrie des viandcs de 1'U.ReS4S. (Jlorco,

M3 1¢ vut d'éolairer les gucstions chimiques, relatives au
e; l'abscnoe de renseignements de cec genre prédsente un
bztacle séricux pour l'amelioration dc la technologie de la

%duction des aliments fumés,
En sc servant de la méthode élaboréc on parvint A isoler

&1& fumcé do hBtre les groupes principaux des constituantis
fumage, c'est a dire ccuxy qui pendtrent b l'intérieux du
fodyy ¢ au cours du fumage et luil donnent 1'odeux, spéoifique,
' saveur et autres propriétés.
On a constaté que parml les groupes is0lés de constituants
11‘“"1‘-13&1141:: de fumage (acides, bases organiques, substances
Ures: aldéhydes, cétones, alcools, hydrooarbures, phén-ls,

g™

J dr"ltes de carbone) les phénols et les acldes sont l.o

§lcs 105 plus effectifs,
Entrc les fractions phénoliqucs ce ne sont que cclles 1

iy
¢ Une haute température d'ébullition qui sont les antdoxy ance

%
Plus effectifs.
Se basant sur 1'éxamcn organoleptique on peut supposcr, que

0
toug les constituants de la fuméc, qui pendtrent & travers

\
T
IlrOlOI)pc du saucisson seulement lcs composés phénoliques

)
log
; ®€ substances neutres du type des aldéhydes aromatiques
df\o
8 cétones, contribucnt & la formation de llarome des

Wits fumés (furfurol, methylcyclopentenolone 0tos)e
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A l'alde de l'analyse organiquey; de la chromategrophic onx
Papier et de la spcotrométrie infru~rouge on parvint & identificr
les constituants de fumage suivants: phénol (acide phénique),
métacresol, guayacol, méthylguayacol, pyrocatechine, esters
méthyliques de pyrrogallol et de ses homoloques, formaldéhydc,
les aldéhydes acétigue cg butyrique, furfurol, les traces de ;
vanilline, acctone, methyléthyleétone, methyloyeclopentenolone,
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