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3 ogConclusion

to

Practically all groups of organic substances of smoke
penetrate through casings in the process of smokc-ourlng: 
Phenols, acids, bases, neutral compounds, carbohydrates, 
hydrocarbons.

Phenols, especially their high-boiling fractions, possess 
the strongest antioxidant and bactericide properties*

The odour of such groups of substances es acids, hydro­
carbons, bases and oarbohydrates, is far from tangy flavour.
A crystalline substance, identified as methylcyclopcntenolono, 
v/as Isolated from the phenol fractions boiling at, approximrt 
76-89° and 4 mm of the merourium column.

It is believed that methyloyclopentenolono and other 
neutral substances (furfural, alcohol), — probably some phenols 
too, - participate in the formation of the specific heady tangy
flavour.

Perhaps the pungency and shade of smoko ®Jt this flavour 
are given by the compounds of formaldehyde esi& »ethyl alcohol
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SCHEME OP A GROUP ORGANIC ANALYSIS OF SMOKE-CURING
COMPONENTS
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SUMMARY OF THE PAPER "STUDY OF CURING COMPONENTS Oh i

V. I.Kuhrko ? L.F.Kelmtai, * #V»P«*rora,

The article deals with the first results of the systematic 
search carried out "by the All-Union Scientifio Roaearoh Institute 

5i Meat Industry (Moscow) with tho aim of studying chemical and 
tysico-chemical problems of smoking, sinoo the laok of this data 
'̂ edes further improvement of smoking technology#

The main, groups of smoking components, i#e# components 
rich penetrate into the produot and give it speoial odour,flavour 
 ̂other properties, wore isolated from beeoh smoke by the 
Ê ods developed*

v
It was found that amongst these groups of smoking components 

4°ids, organio, bases, neutral substanoes (aldehydes, ketones,
b. v -
l°ohols), hydrooarbons, phenols, carbohydrate oompoudds/ »lords 
aoids are the most effective bactcrioldos. Only high-boiling 

^ol fraotiona store found to strong antioxidant*
It is assumed on t. of organoleptic estimation

^ the smoke components, poru tj .-.ting through oasings and 
Ijr^lcipating in tho development of tho tangy. flavour, inolude 
&ilol compounds and neutral substances of tho type of aromatio 
oitydos and ketones (furfurol, mcthyloyolopontonolone eto#)#

The following smoking components were identified by methods 
^ganic analysis pape» cromatography and infra-red spectrometry: 
^  (carbolio acid), metaoresol, guaiacol, methyl-guaiaool, 
°catochol, methyl ethers pyrogallol and its horaologuos, form- 
Vdo, acetic and butyric aldehydes, furfural, traces of vanilla,

I ' *

%

■C1-°ha, methylethylkotone, mothylcyclopentonolono#

t
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UNTERSUCHUNG VON RÄUCHERBESTANDTEILEN PEG RÄUCHERRAUC1 ü

( Zusammcnf assung)

W,I,Kurko , L.F.Kelman, P.W.Perowa.

In diesem Artikel werden die ersten Ergebnisse der in dem 
tnions*Forschungsinstitut für Fleischwirtschaft (WNIIMP,Moskau)

•SI'S

^ohgeführten Untersuchungen, die die Klärung der chemischen und 
%öico-chemisohen Fragen der Räucherung zum Zweck haben,dargelegt# 

Es wurden mit Hilfe der ausgearbeiteten Methodik aus dem 
^Eonrauch die Hauptarten der Räuoherkomponente isoliert, d,h,
X°ke Bestandteile die beim Räuohern in das Erzeugnis oindringend 
Selben spezifisches Aroma, Geschmack und andere Eigenochaffen 
eiIeihen.

Es wurde festgestellt dass unter den isolierten Arten von 
boherbectandteilen (Säuren , organischen Basen, neutralen 

l«fen: Aldehyden, Ketonen, Alkoholen, Kohlenwasserstoffen,
6holen, Kohlonhydratverrbindungen) als stärkste Bakterizide 
ehole und Säuren gelten können, Unter den Phenolfraktionen 
diesen sich nur die hochsiedenden als starke Antioxidantien,
I Auf Grund der organoleptischen Beurteilung kann man annchmcn, 
s unter den durch die Wursthüllen eindringenden Räuchcrbestand-

Or» n
°n Phonolverbindungen und eine Art aromatischer Aldehyde und

(Furfural, Methyloyklopentenolon u,a.) darstellende neutrale
•%

| Dii'o an der Aromabildung teilhehmen#
Anwendung von Methoden der organischem Analyse, Papierchroma-

^-phie sowie Infrarotspektrometrie half uns folgende Räucher­
et*
\
:£Uidteile zu identifizieren: Phenol (Carbolsöure), Motakrcsol, 
^ o l ,  Mothylguajakol, Pyrocatechusäure, Methylpyrogallussäure
G Honologen der Pyrogallussäure, Formaldehyd, Essigsäure- und 

^^^eaurealdehyde, Furfural, Spuren von Vanilin, Aocton, Methyl- 
^Iketon, Methylcyklopcntenelon,



SOMMAIRE DE L ’ARTICLE '«L’ETUDE DES COMPOSANTS DE FUMEE1’*
W• Kourko^ /Pe£maa, PPezowa.

Dans oct article on expose les premiers résultats C-jr. 
Perches systématiques» réalisées par l'Institut de rcoicr ' ç 
^ntifiques de l’Industrie des viandes de l’U.R*S»S. Q'o; ce -;
a le "but d'éolairer les questions chimiques» relatives au 

^ e ;  l'absenoe de renseignements de oe genre présente un 
^taclo sérieux pour l’amelioration de la teohnologic de la 
r°duction des alimonts fumés»*

En se servant de la méthode élaborée on parvint h isoler 
la fumoé do hütre les groupes prinoipaux des constituants 

rfumage, c'est a dire ceux,- qui pénètrent h l’intérieur du 
iô uit au cours du fumage et lui donnent 2 ’odeur» spécifique,
1 saveur et autres propriétés.

On a oonstaté que parmi les groupos isolés de constituants 
^ d p a u x  de fumage (acides, bases organiques, substances 
^trosî aldéhydes, cétones, alcools, hydrooarbures, phénols, 
y<i*ates de carbone) les phénols et les acides sont lv-s - -.lé: '- 

les plus effectifs.
Entro les fractions phénoliques ce no sont que ocllcs «iv1 

uno haute température d'ébullition qui sont les antioxy,',anos 
B Plus effectifs.

Se basant sur l ’éxamen organoleptique on peut supposer, que 
tous les constituants de la fumée, qui pénètrent à travers 
^oloppo saucisson seulement los oomposés phénoliques 

substances neutres du type des oldéhydos aromatiques

h
8 cétones, contribuent h la formation de l’aromo doB 

auit8 fumés (furfurol, mcthylcyclopentonolono oto*).
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A 11 al do de l'analyse organique, de la ohromatogrr.pîiii rr.r
| «papier et de la spootrométrie Infro-rouge on parvint à identifier 
les constituants do fumage suivants: phénol (solde phénique), 
métaorosol, guayaool, méthylguayaool, pyroosteohine, Esters 
^éthyliques de pyrsogallol ot de ses homoloques, formaldéhyde, 
les aldéhydes aoétigue oy butyrique, furfurol, les traoes do 
vaailline, aoetone, mothyléthyloétone, mothyloyolopontenolone.
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