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P r o b e n  v o n  Fleisch mi t  A c e t o n g e r u c h  sowie vo n  Fleisch, das in 

dieser Hinsicht verdächtig war, w u r d e n  teils an verschiedenen Schlacht­

höfen ( Stockholm, Göteborg, U p p s a l a  ) , teils an der Tierärztlichen
Hochschule, Stockholm, a u s g e n o m m e n .  Von g r o s s e m  Interesse ist die

grosse Streuung der Werte, die aus Tabelle 7 hervorgeht.

Tabelle 7.
— . .....

Acetongehalt in einigen P r o b e n  v o n  Rindfleisch, das vo n  Tierärzten 

als Fleisch mit A c e t o n g e r u c h  bezeichnet wurde.

N r

1 Gracilis,

A r t  der P r o b e  

A c e t o n ä m i e

A c e t o n  gefun 
m g  %

8, 3

2 II T r a u m  .Perit 0, 75

3 If Mastit 0, 90

4 If A c e t o n ä m i e  , 1, 19

5 II II 16, 00

6 II T r a u m ,  Perit 7,7

7 II Mastit 0, 12

8 II A c e t o n ä m i e ,  fraglich 0, 07

9 II " . , fraglich 0, 10

10 It L y m f a d e n o s 2, 22

11 II A c e t o n ä m i e 1, 34

12

13

II

II

II

N e k r  . Mastit

8, 42 

0, 10

14 If A c e t o n ä m i e 0,40

15 II " )
" | D a s s e l b e

8, 30

1 5 a Schulter, Tier 8, 28

16 II " )
Tier

7, 04

1 6 a Gracilis,
) D a s s e l b e  
)

7, 00

17 it " )
Tier

0, 75

18 Schulter,
) D a s s e l b e  
)

fragl.Acet. )

0, 77

19 Gracilis, 0, 11

20 Schülter,
M ,, ) D a s s e l b e  Tier 0, 10



A u s  m e h r e r e n  H u n d e r t e n  vo n  U n t e r s u c h u n g e n  w ä h r e n d  der letzten 

5 J a h r e n  geht hervor, dass Gehalte von A c e t o n  + Acetylessigsäure in 

Rindfleisch, die unter 0.10 m g  pro 100 g Fleisch l i e g e n , i m m e r  nur 

höchstens einen fraglichen A c e t o n g e r u c h  geben. Gehalte bis etwa 0.30 
m g  %  erfordern eine gute organoleptische E r f a h r u n g  des Tierarztes, 

u m  das Fleisch als Marktfleisch mi t  A c e t o n g e r u c h  einwandfrei 

bezeichnen zu können. L e i d e r  k o m m t  es auch vor, dass Fleisch als 

Fleisch m i t  A c e t o n g e r u c h  bezeichnet wird, ohne dass dies berechtigt 

ist. Solche I r r t ü m e r  sind nicht selten, wie die spätere objektive 

B e s t i m m u n g  des Acetongehaltes gezeigt hat.

D e r  Gehalt an A c e t o n  verschiedener Skelettmuskeln scheint recht 

nahe derselbe zu sein. D a g e g e n  zeigt der gleichzeitige Gehalt an 

A c e t o n  i m  Fleisch, Blut, H a r n  und Milch grosse Verschiedenheiten, 

wie Tabelle 8 zeigt. Die Blut-, H a r n -  und auch in einigen Fällen M i l c h - 

p r o b e n  w u r d e n  unmittelbar vor oder bei d e m  Schlachten un d  die 

Fleisch p r o b e n  v o n  denselben T i e r e n  unmittelbar n a c h  d e m  Schlachten 

g e n o m m e n .
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Tabelle 8.

Acetongehalt i m  Fleisch, Blut, H a r n  un d  M i lch desselben Tieres.

P r o b e n A  c e t o n in m g  %

B e z e i c h n u n g Fleisch Blut H a r n Milch

4 0 6 1 /  4659 0.10 0.14

4 0 7 8 /  5114 0.14 0.21

4256 0.44 0.74

4 0 9 5 /  15419 8.42 23.5

V  H  B 8.40 48.7 3. 1

V - P  E. 374 2.80 45.0

F -F. 23660 3.50 7.20 36.3 2.80

f .f .a 0.16 0.24 1.10 0.18
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D e r  Acetongehalt des H a r n s  eines Acetonämietieres schwenkt 

ziemlich stark, ist aber r e g e l m ä s s i g  h ö her als der entsprechende 
Gehalt des Blutes, der Milch und ganz b e s o n d e r s  h ö h e r  als der des

F l e i s c h e s .

E s  ist öfters behauptet, dass wenn man nur " Acetonfleisch 
belüftet, verschwindet der Acetongeruch, weil Aceton ein sehr fluch -
tiger Stoff ist. Leider ist es nicht so, wie die Tabelle 9 zeigt. Eine 

A n z a h l  v o n  g a n z e n  Vierteln wie P r o b e n  einzelner M u s k e l n  dav o n  wurden 

gut belüftet, u n d  der Acetongehalt vor un d  n a c h  d e m  Belüften b e s t i m m t  .

In derselben Tabelle ist auch die E i n w i r k u n g  v o n  d e m  K o c h e n  des 

Fleisches in W a s s e r  m i t g e n o m m e n .

Tabelle 9.

Acetongehalt von Rindfleisch vor und n a c h  Belüften oder K o c h e n .

P r o b e n B e h a n d l u n g A c e t o n g e h
in/

a l t  m g

B e z e i c h n u n g vor n a c h

3825/2035

G a n z e
Vierteln

Belüften des 
g a n z e n  Viertels 
w ä h r e n d :
2 T a g e n 8.30 8.08

5 " 8.30 7.52

9 " 8.30 7.04

246
G a n z e

Dieselbe 
2 T a g e n 3.20 3. 14

Vierteln 5 " 3.20 3.05

9 " 3.20 2.95

2360 Dieselbe 
2 T a g e n 8.30 7.40

1 kg P r o b e n 5 " 8.30 6.90

9 " 8.30 6. 12

3915 K o c h e n  bei 1 0 0 ° C  
20 m i n .
500 g P r o b e n 7.70 5.30
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E s  gibt n o c h  nicht eine einfache Methode, Fleisch mit A c e t o n g e r u c h  

d a v o n  frei zu m a c h e n .

W i r  h a b e n  auch verschiedene vergleichende U n t e r s u c h u n g e n  

ausgeführt, u m  die Genauigkeit u n d  Reproduzierbarkeit v o n  öfters in 

der m e d i z i n i s c h e n  u n d  tierärtzlichen Praxis benutzten sogenannten 

klinischen M e t h o d e n  festzulegen. Le i d e r  g e ben alle solche von uns 

untersuchten klinischen M e t h o d e n  grosse Fehler bei sehr mangelhafter 

Reproduzierbarkeit. E s  m a g  hier nur einige Ergebnisse, die mit d e m  

sogenannten Acetest, das auf G r u n d  der Arbeit von N a s h ^ _ l A £ t £ ^ ^  

V o h e s  ( 1954 ) enwickelt wu r d e ,  genannt w e r d e n ,  Tabelle 10.

Tabelle 10.

Acetest - Reaktion bei v e r s c h i e d e n e m  Gehalt vo n  A c e t o n  in Fleisch

u n d  H a r n .

P r o b e A c e t o n Reaktion
v o r h a n d e n n a c h
m g  % Acetest

H a r n 0.25 Keine Reaktion
tl 15.00 " M o d e r a t e  "
II 22.50 " Strongly positive "

Fleisch 0.10 K e ine Reaktion
ti 0.15 n n
n 1 . 30 n n
n 4.50 n n

Vergleichslösung K a u m  zu beobachtende
v °n A c e t o n 10.00 Reaktion

n 100.00 " M o d e r a t e  "
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E s  geht aus der Tabelle 10 hervor, dass die M e t h o d e  für Fleisch 

überhaupt nicht b r a u c h b a r  ist un d  für H a r n  nicht genügend empfindlich 

ist. In der Tabelle sind auch zwei M e s s u n g e n  an wäs s r i g e r  Vergleichs­

lösung vo n  Aceton, wie früher beschrieben bereitet, m i t g e n o m m e n .  

Die geringe Empfindlichkeit u n d  das ziemlich beliebige B e z e i c h n e n  der 

Reaktion ergibt sich daraus.

Sehr viel b e s s e r e  Ü b e r e i n s t i m m u n g  u n d  auch eine genügende 

Empfinlichkeit k a n n  m a n  mit Hilfe vo n  gefärtben L ö s u n g e n  erhalten, 

^ait d e n e n  die mittels der S c h n e llmethode wie o b e n  beschrieben 

e rhaltenen Destillate verglichen w e r d e n .  H i e r ü b e r  wird in einer 

b e s o n d e r e n  Mitteilung berichtet ( H . F r e d h o l m  &  K . O d e n g r i m  I960 ).

Z u s a m m e n f a s s u n g .

Die V e r m i n d e r u n g  des Fleischwertes bei Schlachttieren infolge 

A c e t o n g e r u c h  spielt eine i m m e r  grössere, praktische Rolle. Die 

A c e t o n ä m i e  ist d e m n a c h  nicht nur vo n  g r o s s e r  unmittelbarer B e d e u  

tung als Krankheit u n d  für die Milchproduktion.

In der vorliegenden Arbeit w e r d e n  verschiedene M e t h o d e n  für 

N a c h w e i s  un d  B e s t i m m u n g  vo n  A c e t o n  in Fleisch, Blut, H a r n  und M i lch 
kritisch durchgeprüft. Z w e i  neue A u s f ü h r u n g s f o r m e n  der Reaktion 

z w i s c h e n  Salicylaldehyd u n d  A c e t o n  w e r d e n  i m  einzelnen beschrieben, 
^ie eine M e t h o d e  ist zunächst für sehr genaue B e s t i m m u n g e n  geeignet, 
w ä h r e n d  die andere eine Schnel l m e t h o d e  für die Praxis ist. A u c h  die 

S c h n e llmethode gibt hinreichend genaue Werte, u m  eine sichere 

Beurteilung zu erlauben. So k ö n n e n  Gehalte von Ac e t o n  in Fleisch,Blut, 

N a r n  un d  M i l c h  i m  weiten Gebiet vo n  einigen Hundertsteln bis m e h r  als 

hundert m g  %  g e n a u  b e s t i m m t  w e r d e n .

E s  w u r d e  gefunden, dass a u c h  sogenanntes n o r m a l e s  Viehfleisch 

geringe M e n g e n  v o n  A c e t o n  b z w .  Acetylessigsäure enthält. E s  handelt 

sich g e w ö h n l icherweise u m  einige Hundertstel von m g  %, w e n n  auch 

M e n g e n  bis zu 0.11 m g  %  in Fleisch, das als Marktfleisch ohne G e r u c h  

bezeichnet war, v o r h a n d e n  sein könnte.
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Gehalte v o n  A c e t o n  + Acetylessigsäure in Rindfleisch, die unter 0.10 m g  

pro 100 g Fleisch liegen, g e b e n  i m m e r  nur höchstens einen fraglichen 

Ac e t o n g e r u c h .  Gehalte bis e t w a  0.30 m g  %  erfordern eine gute 

organoleptische Erfahrung, u m  das Fleisch als Marktfleisch mit 

A c e t o n g e r u c h  einwandfrei zu bezeichnen. E s  k o m m t  oft vor , dass 

Fleisch als Fleisch mi t  A c e t o n g e r u c h  bezeichnet wird, ohne dass dies 

richtig ist.

D e r  gleichzeitige Gehalt an A c e t o n  i m  Fleisch, Blut, H a r n  und 

M i l c h  zeigt grosse Verschiedenheiten. D e r  Acetongehalt des H a r n s  

ist r e g e l m ä s s i g  viel h ö h e r  als der des Fleisches und auch höher als 

der des Blutes un d  der Milch. D e r  Gehalt an A c e t o n  i m  Blut ist höher 

als i m  Fleisch.

E s  w e r d e n  a u c h  einige B e s t i m m u n g e n  von A c e t o n  i m  Fleisch vor 

and n a c h  Belüften oder K o c h e n  ausgeführt. D i e s e  zeigen nur eine 

geringe A b n a h m e  des Acetongehaltes n a c h  der Behandlung.

A n e r k e n n u n g .

Ingenieur Karl O d e n g r i m  ist m i r  bei der A u s f ü h r u n g  einiger der in 

dieser Arbeit a n g e g e b e n e n  analytischen B e s t i m m u n g e n  behilflich 

g e w e s e n .  F ü r  seine genaue u n d  geschickte Arbeit spreche ich m e i n e n  

besten D a n k  aus.
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