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le Der Anteil von Kotelett/Kamm betrdgt durchschnittlich etwa
20 % des Schlachtkdrpers, Der Knochenanteil macht durche
schnittlich 13,22 % aus und damit der Fleisch/Fettanteil
86,78 %, Der Anteil in den Jahreszeiten betrigt:
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Winter 86,76 %
Frilhjahr_ 87,00 %
Sommer _ 86,21 %
Herbst 86,89 %.

Uber den P-Test sind die Unterschiede nicht signifikant, Bei
Berechnung der gesicherten Grenzdifferenzen iiberschreiten
die Unterschiede zwischen Frilhjahr und Sommer die p = 5 %

Grenze,

a) Beim Schinken betrégt der Fleischanteil durchschnittlich
60,87 %+ Der Anteil in den Jahreszeiten ist:

Winter_ 62,03 %
Priihjahr 60,24 %
Sommer 60,40 %
Herbst_ 58,71 %.

Der Test ergibt bei F = 6,209 (po 1% = 5,793) eine hohe
’

Signifikanz zwischen den Quartalen,

b) Umgekehrt verhélt sich der prozentuale Anteil des Schin-
kenauflagefettes, Der Anteil ist durchschnittlich 26,54 %.
Die Werte in den Jahreszeiten betragen:

Winter_ 25,68 %
Frilhjahr 27,02 %
Sommer 26,98 %
Herbst_ 28,07 %.

Der Test ergibt bei F = 3,254 (p5 % = 2,680) eine schwache
Signifikanz,

Fleisch und Auflagefett der Quartale zusammengefaBt ergeben
gleiche Daten fiir dem Schinken. Das bedeutet, daB bei der
{iblichen Betrachtung des Gesamtgewichtes des Schinkens bzw,
der Anteile Fleisch/Fett, Enochen und Schwarte keine Unter-
schiede gefunden werden.
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3¢ Der prozentuale Anteil vom Fleisch/Fett beim Blatt betrigt
i 84,32 %, In den Jahreszeiten ist der Anteil:
i Winter_ 84,94 %
| Frilhjahr 84,37 %
Sommer 83,84 %
Herbst_ 83,54 %.

Der Test ergibt bei F = 2,861 (p5 % = 2,680) eine schwache
Signifikanz, Die gesicherte Grenzdifferenz bei den Extrem-
werten liberschreitet die p = 1 % Grenze.

[ 4. Beim Bauch betrdgt der prozentuale Fleisch/Fettanteil
89,25 %. Die Mittelwerte in den Jahreszeiten betragen:

Winter 89,47 %

Frihjahr 88,99 %
Sommer 89,03 %
Herbst 89,42 %.

Der allgemeine F-Test ist negativ. Die Unterschiede zwi-
schen Winter und Friihjahr {iberschreiten die Grenzdifferenz
von p = 5 %,

2« Der durchschnittliche Anteil des Fleisch/Fettes beim Kopf
betrigt 63,85 %, Die Mittelwerte in den Jahreszeiten sind:

Frithjahr 63,63 %
Sommer 62,90 %
Herbst 63,78 %,

‘ Winter 64,88 %

Nur die Unterschiede zwischen Sommer und Winter Uberschreitﬁ
die Grenzdifferenz von p = 5 %,

Zusammenfassend kann gesagt werden, daB beim Schinken und beim
Blatt eine fast kontinuierliche Abnahme vom Winter zum Herbst
hin festzustellen ist, wdhrend beim Kotelett, Bauch und Kopf
die Jahreszeiten keine einheitliche Richtung aufweisen, Das
bedeutet, daB bei einer Zusammenfassung aller Teilstiicke kein

Unterschied fiir die Jahreszeiten sichtbar wird, da sich die

leilstiicke kompensieren, Das wurde durch die Berechnung be-

Statigt: Winter 86,23 %
Frithjahr 86,14 %

Sommer 86,06 %

| Herbst 86,14 %.




i

10 Rldenrn

Ert igte die o.a. Unterschiede.
Be e mung wurden wie 0,8, VOn ver
gchi N chlede in den Jahreszeiten festge-

e sen ot .t dem Kuge ireflektometcr bei

'lei iie Remis rozentel w bestimmen die Hel-

e ; Auswahlord enverfahren, Untersucht wurden
om Sc M icep:s norlis, semimembranaceus, semiter
1) g rocnemius, vor Lende der M. iliopsoas und vom
Kotele : long.dorsi ie Mittelwerte betragen bei den
143 1T sze
Signi-
W runjahr Sommer Herbst fikanz
Mfebice S 149 ; 160 213
l.semimembranaceus 149 ] 182 167
M.g¢ 2 1 170 173 + +
M.ga 132 14] 142 135 -
M,1il 133 14 142 144 +
M,1 22 4 238 :’_',_9_ 235 o
Einheij el allen Muskeln das Fleisch im Winter am
dunk skeln: M,semimembranaceus, M.gastrocnemius
und M i b ¢ Sommer und bei den 3 anderen Mus-

- f ris, M.semitendineus, M.iliopsoas im Herb:
Dj X nung ergibt, 3 die Unterschiede in
der statistisch gut gesichert sind. Beim
M.gast \kelsten) und M, long.dorsi (dem hell-
ste Berechnung iiber die gesicherte Grenz-
dif . 3 ; e en Extremen (Winter und Sommer)
der Un Signifikanzgrenze von p = % nicht iiber-
SCI L
Eg , dag t der in Aussicht stehenden Verbegs:
fung der MeBtechnik noch genauere Aussagen moglich sein werde:;




Zusammenfassung

Es wurde der Einf) oy / nreszeiten auf den Fleischanteil

der Teilstiicke vc 143 sn (DE und DvL) und auf die Farbe

b
(Helligkeit) verschieder Muskeln dieser Tieré untersucht.

Die statistise Verre g des Fleisch/Fettanteiles e

fagt immerx 91 ¢ Lka \ hiede zwischen den Jahreszei

zumindegt zwic 2 2 n n-
denzen bei den Teilstlicken bestehen, werden bej Verrechnung der

Hdlften die Unterschiede kompensiert und ke ne Signifikanz zwi-

.

schen den Jahre:

Bei allen untersuchter iskeln war im Winter das Fleisch am
dunkelsten, bei 3 Muskeln igt im Semmer und bei 3 Muskeln im
Herbst am hellsten, Die terschiede zwischen den Jahreszeiten
8ind bei den Mm, biceps femori: 3 embranaceus, semitendineus
und iliopsoas signifikant icht bel dem dunkelsten M.gastroc-

nemius und dem hel . ' P
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R&sumé
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On & §tudié 1'influence des quatre saiscns sur la portion de la viande
des parties de 143 cochons (Deutsches Edelschwein, Deutsches veredeltes
Landechwein) et sur la couleur clartg) de differents muscles.

la calculation statistique de la portion viande/graisse présente preeque
toujours des différences signifiantes

o

armi les salsons au moins parmi
les valeurs extrémes, Puisqu'il n'y a pas de tendance reglée avec les
Parties, on compense les differences en ca lculant les moitiés et on ne
Congtate pas de signifité permi les saisons

Chez tout les 6 muscles examinés la viande &tait en hiver 1la plus foncée
Chez trois muscles elle est en &té& et chez trois muscles en automne la

J‘ Plus claire, Les différences parmi les saisons sont gignifiantes chez

les Mm. biceps femori 8, semimembranosus, semitendinosus et iliopsoas,

Pas chez le muscle 1le plus foncé M. gastrocnemius et le muscle le plus :
Clajr M.long.dorsei,

sSummary :

The influence of the four seasons on the meat-portion of the part

Pleceg of 143 pigs (Deutsches Edelschwein und Deutsches veredeltes
Ndechwein) and on the colour (lightness) of various muscles has been

1nv98tigated.

' he 8tatistical calculation from the meat/fat portion nearly always

o 8ultg significant differences between the seasons, at least between
the €xtreme values, As there is no unitary tendency at the part pieces,

® differences b@cowe compensioned by reckoning up the halves and the

significance between the ge

W

Winter the meat had the most darkness at all investi gated 6 muscles.
ghtest it was at 3 muscles in summer and at 3 muscles in autumn,The

fferences between the seasons are registered significant by Mm. bicepe
em°ria,

semimembranaceus, semitendineus and iliopsocas, not by the

ar s : ‘
kest Muscle M. gasirocnemius and the lightest M.long.dorsi,




