














der Rohwurst erheblich zunirmt, Man kann ndnlich
annehnen, dass die in der Abbildung 2, dargestellten
Vorgénﬁe die Bildung bzw. Unwandlung der Aninosiuren
in der zweiten Phase der Reifung auch durch die eNngyri-
aktivitidtsherende Wirkung des héheren Salziskeits~
wertes “verzosert" werden,

Die"Rohnasse enthiclt die Anine in einer nicht
nachwcisbaren Menzes wihrend der Reifung nahn der Ge~
halt an'Aminen nonoton zu, was auch auf die Patigkeit
der Dekarboxylase-Enzyme hindeutet,

In der Zone der basischen Lninosduren nirmt
die Intensitdt des Fleekes Arginin + Histidin +Iysin +
Ornithin bis zun 45sten T~z cerheblich zu.

Die weiterc Trennung der /bei PH 2 3.0,
elektrophoretisch behandelten/ Aninosduregruppen wur-
de auch durfhpefithrt, die Ergebnisse wurden aber nur
qualitativ ausgeweértet. Zur quantitativen Auswertung
haben wir nehrere bekannte Verfahren erprobt /24, 25,
26y 27/, unserer Meinunz nach sind diesc Jedoeh nicht
Zuverldssig, Die Ergebnisse dieser Untersuchungen sind
in der Tabelle 2, zusannengefasst. :

‘ Des Glutathion konnte nur in der Rohnasse iden~
tifiziert werden; in Loufe der Reifung war es aber nicht
nehr nachweisbar,

Von den neutralen Lnincsiuren waren Leucin,
Phenylalanih, Valin, Prolin, Tyrosin, Alanin, Glycin,
Threonin, Serin, Taurin und in geringer Mcnge Methionin

‘und Tyrosin nachweigbar,

Interessanterweise nahn die Wenge beinahe jeder
2u der neutralen'Zono cehOrenden Anincsiure wihrend der
Reifung gieichnassig zu, bzw. verninderte sich einiger-
nassen zwischén den 45éten unc. loosten Tag. Die Anwe-
senheit von Taurin konnte durch die Konbination von
Elektrophorese /PH = 2,4/ und Chronatosraphie /Butanol
Eisessip ¢ Wasser = 4 1 :5/, ferner durch Trennung
nittels Ionénaustauschors /Dowex 50/ nachgewd esen werden

/28/. = Alanin und Ireies Histidin waren in bedeutender
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Menge nur in den hydrolysierten Txirakt nochweisba

/sie entstehen bei der Hydrolyse des Carnosins und An-
serins/. Von den. basischen /AninoBAuren war das Arcinin
nur in der Rohnasse auffindbar. Dengegeniliber entstand
in Loufe der Reifuns Ornithin., Bs ist nozlich, dass

ein kausaler Zusarmenhans zwischen den beiden Erschei-
nungen besteht,

Vir konnten in der neutralen Zone einen Fleok
und in der basischen Zone zwei Flecke nicht identifi-~
zieren. Die in der basischen Zone gefundenen und nicht
identifizierten Flecke starmen wahrscheinlich von Pep-
tiden.

Cystein und Cystin waren nit der von uns ange-
wandten Methode nieht nachweisbar.

Durch die Zunahme der Menge der basischen Zone
und der Anine, ferner durch die ewentuelle Erhéhung
des Gehaltes an Lrmoniun-N+ fliichtigen-Anin~-N kann die
Erhohuns des pH-Vertes in der ersten Phase der Reifung
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teilweise erklidrt werden. Die in der zweiten Phase der
Reifung /zwischen den 45sten und loosten Tag/ auftre-
tende weitere pH-Erhohung weist hingegen auf die Rolle
anderer unzeklédrten Faktoren hin /strulcburelle Ande—
rungen in Eiweiss usw./.

Die hnderun; des Gehaltes an Annoniun=N+f1liiche
tigen-Anin-N beeinflusst allein den pH~Vlert nicht ein-
deutis. Die Feststellun; der Herkunft der Enzynakti-
vitdt /bakterielle bzw. Gewebeenzyrie/ sollte den Ge-
senstand besonderer Untersuchuncen bilden.

Wir ndchten noch erwihnen, dass die Zusannen-
setzung; der einzelnen Schichten auch innerhaldb einer
und dersclben Wurst verschieden ist, wie es in der Ab-
bildung 3 ersichtlich ist.

Der Kochsalzgzehalt nirnnt noch den Mittelpunkt
Zu; die Salzickeit ist degeren beinahe konstant. Diese

Beobachtung stirmt nit den fritheren Feststellungen

von Zukal /29/ und Kérpati /18/ iiberein. Der Grund dey
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relativen Besténdirkeit der Salzigkeit liegt nach Zukal
darin, dass die infolge der Trocknung auftretenden
Salzigkecitsunterschiede in den Schichten durch die Dif-
fuéions_Salzmigrationsvorgénge beinahe ausgeslichen
werden, und dies deutet darauf hin, dass die nach den
Mittelpunkt erfolrte Salznigration schneller vorgeht,
als die Migration des Wassers nach aussen. In Gegenlall
sollte ndnlich die Salzigkeit der &dusseren Schichten
erheblich zunehnen. Der Unbterschicd betrdct in gegebe=-
nen Fall 0,148 bzw. 0,132, d.h. etwa 12 %.

Die Menge des 5 =Anino-N und des Armoniun-N+ l
flichtisen Anin-N cerhoht sich nach den Mittelpunkt
nonoton. Die auf den Wassergehalt bezorenen Werte aber
zeigen in Falle des Anmoniun~N +fliichtigen Anin-N in
derselben Richtuns eine nonotone iAbnaohne. Die Exrkldrung
dieser letzteren Erscheinung ist nicht einfach, Einer-
seits ist es noglich, dass die Diffusionsgeschwindigkeit
dieser Stoffe erheblich kleiner, als die Geschwindigkeit
der Wassermipration ist, anderscits kann die Aktivitat
der das Ammoniak und die fliichtigen Anine erzeugenden
Enzyne /Desaninage und Dekarboxylase/ schichtenweise
verschieden sein., Die Wassergehaltsunterschiede zwischen
den einzelnen Schichten konnen auch auf die Loslichkeits- m

.

verhdltnisse eine Wirkung ausiiben, Wahrend der Trock=
nung enbtweicht von der Oberflidche der Ware euch Annoniak
in den unebenden Lagerungsraun. Es ist hochst wahr-
scheinlich, dass die angefihrten Faktoren gleichzeitis.
auftreten und ihre Wirltungen tibereinanderlasert werden.
Der pH-Vlert zeigt auch eine nonotone Abnahne
nach den Mittelpunkt. /Die nehrmalige Wiederholung die~
scr Untersuchung; nit anderen Wurststiicken ergadb in al-
len Fallen &hnliche Ergebnisse./ Es wire noch vorzei-
tig fir diese Brschcinung

> cine Erklarung zu geben.
Beachtenswert ist es aber, dass die Konzentration an

Armoniun=N +fllichtigen Anin-N in der Husseren Schicht

nit einen hoéheren pH-~Wert verhdltnisnidssis héher ist.
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Nach den Untersuchunsen von Sze eredy /3o/ ist
dic Sdurezahl des Fettes in den nittleren Schichten

. niedriger. Nach ihrer FPeststellung kann in Laufe der

Reifung eine sehr erhebliche Sdurczahlerhdhuns nach-

gewlesen wer

Zusan menfassuns

Bs wurden einige, bei der Reifun: der langere
Zeit hindurch gelagerten Rohwiirste auftretenden bio-
chemische inderungen untersucht, In Loufe der Unter-
suchungen wurde ncben der chenischen Zusarmensetzung

-

die Anderung des pH-Wertes, des ¢ ~finino=-N, des Anno-
niun-N +flichtigen inin-N, und der Aninosiuren ver—
folgt. Die Trennung und Identifizieruns der Anino-
sduren srfolzxto.durch die Kombination der papier-
elektrophoretischen und papierchronat sographischen
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Verfahren. Die Auswertun: der Ergpebnisse wird ix

-

der Mitteilung eingehend besprochen.
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Tabelle 2
Die in Laufe der Reifun; identifizlerten freien Aninosiuren.

Aninosauren T I1 IIT IV
Asparaginsaure + e ot +b+
Glutathion + - - %
Glutaninsidure + +++ S 4+
Neutrale Andinosduren:

Leucin ++ +4 +4++ +
| Phenylalanin + + % %
Valin ++ ++ +++ ++
Prolin o + + o
Tyrosin - i - -
Llanin + ++4 dekip s
Glycin + 4t + b
Threonin et b 4 +
Serin ++ ++ +++ 4
Paurin ++ + ot e+ ++
Methionin i - = -

Zwischen der basischen
und neutralen Zones

' P . Alanin /nach Hydrolyse/ ++  ++ o ++
Y ~ininobuttersiure - £ +++ ++
Basische Zone:
Carnosin +.nserin b +t ook et
Histidin - - o~ o
Histidin /nach Hydrdlysg/ ++ 3 ++ ++
Lysin + ++ +4 ++
Ornithin i”/ - ek At 44
Lrpinin + ~ - -

Erlduterungens +++ sehr stark
+ 4 stark
+ in geringer Mense nachweisbar
+ an der Grenze der Nachweisbarkeit.
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Extinktionswerte /=2 cm/

Tese bzw. Chromatogrephie getrennten Aminoséuren und Amino-
udurc gruppen, photometriert /bei 530 n u/, nach Intwicklung nit
’“ﬂh d rinlodsung und nach Lluierung mit 75%-igem, 5 mgh CusOq .
SH O enthaltendem tanol.

Abbildung 2.: Extinktionswerte der Flecke von durch Tlektropho-
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