












































10.30

11.00

34. Kand. Med. Vf. liogorodi; kaja, Moisoe- 

jenko (UdGSR): "Die Methoden zur Bestimmung von 

P.est-ChlortetraOyklin und-Nistatin im Muskelgewebe 

des F leisches."

35« Mg. X. ,7am e (Dänemark): "Die Methoden 

zur Herabsetzung des Xeirgehalts in dem zu kon­

servierenden F leisch ."

36. Dr. E. Krudy (England): "Einige Beobach­

tungen Uber das Salnonellavorkomnen in Schveine- 

körpem ."

Pause:30 Kinuten

9. Sitzun,,. Vorsitzender: Pro f. Dr. 

D. T ilgner (Po len ):

Diskussionsthema: Herstellung von tfurst-

und Rauche rwaren.

(^37. Ing. G. Eser; Pro f. Dr. F.Niinivaara 

(F innland): "Über das Aroma von Rohwurst."
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VKand. B io l. N. Krylowa, K. Basarowa,

■' ■ ausnezowa (UdSSR): "Das V/echselwirken von Rau­

che rrauohkomponenten und Fleischbestandteilen.®

59. Kand. Techn. J. Lapschin (UdSSR): "Die 

Räucherflüssigkeit zur Räucherung der Lebensmit­

t e l . "

40. Ing. H. Hader, Dr. E. Kuchling ( m ) :

"Das elektrostatische Räuchern und Infrarotgaren 

von V.'ürstchen im kontinuierlichen Verfahren."

41. Pro f. Dr. V/. Simidu, Prof. Pr. U.Simidu 

(Japan): "Bas Problem der Fiechwürstchenkonser- 

v ie  rung."

Diskussionsthema: Herstellung von “u rst- 

und Rauche rwaren.

42. Ing. J. Mlinarik (Ungarn): "Untersu­

chungen über die Pökelung und Herstellung der 

Schinken."

45- Kand. Chem. A. Iskandarjan (UdSSR): 

"Die Intensivierung der Bildung von Rotfärbung 

des Fleisches während dessen Pökelung."

12.30 Besuch des Moskauer Fleischkombinats. 

Besuch des Sowcho£es"Belaja Datscha" '

le.oo U
ßes Landhaus").

Theaterbesuch,

9.00

)  Freitag^) 24. A ugust.

10. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr. J. 

Qavic (Jugoslawien) :
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Exkuraion zur Ausstellung der Errungen­

schaften  der Volkswirtschaft

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der U-Bahn, 

Kinobesuch.

Sonnabend,j 25. August.

9.00 13. Sitzung. Vorsitzender:

Br. L. Sohön (Westdeutschland).

Diskussionsthema: Probleme der Konservie­

rung und Behandlung der Schlachtwaren.

55. Kand. Techn. E. Kautscheschwili,

Kand. Chem. N. Shurawskaja, Kand. Techn. E. Guygo 

(UdSSR): "Technologische Grundlagen der G e fr ie r­

trocknung von F le isch ."

56. Kand. Landwirtschaftl. V/iss. E. Gajev;oj 

(UdSSR): "Zum Problem der Schaffellkonservierung."

57. Korresp. M itg lied  der Akademie der 

■Wissenschaften Pro f. Dr. N. Emanuel (UdSSR): "Ket­

tentheorie der Antioxygenwirkung."

58. Doz. W. Gorbatow, P ro f. N. Fedorow, Kand. 

Techn. A. Gorbatow, Kand. Techn. J. Sogow (UdSSR): 

"Struktural-mechanische Eigenschaften e in iger 

Fleischwaren."

59. P ro f. Dr. W. Natuss-Andrejew (UdSSR): 

"E inige Gesetzmäßigkeiten der physikal-chemischen 

Technologie der Blutverarbeitung."

60. Kand. Techn. A. Lanschin (UdSSR): Die Ent­

wicklung von neuen Methoden und neuer Apparatur
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zur^J^riebsherstellang der Speisefette sowie 

die Vollautomatisierung der technologischen 

Vo rgänge."

^•30  Pause 30 Kiniten

^•00 14. Sitzung. Vorsitzender: Ing. L. Me sie ‘

(Frankreich ). Diskussionstheraa: Heue Technik und 

Technologie in den Fleischkombinaten.

61. Ing. J. Sehnal (PSCT?): "Schweineschiacht 

Straße

6?. Kand. 7,’is . B. DoleSal (PTSR) : "Heue 

Technologie in der tschechoslowakischen Fleisch- 

w irtsch a ft."

63- Dr. G. Doyraew, Ing. Z. Zolow (Bulgarien) 

"Bewertung und Besserung von Hängebahnen in 

Fleischkombinaten."

64. P ro f. N. Fedorow, Kand. Techn. J. Eogow, 

Kand. Techn. A. Gorbatow, Ing. E, Afanassow,

Ing. A. Goloukin, Ing. T. Fonenko (UdSSR): Eine 

F ließ lin ie  zur Herstellung darmloser 7,'ursterzeug-

n is se ."

6®. Prof. A. Pelejew (UdSSR) : Entwicklung 

und Berechnung der Enthaarungsmaschinen."

l 2.30 Mittagspause 1 Stunde 30 *iin

*4.30 Schlußsitzung\

^.OC \ O ff iz ie l le s  Bankett |

23.40 Abfahrt nach Len ing^ l
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10.30

18.00

j’lontagTT27. August

8.30 Besuch im Leningrader Fleischkombinat
16.00 Dampferfahrt nach Petrodrorez (Peter­

palast)

£>?.

t Sonntag, V.26 . Augur 
Autofahrt durch Leningrad, ’‘useen- und 

Aucb tellungsbesuche 
Theaterbesuch

ß ^ ' R ' f L . K o  - P l K l t u ^ A  , r s j ’.

£> g . T £ f t . P u * * » , G - ,  i O l ^ T T ^ ^ ,  R) :

» . "

¿JuL cJ\, Y *u \£ c^ i C -O -^LC-K^ . "

1A.
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CONGRES EURO PEEN DES IRV

n p o r P A M M A
2 0 - 2 7  ABryCTA 1962 fO A A

M O C K B A



P H 0 0 V . \ I! M

des V I I I .  Europäischen Kongresses 
der Fleischforschungsinstitute

Sonntag, II. Augur, t:
20.00 Hicht o ff iz ie l le n  Zusammentreffen.

' ontag, 20. August:

9.00 Anmeldung der KongreSteilnehuer im

Konferenzsaal.

10.00 Eröffnung des Kongresses.

Vortrag von Vf. Gorb-itow, Direl tor des 

Allunions-Forachungsinrtituto der F leisch - 

w irtschaft (UdSSR):

"Probleme der wissenschaftlichen Be­

gründung von ein igen technologischen V or­

gängen der F le isch - sowie Fleischwarenher- 

s te llu n g ".

Pausej 15 Kin.

l c -*5 1. Sitzung. Vorsitzender: T ro f. Er.

0. Eahl C Schweden)

DinScunsionrthcma: Eie b io logische Beur­

teilung von F leisch  und Fleischwaren sowie 

die V ieh lelstu ngsfäh igke it.

1. Akad. n. G. Belenky (  üdrr?). Problem
*

der biologischen Bewertung der technologi­

schen Verfahren der F le isch industrie .



2. Dr. Van den Berg, Dr. A. 7. Khan,

Dr. C. P. Lentz -  Kanada: Abhängigkeit zwischen 

der Qualität und biochemischen Veränderungen, 

im G eflü ge lfle is ch  während der Lagerung bei den 

Uber dem Gefrierpunkt liegenden Temperaturen.

3. Akad. N. Rostowzew -  UdSSR: "Theoreti­

sche und praktische Grundlagen zur Fleischproduk- 

t iv itä ts te igeru n g  des Rindviehs".

4. Dr. I .  Neochew und Dr. 3. Ignatowskij 

(Bulgarien): Die Ausnutzung von Lammfleisch in 

Bulgarien.”

5. Dr. D. P. Gatherum, R. A. L a »r ie : 

"Vorläu fige Angaben Uber die In tra- sowie In ter- 

..urf-Unterschiede in der Zusammensetzung der

m. longiesimus dorsi bei zwei Gchweinerassen."

6. Dr. E. Otto (DDR) : *Form und Inhalt 
von Sohweinesohlnken*.

12.30 Mittagspause
00 2. Sitzung. Vorsitzender: Akad. N.Ro-

stowzew (UdSSR).
Diskussionsthema: Studium der F leisch— 

Zusammensetzung.

7. Dr. E. Otto (DDR):

"Die "esrung der Farbe von frischem 

Fl isch und die Auswertung:* möglichkeiten."
2.



8. P ro f. Dr. Pezacki, D. C;bulkowa, B. 3ien- 

skowski, C. Buchta (P o len ): "Die Qualität der 

Schlachtwaren in Abhängigkeit von der physiolo­

gischen Entwicklung der Eber während der Kartra- 

tionsperiode."

9. P ro f. Dr. M. A. Janicki, Ing. S. Kola- 

czyk (P o len ): "Myoglobin und S chv.e ine f le is c h - 

hydrata tion ."

10. Doz. Dr. 0. Dahl (Schweden): "Creatinge- 

halt -  ein Index der Fleinchwarenqualität?"

11. Dr. L. Schon ( V.'estdeutschland) :  Möglich­

keiten der objektiven Bewertung der Schlachtkör­

per von Hindern."

Panse :15 Hin.

3 . Sitzung. Vorsitzender: Dr. H. A. T.awrie 

(England).

Diskussionsthema: Bestimmung der F leisch- 

qu a lität.

12. kand. d. landw irtschaftl. Wissenschaf­

ten H .  Maxakow (UdSSR): "Marmorierung a ls ein 

objektiver Test bei der Fleischqualitätbeur­

teilung."

13. Hg. K. Krzywicki (Po len ), Dr. J. W is- 

mer-Pedercen (Dänemark): " Einige Sarkoplasma- 

eigenschaften des normalen und wäßrigen Muskel­

gewebes beim Schwein."
3



14. X)r. J. R. liendall,Mg.Ciilallund, Er. J. 

V'ismer-Pedersen (Dänemark): "Untersuchungen der 

poe‘.aortalen pü-Veränöei-ungen in den Schveine- 

auskeln der dänischen Landraose im Zusammenhang 

mit Erscheinen des wäßrigen Schweinefleisches."

IC .30 Beendigung der \rbeit

16.30 Axsflug zur Ausstellung der Errungen­

schaften der Volksw irtschaft, Besicatigung des 

der Pavillons, insbesondere des Pavillons der 

F le ischw irtscha ft.

Eienstag, 21. August

9.0C 4. Sitzung. Vorsitzender: Er. M. Jul

( Dänemark).

Eickuesionethemn: Betäubung des Schlacht-

viehs.

13. Akad. M. Belenkij (UdOfR): "Eemotation 

des Schlachtviehs."

16. P ro f. Er. fa v ic , Kand.V.'is. Tadic(Jugo- 

s ia v ien ): "Die Untersuchungen über den Schweine- 

zustand während und nach der Betäubung mit Koh­

lendioxyd ."

17. Zand . Viss. Pjr. 0. Tadic, " .  i i r i c

( Jugosla/ien): "Die Untersuchungen über den Ein­

fluß von C09-üetäubung auf das Entbluten und 

phi'sikal-chemische Veränderungen im Schweine­

fle is ch  ."
4.



18. Kand. B io l. S. Schestakow (UdSSR) : 

In tens itä t der antolytischen Vorgänge in ent-

10.30

11.00

12.30

14.00

bluteten sowie nicht entbluteten ?J!uskeln.

Filmvorführung

Panse:30 Min.

5. Sitzung. Vorsitzender: Dr. 6. The-

loe (DDR).

Diskussionsthema: Einfluß der Bestrahlung 

auf die F le ischqua lität.

19. Kand. Chem. V’ . Palmin (UdSSR): "Die Ver­

änderung der Eigenschaften von S ticksto ffverb in ­

dungen bei ^"-Bestrahlung von R ind fle isch ."

20. Kand. Techn. M. Frumkin, Kand. Techn.

S. Sünjako-na, I .  Karnowa, G. Buschkanez 

(UdSSR): "Untersuchung der Oxydationsheamung 

im Fettgewebe des ^  -bestrahlten G eflügels."

21. X. S ila jew  (UdSSR): "Untersuchung der 

Vor3chlachtungsbestrahlung der Tiere zur Vor­

beugung des proteolytischen Verderbens des 

durch yj^-Strahlen konservierten F leisches."

22. Kand. Techn. M. Frumkin, G. Pawlowa,

D. Dosorez (UdSSR): "Änderung der proteoly­

tischen A k tiv itä t des bestrahlten Fleisches bei 

der Lagerung und Wärmebehandlung."

Mittagspause : anderthalb Stunden.

6. Sitzung. Vorsitzender: Pro f.

Dr. J. Van G ils (Holland).



Diskucsionsthema: Beeinflussung der 

F leischqualität durch die proteolytischen Fer­

nen te .

23- Dr. J. fi. Moreau, Dr. ff. 0. Vunns,

Dr. H. ff. Barnett, Ing. L. Rubin (Kanada):

"Die Tenderisation des Rindfleisches durch die 
in

Papainjektion ante mortem."

24. Kand. Chem. ff. Solowjew (UdFFR): "Bei­

trag zum Problem über die chemischen Vorgänge, 

die zur Besserung der Fleischkonsistenz bei der 

Reifung und Bearbeitung des Fleisches mit •'roteo- 

lytischen Fermenten beitragen ."

25. Dr. H. Baraett, Dr. R. .Vitty, Dr. L. Ru­

bin (Kanada): "Die Vorbereitung der Fleischemul­

sion mit H ilfe  der fermentativen D igestion ."

26. P ro f. Dr. ff. Pezacki, Dr. D, Szostav ,

J. Chnielewski, A. V.’asik (P o len ): "Der Rinflu3 

des Vorgefrierens von Fleisch auf die Dualität 

der fermentierten Tiirste."

Pause! 15 "'in.

7. Sitzung. Vorsitzender: Pro f. Dr.

F. P .N iln ivaara (Finnland).

Diskussionstheau: Die  M ikrobiologie von 

Fleisch und Fleinchwaren.

27. Rand. B ib i. ". Krasoiko ■ a, "arusch- 

kina, 1!. Ludano .a ( UdfCH): "Die ffirkung von 

an tibak terie llen  Btoffen auf die M ikroflora

von R indfleisch .



28. Ing. P. C. Voerrr.an (H olland): "V e rg le i­

chende Untersuchungen der Feingehalt-Berechnung 

im Brät, die in dre i Institu ten durchgeführt 

wurden."

29. Dr. E. Karan-Djurdjic, Dr. 2. Tadic, 

Kand. V/is. R. Tadic, (Jugoslawien): "Die Unter­

suchung der Wirkung der niedrigen Temperaturen 

auf die erwählten Mikroorganismen in den ver­

schiedenen Substraten."

30. Kand. Chem. A. Iskandarjan (UdSSR): ie

Untersuchung des Bildungsmechanismus von grünen 

Pigmenten in den gepökelten Pleischwaren."

31. P ro f. Dr. F. Lörincz, Z. Incze (Ungarn): 

"Angaben zur D ifferenzierung der M ikroflora von 

Dosenschinken."

17.15 Beendigung der Arbeit.

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der

Stadt, Besuch der Tret jakO7/-0a le r ie .

Mittwoch, 22. August

10.00 Exkursionstag: Besuch des SowchoseS'Belaja 

Datscha" (7/eißes Landhaus).

Besuch des Moskauer Fleischkombinats.

17.00 Dampferfahrt auf dem Moskwa-Kanal

Donnerstag, 23. August

9.00 8. Sitzung. Vorsitzender: Pro f. Dr.

F. Lörincz (Ungarn).

Diskussionsthema: M ikrobiologie von

Fleisch und Fleischwaren.
7



10.30
11.00

k e it ."

34. Kand. Med. V?. bogorodi. ka;a, Mois3e- ^ 

jenko (UdGSR): "Die Methoden zur Bestimmung von

Reot-Chio rte traoykl in und-Nistatin im Muskelgewebe 

des F leisches."

35. Mg. X. .Varn a (Dänemark): "Die Methoden 

zur Herabsetzung des Xei -gehalts in dem zu kon­

servierenden F leisch ."

36. Dr. E. Krudy (England): "E inige Beobach­

tungen Uber das Salnonellavorkomnen in Sch-eine- 

körpern."

Pause:30 Minuten

9. Sitzun^. Vorsitzender: P ro f. Dr 

D. l i lg n e r  (P o len ):

Diskussionsthema: Herstellung von .Vurst 

und Räucherwaren.

37. Ing. G. Eser; Pro f. Dr. F J U n ivaara  

(F innland): "über das Aroma von Rohwurst."

8



12.30

le. oo

38. Kand. B io l. N. Krylowa, K. Basarowa, 

i.'nezowa (UdSSR): "Daa iVechaelvflrken von Rau­

che rrauchkomponen ten und F ie le chbestandte i le n .”

39. Kand. Techn. J. Lapschin (UdSSR); "Die 

Räucherflüssigkeit zur Räucherung der Lebensmit- 

t e l . "

Ing. H. Hader, Dr. E. Kuchling (DDR):

Daa elektrostatische Räuchern und Infrarotgaren 

von V,’Urstchen im kontinuierlichen Verfahren."

©  Pro f. Dr. 7/. Simidu, Prof. Dr. U.Siaidu 

(Japan): "Das Problem der Fischwürstchenkonser- 

vierung."

Besuch des Moskauer Fleischkombinats.

Besuch des Sowcho£es"Belaja Datscha" ( " " 'e i-  

ßes Landhaus").

Theaterbesuch.

9.00

Freitag, 24. August.

10. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr. J. 

Savic ( Jugoslawien):

Diskussionsthema; Herstellung von TTura t- 

und Räuche rwaren.

(42j) Ing. J. V linarik  (Ungarn): "Untersu­

chungen über die Pökelung und Herstellung der 

Schinken."

Kand. Chen. A. Iskandarjan (UdSSR): 

"Die Intensivierung der Bildung von Rotfärbung 

des Fleisches während dessen Pökelung."



Ing. E. Zukal, Ti. Cselko( Ungarn): 

"Untersuchungen über die Korngröße an der 

Schnittfläche der gekochten ,',’uroterzeugnisse."

(45^ Kand. Techn. M. Gabrielanz - (UdSSR): 

"Die neue Technologie der Herstellung von Brüh­

würsten und halbgeräucherten VUrsten mit H ilfe  

von Räucherflüssigkeit."

¡4 .̂ P ro f. Dr. K. Okamura (Japan)': "Einfluß 

der Salzkonzentration auf die "Jas serbindung des 

Frischfisches und organoleptische Beschaffenheit 

der pastetartigen Ficchwaren."

10.30 Pause:30 Minuten.

11.00 11. Sitzung. Vorsitzender: Dr. J. Ueschew

(Bulgarien).

Diskussionethema: Herstellung^jvon ,’urst— 

und Säucherwaren.

^  Hg. C. Szczucki, E. Psuty (Po len ): 

"Problem der Probeentnahme zur chemischen Kon­

t ro l le  der VJurst.varenfabrikation."

(̂ 8), Dr. B. Erol, Dr. J. Meester (Holland): 

"Einiges über die Federzahl in Fleischwaren."

©  Kand. Techn. VV. Kurko, L. Kelman 

(UdSSR): "Die Raucherrauchphenole."

Dr. J. Charpentier, Ing. I,. riesle ( F r »  

re ic h ): "Untersuchungen der Farbveränderungen 

der "Pariser" Schinken während der Herstellung.'

10



0 . Ing. L. Meele, C. Bernard, 

raud, K. IJowosielecka (Frankreich): 

zusatz bei der Schinkenpökelung."

Dr. C. Bar- 

" Phosphat -

FilmvorfUhrung 

Mittagspause

13- Sitzung. Vorsitzender: Kand. ffis .

B. Dole^al (5SCR):
%

Diskussionsthema: Portionieren und Verpacken 

von Fleisch und Fleischwaren.

<£2j. Kand. Techn. N. Schischkina (UdSSR): "Rin­

fluß von Verpackungsart und -S to ff auf die Quali­

tä t, Farbe sowie M ikroflora von Fleisch und 

FleiBchwaren."

.53<)• Dr. H. Reuter (-"estdeutschland) :  "Portio - 

nierungs- und Abpackmethoden von frischem und t i e f ­

gefrorenem F leisch ."

54. Dr. A. Kidney (Rngland): "Technologische 

Probleme der VakuumverPackung von Kochschinken in 

Scheiben."
t

65. Doz, Dr. H. Fredholm (Schweden): "Frisch- ]

fle is ch  in evakuierten Plastverpackungen."

Filmvo rführung

Besuch des Fleicchforschungsinstituts und 

des Lehrinstitu ts der F le isch - und Milch­

industrie

11
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te
-'

C
'

Exkursion zur Ausstellung der Errungen­

schaften der Volkswirtschaft

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der U-Bahn, 

Kinobesuch.

Sonnabend, 25. August. 

g.OO 13- Sitzung. Vorsitzender;

Br. L, Sohön (Westdeutschland).

Diskussionsthema: Probleme der Konservie-  ̂

rung und Behandlung der Schlacht’.varen.

>5 5 ). Kand. Techn. E. Kantscheschwili,

Kand. Chem. N. Shurawskaja, Kand. Techn. E. Guygo 

(UdSSR): "Technologische Grundlagen der G e fr ie r­

trocknung von F le isch ."

56. Kand. Landwirt3ch a ftl. Wiss. S. Gajev.oj 

(UdSSR): "Zum Problem der Schaffellkonservierung."

57. Korresp. M itg lied  der Akademie der 

Wissenschaften Pro f. Dr. N. Emanuel (UdSSR): "Ket­

tentheorie der Antioxygenwirkung."

faß) Doz. W. Gorbatow, P ro f. N. Fedorow, Kand. 

Techn. A. Gorbatow, Kand. Techn. J • Sogow (UdSSR): 

"Struktural-mechanische Eigenschaften e in iger 

Fleischwaren." |

(§§) Pro f. Dr. W. Natuss-Andrejew (UdSSR): 

"Einige Gesetzmäßigkeiten der physikal-chemischen 

Technologie der B lutverarbeitung."

Kand. Techn. A. Lanschin (UdSSR): Die Ent­

wicklung von neuen Methoden und neuer Apparatur



oK\Oi—
f

zur Betriebsherstellung der Spei: e fe tte  sowie 

die Vollautomatisierung der technologischen 

Vo rgänge."

Pause 30 Kiniten

11.00 14* Sitzung. Vorsitzender: Ing. L. Mesle ' 

( Frankreich). Diskusaionethema: Neue 'Technik und 

Technologie in den Fleischkombinaten.

61. Ing. J. Sehnal (PSOH): "Schvveineochlncht 

Straße

0 (6£ ) Kand. 7.'is. B. DoleSal (P fSR ): "Reue 

Technologie in der tschechoslowakischen Fleisch­

w irtschaft ."

(¿3^ Br. G. Doyraew, Ing. Z. Zolow (Bulgarien) 

"Bewertung und Besserung von Hängebahnen in 

Fleischkombinaten."

(6? ) P ro f. N. Fedorow, Kand. Techn. J. Rogow, 

Kand. Techn. A. Gorbatov;, Ing. 71, Afanassow,

Ing. A. Goloukin, Ing. T. Fomenko (UdSSR): Eine 

F ließ lin ie  zur Herstellung darmloser Uursterzeug- 

n isse ."

;6j^  Pro f. A. Pelejew (UdSSR) : Entwicklung 

und Berechnung der Enthaarangsmaschinen."

12.30 Mittagspause 1 Stunde 30 -iin.

^ 4 .0 0  

17. OC

Schlußsitzung 

O ff iz ie l le s  Bankett

23.40 Abfahrt nach Leningrad
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Sonntag, 26. August

10.30 Autofahrt durch Leningrad, *<u8een- und

Aus s tellungsbe suche

18.00 Theaterbesuch

•tontag, 27. August

8.30

16.00

Besuch im Leningrader Fleischkombinat 

Dampferfahrt nach Petrodrorez (P e te r-

JA.








