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Z .

n p o r P A M M A

npoBeaeHHH yiU EßponeflcKoro KoHrpecca
paÖOTHHKOB HayHHO-HCCaeflOBaTeabCKHX HHCTHTyTOB 

MacHoñ npoMbimneHHOCTH

BocKpeceHbe 19 aBrycTa

20.00 Heoc^HUHajibHaa BCTpena ynacTHHKOB KoHrpecca.

rioHeaeabHHK 20 aBrycTa

9.00 PeracTpauHH yMacTHHKOB KoHrpecca b 3 ane 3 ace- 
ZiaHHft

10.00 OrKpbiTHe KoHrpecca

10.45

floKJiaa AHpeKTopa Bcecoio3Horo HayaHO-uccaezio- 
BaTenbCKoro HHCTHTyTa mhchoA npoMhim/ieHHOCTH 
B.rop6aTOBa: 'ripo6ueMbî aayaHoro oôocHODaHna 
HeKOTopbix TexHonorHHecKHX npoueccoB npoH3Bon- 
CTBa Maca h MaconpoflyKTOB*.

riepepbiB 15 MHHyT

1 3ACEAAHME. ripeflcejaaTeab npoc^eccop, aok-  
Top O.Aa/ib — LU Beuna.
TeMa flHCKyccHH: BHO/10rH HECK Ail OL1EHKA 
MflCA H MHCOnPOAyKTOB H FIPOAyKTHB- 
HOCTb CKOTA.

1. AxaneMHK H.BeaeHbKHfl - CCCP *TIpo6jieMa 
6Ho/iorHHecKoñ oueHKH TexHOJiorHnecKHx npneMOB 
MacHoft npoMbiuiaeHHocTH'.
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2. floKTop /l.BaH-AeH-Bepr, ziOKTOp A.XaH h a o k- 
Top K./IeHU - Kanaaa: '3aBHCHMOCTb Me«fly xa- 
HeCTBOM H 6HOXHMHHeCKHMH H3MeHeHHHMH, npOHCXO“ 
a a m h m h b Maco nTnirn bo BpeMa xpanemiH lipa reM- 
nepaType Bbiuie tomkh 3aMep3aHHa'.
3. AxaaeMHK H.PocTOBueB -  CCCP: "TeopeTHHecKHe 
h npaKTHHecKHe ochobh noBbuueHaa MacHoft npoziyK- 
thbhocth xpynHoro poraToro cxoTa'.

4. JHoktop H.HemeB h noxTop C. HrHaTOBCKHñ -  
Bonrapaa: "Hcnojib30BaHae Maca arHaT b Bojirapiin".

5. floKTop A.TaTepyM a noKTop P./lopH -  AHr/iHa:f( 
'  IlpeíiBapHTeabHbie AaHHbie o pa3JiHMHax b cocTaBe^
Mbiuiu" nonrHCCHMyc íiopca' y CBHHeft AByx nopon 
onHoro a HecKOJibKHX onopocoB"

6. floKTop S.Otto -  TZ1P: 'OopM a h cocTaB cbh-
HblX OKOpOKOB".

12.30 riepepbiB Ha o6en Ha 1 nac 30 MHHyT

14.00 n  3ACEÍHAHHE. ripencenaTeab axaaeMUK H .Poc- 
T0BU6B — CCCP.
TeMa AHCKyccHH: H3yHEHHE COCTABA MACA.

7. JloKTop S.Otto -  r f lP :  'HaMepeHHe oxpacKii 
CBe>Kero Maca h bo3MO»chocth ee oueHKw'.

8. flpoitieccopj flOKTop B.ne3auKHfl, B.LUiey/iKOBa,
B. BbeHCKOBCKHÜ a li.ByxTa -  üoabuja: 'KaaecTBO 
npoziyKTOB y6oa b 3 aBHCiiMOCTH ot c^H3Ho/ioriiHecKO- 
ro pa3BHTHH xpaxoB noc/ie xacTpaiiHH*.

9. ripo^jeccop, ZlOKTOp M.ílHHUKHir H HHWeHep g*
C. KoaaneK -  rio/ibiua: 'MHorJio6HH h raapaTauHa
CBHHHHbl".

10. floueHT, noKTop O.Aaat» “ LLlBeuHa: 'Mo>KeT 
mi coziep>KaHHe xpeaTHHa cny>KHTb noKa3aTe/ieM xa- 
aecTBa Macnbix npoziyxTOB'.



«
11. flOKTOp /l.IJJêH -  í> p r :  "B03M0>KH0CTH oôtækthb-  
hoü 0U6HKH Tym KpynHoro poraToro CKOTa'.

15.30 üepepbiB 15 MHHyT

15.45 LU 3ACEAAHME. FlpezicezxaTeab aoktop  P./lopH -  
AnriiHH.
TeMa öHCKyccHH: OnPEflE/IEHME K A 4 ECTBA 
MACA.

12. KaHAHAaT c/x nayx B.MaKcaKOB -  CCCP 'Oób- 
eKTHBHoe onpeAejiemie KanecTBa Maca no e ro  'M pa- 
MOpHOCTH'.

13. MarHCTp K .K p >khbhukhü -  rionbina h aoktop

U .BiicM ep-rieAepceH -  flaHHa: 'HeKOTopbie cboöct-  
Ba öenxoB capKonjia3Mbi HopManbHoñ h BOAaHHCTofl
CBHHOÜ MblLUeHHOñ TK3HH' .

14. floKTop H.BeHnan, MarwcTp O.Xanjiyna h a o k ­
top U .BncMep-rieAepceH -  f lamm: 'UccaeAOBaHHa 
nOCMepTHblX H3MGHeHHÍÍ H BeílHHHHbl pH B MblLLIUaX 
CBHHefi nopoAbi 'AaTCKHM naHApac', b cbh3h c bo-  
AHHHCTOft CTpyKTypOñ CBHHUHbl'.

16.30 OKOHHaHHe paöoTbi

16.30 nOE3flKA Ha BbiCTaBKy AocTHJKeHHfl HapoAHoro 
Xo3HflCTBa, OCMOTp naBHJlbOHOB H 03HaK0M.'ieHlie c 
naBH/IbOHOM MHCHOß npOMblLUJieHHOCTH.

9.00
BTopiiHK 21 aBrycTa

l y  3ACEAAHME. ripeAceAaTe/ib ao k to p  M.KXn-flaHHH.
TeMa AHCKyccHH: n P E f ly E O H H O E  O r/ iy i l lE H M E  
CKOT A*
15. AKaAeMHK H.EeneHbKHÜ -  CCCP: 'fleMOTamm 
yßoßHoro CKOTa'.

16. npo^jeccop, AOKTOP U.CaBHH H K3H All A 3T HayK 
. aAHH -  ÍOrocnaBHfl: 'UccneAOBanne noBeAemta
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CBHHeñ bo BpeMH h nocne ornyrueHHa yrneKHCíio- 
TOñ'.

17. KaHAHABT HayK P.TaAHH h M .H hphh -  lO ro- 
caaBHg: 'MccneziOBaHHe bjihhhhh ornyineHHH cbh-  
Heñ yrjieKHcnoTOü Ha oóecicpOBnHBaHHe h <£h3hko-  
XHMBHeCKHe H3M6HeHHH B MHCe *.
18. KaHZXHZiaT ÓHon.Hayx C.LLIecTaKOB -  CCCP: 
'MHTeHCHBHOCTb aBTO/IHTHHeCKHX npOUeCCOB B MbllU 
nax, o6ecKpoBJieHHbix h He o6ecKpoBneHHbix".

AEMOHCTPALLHfl KHHO<tH/lbMA

10.30 IlepepbiB 30 MHHyT,

y 3ACEAAHME. npezxcexiaTenb zioktop r.Tenoe 
T A P
TeMa AHCKyccHH: BilMílHHE OE/iyHEHHE HA 
KA4ECTBO MACA.

19. KaHflHziaT xHM.Hayx B.rianbMHH -  CCCP: 
'H3MeHeHHe cboBctb a30THCTbix coenHHeHHa npa

^-oenyneHHH roB«>Kbero Maca'.

20. KaH/iHnaT TexH.Hayx M.4>pyMKHH, xaHíiH/iaT 
TexH.Hayx S.CioHHKOBa, H.KapnoBa h F.ByuiKaHeu- 
CCCP: 'MccnenoBaHiie bo3mo>khocth TopMOxceHHH
OKHC/IHTe/IbHblX npOUeCCOB B «HpOBOa TKBHH IITHUbl, 
o6nyHeHHoa ^  -nyaaMH'.

21. M.CanaeB -  CCCP: 'H3yneHHe bo3mo>khocth 
Hcnonb30BaHHH npe.ay6oaHoro oenyneHHa jkhbothhx 
na a 6opb6bi c npoTeo/iHTHHecKoa nopaefl Maca.KOH- 
cepBHpoBaHHoro ^-o6nyaeHHe:i'.

22. Kannnnar TexH.Hayx M.OpyMKHH, r.flaBnoBa
h A.Ao3opeu -  CCCP: *M3MeHeHHe nporeonHTHie- 
ckoB aKTHbhocth o6nyaeHHoro Maca npa xpaHeHHH 
a npa Ten/iOBoft o6pa6oTKe'.

12.30 riepepbiB na o6e,a Ha 1 nac 30 MHHyT.
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V
14.00 y i 3ACEAAHME. IlpezxceflaTenb npoc|>eccop, aoktop 

fl.BaH-rnnc -  Hn.aepnaH.abi.

TeMa jüHCKyccHH: B/lHflHHE nPOTEO/lMTHHE- 
CKMX cpEPMEHTOB HA KAHECTBO MACA.

23. A oktop H.Mopo, aoktop B.MyHHC, aoktop 
X.BapHeTT h aoktop /I.Py6HH - KaHaAa: 'yBenHHe- 
Hae ae>KHOCTH roBHflHHbi nyTeM BBeaeHHH nanauHa b 
O p r  3HH3 M >KHBOTHOrO A O  y 6 o a ' .

24. K a H f l H a a T  XH M .H ayK  B.ConoBbeB -  CCCP: 'K  
Bonpocy o xhmhsmg npoueccoB, oSycnoBnHBaiomHX

^  yayHLueHHe kohchct6huhh Maca npH ero c03peBaHiiH
w  h o6pa6oTKe npoTeontiTHHecKHMH 4>epMeHTaMn'.

25. AOKTOp X.BapHeTT, AOKTOp P.yHTTH H AOKTOP 
■H.Py6HH -  KaHaAa: 'ílpHroTOBneHHe mhchoB tracTbi 
C nOMOLiíbK) 4)epMeHTOB'.

26. ripo4>eccop, aoktop B.rie3aiiKHfl, aoktop fl.LLIoc- 
Tax, H.XMeneBCKHñ h A.BacHK -  Ilojibiija: 'BnHHHiie 
npeABapHTeabHoro 3aMopa>KHBaHHH Maca Ha xanecTBO 
4>epMeHTHpoBaHHoB Kon6acbi'.

IlepepbiB 15 MHHyT.15.30

15.45 y n  3ACEAAHME. npeACeAvrenb npocfc>eccop, aok-  
Top 't'.HHHHHBaapa -  4>hhhhhahh.
TeMa AHCKyccHH: MM KPOBHO/lOrM H MACA H
M HCOnPOAyKTOB.

27. KaHAHaaT 6Hon.Hayx B.KpaciiKOBa, B.MapyuiKii- 
Ha h H./IyflaHOBa -  CCCP: 'AeftCTBHe aHTHCaKTepH- 
aabHbix BemecTB Ha MHKpo4wiopy roBH>Kbero Maca'.

28. HHíKeHep Ü.MépMaH -  HHAepnaHAbi: 'CpaBHH- 
TeabHbie HCCJieaoBaHHH motoab noncneTa OaxTepañ b 
mhchom cjjapuie'.

29. A oktop C.KapaH-AfaKjpziHH, aoktop XCTaAHH, 
KaHA.Hayx P.TaAHM -  lOroc/iaBHa: 'MccneAOBaHiie
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BJIHHHHH HH3KHX TeMnepaTyp Ha H36paHHbie MHKpo- 
opraHH3Mbi b pa3Hbix cpeziax".
30. KaHAimaT xHM.Hayx A.HcxaHAapHH - CCCP: 
"HccjiezioBaHHH b oönacTH MexaHH3Ma oöpa30BaHHH 
3eaeHbix nnrMeHTOB coneHbix MaconpoflyKTOB'.
31. ripoc^eccop, flOKTop O.JlopnHu h K.MHue -  
BeHrpaa: "flaHHbie o aHc^epeHunaunH MHKpocJuiopbi
KOHCepBIipOBaHHblX OKOpOKOB*.

17.15 OKOHHaHiie paöoTbi

18.00 nPOryjlKA no MocKBe, 3HaKOMCTBO c ropozioM, 
noceuxeHne TpeTtaKOBCKOii ran/iepen.

Cpezia 22 aßrycTa 
A E H b  3KCKYPCM H.

10.00 SKCKypcaa b cobxo3 "BE/1AH ÜA4A".

SxcKypcHa Ha M ockobckhh MacoKOMÖHHaT.

17.00 nPO ry^K A  Ha Tennoxoae no xaHany hm -M ockbu .

HeTBepr 23 aBrycra
9.00 y lii 3ACEjHAHHE. üpeacexiaTenb npoc^eccop.ziOK- 

Top <t>./lopHHU -  BeHrpHH.
TeMa ziHCKyccHH: MMKPOBHO/IOrHfl A\4CA H
M H c o n p o n y K T O B .

32. floKTop H.Taxan h aoktop  A . M e x e m  - BeHrpna: 
"T HrHeHIIHeCKHH H MHKpOÖHOJIOrHHeCKHÜ MeTOfl OneH- 
KH KaaecTBa KonöacHbix H3fleaHH".
33. KaHflHflaT ÖHon.HayK K).Py6HHiiiTeíiH, KaHAHZiaT^ 
6HO/i.HayK H.OpnoBa, lO.Kyxenb, M.AKHHaeBa h "  
K.Kepöep - CCCP: "THrneHUHecKaa oueHxa Maca; 
o6pa6oTaHHoro aHTn6noTHKaMH ana ynJiHHeHHa cpo- 
KOB ero xpaHeHHa".
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34. KaHAHflaT Men.aayK B.BoropoAamcaa h B.M o-  
HceeHKO - CCCP: 'MeTOAbi onpeAejieHaa ocTaToa- 
HblX KOJlHHeCTB XJIOpTeTpaiIHKJIHHa H HBCTaTHHa B 
MbimeHHOa TKaHH Maca".
35. MaracTp K.BapH^e -  Aanaa: 'MeTOAbi yMeHb- 
xueHHH KOJiHHecTBa 6aKTepnñ b Mace  ̂npeAHa3HaaeH- 
HOM fl/IH KOHCepBHpOBaHHa"'.

36. A oktop E.KpyAB -  AHrjiaa: "HeKOTopbie Ha6jno- 
aeHaa OTHOCHTenbHO pacnpocTpaHeHHOCTa caabMO- 
Hean b cbhhhx Tymax1.1

10.30 riepepbiB 30 MuayT

11.00 IX 3ACEflAHHE. PIpeAceAaTejib npoc^eccop, ao k -  
Top fl.Ta/ibrHep -  llojibuia.

TeMa AHCKyccaa: nPOH3BOflCTBO KO/IEAC M 
KOriHEHOCTEH.

37. MH>KeHep T.Baep h npoĉ ieccop, ao kto p  <t>.Haa- 
HHBaapa -  OaHJiaHAaa: 'ApoMaT CbipoKonaeHOñ koji-  
6acbi".

38. KaHíiHnaT 6aoji.nayK H.KpbuiOBa, K.Ba3apoBa
a B.Ky3HeuoBa -  CCCP: 'B3aaMOAeacTBHe KonTKJib- 
HblX KOMnOHeHTOB AblMa C COCTaBHblMH M8CTaMH MH”
ca".

39. KaHnanaT TexH.Hayx H.TIanujHH -  CCCP: 'K on - 
TaabHaa acHAKOCTb, npaMeHaeMaa ají a KonaeHaa na- 
meBbix npoAyKTOB*.

40. HH>KeHep T.XaAep a aoktop  B.KyxnaHr -  TAP: 
"HenpepbiBHbiñ MeTOA sJieKTpocTaTaaecKoro Konae- 
Haa a TepMaaecKoñ ogpaSoTxa cocacox KHcfcpaKpac- 
HbiMa JiyaaMa".

41. ripoc^eccop, ao k to p  B.CaMBAy a npo4>eccop,AOK- 
Top y.CaMBAy -  H iiohbh: "FlpofijieMbi KOHcepBapo- 
Baaaa pbi6Hbix cochcok".

12.30 B K C K y P C H H  Ha M ockobckhü MacoKOM6aaaT.
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3ncKypcaa b cobxo3 'BE/IAÍl AAHA .

18.00 nOCEUlEHHE TEATPA.

riHTHHua 24 aBrycTa

9.00 X 3ACEJ3AHHE. ripeAceAaTenb npocfceccop, aok­
top H.CaBHH -  KOrocnaBHH.
TeMa flHCKyccHH: nPOH3BOACTBO KO/IBAC H 
KOnHEHOCTEPí.

42. MH>KeHep fl.MnaHapaK -  BeHrpaa: 'MccneAOBa- 
HHH no nocony H npOB3BOACTBy BeTHBHbl".

43. KaHABAaT XHM.HayK A.HcKaHAapaa -  CCCP: 
'HHTeHcacfciHKaiiHH nponecca o6pa30BaHaa xpacHoro 
UBeTa npn nocone Maca".
44. MHJKeHep 3.3yxan h M.Henxo -  BeHrpaa: 'H c -  
cneaoBaHHe pa3MepoB aacTau Ha noBepxHOCTH cpe- 
30B BapeHbix Kon6acHbix aaAenaft*’.

45. KaHABAaT TexH.Hayx M.raCpaanbaHU -  CCCP: 
'HoBaa TexHonoraa npoa3BOACTBa BapeHbix h nony- 
KonaeHbix Kon6ac c npHMeaeHHeM KonTanbHoñ jkha-  
kocth' .
46. npo(£eccop, noxTop K.OxaMypa -  flnoHaa: 'Bna- 
aaae KOHueaTpauaH Ao6aBnaeMofi cona Ha Bnaronorno 
maeMOCTb Maca Cbipoft pu&bi a BKycoBbie KanecTBa 
nacTOo6pa3Hbix pbi6Hbix npoAyKTOB*.

10.30 riepepbiB 30 MaHyT.

11.00 XI 3ACEAAHHE. IlpeAceAaTenb aoktop H.HeuiGB- 
Bonrapaa.
TeMa ABCKyccaa: nPOM3BOACTBO KO/1BAC M 
KOFIHEHOCTEPl.

47. MaracTp Li.LUyuKañ, E.ricyTa -  rioíibma: 
'TIpo6neMa OTÓopa npo6 Ana xaMBaecKoro aaanaaa 
KonSacHbix B3Aenafl'.

48. A oktop B.Kponb, aoktop fl.MeftCTep -  HaAep-
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&
JiaHAbi: "HeKOTopbie acneKTbi HHcna Oeaepa np« 
oueHKe KanecTBa MHConpoAyKTOB".

49. KaHAimaT TexH.nayic B.Kypxo u JI.KenbMaH 
CCCP: "OeHonbi KonTHJibHoro a u m b ' .

50. AoKTop ^K.LUapnaHTbe h HHxeHep Il.IA.ecne -  
<î>paHUHH: "HccaeAOBaHHH b oÖaacTH H3MeHeHHa iiBe- 
Ta "napn»ccKHX okopokob* b npouecce hx npoH3BOA_ 
CTBa".

12.30

14.00

51. HHJKeHep JI.Mecjie, C.BepHap, C.Bappo h K .H o- 
Bocejibcxa -  <t>paHUHH: "AoöaBJieHHe 4>oc4)aTOB npn 
nocone okopokob' .

A EM O H C T PA U H H  K H H O O H /lb M A .

riepepbiB Ha o6eA Ha 1 nac.30 MHHyT.

XI! 3ACEAAHHE. IlpeAceAaTeab xaHa h a 3t Hayx 
B.floae>Kaa - HexocaoBaxHH.
TeMa A H C K y c c H H : nOPUHOHHPOBAHHE H y ilA -  
KOBKA MflCA M MflCOIlPOAyKTOB.

52. KaHAHAaT TexH.Hayx H.LLlHiAKHHa -  CCCP: 
'BaHHHHe MeTOAa h bhAa ynaxoBKH Ha KanecTBO, 
UBeT h MHKpo4wiopy Maca h MHConpoAyKTOB*.

53. AoKTop r .P eö T ep  -  <+>Pr: 'M eTOAbi nopuHOHH- 
poBaHHH h ynaKOBKH CBeacero h rnyöOK03aMopo>KeH- 
Horo MHca'.

54. AoKTop A .K hahh -  AHrmiH: 'TexHonoranecKHe 
npo6aeMbi BaxyyMynaKOBKH BapeHoro ojtopoica b noM-
THKax'.

65. AoueHT, AOKTop X.<î>peAxoaM -  UiBeuna: 'B a -  
KyyMynaxoBKa CBe»ero Maca'.
AEMOHCTPAUMH KMHOOM/IbMA.

15.30 IlocemeHHe BHHUMfla h MTHMMFIa.

riocemeHHe TeMaTHnecKoft b m c t 3bkh Ha BA.HX
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18.00 nPOry/IKA no MocKBe, ocmotp MeTponojiHTeHa, 
nocemeHHe KHHOTeaTpa".

Cy66oTa 25 aBrycTa

9.00 XIII 3ACEAAHME. ripeacenaTenb ziOKTop /I.LLIëH -
4> p r
TeMa flucKyccKH: FIPOE/lEMbl KOHCEPBHPOBA- 
HMfl H OBPAEOTKM nPOAYKTOB YBOfl CKO- 
TA.
55. KaHziHflaT TexH.HayK S.KayxqeuiBHJin, KaHAimaT 
xHM.HayK H.^KypaBcxan h KaHaanaT rexH. Hayx
S.ryflro -  CCCP: "TexHonomnecKne ochobh koh-  
cepBMpoBaHHn Maca MeTOflOM cySmiMaunn".

56. KaHziHflaT c/x nayx E.FaeBoñ -  CCCP: 
"FIpoôneMbi KOHcepBnpoBaHHH >KHBOTHoro Cbipbn".

57. MneH-KoppecnoHaeHT A.H. npoc^eccop, zioxTop
H.SMaHyanb -  CCCP: "UenHan Teopun .aeiicTBHH 
aHTHOKHCJiHTenefi'.
58. XloueHT B.rop6aTOB, npocjxeccop H.OeaopoB, 
KaHflnaaT TexH.HayK A.ropôaTOB h KaaflaaaT TexH. 
Hayn M.PoroB -  CCCP: "CTpyKTypHO-MexaHnnecKne 
CBOöcTBa HeKOTopbix npoayKTOB MHCHoñ npoMbimneH- 
hocth".

59. Ilpoc^eccop, aoKTop B.HaTycc-AHapeeB -  CCCP: 
"OaHa H3 3aKOHOMepHOCTeÖ (£>H3 HK0-XHMHHeCK0H Tex- 
HOJiorHH nepepaöoTKH xposn".

60. K aaaaaaT  TexH.Hayx A./IanmnH -  CCCP: 
'Co3ixaHne HOBbix MeToaoB n annapaTypu ana npo- 
MbiLuneHHoro npoH3BO.acTBa nnmeBbix >khpob n kom-  
nnexcHaa aBTOMaTa3auaa TexnonorHHecKHx nponec- 
cob".

10.30 IlepepbiB 30 MHHyT.
11.00 X iy  3ACEAAHME. IlpeAceaiaTeab HH>KeHep 

/I.Mecne -  Opaimna.
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TeMa AHCKyccim: HOBAH TEXHMKA H TEXHO- 
/lOrHH HA MflCOKOMEHHATAX.

61. MH>KeHep iï.CerHan - HexocnoBaKun: "/Ihhhh 
ySosi CBHHen".
62. KaHiuiflaT HayK B.flo/ie>KM - Hexoc/iOBaKHa: 
"HoBoe b TexHOJiornH mhchoh npoMbimneHHOCTn 
HexocnoBaKH«".
63. floKTop r.floiiMeB h HHJKeHep Li.LloaoB - 
BojirapHsi: "OxieHKa h coBepmeHCTBOBaHHe noflBec- 
Hbix TpaHcnopTHbix nyTeft Ha MHCOKOMÖHHaTax".
64. ripoc^eccop H.<t>eflopoB, KaHziHflaT TexH. HayK 
H.PoroB, KaHfliiAaT Texh.HayK A.TopöaTOB, HHXce- 
Hep S.Ac^aHacoB, HH»ceHep A.Fohobkhh h iiH»ceHep 
B.OOMeHKO -  CCCP: "riOTOHHO-MexaHH3HpOBaHHaH 
JIHHHH H3rOTOBJieHHH KOJIÖaCHbIX H3fleHHH 6e3 o6o~ 
JIOHKH.

66. ripoc^eccop A.rieneeB -  CCCP: "riocTpoeHHe h 
pacneT MauiHH zuih cieMKH meTHHbi".

12.30 riepepbiB Ha o6ea Ha 1 nac 30 MHHyT,
14.00 3AK/IK)HHTE/lbHOE 3ACE£AHHE

17.00 CXf-HU.MA/IbHblM FIPHEM

23.40 OTl)E3A  ynacTHHKOB KoHrpecca b JleHHHrpan.

BocKpeceHbe 26 asrycTa

10.30 3KCKypcHH no HCTopunecKHM MecTaM /leHHHrpaaa, 
nocemeHHe My3eeB h BbicTaBOK.

18.00 nOCELLlEHHE TEATPA.
FloHeflenbHHK 27 aBrycTa

8.30 riocemeHne /leHHHrpaflcicoro MHCOKOMÖHHaTa.
16.00 nPOry/lKA Ha Ten.noxo.ae b 11ETPOABOPEL1.
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p s o s s  n i K

20.00

9.00

10.00

10.4 5

V I I I .  Europäischen Kongresses 
r Fleischforschungsinstitute

Sonntag, 13. Augusts

Nicht o f f i z ie l l e s  Zusammentreffen.

Anmeldung der Kongreßteilnehme r im 

Konferenzsaal.

Eröffnung des Kongresses.

Vortrag von 11?. Gorbntow, D irektor des 

Allunions-Forschungsinstituts der F leisch- 

w irtschaft (UdSSR):

"Probleme der wissenschaftlichen Be­

gründung von ein igen technologischen Vor­

gängen der F le isch - sowie Fleischwarenher­

stellung" .

Pause: 15 Min.

1. Sitzung. Vorsitzender: P ro f. Pr.

0. Dahl (  Schweden).

Diskussionrthema: Die biologische Beur­

teilung von Fleisch und Fleischwaren sowie 

die V ieh leistungsfäh igkeit.

CD Akad. N. G. Belenky (  UdBS$. Problem

der biologischen Bewertung der technologi­

schen Verfahren der F leisch industrie.



Khan,(£) Dr. Van den Berg, Dr.

12.30
14.00

Dr. C. P. Lentz -  Kanada: Abhängigkeit zwischen 

der Qualität und biochemischen Veränderungen, 

im G e flü ge lfle isch  während der Lagerung bei den 

über dem Gefrierpunkt liegenden Temperaturen.

(5} Akad. N. Rostowzew -  UdSSR: "Theoreti­

sche und praktische Grundlagen zur Fleischproduk 

tiv itä ts te igeru n g  des Rindviehs".

(4 )̂ Dr. I .  Neochew und Dr. g. Ignatowskij 

(Bu lgarien ): Die Ausnutzung von Lammfleisch in 

Bulgarien."

(5  ̂ Dr. D. P. Gatherum, R. A. Lawrie:
«

"Vorläu fige Angaben über die In tra- sowie In ter- 

;.urf-Unterschiede in der Zusammensetzung der

II. longissimus dorsi bei zwei Uchweinerassen."

6̂ ) Dr. E. Otto (DDR) : "Form und Inhalt 
von Sohweineschlnken".

stowzew (UdSSR).
Diskussionsthema: Studium der F le isch - 

Zusammensetzung.

2

"Die Messung der Farbe von frischem 

Fleisch und die Auswertung;’ möglichkeiten ."



^5.30

15.45

Dr. Pezacki, B. C; bulkowa, B. Bien- 

skowski, C. Duchta (Po len ): "Die Qualität der 

Schlachtwaren in Abhängigkeit von der physiolo­

gischen Entwicklung der Eber während der Kaptra- 

tionsperiode."

(^J Pro f. Dr. M. A. Janicki, Ing. S. Kolo- 

czyk (P o len ): "Myoglobin lind S chive ine fle isch  - 

hydratation."

%  Doz. Dr. 0. Dahl (Schweden): "Creatinge- 

halt -  ein Index der Fleischwarenqualität?"

(n ). Dr. L. Schön ( V,'Ostdeutschland) :  ".'öglich- 

keiten der objektiven Bewertung der Schlachtkör­

per von Hindern."

Pause 115 Min.

3. Sitzung. Vorsitzender: Dr. R. A. T.awrie 

(England).

Diskussionsthema: Bestimmung der F leisch- 

qu a litä t.

^ 2). Kand. d. landw irtscha ftl. Wissenschaf­

ten 7/. Maxakow (UdSSR): "Marmorierung als ein 

ob jek tiver Test bei der F leischqualitätbeur­

teilung ."

l!g . K. Krzvwicki (Po len ), Dr. J. Wis- 

mer-Pedersen (Dänemark): " Einige Sarkoplasma- 

eigenschaften des normalen und wäßrigen Muskel­

gewebes beim Schwein."
3



(li). Dr. J. R. liend'ill,Mg.C^Hc|^^ind, Dr. J. 

,'isrner-Pedersen ( Laue mark): "Untersuchungen der 

pop-.aortalen pll-Veränderungen in den Sch-eine- 

muskeln der dänischen Landrasse im Zusammenhang 

mit Erscheinen des wäßrigen Schweinefleisches."

16.30 Beendigung der Arbeit

16.30 Ausflug zur Ausstellung der Errungen­

schaften der Volksw irtschaft, Ber.icntigung des 

der Pavillons, insbesondere des Pavillons der 

P le isehw irtschuft.

9.00

J

J

v

D ienstag,121. August

4. Sitzung. Vorsitzender: Dr. M. Jul

( Dänemark).

Diskussionethemn: Betäubung des Schlacht­

viehs .

Akad. N. Belenki; (UdSSR): "Demotation 

des Schlachtviehs."

(l6 ) P ro f. Dr. fa v ic , Kand .".’i s . Tadic(Jugo- 

suavien ): "Die Untersuchungen über den Schweine- 

zustand während und nach der Betäubung mit Koh­

lendioxyd."

Kund...'iss. Dr. 0. Tadic, Y. C iric  

(Jugoslawien): "Dis Untersuchungen über den Ein­

fluß von C02-detäubung auf das Entbluten und 

phgaikal-chemische Veränderungen im Schveine-

4
f le is c h .



10.30

11.00

V

I

xj

^•30
14.0o

P
O b  Kand. B io l. 3. Schastarttov; (UdSSR):

" In tens itä t der antolytischen Vorgänge in ent­

bluteten sowie nicht entbluteten TÄuskeln.

Filmvorführung

Pause:30 Min.

5* Sitzung. Vorsitzender: Dr. G. The—

loe (DDR).

Diskussionsthema: Einfluß der Bestrahlung 

auf die F le ischqua lität.

19.. Kand. Chern. V7. Palmin (UdSSR): "Die Ver­

änderung der Eigenschaften von S tick sto ffverb in ­

dungen bei £ -Bestrahlung von R indfle isch ."

2 ^  Kand. Techn. M. Frumkin, Kand. Techn.

S. Sünjakov/a, I .  Earnowa, G. Buschkanez 

(UdSSR): "Untersuchung der Oxydationshemmung 

im Fettgewebe des ^  -bestrahlten G eflügels."

21. M. S ila jew  (UdSSR): "Untersuchung der 

Vorschlachtungsbestrahlung der Tiere zur Vor­

beugung des proteolytischen Verderbens des 

durch y ̂ -S trah len  konservierten F leisches."

22. Kand. Techn. M. Frumkin, G. Pawlowa,

D. Dosorez (UdSSR): "Änderung der proteoly­

tischen A k tiv itä t  des bestrahlten Fleisches bei 

der Lagerung und Wärmebehandlung."

Mittagspause : anderthalb Stunden.

6. Sitzung. Vorsitzender: Prof.

Dr. J. Van G ils (Holland).



Diskussiopsthema: Beeinflussung der 

F leischqualität durch die proteolytischen Fer­

nen t e .

23- Dr. J. R. Moreau, Dr. 0. ’ ’unne,

Dr. H. 7. Barnett, Ing. L. Rubin (Kanada):

"Die Tenderisation des Rindfleisches durch die 
in

Papainjektion ante mortem."

24. Kand. Chem. 'S. Solowjew ( UdFFR): "Bei­

trag zum Problem über die chemischen Vorgänge, 

die zur Besserung der Fleischkonsistenz bei der 

Reifung und Bearbeitung des Fleisches mit "ro teo- 

lytischen Fermenten beitragen."

25. Dr. H. Barnett, Dr. R. .Vitty, Dr. L. Ru­

bin (Kanada): "Die Vorbereitung der Fleischemul- 

sion mit H ilfe  der fermentativen D igestion ."

26. Pro f. Dr. V,’ . Pezacki, Dr. D, Szostav ,

J. Chmielewski, k. 7,’asik (P o len ): "Der Rinflu3 

des Vorgefrierens von Fleisch auf die Qualität 

der fermentierten Tiirste."

Pause:15 " in .

7. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr.

F. P.H ilnivaara (Finnland).

Diskussionetheau: Die .M ikrobiologie von 

Fleisch und F ie l schwären.

27. Kand. B io l. ". Krassiko ■ a , "arusch- 

kina, !■!. Ludanos.a (UdCfR): "Die Wirkung von

an tibak terie llen  Btoffen auf die M ikroflora

von S in d fle is c ..



I

/

. 17.15
5.7.
T 0 18.00

—

9 . c > :
lo.OO

Ing. P» C. ^oe^nan Q^glla n d ): "V e rg le i­

chende Untersuchungen der Keingehalt-Berechnung 

im Brät, die in drei Instituten durchgeführt 

wurden."

29. Dr. S. Karan-Djurdjic, Dr. ü. Tadic,
--------------------111- 1-

Kand. VTis. R. l'adic, (Jugoslawien): "Die Unter­

suchung der Wirkung der niedrigen Temperaturen 

auf die erwählten Mikroorganismen in den ver­

schiedenen Substraten."

30. Kand. Chem. A. Iskandarjan (UdSSR): "T ie 

Untersuchung des Bildungsmechanismus von grünen 

Pigmenten in den gepökelten Fleischwaren."

31. P ro f. Dr. F. Lörincz, IC. Incze (Ungarn):

"Angaben zur D ifferenzierung der M ikroflora von 

Dosenschinken."

Beendigung der A rbeit.__________

Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der“ 

Stadt, Besuch der Tretjakow-Galerie.

p —

I
17.00

| Mittwoch^ 22. Augus t 

Exkursionstag: Besuch des Sowchosetf'Belaja 

Datscha" (7/eißes Landhaus). 

jj  ̂ 3ö Besuch des Moskauer Fleischkombinats.

Dampferfahrt auf dem Moskwa-Kanal 

I Donnerstagj  23. August

9.00 8. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr.

F. Lörincz (Ungarn).

Diskussionsthema: M ikrobiologie von 

Fleisch und Fleischwaren.



10.30

11.00

34. Kand. Med. Vf. liogorodi; kaja, Moisoe- 

jenko (UdGSR): "Die Methoden zur Bestimmung von 

P.est-ChlortetraOyklin und-Nistatin im Muskelgewebe 

des F leisches."

35« Mg. X. ,7am e (Dänemark): "Die Methoden 

zur Herabsetzung des Xeirgehalts in dem zu kon­

servierenden F leisch ."

36. Dr. E. Krudy (England): "Einige Beobach­

tungen Uber das Salnonellavorkomnen in Schveine- 

körpem ."

Pause:30 Kinuten

9. Sitzun,,. Vorsitzender: Pro f. Dr. 

D. T ilgner (Po len ):

Diskussionsthema: Herstellung von tfurst-

und Rauche rwaren.

(^37. Ing. G. Eser; Pro f. Dr. F.Niinivaara 

(F innland): "Über das Aroma von Rohwurst."

8



VKand. B io l. N. Krylowa, K. Basarowa,

■' ■ ausnezowa (UdSSR): "Das V/echselwirken von Rau­

che rrauohkomponenten und Fleischbestandteilen.®

59. Kand. Techn. J. Lapschin (UdSSR): "Die 

Räucherflüssigkeit zur Räucherung der Lebensmit­

t e l . "

40. Ing. H. Hader, Dr. E. Kuchling ( m ) :

"Das elektrostatische Räuchern und Infrarotgaren 

von V.'ürstchen im kontinuierlichen Verfahren."

41. Pro f. Dr. V/. Simidu, Prof. Pr. U.Simidu 

(Japan): "Bas Problem der Fiechwürstchenkonser- 

v ie  rung."

Diskussionsthema: Herstellung von “u rst- 

und Rauche rwaren.

42. Ing. J. Mlinarik (Ungarn): "Untersu­

chungen über die Pökelung und Herstellung der 

Schinken."

45- Kand. Chem. A. Iskandarjan (UdSSR): 

"Die Intensivierung der Bildung von Rotfärbung 

des Fleisches während dessen Pökelung."

12.30 Besuch des Moskauer Fleischkombinats. 

Besuch des Sowcho£es"Belaja Datscha" '

le.oo U
ßes Landhaus").

Theaterbesuch,

9.00

)  Freitag^) 24. A ugust.

10. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr. J. 

Qavic (Jugoslawien) :

9



44. Ing. E. Zukal, M. C se)^P^ngam ): 

"Untersuchungen über die Korngröße an der 

Schnittfläche der gekochten ’.Yursterzeugnisse."

45. Kand. Techn. K. Gabrielanz -  (UdSSR): 

"Die neue Technologie der Herstellung von Brüh­

würsten und halbgeräucherten .Yürsten mit H ilfe  

von Haucherflüssigkeit."

46. P ro f. Dr. K. Okamura (Japan): "Einfluß 

der Salzkonzentration auf die Y/as Serbin düng des 

Frischfisches und organoleptische Beschaffenheit 

der pastetartigen Firchwaren."

10.30 Pause:30 Minuten.

11.00 11. Sitzung. Vorsitzender: Dr. J. Keschew

(B u lgarien ).

Diskussionsthema: Herstellung von 7,'urst- 

und Räucherwaren.

47. Hg. C. Szczucki, E. Psuty (-.Polen): 

"Problem der Probeentnahme zur chemischen Kon­

t ro l le  der V?urstwarenfabrikation."

48. Dr. B. Krol, Dr. J. Meester (H olland): 

"Einiges Uber die Federzahl in Fleischwaren."

49. Kand. Techn. W. Kurko, D. Kelman 

(UdSSR): "Die Räucherrauchphenole."

50. Dr. J. Charpentier, Ing. L. Kesle (Frank-

10

re ic h ): "Untersuchungen der Farbveränderungen 

der "Pariser" Schinken während der Herstellung.



12.30

14.00

X5.30

51. Ing. L. Kesle, C. Bernard, Br. C. Bar- 

raud, K. Ilowosielecka (Frankreich): "Phoaphat- 

zusatz bei der Schinkenpökelung."

I Filmvorführung j 

Mittagspause

13. Sitzung. Vorsitzender: Kand. TTis.

B. Qole^al (CSSR):

Diskussionsthema: Portionieren und Verpacken 

von Fleisch und Fleischwaren.

52. Kand. Techn. N. Schischkina (UdSSR): "Sin- 

flu3 von Verpackungsart und - s t o f f  auf die Quali­

tä t, Farbe sowie M ikroflora von Fleisch und 

Flei8chwaren."

53* Dr. H. Reuter ("estdeutsch land): "Portio - 

nierungs- und Abpackmethoden von frischem und t i e f ­

gefrorenem F le isch ."

54. Dr. A. Kidney (England): "Technologische 

Probleme der Vakuumverpackung von Kochschinken in 

Scheiben."

65. Doz, Dr. H. Fredholm (Schweden): "Frisch­

fle is ch  in evakuierten Plastverpackungen."

I Filmvo rführung

Besuch des Fleicchforschungsinstituts und 

des Lehrinstitu ts der F leisch- und Milch-/ 

industrie

11



Exkuraion zur Ausstellung der Errungen­

schaften  der Volkswirtschaft

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der U-Bahn, 

Kinobesuch.

Sonnabend,j 25. August.

9.00 13. Sitzung. Vorsitzender:

Br. L. Sohön (Westdeutschland).

Diskussionsthema: Probleme der Konservie­

rung und Behandlung der Schlachtwaren.

55. Kand. Techn. E. Kautscheschwili,

Kand. Chem. N. Shurawskaja, Kand. Techn. E. Guygo 

(UdSSR): "Technologische Grundlagen der G e fr ie r­

trocknung von F le isch ."

56. Kand. Landwirtschaftl. V/iss. E. Gajev;oj 

(UdSSR): "Zum Problem der Schaffellkonservierung."

57. Korresp. M itg lied  der Akademie der 

■Wissenschaften Pro f. Dr. N. Emanuel (UdSSR): "Ket­

tentheorie der Antioxygenwirkung."

58. Doz. W. Gorbatow, P ro f. N. Fedorow, Kand. 

Techn. A. Gorbatow, Kand. Techn. J. Sogow (UdSSR): 

"Struktural-mechanische Eigenschaften e in iger 

Fleischwaren."

59. P ro f. Dr. W. Natuss-Andrejew (UdSSR): 

"E inige Gesetzmäßigkeiten der physikal-chemischen 

Technologie der Blutverarbeitung."

60. Kand. Techn. A. Lanschin (UdSSR): Die Ent­

wicklung von neuen Methoden und neuer Apparatur
12



zur^J^riebsherstellang der Speisefette sowie 

die Vollautomatisierung der technologischen 

Vo rgänge."

^•30  Pause 30 Kiniten

^•00 14. Sitzung. Vorsitzender: Ing. L. Me sie ‘

(Frankreich ). Diskussionstheraa: Heue Technik und 

Technologie in den Fleischkombinaten.

61. Ing. J. Sehnal (PSCT?): "Schweineschiacht 

Straße

6?. Kand. 7,’is . B. DoleSal (PTSR) : "Heue 

Technologie in der tschechoslowakischen Fleisch- 

w irtsch a ft."

63- Dr. G. Doyraew, Ing. Z. Zolow (Bulgarien) 

"Bewertung und Besserung von Hängebahnen in 

Fleischkombinaten."

64. P ro f. N. Fedorow, Kand. Techn. J. Eogow, 

Kand. Techn. A. Gorbatow, Ing. E, Afanassow,

Ing. A. Goloukin, Ing. T. Fonenko (UdSSR): Eine 

F ließ lin ie  zur Herstellung darmloser 7,'ursterzeug-

n is se ."

6®. Prof. A. Pelejew (UdSSR) : Entwicklung 

und Berechnung der Enthaarungsmaschinen."

l 2.30 Mittagspause 1 Stunde 30 *iin

*4.30 Schlußsitzung\

^.OC \ O ff iz ie l le s  Bankett |

23.40 Abfahrt nach Len ing^ l

13



10.30

18.00

j’lontagTT27. August

8.30 Besuch im Leningrader Fleischkombinat
16.00 Dampferfahrt nach Petrodrorez (Peter­

palast)

£>?.

t Sonntag, V.26 . Augur 
Autofahrt durch Leningrad, ’‘useen- und 

Aucb tellungsbesuche 
Theaterbesuch

ß ^ ' R ' f L . K o  - P l K l t u ^ A  , r s j ’.

£> g . T £ f t . P u * * » , G - ,  i O l ^ T T ^ ^ ,  R) :

» . "

¿JuL cJ\, Y *u \£ c^ i C -O -^LC-K^ . "

1A.
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P H 0 0 V . \ I! M

des V I I I .  Europäischen Kongresses 
der Fleischforschungsinstitute

Sonntag, II. Augur, t:
20.00 Hicht o ff iz ie l le n  Zusammentreffen.

' ontag, 20. August:

9.00 Anmeldung der KongreSteilnehuer im

Konferenzsaal.

10.00 Eröffnung des Kongresses.

Vortrag von Vf. Gorb-itow, Direl tor des 

Allunions-Forachungsinrtituto der F leisch - 

w irtschaft (UdSSR):

"Probleme der wissenschaftlichen Be­

gründung von ein igen technologischen V or­

gängen der F le isch - sowie Fleischwarenher- 

s te llu n g ".

Pausej 15 Kin.

l c -*5 1. Sitzung. Vorsitzender: T ro f. Er.

0. Eahl C Schweden)

DinScunsionrthcma: Eie b io logische Beur­

teilung von F leisch  und Fleischwaren sowie 

die V ieh lelstu ngsfäh igke it.

1. Akad. n. G. Belenky (  üdrr?). Problem
*

der biologischen Bewertung der technologi­

schen Verfahren der F le isch industrie .



2. Dr. Van den Berg, Dr. A. 7. Khan,

Dr. C. P. Lentz -  Kanada: Abhängigkeit zwischen 

der Qualität und biochemischen Veränderungen, 

im G eflü ge lfle is ch  während der Lagerung bei den 

Uber dem Gefrierpunkt liegenden Temperaturen.

3. Akad. N. Rostowzew -  UdSSR: "Theoreti­

sche und praktische Grundlagen zur Fleischproduk- 

t iv itä ts te igeru n g  des Rindviehs".

4. Dr. I .  Neochew und Dr. 3. Ignatowskij 

(Bulgarien): Die Ausnutzung von Lammfleisch in 

Bulgarien.”

5. Dr. D. P. Gatherum, R. A. L a »r ie : 

"Vorläu fige Angaben Uber die In tra- sowie In ter- 

..urf-Unterschiede in der Zusammensetzung der

m. longiesimus dorsi bei zwei Gchweinerassen."

6. Dr. E. Otto (DDR) : *Form und Inhalt 
von Sohweinesohlnken*.

12.30 Mittagspause
00 2. Sitzung. Vorsitzender: Akad. N.Ro-

stowzew (UdSSR).
Diskussionsthema: Studium der F leisch— 

Zusammensetzung.

7. Dr. E. Otto (DDR):

"Die "esrung der Farbe von frischem 

Fl isch und die Auswertung:* möglichkeiten."
2.



8. P ro f. Dr. Pezacki, D. C;bulkowa, B. 3ien- 

skowski, C. Buchta (P o len ): "Die Qualität der 

Schlachtwaren in Abhängigkeit von der physiolo­

gischen Entwicklung der Eber während der Kartra- 

tionsperiode."

9. P ro f. Dr. M. A. Janicki, Ing. S. Kola- 

czyk (P o len ): "Myoglobin und S chv.e ine f le is c h - 

hydrata tion ."

10. Doz. Dr. 0. Dahl (Schweden): "Creatinge- 

halt -  ein Index der Fleinchwarenqualität?"

11. Dr. L. Schon ( V.'estdeutschland) :  Möglich­

keiten der objektiven Bewertung der Schlachtkör­

per von Hindern."

Panse :15 Hin.

3 . Sitzung. Vorsitzender: Dr. H. A. T.awrie 

(England).

Diskussionsthema: Bestimmung der F leisch- 

qu a lität.

12. kand. d. landw irtschaftl. Wissenschaf­

ten H .  Maxakow (UdSSR): "Marmorierung a ls ein 

objektiver Test bei der Fleischqualitätbeur­

teilung."

13. Hg. K. Krzywicki (Po len ), Dr. J. W is- 

mer-Pedercen (Dänemark): " Einige Sarkoplasma- 

eigenschaften des normalen und wäßrigen Muskel­

gewebes beim Schwein."
3



14. X)r. J. R. liendall,Mg.Ciilallund, Er. J. 

V'ismer-Pedersen (Dänemark): "Untersuchungen der 

poe‘.aortalen pü-Veränöei-ungen in den Schveine- 

auskeln der dänischen Landraose im Zusammenhang 

mit Erscheinen des wäßrigen Schweinefleisches."

IC .30 Beendigung der \rbeit

16.30 Axsflug zur Ausstellung der Errungen­

schaften der Volksw irtschaft, Besicatigung des 

der Pavillons, insbesondere des Pavillons der 

F le ischw irtscha ft.

Eienstag, 21. August

9.0C 4. Sitzung. Vorsitzender: Er. M. Jul

( Dänemark).

Eickuesionethemn: Betäubung des Schlacht-

viehs.

13. Akad. M. Belenkij (UdOfR): "Eemotation 

des Schlachtviehs."

16. P ro f. Er. fa v ic , Kand.V.'is. Tadic(Jugo- 

s ia v ien ): "Die Untersuchungen über den Schweine- 

zustand während und nach der Betäubung mit Koh­

lendioxyd ."

17. Zand . Viss. Pjr. 0. Tadic, " .  i i r i c

( Jugosla/ien): "Die Untersuchungen über den Ein­

fluß von C09-üetäubung auf das Entbluten und 

phi'sikal-chemische Veränderungen im Schweine­

fle is ch  ."
4.



18. Kand. B io l. S. Schestakow (UdSSR) : 

In tens itä t der antolytischen Vorgänge in ent-

10.30

11.00

12.30

14.00

bluteten sowie nicht entbluteten ?J!uskeln.

Filmvorführung

Panse:30 Min.

5. Sitzung. Vorsitzender: Dr. 6. The-

loe (DDR).

Diskussionsthema: Einfluß der Bestrahlung 

auf die F le ischqua lität.

19. Kand. Chem. V’ . Palmin (UdSSR): "Die Ver­

änderung der Eigenschaften von S ticksto ffverb in ­

dungen bei ^"-Bestrahlung von R ind fle isch ."

20. Kand. Techn. M. Frumkin, Kand. Techn.

S. Sünjako-na, I .  Karnowa, G. Buschkanez 

(UdSSR): "Untersuchung der Oxydationsheamung 

im Fettgewebe des ^  -bestrahlten G eflügels."

21. X. S ila jew  (UdSSR): "Untersuchung der 

Vor3chlachtungsbestrahlung der Tiere zur Vor­

beugung des proteolytischen Verderbens des 

durch yj^-Strahlen konservierten F leisches."

22. Kand. Techn. M. Frumkin, G. Pawlowa,

D. Dosorez (UdSSR): "Änderung der proteoly­

tischen A k tiv itä t des bestrahlten Fleisches bei 

der Lagerung und Wärmebehandlung."

Mittagspause : anderthalb Stunden.

6. Sitzung. Vorsitzender: Pro f.

Dr. J. Van G ils (Holland).



Diskucsionsthema: Beeinflussung der 

F leischqualität durch die proteolytischen Fer­

nen te .

23- Dr. J. fi. Moreau, Dr. ff. 0. Vunns,

Dr. H. ff. Barnett, Ing. L. Rubin (Kanada):

"Die Tenderisation des Rindfleisches durch die 
in

Papainjektion ante mortem."

24. Kand. Chem. ff. Solowjew (UdFFR): "Bei­

trag zum Problem über die chemischen Vorgänge, 

die zur Besserung der Fleischkonsistenz bei der 

Reifung und Bearbeitung des Fleisches mit •'roteo- 

lytischen Fermenten beitragen ."

25. Dr. H. Baraett, Dr. R. .Vitty, Dr. L. Ru­

bin (Kanada): "Die Vorbereitung der Fleischemul­

sion mit H ilfe  der fermentativen D igestion ."

26. P ro f. Dr. ff. Pezacki, Dr. D, Szostav ,

J. Chnielewski, A. V.’asik (P o len ): "Der Rinflu3 

des Vorgefrierens von Fleisch auf die Dualität 

der fermentierten Tiirste."

Pause! 15 "'in.

7. Sitzung. Vorsitzender: Pro f. Dr.

F. P .N iln ivaara (Finnland).

Diskussionstheau: Die  M ikrobiologie von 

Fleisch und Fleinchwaren.

27. Rand. B ib i. ". Krasoiko ■ a, "arusch- 

kina, 1!. Ludano .a ( UdfCH): "Die ffirkung von 

an tibak terie llen  Btoffen auf die M ikroflora

von R indfleisch .



28. Ing. P. C. Voerrr.an (H olland): "V e rg le i­

chende Untersuchungen der Feingehalt-Berechnung 

im Brät, die in dre i Institu ten durchgeführt 

wurden."

29. Dr. E. Karan-Djurdjic, Dr. 2. Tadic, 

Kand. V/is. R. Tadic, (Jugoslawien): "Die Unter­

suchung der Wirkung der niedrigen Temperaturen 

auf die erwählten Mikroorganismen in den ver­

schiedenen Substraten."

30. Kand. Chem. A. Iskandarjan (UdSSR): ie

Untersuchung des Bildungsmechanismus von grünen 

Pigmenten in den gepökelten Pleischwaren."

31. P ro f. Dr. F. Lörincz, Z. Incze (Ungarn): 

"Angaben zur D ifferenzierung der M ikroflora von 

Dosenschinken."

17.15 Beendigung der Arbeit.

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der

Stadt, Besuch der Tret jakO7/-0a le r ie .

Mittwoch, 22. August

10.00 Exkursionstag: Besuch des SowchoseS'Belaja 

Datscha" (7/eißes Landhaus).

Besuch des Moskauer Fleischkombinats.

17.00 Dampferfahrt auf dem Moskwa-Kanal

Donnerstag, 23. August

9.00 8. Sitzung. Vorsitzender: Pro f. Dr.

F. Lörincz (Ungarn).

Diskussionsthema: M ikrobiologie von

Fleisch und Fleischwaren.
7



10.30
11.00

k e it ."

34. Kand. Med. V?. bogorodi. ka;a, Mois3e- ^ 

jenko (UdGSR): "Die Methoden zur Bestimmung von

Reot-Chio rte traoykl in und-Nistatin im Muskelgewebe 

des F leisches."

35. Mg. X. .Varn a (Dänemark): "Die Methoden 

zur Herabsetzung des Xei -gehalts in dem zu kon­

servierenden F leisch ."

36. Dr. E. Krudy (England): "E inige Beobach­

tungen Uber das Salnonellavorkomnen in Sch-eine- 

körpern."

Pause:30 Minuten

9. Sitzun^. Vorsitzender: P ro f. Dr 

D. l i lg n e r  (P o len ):

Diskussionsthema: Herstellung von .Vurst 

und Räucherwaren.

37. Ing. G. Eser; Pro f. Dr. F J U n ivaara  

(F innland): "über das Aroma von Rohwurst."

8



12.30

le. oo

38. Kand. B io l. N. Krylowa, K. Basarowa, 

i.'nezowa (UdSSR): "Daa iVechaelvflrken von Rau­

che rrauchkomponen ten und F ie le chbestandte i le n .”

39. Kand. Techn. J. Lapschin (UdSSR); "Die 

Räucherflüssigkeit zur Räucherung der Lebensmit- 

t e l . "

Ing. H. Hader, Dr. E. Kuchling (DDR):

Daa elektrostatische Räuchern und Infrarotgaren 

von V,’Urstchen im kontinuierlichen Verfahren."

©  Pro f. Dr. 7/. Simidu, Prof. Dr. U.Siaidu 

(Japan): "Das Problem der Fischwürstchenkonser- 

vierung."

Besuch des Moskauer Fleischkombinats.

Besuch des Sowcho£es"Belaja Datscha" ( " " 'e i-  

ßes Landhaus").

Theaterbesuch.

9.00

Freitag, 24. August.

10. Sitzung. Vorsitzender: Prof. Dr. J. 

Savic ( Jugoslawien):

Diskussionsthema; Herstellung von TTura t- 

und Räuche rwaren.

(42j) Ing. J. V linarik  (Ungarn): "Untersu­

chungen über die Pökelung und Herstellung der 

Schinken."

Kand. Chen. A. Iskandarjan (UdSSR): 

"Die Intensivierung der Bildung von Rotfärbung 

des Fleisches während dessen Pökelung."



Ing. E. Zukal, Ti. Cselko( Ungarn): 

"Untersuchungen über die Korngröße an der 

Schnittfläche der gekochten ,',’uroterzeugnisse."

(45^ Kand. Techn. M. Gabrielanz - (UdSSR): 

"Die neue Technologie der Herstellung von Brüh­

würsten und halbgeräucherten VUrsten mit H ilfe  

von Räucherflüssigkeit."

¡4 .̂ P ro f. Dr. K. Okamura (Japan)': "Einfluß 

der Salzkonzentration auf die "Jas serbindung des 

Frischfisches und organoleptische Beschaffenheit 

der pastetartigen Ficchwaren."

10.30 Pause:30 Minuten.

11.00 11. Sitzung. Vorsitzender: Dr. J. Ueschew

(Bulgarien).

Diskussionethema: Herstellung^jvon ,’urst— 

und Säucherwaren.

^  Hg. C. Szczucki, E. Psuty (Po len ): 

"Problem der Probeentnahme zur chemischen Kon­

t ro l le  der VJurst.varenfabrikation."

(̂ 8), Dr. B. Erol, Dr. J. Meester (Holland): 

"Einiges über die Federzahl in Fleischwaren."

©  Kand. Techn. VV. Kurko, L. Kelman 

(UdSSR): "Die Raucherrauchphenole."

Dr. J. Charpentier, Ing. I,. riesle ( F r »  

re ic h ): "Untersuchungen der Farbveränderungen 

der "Pariser" Schinken während der Herstellung.'

10



0 . Ing. L. Meele, C. Bernard, 

raud, K. IJowosielecka (Frankreich): 

zusatz bei der Schinkenpökelung."

Dr. C. Bar- 

" Phosphat -

FilmvorfUhrung 

Mittagspause

13- Sitzung. Vorsitzender: Kand. ffis .

B. Dole^al (5SCR):
%

Diskussionsthema: Portionieren und Verpacken 

von Fleisch und Fleischwaren.

<£2j. Kand. Techn. N. Schischkina (UdSSR): "Rin­

fluß von Verpackungsart und -S to ff auf die Quali­

tä t, Farbe sowie M ikroflora von Fleisch und 

FleiBchwaren."

.53<)• Dr. H. Reuter (-"estdeutschland) :  "Portio - 

nierungs- und Abpackmethoden von frischem und t i e f ­

gefrorenem F leisch ."

54. Dr. A. Kidney (Rngland): "Technologische 

Probleme der VakuumverPackung von Kochschinken in 

Scheiben."
t

65. Doz, Dr. H. Fredholm (Schweden): "Frisch- ]

fle is ch  in evakuierten Plastverpackungen."

Filmvo rführung

Besuch des Fleicchforschungsinstituts und 

des Lehrinstitu ts der F le isch - und Milch­

industrie

11



i 
rr

te
-'

C
'

Exkursion zur Ausstellung der Errungen­

schaften der Volkswirtschaft

18.00 Spaziergang durch Moskau, Besichtigung der U-Bahn, 

Kinobesuch.

Sonnabend, 25. August. 

g.OO 13- Sitzung. Vorsitzender;

Br. L, Sohön (Westdeutschland).

Diskussionsthema: Probleme der Konservie-  ̂

rung und Behandlung der Schlacht’.varen.

>5 5 ). Kand. Techn. E. Kantscheschwili,

Kand. Chem. N. Shurawskaja, Kand. Techn. E. Guygo 

(UdSSR): "Technologische Grundlagen der G e fr ie r­

trocknung von F le isch ."

56. Kand. Landwirt3ch a ftl. Wiss. S. Gajev.oj 

(UdSSR): "Zum Problem der Schaffellkonservierung."

57. Korresp. M itg lied  der Akademie der 

Wissenschaften Pro f. Dr. N. Emanuel (UdSSR): "Ket­

tentheorie der Antioxygenwirkung."

faß) Doz. W. Gorbatow, P ro f. N. Fedorow, Kand. 

Techn. A. Gorbatow, Kand. Techn. J • Sogow (UdSSR): 

"Struktural-mechanische Eigenschaften e in iger 

Fleischwaren." |

(§§) Pro f. Dr. W. Natuss-Andrejew (UdSSR): 

"Einige Gesetzmäßigkeiten der physikal-chemischen 

Technologie der B lutverarbeitung."

Kand. Techn. A. Lanschin (UdSSR): Die Ent­

wicklung von neuen Methoden und neuer Apparatur



oK\Oi—
f

zur Betriebsherstellung der Spei: e fe tte  sowie 

die Vollautomatisierung der technologischen 

Vo rgänge."

Pause 30 Kiniten

11.00 14* Sitzung. Vorsitzender: Ing. L. Mesle ' 

( Frankreich). Diskusaionethema: Neue 'Technik und 

Technologie in den Fleischkombinaten.

61. Ing. J. Sehnal (PSOH): "Schvveineochlncht 

Straße

0 (6£ ) Kand. 7.'is. B. DoleSal (P fSR ): "Reue 

Technologie in der tschechoslowakischen Fleisch­

w irtschaft ."

(¿3^ Br. G. Doyraew, Ing. Z. Zolow (Bulgarien) 

"Bewertung und Besserung von Hängebahnen in 

Fleischkombinaten."

(6? ) P ro f. N. Fedorow, Kand. Techn. J. Rogow, 

Kand. Techn. A. Gorbatov;, Ing. 71, Afanassow,

Ing. A. Goloukin, Ing. T. Fomenko (UdSSR): Eine 

F ließ lin ie  zur Herstellung darmloser Uursterzeug- 

n isse ."

;6j^  Pro f. A. Pelejew (UdSSR) : Entwicklung 

und Berechnung der Enthaarangsmaschinen."

12.30 Mittagspause 1 Stunde 30 -iin.

^ 4 .0 0  

17. OC

Schlußsitzung 

O ff iz ie l le s  Bankett

23.40 Abfahrt nach Leningrad

13



Sonntag, 26. August

10.30 Autofahrt durch Leningrad, *<u8een- und

Aus s tellungsbe suche

18.00 Theaterbesuch

•tontag, 27. August

8.30

16.00

Besuch im Leningrader Fleischkombinat 

Dampferfahrt nach Petrodrorez (P e te r-

JA.
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