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M. biceps femoris

M. semimembranaceusc

M. semitendineus
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single muscles and groups of muscles, Hams of all shapes can
be »ich in flesh and heavy. With regard to the material which has
een examined, the longer and broader hams appeared to contain
covering fat and enclosed fat. This is essentially due to
muscles M.semimembranaceus and M.semitendineus which are

isive of the shape.

to be-expeeted that the desired increase in the size of the
also will result in an increase in the percentage of flesh

in a decrease in the percentage of fat,

great vamdability of the percentage of tissue components

sates great possibilities in the breeding of pigs.

n

150 porcs des deux.races blanches ("Deutsches Edelschwein"/
¢t "Deutsches veredeltes Landechwein"/V1) on a mesuré les

eas des jambons, décomposé& les jambons en leurs tissus con-
ituants qui furent pesés, on a déterminé le poids, les longu-
‘s et les volumes des muscles, et on a fait le calcul des
réelations qui existent entre eux.

la plupart des cas il existe seulement une corrélation treés
le entre le poids et la forme, la longueur ct.le volume des
les individuels et des groups de muscles, Les jambons de

tes les formes peuvent étre riches en viande st lourdes. En

] concerne le matérial examiné-il semblait que le jambon

s long et plus large eflit moins de graisse couvrante et moins
»raigsse d'intercalation. Cela est dfl aux muscles M,semimem-
aceus et M,semitendineus qui déterminent 12 forme du jambon.

wugmentation envisagée du poids des jambons résultera certaine-
aussi en unme augmentation du purcentage de viande et en
iiminutien du pourcentage de graisse,

rande variabilit8® du pourcentage de tissus indique de grances
bilités qui s'offrent & 1'é&leveur,
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