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DELOTATION DES SCLLACHIViISI

Allunions=Forschungsinstitut der Fle -
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Indessen sieht die Praxis der "Vorschlachtungshaltung"

nur einige passive Griffe in Bezug auf die Tiere
was die Selbstkosten der Produkte steigert und mit der
wesentlichen Qualit#dtsverbesserung sehr wenig zu tun hat.

Die Erforschung und Entwicklung der neuen Verfshren zul
Vorschlachtungsbehandlung der Tiere, die die Herstellung voD
QualitZtsfleisch und -fleischwaren intensivieren wiirden, wiir~
den sie (die Produktion) wirtschaftlicher machen und den
Arbveitsaufwand sowie Unkosten herabsetzen. Zu diesen Verfah-

ren erlauben wir uns, asuch die Demotation des Schlachtviehs

tvieh-Behandlung, das auf der Anwendung der bioloFiSCh
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aktiven chemischen Stoffe in der Pleischwirtschaft griindet.
Das Wesen der Demotation ist die Behandlung aller Ar-

ten von Vieh und Gefliigel vor der Entblutung mit dem Prépara’

"Demotion", das dosiert intramuskulsr eingespritzt wird.

Die Hauptasufgabe der Demotation ist die Erzielung der

lachtungsbewegungslosigkeit (Betdubung) der Tiere unte’

der obligatorischen gelenkten Verschiebung des Stoffwechsels

Die biochemische Natur der genannten Verschiebungen

s.chert eine vollsténdige Lockerung oder heftige Herabsetzung
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allen daraus resultierenden Folgen Fiir

die physiologischen Eigenschaften und Beschaffenheit von



Pleiq 2
®lsch ung Fleischwaren. \
Die Demotation ruft nach 2-3 Minuten einen vollen Verlust

an o S Vi el
den Verteidigungsreflexen hervor und sichert die Bewegungs-—
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Sigkeit der Tiere. Dabei erfolgt der
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Xe, sondern auch der vervandten Reflexbe ewegunsen,

Die Beve egungslosi

keit der Tiere bei der Demotation wird
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Olge sowohl der schnell hemmenden Wirkung des "Demotins"
apf
die myoneurale Reizleitung, als auch der Unterdriickung der
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ozessen, d.h. zur Verinderung der Gewebe-Trophik.
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8 ist auf eine wichtige Tatsache hinzuweisen, die
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0 bestent, daB im denervierten Muskel die ATP-lyosin-
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“ermente normal bleibt. Das alles wurde bei der Ent-
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des Prdparats "Demotin" chtigt.




igsen, was von
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Tier ux el begleitet. Im Zusammenhang damit erfolgt
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Spesm der perisherischen Gefiiss erfolgt, der die Blut-Um=

ilonz im Orgenismus zur Folge in diesen Vorgang

wird anch die Tatirkeit von deponierenden Orzanen einge-
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dem FlieBband, erleichtert die Arbeit.

Die Demotatiorn ist zweifellos ein einfaches und erreich-

bares

technologisches Verfahren fiir alle Fleischbetriebe, von

der : 2 e
Lelstun;sfuhifkeit ierselben unabhingig.
AuBer Brziehung einer vo

len Bewegungslosigkeit beim

rufs die Der

motation sse Funktionsverinderungen im Organis-

ny 3 e :
§ ante mortem hervor und Pithrt infolgedessen zu bestimmten
lmdel‘umg‘

Ore
€anoleptik von Bedeutung sind.

en der physiko~chemischen Vorgénge, die fiir Fleisch-

In der Vorschlachtungsperiode fordert die Demotation die
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ydatlonsvorgﬁngc in Muskeln und Gewebe der parenchymattsen
Or : 3
88ne wegentlich. Dadurch wird die Glykogenolyee und Glykolyse

gefs ; - :
>+0rdert, d.h, daB die Umsetzung des Glykogens in Glukose und
11

“lsdure beschleunigt wird.

Die Glykogenmenge nimmt in Muoskeln ab, es treten

ie und Hyperlaktocemie auf.
Daneben verzndert sich der ATP-Spiegel im Muskel unter

8lej SeD -
lohzgltluem Abfiihren von. unorganischem Phosphor aus dem

O% o s
rGcmlsmus.

Die Glykogenolyseverstirkung wird von dem in "Demotin"
enthp ; '
18ltenen I-Methylamino&thanol-Pyrokakathechin verstérkt.
dbey ... auch dessen
Nicht nur dieser Stoff selbst, sondern/Umsetzungsstoffe

(ching 4 : :
Binoiqe Oxydation), die katalytische Eigenschaften besit-
Zen 7
» f0rdern die Glykogenolyse.

Post mortem bedingt die Demotation eine wesentliche

Hey
8bsetzung an Milchsiuregehalt, Steigerung des pH-Werts

g o4 2 = N
€lnen relativ besténdigen ATP-Gehalt im Muskelgewebe.
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Die fermentative (Adenosintriphosphotase) Aktivitzt des

1 4 4 (-4 : 3 'e
Lyosins nimmt ab. Der ATP-Zerfall ist im Muskel gehemmt:dl

Hydrolyse is t relativ herabgesetzt, zus wélchem Grunde auch
die ‘fechselwirkung von ATP und Muskelgewebe-lyosin ausbleibb
Aktin verbindet eich mit Myosin nicht, folglich wird auch
das schwerltsliche Aktomyosingel nicht gebildet (was gons®
nach der Schlachtung als Regel geschieht).

Das liuskelaktin behZlt seine fibrillare Form und kein®
postmortale Depolymerisation des Aktins unter dessen Unset”
zung in globulares Aktin geht vor sich. Die Aktivitat der
proteolytischen Fermente, vor 2llem aber die der Proteind”
sen wird genemmt (besonders a2uf spiteren Stufen der post'
mortalen luskelverZnderungen).

Auf solche Veise wird die Verkiirzung von Aktomyosin™
féden ebenso wie die Verwandlung der Energie der makroerﬁi’
schen Verbindungen in die IEnergie der Muskelkontraktion
vollig gehemmt, peralysiert.

So erstreckt sich der ProzeB der Ecwegangslcsigkeit'
Erreichung bis zum molekularen Niveau. Das alles locker®
die Totenstarre villip oder hemmt sie heftig.

Deswegen bleibt das Fleisch der demotierten Tieres

R n
sogar bei der maximalen Totenstarre, d.h. 24 Stunden nac

der Schlachtung, weich, beh#lt seine Zartheit, Aroma und
Geschmack.Alle orgsnoleptischen Werte des Fleisches VOR
demot’erten Tiere sind besser als die der (elektrische
oder mechanische BetZubung) gewthnlich betZubten Konmr11
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Be]aamt]icgntzrliegt solches Fleisch der Totenstarre,
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im allgemeinen noch durch Schockfolgen erschwert wird,
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18t zihe,geschmacklich nicht vollwertig und hoch exsu-
dativ

Un diese unerwiinschten Erscheinungen zu beseitigen,
lép
e man das Fleisch unter bestimmten Bedingungen wthrend
Teq %
*ht langer Zeit "reifen".
Dags Fleigch von demotierten Tieren ist nach 24-48
Sty
Nden ynqg gsogar linger bei entsprechenden Lagerungsver-
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Nigsen nach seinen organoleptischen Eigenschaften dem
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8chen gchlachtwarmen Fleisch nah und steht dem gereiften
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h Totenstarre) nicht nach. Es ist darauf zu achten,
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Fleisch der demotierten Tiere bei weiterer Lagerung
'
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“8Niiber der Kontrolle hohere Haltbarkeit besitzt. Es ist
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ﬁﬂht nur daruaf zuriickzufithren, daB es weniger exsudativ
i
;t' Sondern auch darauf, daB die ante mortem Demotation
Sy Funktionsvernnderunﬁen der hystohZmatischen Barrierer
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® die Mobilisation der gesamten Corticosterone her
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gndigkeit der
Substrate direkt zusammen.
Die hystohdmatische Barriere des Organismus ist ein
Lm%ﬂiziortcs "ppparat", das den Ubergang dieser oder
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Organe und Svsteme des Organismus. Das morpho-




sowie Zellmembrane,

Also ist die Permeabilit#dt ein wichtiger Paktor bei

elen., Aus der Ver-

dnderung der PermeabilitZt resultieren Verdnderunsen im
Energieverbrauch des Gewebes, der zur Erhaltung der bestim®”
ten osmotischen Gradienten erforderlich ist. Dabei ist es
bekannt, daB die denervierte Kuskel eine erhshte
Membranresistenz aufweist. Also ist die Bedeutung der
Barrieren sowohl fiir die normale Gewebe-Funktion, als auch
fiir postmortale Veridnderungen darin kzum zu fiberschitzen.
(Vergleichen die Beilage).

In der postmortalen Periode hat das Muskelgewebe von
demotierten Tieren (nach 24 Stunden) den pH~-Wert-6,7 bei
individuellen Schwankungen im Bereic¢h von 6,7 bis 7,0,
wdhrend der pH-Wert der Kontrolltiere, die nach der

-

Elektrobetdubung geschlachtet wurden, 5,5 unter Schwankun~
gen von pH-5,2 bisg 5,6 ist. Es ist wichtig hervorzuheben,
daB die Demotation der heftigen pH-Abnahme im Muskel allef
Tierarten bei der Lagerung vorbeugt. Solche aktive ReaktioP
des Muskelgewebes sichert schon eine hihere Zartheit beim
Fleisch der demotierten Tiere, da das Muskelgewebe ge-
wéhnlich in der Néhe des isoelektrischen Punktes des
Myosins und anderer LiweiBstoffe (pH 5,5-5,8) maximal nar?t
ist.

Wegen der Steigerung der Besténdigkeit von hystohd-

matischen Barrieren beil der Demotation sowie im Zusammen=
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: LS‘ rerung gerl hemmt. Das Produkt sieht tr 2xen as una
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== hichst ansprechend; das ist auch Vorbedingung ei-
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hemugkeln (Schweinefleich), die bekanntlich hoch
SUgn+
Yativ ging

Die Fleischfarbe wird heller (rSter) als gewshnlich,

11
erq
iNgs variieren die Farbeverédnderungen bei der Demota-
n i :
0dividuell sehr bedeutend —- von stark ausgeprigtem
zu duBerst unwesentlichem, Diese Farbeverin-
% >* 81nd offenbar auf eine intensivere Sauerstoff-
ki
Hunulati 3 3 Yarsahlanohtonasaliansda
10n im Muskelgewebe in der Vorschlachtungs-Demota-
Oon;
Deriode zuriickzufiihren; in der postmortalen Periode wird
de’ alke
Unulierte Sauerstoff zur Umwandlung von Myoglobin zu
Oxpmyq
Voglobin verbraucht,
Die g€esamten Vorgidnge, die sich im Muskelgewebe bei der

8mt
ation abspielen, wirken sich auf die Fleischr

orphologie
&Q 5

+ Di
*® Muskeln des demotierten Tieres teil

n
ismﬁﬁl N : " \EotR *
~€@licht in elastische Fiber,

ts
DPren : i
€chenden Muskeln der Kontrolltiere esrschwert ist.

Fiir das postvitale Muskel des demotierten Tiercs ist
lhe I‘élq

tiv begtindige Erhaltung der mopholo




fiber-Struktur typisch, wo die Myofibrillen i’ er—Sarko~

plasma, wie gewdhnlich im "Lebendzustand", in Form von
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enblischeln vorliegen. Unter bestimmten Verh#ltnicsen be-
&

h&lt das Muskel des demotierten Tieres auch bei relativ 1ap”
ger Lagerung die Intaktheit der Gewebestruktur., Der Zerfall
der Muskelstruktur wird aufgehalten. Auf dieser Stufe der
Demotationsuntersuchung konnten regelm#Bige Verinderungen in
Quergestreifheit der Myofibrillen, die durch die optische
Inhomogemitét der darin enthaltenen Stoffe bedingt werden,
nicht festgestellt werden. Durch die dargelegten Beobachtul”
gen werden selbstverstiZndlich die zahlreichen wihrend und
als Polge der Demotation auftretenden Erscheinufigen, die die
Verschiebungen in feiher Muskelstruktur charakterisieren,
bei weitem nicht erschopft. Wir sind sicher, daB8 die wei-
teren Untersuchungen unsere Erkenntnisse auf diesem Gebie?
wegentlich erweitern werden.

Zur Demotation des Schlachtviehs wird, wie oben ervﬁhnt'

f . - . s a1
Prézparat "Demotin" angewendet, das in den Tierorganism®
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vor der Schlachtung paranteral eingefiihrt wird.
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"Demotin® ist ein komplexes PrZparat. Es setzt sich 8¢

den genau dosierten von unserer chemischen Industrie synte

. £ 3 ' ; es
sierten Verbindungen zusammen. Jede Komponente des Komple¥
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ist ein biologisch aktiver Stoff kurzfristiger Wirkung. Al

verschwindet” das vor der Schlachtung in den Organismus eir

e . . N 1 : jurch
gefiihrte Demotin aus dem Gewebe sehr schnell, Das wird du¥

eine tiefe Wechselwirkung von "Demotin" mit den Fermentenl

¢ 2 . : el
der Tiergewebe, weswegen das "Demotin" schon zum Beginn !
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Derzerlegung zerstort wird, gesichert. Aus diesem Grunde

Wwirg

1n Fleigeh und Fleischwaren kein Bestandteil des "Demo-
til’ls" dar o % . : = . + 2 . oe

darch chemische Untersuchungen oder biologische Priifun-
£en

an Tieren nachgewiesen.,

In Bezug suf den Gehalt an "Demotin" sind das Fleisch
Ung

inrerd Organe der demotierten Tiere vollkommen unschzd-

lie
hy Seine Zerfallsprodukte sind natiirliche Tiermetabolute

Ung :
bieten keine Ausnahme aug der Gesamtheit der Stoffe, die
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Sewg 3 . . " : ; .
Wohnl i gp Blut, Fleisch und Fleischwaren enthalten. Die
Ha
un+1- k z 5 & . 4
Dinomponenaq des "Demotins" ist das in der Sowjetunion
Nogy
1im Jahre 1948 syntesierte Diacetylcholinjodid, das das

14
J0dmeltylat des Dimethylaminodthyléthers der Bernstein-
Sdure, ist

Ch CH
Chy~N“CH, CH-0-C-CH: CH~C -O-CHCH-N "< CH
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Bekannt1icnh wird d#ese Verbindung dank der Wechselwir-

g ms . :
€ mit Blut und Gewebecholineserase auBerordentlich schnell
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tort’ aber vorher parzlysiert sie die myoneurale Reiz-
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1t o e :
Ung, wag eigentlich der Grund dafiir ist, daRl die motori-
Sche 2
Punktion ges Organismus schwindet.
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Line weitere Verstdrkung der Lotorikhemmung entsteh
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N0 o6 Juv u : : WA AR N
lge der Wechselwirkung von Diacetylcholinjodid und der




Hoﬂ CH-OH-CHNH-CH,

-Verbindung, die durch die Aminoxydase der Organ
recht schnell inaktiviert wird. Und doch ruft lethylamino~

athanolpyrokathechin selber und besonders in Zuﬂammenwirkuns
it anderen Bestandteilen des "Demotins" widhrend seiner kur”

LT 2 N o
tliche metabolische Verschie

ng im Organismus wesen

1

auf struktural-morphologische und
geviebe-Verdnderunsen in der post‘
iode auswirken.
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snten des "Demoting" gehdren zu def

Stoffen, die dafiir eine geignete Anwendungsform schaffen s

len Bereich seiner metabolischen Wirkung erweitern.
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setzung eintragen, obwohl es auch gegenwirtic der restcllte
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Also soll die Demotation die industrielle

Fleischwarennroduktion wesentlich intensivierc

s besondors zweckméZBig, das Fleisth von demoti

Z . g : . IRER R S gt s
. Verarbeltunﬁ nicht nur mit Hilfe von gewShnlichen, sondern

fuch Von Schnell-Konservierungsmethoden zu verwenden. TatsZch-
llch erscheint es durchaus méglich, nach der Konservierung

des demotierten Fleisches mit Hilfe von Schnell-Methoden

(LyODhilisation, Sublimation, ionisierende Strahlung u.z.)

“uter der Vorbedingung, daB sie unschidlich sind und nach

dey Rehyaratation das Fleisch zu erhalten, das sich seiner

0 > 5 m o o m ~
r[”"31'101(‘,‘>tisr:hcn Beschaffenheit nach dem schlachtwarmen

dhne 4 :

Die Demotation wird offenbar die Vorschlachtunsshaltung
dex Tiﬁre)

ung. 4

wie sie jetzt existiert (mit wesentlichen Unkosten
ehy kompliziertem Viehverarbeitungsvorgans in den

i
lelschkombinaten) unzwec

macnen,

3T Grund dafiir ist das, daB die metabolischen Verschie-
im Muskelsystem bei der Demotation die Zrmidunes und
biochemische Polpgeerscheinunzen im Gewebe beseitigen.

Die vorliepgende lLiitteilung erhebt keinen Anspruch zu

(24
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. erschipfende Erklsrung vieler sich bei der Demotation
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SPielenger Vorginge.
Die weiteren Demotationsuntersuc!unsen worden genz
bh' e 2 = vy 2
*Stimmt gen Lechanismus der versc ienartigen nhysiologi-

830ha 3 93 -ieh bei der yiati-
N unA biochemischen Vorsinge, die sic el der Demotail

On . : L 3ol owe mManre
augl"”“”y renauer aufdecken, vm =0 mehr, d Zwor unsere
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Tichts ~ ein Fleischstilok vom demotierten
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‘ustand der hystoh@matischen Barrieren bei dex
D%mmtationo Kein Austritt der intravends ein-
8ef{lhrten Farbe aus den Kapillaren in das Um-
8ebungsgewebe wird beobachtet.
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sustand der hyst oh&matischen Bar:

der Elektrobet&ubung,
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