




i M

2 ,5 ^  de j u s  de v i a n d e ,

M ic r ,  a u r a n t i a c u s ,  b l a  te m p é r a tu r e  de 4 1 2 ° C ,  se  p r o ­

page t r è s  f a i b l e m e n t  p e n d an t l e s  2 p r e m ie r s  j o u r s  ( p é r io d e  de 

l a t e n c e ) ,* a p r è s  58 h e u r e s ,  l a  co u rb e  monte brusquem ent (ph ase 

l o g a r i t h m i q u e ) ,  de s o r t e  q u ’ au c o u r s  de 4 j o u i s  in c o m p le t s ,  l e  

nombre d e s  b a c t é r i e e  p a s s e  de 10^ b 1 0 ^ m  m ais a p r è s  c e  temps 

l a  o r o i s s a n c e  d e s  b a c t é r i e s  e s t  p l u s  modérée ( p é r io d e  d ’ a r r ê t ) ,

1 1  f a u t  a j o u t e r  qu 13. n ’ y  a p a s  de d i f f é r e n c e  e n t r e  l e  nombre 

des b a c t é r i e s  dans le  b o u i l l o n  sa n s  ou a v e c  j u s  de v i a n d e ,

A l a  même te m p é r a tu r e  l e  nombre dec g rmos de c u l t u r e  

de b o u i l l o n  de B a c i l l u s  l i c h e n i f o r m i s  s ’ a c c r o î t  in s e n s ib le m e n t  

se u le m e n t  dans l e  b o u i l l o n  a v e c  j u s  de v i a n d e ,  e t  c e c i  a p r è s  

Une p é r io d e  de l a t e n c e  r e l a t i v e m e n t  a s s e z  l o n g u e ,

2 .  A l a  te m p é r a tu r e  de ■ Î-6°C, ch e z  Ps» a e r u g i n c s a ,  S t r ,  

Î a e c a l i s  e t  M ic r ,  a u r a n t i a c u s  au c o u r s  de 150 h e u r e s ,  l e  nombre 

d es  germ es r e s t e  p r e s q u e  l e  même ( p é r io d e  de l a t e n c e ) ,  p o u r  

commencer a p r e s  c e  temps a s ’ a c c r o î t r e  le n te m e n t ,  l e  p l u s  v i t e  

ch e z  S t r ,  f a e c a l i s .

Bac-, l i c h e n i f o r m i s  a l a  te m p é ra tu re  de 46 C, d u ra n t  

l e s  r e c h e r c h e s ,  ne m o n t r a i t  p a s  l a  c r o i s s a n c e  de g e rm e s ,

3 . A l a  te m p é r a tu r e  de 0°C, d u ra n t  l e s  r e c h e r c h e s ,  S t r .  

f a e c a l i s  se  m a i n t i e n t  b  l a  même h a u t e u r , M ic r ,  a u r a n t i a c u s  se  

P ro p a g e  t r è s  f a i b l e m e n t , t a n d i s  que ch ez  P s ,  a e r u g i r c s a  e t  B a c ,  

l i c h e n i f o m i s > l e  nombre de germ es d im in u e , in s e n s  .b le m e n t -  i l  

e s t  v r a i .

Dans to u s  l e s  c a s ,  b l a  te m p é r a tu r e  de 4-6( C e t  b  l a  

te m p é r a 'u iw  dc C °C , ci. rem arque vu e i n f l u e n c e  f a v o r a b l e  du b o u i l l o n  

a v e c  j u s  de v i a n d e ,

* i

I I ,

Dans l a  deuxièm e s é _ ie  d ' e x p é r i e n c e s ; d on t l e s  r é s u l t a t s  

s o n t  r e p r é s e n t é s  s u r  l e  t a b l e a u  2 ,  nous avon s exam iné l ’ a c t i o n  

des t e m p é r a t u r e s  de - 5 ° ,  - 1 5 °  eu -3 0 °C  s u -  d es  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  

des m ic r o o r g a n is m e s  s é l e c t i o n n é s  -  a v e c  ou sa n s  com plém ent de
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2»5% de j u s  de v ia n d e  c o n g e lé e  ou fraîche. P u is q u e  nous avons 

obtenu d e s  r é s u l t a t s  p r e s q u e  i d e n t i q u e s  avec l e  j u s  de v ia n d e  

° o n g e lé e  e t  a v e c  l e  j u s  de v ia n d e  fraîche, nous p r é s e n t e r o n s  

ce s  r é s u l t a t s  e n s e m b le .

1 .  Ce q u i  s a u t e  im m édiatem ent aux y e u x  c ’ e s t  q u 'à  

b o u te s  l e s  t e m p é r a t u r e s  i l  e x i s t e  une r é d u c t i o n  im p o r ta n te  d e s  

g e rm e s . C e t t e  r é d u c t i o n  e s t  l a  p l u s  g ra n d e  à  - 5 ° C ,  p l u s  p e t i t e  

k - 1 5 ° C  e t  l a  p l u s  p e t i t e  à  -3 0 ° C .  Parm i l e s  m ic r o o r g a n is m e s  

eXaminés l e  p o u r c e n t a g e  de l a  d e s t r u c t i o n  e s t  l e  m oindre ch e z  

S b r, f a e c a l i s .

2 .  Chaque m ic r o o rg a n is m e  exam in é , q u e l l e  que s o i t  l a  

b e m p é ra tu re ,  m ontre  au d éb u t une c h u te  r a p id e  du nombre de 

germ es; a p r è s ,  c e  nombre se  m a i n t i e n t  à  peu p r è s  à l a  même 

h a u te u r  ou b a i s s e  t r è s  le n t e m e n t ,  t a n d i s  que dans c e r t a i n s  c a s  -  

oomme c ' e s t  c e l u i  de S t r .  f a e c a l i s  à une te m p é r a tu r e  de -30°C  -  

b l  s ’ a c c r o î t  même.

3. L e s  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  a u x q u e ls  nous avon s a j o u t é  

àu j u s  de v ia n d e  o n t r é g u l iè r e m e n t  un p l u s  gran d  nombre de ge rm e s .

I I I .

P a r t a n t  du f a i t  que c e r t a i n s  m ic r o o r g a n is m e s ,  s ’ i l s  s o n t  

SlJsp en d us dans l e s  m a t i è r e s  g r a s s e s ,  s u p p o r t e n t  m ieux l e s  h a u t e s  

b e m p é r a tu r e s ,  nous nous sommes f i x é s  l e  b u t d ’ e x a m in e r  s i  l a  

b a i s s e  p e u t  a g i r  comme p r o t e c t e u r  c o n t r e  l ’ a c t i o n  n u i s i b l e  d es  

bempér a t u r e s  au d e s s o u s  de 0°C s é r i é  d ’ e x p é r i e n c e s ) .  Dans

Uïle q u a n t i t é  de 10%, nous a j o u t i o n s  l e s  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  

de 24 h e u r e s  d e s  m ic r o o r g a n is m e s  c i t é s ,  aux c o n c e n t r a t i o n s  i n i -  

^ a l e s  co n n u e s ,  à  d e s  s u b s t r a t s  s u i v a n t s :  1 )  v ia n d e  h a c h é e ,  2)

1-an d e  h a ch é e  + 26% d ’ é m u ls io n  de s u i f ,  3) v ia n d e  h a c h é e  4- 50% 

h ’ é m u ls io n  de s u i f  e t  4) é m u ls io n  de s u i f .  L ’ é m u ls io n  a é t é  

f a i t e de s u i f  de b o e u f ,  d ’ eau e t  du p r o d u i t  à  b a s e  de l a c t o p r o " ' 

^ ï r . e ,  dans une p r o p o r t i o n  de 10 : 10 : 2 , e t  s t é r i l i s é e  à  l a  

b em p ératu re  de 120°C  ( b o i t e s  de f e r  b la n c  de 4oo g r  au c o u r s

120 m in u t e s ) .  Im m édiatem ent a p r è s  1 ’ h o m o g é n is a t io n ,  nous avon s 

^a i s sé  un g ro u p e  d ’ é c h a n t i l l o n s  à  l a  te m p é r a tu r e  de - 5 ° c  e t  l ’ a u t r e

k -3 0 0c ,
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l ’ a c t i o n  n u i s i b l e  d e s  te m p é r a tu r e s  au d e s s o u s  de 0 C s u r  l e s  

m ic r o o r g a n is m e s  exam inés^ C e c i  e s t  s u r t o u t  f r a p p a n t  c h e z  l e s  

b a c i l l u s  t a n d i s  que c h e z  l e s  c o c c i  c ’ e s t  un peu m oins s e n s i b l e  -  

s u r t o û t  c h e z  l e s  s t r e p t o c o q u e s .

Dans l e  b o u i l l o n  a v e c  j u s  de v i a n d e ,  on a p e r ç o i t  un 

p lu s  g ra n d  nombre de germ es que dans c e l u i  sa n s  j u s  de v i a n d e ,

+ 4- +

A l a  b a s e  de t o u t  ce  q u i e s t  e x p o s é ,  nous pouvons 

t i r e r  l e s  c o n c l u s i o n s  s u i v a n t e s :

1 .  A l a  te m p é r a tu r e  de + 12°C  P s .  a e r u g in o s a ,  M ic r .  

a u r a n t i a c u s  e t  S t r .  f a e c a l i s  se  p r o p a g e n t  b ie n ,  ce p e n d a n t que 

B a c .  l i c h e n i f o r m i s  se  p ro p a g e  t r è s  f a i b l e m e n t  e t  uniquem ent en 

P r é s e n c e  du j u s  de v i a n d e .

2 . A l a  te m p é r a tu r e  de 4- 6°C P s .  a e r u g in o s a ,  M ic r .  

a u r a n t i a c u s  e t  S t r .  f a e c a l i s  se  p r o p a g e n t  se u le m e n t a p r è s  une 

lo n g u e  p é r io d e  de l a t e n c e  -  de 150  h e u r e s  e n v ir o n  -  t a n d i s  que 

B a c .  l i c h e n i f o r m i s  ne se  p ro p a g e  p a s  p en d an t l a  p é r io d e  d e s  

r e c h e r c h e s .

3» A l a  te m p é r a tu r e  de 0 C, s e u l  M ic r .  a u r a n t i a c u s  

p e n d a n t l a  p é r io d e  d e s  r e c h e r c h e s  -  m ontre un l é g e r  a c c r o is s e m e n t  

du nombre de g e rm e s .

4 . L ' a c t i o n  d e s  t e m p é r a tu r e s  au d e s s o u s  de 0 G e s t  

s é l e c t i v e  > E l l e  e s t  p a r t i c u l i è r e m e n t  f o r t e  s u r  l e s  b a c i l l u s ,  

m ais  e l l e  e x i s t e  a u s s i  c h e z  l e s  c o c c i  e t  a g i t  p l u s  f o r t e m e n t  

s u r  l e s  m ic r o c o q u e s  que s u r  l e s  s t r e p t o c o q u e s .

5 .  La d im in u t io n  du nombre de germ es e s t  l a  p l u s  

g ra n d e  à l a  te m p é r a tu r e  de -5 °G .

5 o En p r é s e n c e  du j u s  de v i a n d e ,  en r è g l e  g é n é r a l e ,

1 ’ a c t i o n  n u i s i b l e  d es  b a s s e s  t e m p é r a tu r e s  s u r  l e s  b a c t é r i e s  

d im in u e ;  ou n a p a s  pu re m a rq u e r  de d i f f é r e n c e s  d an s l e  nombre 

de germ es e n t r e  l e  b o u i l l o n  a v e c  j u s  de v ia n d e  f r a î c h e  e t  l e  

è o u i ld  on a v e c  j u s  de v ia n d e  c o n g e l e e .



-  10  -

7 .  M ic r .  a u r a n t i a c u s ,  S t r .  f a e c a l i s  e t  P s .  a e r u g i n o s a ,  

s ’ i l s  s o n t  su sp e n d u s  dans l ’ é m u ls io n  de s u i f  ou dans l e s  s u b s t r a t s  

& un p l u s  g ra n d  p o u r c e n t a g e  d ’ é m u ls io n  de s u i f ,  s o n t  dans une 

c e r t a i n e  m esure p r o t é g é s  de l ’ a c t i o n  n u i s i b l e  d e s  b a s s e s  te m p éra­

t u r e s  -  a n a lo g u em en t k ce  q u i  a é t é  c o n s t a t é  k de h a u t e s  te m p é ra ­

t u r e s .  C e l a  n ’ a p a s  pu ê t r e  rem arqué ch e z  B a c .  l i c h e n i f o r m i s .

8 .  L a  c o n g é l a t i o n  r é p é t é e  a v e c  un nombre c o r r e s p o n d a n t  

de d é f r o s t a t i o n s  i n t e n s i f i e  l ’ a c t i o n  n é g a t i v e  d es  te m p é r a tu r e s  

au d e s s o u s  de 0°C m r  l e s  b a c t é r i e s  e x a m in é e s .
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T a b l . 1 i I n f l u e n c e  d e s  te m p é r a tu r e s  de + 1 2 ° ,  +6° e t  0°C s u r

d e s  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  d es m ic r o o r g a n is m e s  s é l e c ­

t i o n n é s  -  a v e c  ou s a n s  com plém ent de j u s  de v i a n d e .

T a ls l .  2 ï I n f l u e n c e  d e s  te m p é r a tu r e s  de - 5 ° ,  - 1 5 °  e t  -30 °C  s u r  

d e s  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  d e s  m ic r o o r g a n is m e s  s é l e c ­

t i o n n é s ,  a v e c  ou sa n s  complément de j u s  de v i a n d e .

ï a b l .  3: I n f l u e n c e  d e s  te m p é r a tu r e s  de -5 ° C  e t  -3 0 °C , s u r  

d e s  m ic r o o r g a n is m e s  s é l e c t i o n n é s ,  i n o c u l é s  dans des 

s u b s t r a t s  d i v e r s .

Î a b l .  4: I n f l u e n c e  de l a  c o n g é l a t i o n  e t  du d é g e l  r é p é t é s  à 

-30 °C  s u r  l e s  c u l t u r e s  de b o u i l l o n  d es m ic r o o r g a n is m e s

s é l e c t i o n n é s  -  a v e c  ou s a n s  complément de j u s  de 

v i a n d e .
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