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La v a c c in a tio n  en co n d itio n  p ra tiq u e  l e s  s a u c is s e s  fo n t  
v o ir  l e  changement de cou leu r seulem ent un ¿jour p lu s  tôt* 
que la  preuve c o n tr a ir e . La d if fé r e n c e  de l ' i n t e n s i t é  de 
c o lo r a t io n  en tre  s a u c is s e  v a cc in er  ou non se  diminue 
dusqu'a ce moment que la  c o n s is te n c e  e s t  conform l'u n e  
^L'autre* Le v a cc in  n*a p o in t  d 'in f lu e n c e  à l'o d e u r  n i  
à la  saveur des s a u c is s e s .
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T a b e l l e  IV R o h w u r s t

Rohmasse

A a f a n g s k e i m z a h l  \
3 , 6  x  IO 5

4-5,3 % 
4 0 ,5  % 

2 ,4 5  %

10

~ T

3 Tage

® age

17  ^ a g e

Stamm
N o .,

Kontr. 
P 115 
P 132 
R 253 

4 3 6  
431  
451 

1/13

Kontr. 
P 115 
P 132 
R 253 

436  
431 
451 

1 /1 3  _

Kontr. 
P 115 
P 132 
R 253 

436 
431 
451 

1 /13

Kontr. 
P 115 
P 132 
P 253 

436 
431 
451 

1 /13

115
132
253
436
431
451

Impfmenge/g

1 ,6  x  10: 
2 ,1  x  10 
6 ,0  x  10

1 0

13
16
1512

l ° l o
1 0 t,-?

12 Rauchtemperatur 22 C

1 /13  1 ,5  x 10*^ 

T o ta l Aerobe SZ pH

Organo 

a b 0

l e p t .  Bewertung 

Bemerkungen

1 ,0  x  IO7 1 ,5 9
m

5 ,6 2 3 3 grauer Rand

1 ,8  x  IO7 1 ,5 7 5 ,7 3 3 3
1 ,6  x  107 1 ,3 9 5 ,7 3 3 3

4 ,0  x  10A 1 ,4 8 5 ,7 3 3 3
2 ,6  x 10ö 1 ,4 1 5 ,8 3 3 3

1 .3  x 10® 
6 ,6  x  10g
9 .4  x  10g

5 ,4 ♦  3 3
5 ,5 4  3 4
5 ,7 4 3 3

8 ,1  x  10g 5 ,6 4  3 3
4 ,6  x  10< 
4 ,2  x  10g 
5 ,5  x  lo g

5 ,6 5 4 4
5 ,6 4 3 3

4 3 3
8 ,6  x  KK 5 ,2 5 4 4 e ig en es  Aroma

5 ,0  x  10^° 5 ,8 9 5 4  4
3 ,0  x  10q 5 ,6 6 — 5 4  4
3 ,4  x  IOq 5 ,4 5 W-» 5 4  4
6 ,2  x  lo g  5 ,2 0 «SSt 5 4  4
4 .0  x  1 0 / 5 ,2 6
1 .1  x  1 0 j0 5 ,4 9

*cm 5 4 4
- 5 4 2 etwas sauer

1 ,4  x  10£u 4 ,9 6 c=» 4 4  2 etwas sauer
2 ,0  x 10y 5 ,2 9 5 4  4

9 ,2  x  5 »16 - 4 3 2 b e iB ig
7 ,8  x  10g 5 ,2 7 = » 5 4 4
3 ,5  x  10{0 5 ,5 8 - 5 4 4
1 ,1  x  10tX 6 ,1 3 - 4 4  2 b e iß ig
1 ,0  x  10g 5 ,7 1 — 5 4  3
3 ,2  x  lOg 5 ,2 5  
1 ,9  x  10g 5 ,5 3

- 5 4 3
— 5 4 4

5 ,8  x  10y 5 ,6 7 5 4  4
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T a b e 1 1 e R o h w u r s t

Rohmasse

Ani'angskeimzabl i

2,0 X 106
F e t t  
f a s t e r
% o x

Impfmenge/g

31,0 % 
5 0 ,9  % 

2 ,8 5  %

P 115 
P 162 
P 192 
PC

5 ’ °2,5
3 .0
5 . 0

$ 3
1 0 1 3
1Q3 Raucbtemperatur 22°C

A lter Stamm 
No. T ota l Aerobe SZ pH

1 Tag

?”3 T a g t

Kontr. 2 , 0 X 10
P 115 3 ,0 X 10
P 162 4 , 0 X 10
P 192 3 ,0 X 1 0PC 5 , 0 X 10
Kontr. 6 , 0 X IO1
P 115 1 ,2 X io;
P 162 4 , 5 X 10
P 192 2 , 0 X io;
PC 7 , 0 X 1 0Kontr. 2 , 0 X io;
P 115 1 , 6 X 10j
P 162 7 , 8 X 10.
P 192 2 ,2 X ie:
PC 1 ,0 X 10'
Kontr. 4 , 3 X io |
P 115 1 , 4 X 10
P 162 7 , 2 X 10,
P 192 8 , 0 X 10,
PC 2 , 1 X 10

6
I66
8
10
9

f

10
9
9
10 
10

I
9
9
9

1 ,7 9
1 .8 3
1 .4 5  
2 ,2 6  
1 ,6 4
2 .8 4  
3 ,3 5  
2 ,7 3  
2 ,9 3  
3,00

3 ,8 9
4 . 4 6  
5 ,1 0  
5 ,4 2  
4 ,8 6
8 .0 3  
8 ,7 1  
8 ,5 5  
7 ,5 3
8 .0 3

5 . 5
5 . 5  
6 , 7
5 . 6
5 . 6

5.3
5.3
5 .4
5 .2
5 .2

Organol e p t .  Bewertung 

a b c  Bemerkungen

2
3
3
3
3
3
4 
4 
4 
4

3
3
3
3
3
3
3
3
3
3

3
3
4
3 
3
3 
3 
3 
3 
3

5 4  3 
5 4 3 
5 4 4  
5 4 4  
5 4  4
5 4 4  
5 4 4 
5 4 4  
5 4 4 
5 4 4

Rand grau

au b e l l

sauer

i
t




