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proteins of watery muscle is due to the adsorption onto the myofibrils 

of denatured sarcopla,smic protein.

In conclusion, it appears that loss in solubility at low and high 

ionic strengths of the sarcoplasmic and myofibrillar proteins is 

characteristic of post-rigor exudative muscle* The changes which occur

m  the solubility of the muscle proteins are brought about when low pH 

values are attained in the muscle soon after death. The extent of these 

changes appear to be determined by the pH^ value,,
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TABLE A

pH^ and com position  o f 1 . d o rs i  muscle 24 hours post-m ortem

D is tr ib u t io n  o f N itrogen*

No. PH1 ' S arco­
p lasm ic

N

Myo- Non- 
f i b r i l l a r  p ro te in

N N
Stroma

N

T o ta l
N*

1 5 .0 0 .78 1.09 0.46 1 .34 3 .7

2 5 .1 0 .74 1.06 0.45 1.32 3 .6

3 5 .15 0.78 1.08 0.45 1.22 3 .5

4 5 .30 0.80 1.36 0.45 1.15 3 .8

5 5 .4 0.85 1.59 0.45 0.76 3.6

6 5 .5 0.70 1.51 0.43 0.80 3 .4

7 5 .8 0.86 1.41 0.45 0 .84 3 .6

8 5 .8 0.92 1 .64 0 .4 4 0.71 3 .7

9 5 .85 0.89 1.76 0.47 0.32 3 .4

10 6 .2 0.92 1 .84 0 .44 0.21 3 .4

11 6 .7 1.02 1.90 0.46 0.22 3 .6

12 6*8 1.10 1,95 0.45 0.13 3 .6

* g . N p e r  100 g , o f  wet t i s s u e  exp ressed  #n a f a t - f r e e  b a s is



TABLE 5

pH^ and com position mf 1 . d « rs i muscle 24 hours post-m ortem

No. pHl

D is tr ib u t io n o f N itrogen51i

S arco­
p lasm ic

N

Myo­
f i b r i l l a r

N

Non­
p ro te in

N

Stroma

N

1 5 .0 21.1 29.5 12 .4 36.2

2 5 .1 20.8 29.6 12.6 36 .9

3 5 .15 21.9 30.7 12.6 34.7
) l 5 .3 1 21.2 35.0 11.9 31.8

5 5 .4 20.0 40 .1 12.4 2 5 .5

6 5 .5 20.4 43 .8 12.5 23.4

7 5 .6 24.2 39.1 12.5 23.7
8 5 .8 24.9 44.3 11.8 18.9

9 5.85 25.9 51.2 13.7 9 .3
10 6 .2 27.1 54 .1 12.8 6.0

11 6 .7 28.3 52 .8 12.8 6 .1

12 6 .8 30.5 54.2 12.5 3 .6

"ex p ressed  as pe rcen tag e  o f the t o t a l  n itro g e n



TABLE 6

pH^ and com position  o f 1 . d o rs i 4  h r .  and 24 h r .  post-m ortem

D is tr ib u t io n  * f Nitrogen*

No. pHl Time Sarco- Myo- Non- Stroma
p o s t­

mortem
plasm ic

N
f i b r i l l a r

N
p ro te in

N N

|  h r . 0 .90 1.67 0.48 0 .62
2 5 .1 24 h r . 0 .74 1.06 0.45 1.32

-4 h r . 0.96 1 .62 0.46 0.37
3 5.15 24 h r . 0 .78 1.08 0,45 1.22

-4 h r . 0.85 1.62 0.46 0.37
6 5 .5 24 h r . 0.70 1.51 0.43 0,80

1  h r . 1.00 1.70 0.45 0.50
7 5 .6 24 h r . 0.86 1.41 0.45 0 .84

|  h r . 1.07 1.76 0.45 0.37
8 5 .8 24 h r . 0.92 1 .64 0 .44 0.71

-4 h r . 0 .97 1 .61 0.49 0.33
9 5.85 24 h r . 0.89 1.76 0.47 0.32

expressed  on a f a t - f r e e  b a s isg . p e r 100 g . t i s s u e ,
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Budc-pest du 4 au 11 septembre 1963

L’effet de la diminution rapide de pH, apres la mort, 

sur 1* extraction des proteines du sc.rcopla.sma et des fibrilles 

musculaire du muscle du porc.

par J.V. McLoughlin,

Agricultural Institute, Meat Research Department, 
Dunsinea, Castleknock, Co. Dublin. Ireland.

SOIR.U-IEB

Les proteines du muscle long dorsal du porc ont ete 

étudiées en utilisant les techniques d’extraction des proteines.

La solubilité^ des protéines du sarcoplasma et des fiorilles 

musculaires provenant du muscle exsudant, apres la rigidité 

cadavérique, fut réduite 'a basse et haute puissance ionique 

respectivement. Des changements quant a la possibilité d'extraction 

des protéines du muscle apres la rigidité cadavérique se produisirent 

quand un faible degré de pH fut atteint dans le muscle peu apres 

la mort.
L’importance de ces modifications était on rapport, avec le degre 

de diminution de pH apres la mort.
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DIN WIHIÜM& EINES SCHNELLE!, rOolkORiALEN pH-ABFA.U,I3 nUF

VON S C HWEINEIIüSKEL 

Von

J .  V,. McLoughlin,

A g r ic u l tu ra l  I n s t i t u t e ,  Meat R esearch  D epartm ent, 

Duns in e a , C astleknock , ^o , Dublin,, I r e la n d 0

ZUSM: ANPASSUNG-

DIE EXTRAKTION DER S.lRKOPIASIv!ISCHSN UND ' /01 iBRILi AREN Er..AISS,tJW:~E

des Muskels nach d e r T o te n s ta r re ,  we :x. e in ig e  o r te  im 

Muskel b a ld  nach dem Tode e r r e ic h t  wurden. De Ausmass d ie se r  

V eränderungen wurde au f d ie  p o s tm o rta le  pH- -A ofallsgeschw indigkoip

bezogen




