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K0HZEH2RAT1», TS SSCHAiilSISHTHI UHD KDNTI- 
HUISHL3SHE8 HERSTEI1SNG3LIN ISN 70K EIDCnaR- 
WAKEN IK  D3S. F lS IS C K IN ItfS rä X fi

I r e  J*  GOIA, ? .  SINGES3 W# UK3§OTA 
iF o ra a h u a g e in ii i i tu i  f ü r  F le lö e h a r l r r a jh a f t  
B rno , £SSR)

In  d e r S e i t  d a r v e r la u fe n e n  sehn  Jahr® h a t  in  den s o s la »  
L andern , hegender»  ln  d e r UdSSR und uSSR* d ie  Le» 

s ^ m ^ ie r u n g  d ar E«r*t*llung*]ppö m m *  de® RnuoharffÄr a n e o r i i«  
e in e n  g ro e e e a  S c h r i t t  v e rw a rt«  £«fl»eht* Di* E ntw icklung 

a '̂e^? T^pen v o a  Ifiechenieat io r^ e  i n r i c h t  unsren g in e  ¿iand in  liaad 
vi-«i®ntliöh*kn Jte.dsrur.gen i n  d e r T eehnölogi'*  d e r £ # r« ta l~  

1 ‘uri^iprD segö«,
Di« Griöiähesiahyng d a r ganssen neuen  indu* t r i a l l e s  T echno- 

ä t r  Fdaueherwaren i s t  « la s  B ^ a e lt ig u a g  « -ö s tlic h e r  Ewi« 
^ ^ ^ P ^ o r r t i o n e n  und ¿ io n ip u la tIo n en  .rd t F le ie c h  und N a ta n p ra - 
u^ « 2i R-;i« dam 8s r* te lit& s» p r© s« * # * d i«  f ü r  ö le  Q u a l i tä t  da« 
^ d p ro d u k to *  n ic h t  »aoegeband sind*  E in  w ö iv a ^ r  Aepekt he-i 
^  <’ickliaßg n eu e r T ecbnu log iö  i « t  E rs ie lu a g  e ine« höheren  
'•'^■Icgiachen W ertes d e r a lucherp rodu lits?» Die nehr e l a  d re i«
,5 **' y

viwrigiäji g rfs& r ungen s i i  der AmancUmg d e r nenen H ers te llu n g * *  
^ehnologi«  von Fiaucharwaren heben bfr#i&«en$ is e e  es  b e i  An« 

B onierurva^aalage f ü r  H ü f a e to f f *  ivsin P rcbl& a 
"’vw*! w ird  e in s  t ie lb rÄ to m tie e h *  11 e r a t  e llu n g e » Ire s .s  < f ü r  San«



«  £  «*

Qherwaren zu b i ld e n ,  <3i.$ e in e  w e ite r e  gew ünschte S te ig e ru n g  
der H ygiene sow ie auch der Arb a i t  a p ro  dukt iv  i t  e t  s ic h e r t*
Zu diesem  Zweck* war es  n o t ig  s in e  v e r l ä s s l i c h e  und e in fa c h e  
^ntom atisch©  D osierung d ar H i l f  » S to f f e ,  <Uh« v o r  a lle m  der 
Gewurse, au  en tw icke ln*  Far.u z e ig te n  s ie h  d i«  a tsu rticonsex t- 
t r ä t e  wegen I h r e r  f l ü s s ig e n  Form a l s  o p tim a l g e e ig n e t •
d i e s e r  F o r d e r u n g  ja&ehzuicoEaaer s l a u e s t e n  f l ü s s i g e  K o a s e n tr ¿ i t©  

fertlggabracht weraen. die ne., an ihrer völliger gssundhaitli-* 
chen ¿nstendislosigkeit zugleich noch bohilflish ireiren.; dl* 
m i k r o b l a l e  V e r u n r e i n i g u n g  doi* üu  r ä u c h e r n d e n  M a t e r i a l s  a b s u -  

s e n k e n  u n d  d a d u rc h , d i e  H ea  - b o r h c i t  d e r  E a u e h s r ^ a r e a  s u  r i e i ~

s m ; i
H nter ü e -riich sich tig u ag  d e r  T a ts a c h e , la s#  b a i  Wurssel- 

Sfcsiise, d .h r K noblauch und 2% ie b e lt auch  s i a i î l l c h  g ro sse  
V e r lu s t e  dur ch  d ie  8 •* E rnennt lg *  «Lagerung e n ts te h e n  und w ei­
t e r h in  das:- d ie  Z u b e re itu n g , <3Luc. das ia u h e m  u r  d  S e h l le n , 
▼ «rbaltn issB ïssig  s e h r  a r b e i t s i n t e n s i v  i s t  und b e i  dar halb** 
autojBßtifiehen H au o b erv ia ren h erste llu n g  e in  v e rzö g e rn d es  G lie d  
ö ^ rs ta llc x i  w urde, haben v i r  uns » n tach io d en  z u e r s t  d ie  Mö­
g l ic h k e i t  n& cixsufersehen, w ie aus K noblauch und Sw iobel 
i - ^ a e n d ®  K o n z e n t r a t e  h e ra u s a u b e to a H M n u

L3THBÂÎôBU6SSCBàU

F lü s s ig e  Govurzprap&ra&c ans K noblauch und Zw iebel 
s tan d en  b e r e i t s  in  f rü h e re n  Z e ite n  im B rennpunkt des lu teres*» 
Zm  e t l i c h e r  A u to ren , d ie  e in e  g anse  ila ih e  v e r s c h ie d e n a r t ig  
g e r MAromas" und Üfartrakte f e r t ig g o ta a o h t  haben , von w elchen  
jedoch  r œ  ©in X X eiA te il i n  d e r F le h s c h im m s tr ie  *u einem  
f a k t i s c h e n  B utze kauu Der H a u p tb e s ta n d te il  d e r m e is te n  d ie -  
B%v P rä p a ra te  war der aus rchem  K noblauch oder Zw iebel auage** 
P5>eest® und m it K noblauch- oder S w iobelo l b o re ic h te  S a f t  »



•sty

^ ‘sckfe E rhaltung dar erforde^-llenen S ta b i l i t ä t  b e i  lesgci 
«agertmg wurden d iesen  Säftas. so is ten »  sraatendBlose ergst* 

biachs Sauren a u g e a e ts t? wie ?.-B S itrcr«-, 3 s« ig  - , S orb in- 
«s&nchia&X such Banscoa&yrfe A Auf d iese  Wele* su b e re ite io  

Arossa w issen e t o  nur ¿jft&pp b ea ro n s tj Legerar^jsf ahigl---.A? 
oft; auch n&ängan&basia S $ig08ehB*.?Jfc «ad Geruch aus-..

Bing, «adere A rt d ie se r  •’Arecsös“ ¡sind d ie  häu fig  ln  
^ankrelo fc  and in  der Sehwetx b e sn ts te n  sog« •‘’S&oblauchr* nait 
w^&eXkoo&eirtratft w, bei feaars. -m sich is Prinzip na Takuun- 
Jco&Bentrlsrte Xnobl&ncsh.- ♦ oder Zw lebolsäfte aasid6.lt» Dies-* 

haben einen Beigeachsßük ~cn g e ro s te te ?  &rleb«& 
Us-riSis’f ia b c l)  bs»* Knoblauch und ihr- g ro sse r N ach te il i s t  - 

*U  Tor Gebrauch f?3r Sauoheryarss in  5 b in  5~pi?oKGsrfci~ 
Alkohol au f g e lo s t werden aussen» na aine ¿$eiotaB&ssige 

^eretreucög  in  öasa gsh&ck&ea S ohaateriA l an »rsiele& « Auch 
iQ ifc Aroasahraft is t  z ie m lic h  unkeuo ta ts t ? was o ft e in  nagen 
©ands» oder ubersaaeeigea ffurses aus* fo lg e  h a t .  In d$n end-
catenrcpalachen ländern wird feshifig von Kaoblsuch«- und 2wi*-
U!5io l Gebrauch, gemacht * deeeea fordEnnung vor Gatrauch fü r  
«öttcherbrai s i t  g ro sse r an 8etssrier ä ¿¡kalten verbunden i s t ,  de.

in  V/&©ser p ra k tis c h  un lösbar ¿et-, ;*iö» wieder eine ungleich* 
E i s ig e  Wrarecng d«e geiißcktsn U e to rla ls  tut Folge h a t ;

ö n to r B erücksichtigung der oben ättgefsh rtea  N ach te ile  
v*i€?ßei* A rten von Knoblauch-* uad i-teicboi^AroB&s haben v i r  
un-fisT'e SeKÜhüngan au f Z ubcraltuag  so lch e r Knoblauch« ur.d 
^ ieb e lk on ten trete  ger-islt g die nebst ihrer r o ll ig e n  gssviu*- 
^ - it .i ic h e a  A astardeX osigkeit folgend« S ig a rseh a ftan  h a tten s  

Iconatectan In h a lt  «e iner ttisänngeato ffo  auch nach- ‘ *, T■»'

») ft ■«önat ig e r  Zi^goraaga
V

'  ?3J[k* 3 & b a g r e n s te  V o r d u a a i o g e f e h i g ^ e i i  d u r c h  W a s s e r ,  
f a s t  aböoli -.a S t e r i l i t ä t ,

^  »¿¿te rollig» Beständigkeit in Gosohasack und Geruch auch 
«heb. 6 « 3-*siöna feiger Lagerung i a  Soinpc- ra t  u rb a re  ich  b i*



Zar n ic h t ig s te n  te c h n o lo g isc h e n  F o rderung  g e h ö rt d is  
S t a b i l i t ä t  d ie«*? K c n se n tra te  b e i  W ersbaerbs i tu n g  der- Raucher-- 
w aren und b in n en  i h r e r  L&genmgj

Xn 3esag auf d ie gegebenen Forcierenden wer es ganz k la r ,  
*foa» d ie  M öglichkeit* s in  der b e re it#  bekennten K onzentrate 
hach z u tr a f f l ie h e r  Anpassung su benat«ens n ic h t besteh t*  »an--* 

daga w ir d ie  E igenschaften  dar w ich tig s ten  W lrkungestoff& 
V“cn Knoblauch sind Zwiebel untersuchen aussen , ua dann, euf 
'3run<3 d iese r Ergebnies^ su r Zubereitung der gefo rderten  Kon»

|  z e n t r a l e  h e r a r j K i t r e t e a s

Um e in e n  Ü b erb lick  su  gew innen wir® es nun sEweckcaesl.g 
<äi© w e s e n tl ic h s te n  von. den .uns zu g än g lich en  L ite ra tu ra n g a b e n  
u^ e r  d ie  K noblauch- and S w ieb e lw irk u n g ss to ff#  an zu zc lg e iu

£ » £ J S U L i & J i _ c J t

Ctösoiuaacklich und g e ru c h lic h  b e t e i l i g t  e ic h  an den 
sh a n a k te r ie tiis e h e n  X¡ioblaueharoma e in e  g&ns* R eihe von Stof«- 
f «uj d ie  w irksam aste  von denen i s t  A ll iz in *  i s o l i e r t  im J a h re  
^ 4 4  von  CAVALLITTO und 3AILEX (45* A l l i z i n  i s t  A l l i i e r t e r  

A H y lth io ls u lp h in a a u re , CgRI 00ß£ , Durch s e in e n  A afsch luee  
i tn ta te h e n  gen»»« den R eaktionsbadingungexi S to f f e  f d ie  » lo h

o rg a n o le p tis c h  « eh r w e s e n t l ic h  au sw irk en  * A l l i s i n  s e i h s t  i s t  
f a r b lo s e  re isw irk e n d e  o l a r t i g e  F l ü s s i g k e i t ,  de ren  Qe- 

pu-?h m it de® c h a r a k t e r i s t  ie c h e n  Kn ob la u c h a r  c ¡aa u b e re in a tisa r t*  
W e a s e r lo e lic h k e it  i s t  k le in ,, h ö ch s ten s  ? % b e i  15°C/.

• r  Wasaerlosungen i s t  es seh r unbeständig* In  K alte i s t  
Ä'UiRin l a n g f r i s t ig  lagerfäh ig*  in  alkalischem  M ilieu w ird 

ä&öooh ra sc h  » e r le g t , ln  unbeschädigten Knoblauchaehen 
^ß finde t « ich  f r e i  ke in  A l l iz in ,  sondern e*> e n ts te h t  e r s t  
^u\*Qh Elnwirkea de<a sp ez ifisch en  Änzyzs* A ll! In a s t ,  die b e i 
Beschädigung des Gewebes e in se in e r  Zehen in  d ie  eu sg e lo sta  
^ woi3® ilüa« igkeit (K noblauchseft) übergeht* wobei s ie  die*
^  Gewebe e n th a l te n e  Aminosäure ß -A H y 1 -L -Z ysttinau lphoacy  d 

A l l i i n  g enann te  , in  A l l i z i n ,  B re n s tra u b e n sa u re



und Ammoniak spaX ta to  '£13 lets-t& rw 'ih iiten  S to f f * t 6*iu B ro u s- 
traub$n*ä«x*yi ‘and Aaßnoniak* © ate taban  in  ©qui»>l£o?©r 
A l l i z in  n u r in  sexalB olnrar •. Pies-5-; H oah tien  Let von heeondoro r 
D ic h t ig k e i t  f ü r  d ie  q u a l i t a t i v «  S o u r^ e ilu o g  von Eafrsnoblaueb. 
denn m i t t e l»  q u a n t i t a t i v e r  Bestimmung e in e s  d s r  S^aXipzodatet-s 
*<?t €sa m ö g l i c h  i n d i r e k t  i l i c  M enge de© i n  u r r f c e re u c lr t^ r  -Ino-- 

bXejxhprobe enthßltor.-*n A l l i z i n  v e r l ä s s l i c h  zu b « * t lassen (‘35 - 
A l l i i n  ~ %%-4-MSJi ~ 4sinoaKur© *** b e f in d e t  »isfe. i n  versehio--- 
densa  K e llen  des E nob lßueb , i s t  g u t w a * s« r lS » $ lic h  und s t a b i l  
und w e is t  k e in  « c h a rfa«  -.»obes Xheb3^ueh«r©a¡a
O. ' j.it- 9

B arel S im /irk u ag  d a r  A l l l l m e e  a u f  i l l i i a  ü b e rg ab t das 
iV elgew oräane A l l  Á H ^ l th io le u lp n ln a t  (3?.) in  den
^nobl& ueh»aft s, wo e s  s e in e  W irk u n g sk ra ft für* sin© V erhältnis«* 
m assig  la n g e  Z e i t  b a h a l i , vor& uageestz t,, See* d ie s e r  S a f t  
difj. optimal©  Wasseriaenge o n th a l t  und b e i  T e icpera iu r b i s  +5ife 
g e la g e r t  w ird»

S o l  V ersch ieb u n g  des pS H fertea  i*s R n o b lau ch sa ft -  beso n ­
der»  in  a lk sX le c h e r  S ich tu n g  -  ü b erg eh . AlLl^rthiobulpaia--:--f 
in  ^ h io is u lp h o n a t  und w e i te r  b la  in  D isu lp h ib  (45 ¿ welcher- 
h e i  höherem I n h a l t  i& X tao b lrach saft d u rch  raangenehssn»  
brennenden Otesohoaek und a u h r r f s s  Kuobl&ush&roEia erkennbar
«Vní: •.

SSÄSSl^ASASTORCE? ( 1 1 ) uau  s e in e  M i ta r b e i te r  babea  arw: c*--- 
o a ,  d ass  i n  Eacfel&ufihörei ( z e rq u e ts c h t oder p e c te tte n s u r tig )  
d e r á l l i i a i n l n h a l t  b e r e i t»  nach  44$ «bünd iger Lagerung b e i  
ä i s a a r ie i ip e r e tu r  a u f  4> % d e r  u re p rü n g lie h e a  iiecige heräb& ink t 
Wach d ie s e r  S e i t  i s t  da* A bsinken von A l l i z in  I n h a l t  gana 
» « e f t j  was d a ra u f  ru Ä ;k su £ ü h re »  i s t *  d ass  nach  d ie s e r  Z e i t -  
»Penn» das Am d u n sten  von  W asser aus d e r B r e i  s d n ia a l  i s t ¿ 
t 'o b e i des f r e  igesrordene A l l i z i n  a l s  f l a c h t l g e r f in  d ie a e a  

e i l e  f rs ig sw o rd e u ^ n  W asser g e lo s t e r  S to f f  i n  d s r  gloi-* 
chan ¿ É ín isa ls r  Meng© e n tw e ic h t.  D ie se r  E f f e k t  b a s s a g t  d ie  
W ellig  eng© K o r r a le t io n  des A l l i z in  m it W asser« SIK3?i und 
R tla a  M i ta r b e i te r  (10 ) haben b ew iese» , daee i n  gep u lv ertem
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K noblauch a i t  I n h a l t  a b e r 5 S d ie  «e w a te  A X lis in sm g ß
nach 12«w3e h i3« r lag ® ru rg  h e i  f  a a p e ra tu r  +5?*C n ie d r ig  
ist « Waaaaraxtrakt von serbrckhelteai ¿aoblsush Bit errara 
sa&Xen W aeaerlnàalt w ies gun‘¿ gering® A llisinrarX uatQ  a-,s? 
uaö javas» deshalb»  d a ss  â©.% à b a in k e n  das K s f ts e r ia h a lts  ia. 
Sactrakt e b e n f a l l s  g e r in g  w î?» £i® m sorlm lea A l l i s in v a i ’lusT e 
ixi gsbrodsr^BSsi a dar ungenjügß&d ernägetrödEneueu Knoouaurh 
s i n d  i n  e n g e &  X o x s r e la iic u s . m i t  ¿tem d u r c h  A u a ä v n s t  u n g  e in ts - a d e s i

Am? aisaan  Jh^aanntnievsen gebt harvov» desa â ia  Allis?!»* 
v a l la s te  i a  W aaserefstr^ t oder iß  S a f t  können wc®©ntlieb, 
b& räbgesstsi werden^ ¿sdoch u n te r ôô? Torauow tsuog? d&ee die 
fssserausdunstung  beschrankt und d ie  vägsrhaltung  h a i îe a p e -  
ro tu re n  un ter v e r la u fen  wird* :0ie* erm öglicht *uglaich 
auch sinen  ufienrunech ioin Wachstum der* M ikyofiora vorsubeu.** 
genf a& diese den A lliz iö -^ re k u re o r s« t» e t* t und so áíu  B i l ­
dung ¿f s  unerwünscht*n SeböfefeXweeasrotöffes venus'sacht*

F u r den e n g a n o le p tise b a n  Wart dee K noblauchs one. s e in e r  
K o n zen tra te  i ä t  da® w ic lït¿gstí? I n h a l t  des nssîea&torh&n
Allizins.. 3äi reham Knoblauch (in den Kooblauchsehen) variiert 
d e r  A X l i a i a i n i s a l t  4® n a c h  A r t*  B e d in g u n g e n  d e r  V e g e t a t i o n s — 
p e r io d s  or2 S n T tese th ö c<5 ira B e re ic h  v o n  0,1  S  b ie  0 f5 $» 
ClAVALH"?(j onä BAUST (4 ) gebon den d u rc h s c h n i t t l ic h e n  A l i i s in -  
I n h a l t  i n  K noblauch m it 0 ,15  3  »»* T/ogagöa AltfOB&O une 10?S15 
( 1 )  f a n t o  i n  m a x i k a n i o e h ^ i  E m f c l a u c b a b a r t e a  0 , 2 2  «  0 ^ 6 5  % 

Allisi».

2 L & Jw  ^ b J L ¿

i?t$* ßO i?cbi& cciH xch ^ rC T ^ o tis c h  v i c h t  i g s t e n  i n  « ificfcs« . 

e n th a lte c » n  und b i*  195? i n  d e r  F a c h l i t e r a t u r  b e sc h rie b e n e n  
S to f f e  u n ta  ra u c h t en  m i t t e l s  G aeeh w aa to g rap ’U« e in  J a h r  apa­
tas» CAHSOH und wcs?a ( 2 ,  2* ö ) .  Diféee A u to ren  bevießSÄ j dass



«ich. in  2wieb a  a l a  a r e a a t la c h e  lom pöneriten ? s r  a l i a s  g e lte n d  
sachons Sclwol’s l ^ a ö s a r s to f f  # a-PropyliaesfcÄ ptar 3 Ä th y la lk o h o l ?
XEoprapy la lk a i  w -Pvop y la lk a h o l* Hasigalööfcyd,? P ro p io  1©1<3ö,~
hyd* n-B utyry / üldebycu A sa to n  aad  u s ih y l s th y l l e to » ,  A ls g©~ 
aefrsesekliche Fnaiponentsn g ib t  sc  l n  Zwiefcsi sch w efe lh a ltig ©  
YaxbiK&mgea; M etfcy lö isu lph id ; M ethyl n - i1 r  o p y lö is u lp h id  , 
rH Propyld isuX phid  P S ie th y ltr  i tn i lp h iä 9 ä» th y l-x ?^ P ro p y ltrisu l* -
p h id  und n~P rtp y l t r  1« ulph .1 d Bl© von C$8SG® und WOHG fe s tig e «1 
d t ö l l t e a  ö l «  g e s o h a a e k l5 .c a  a i c h  < h jrö h se ts© n < 5 en  S t o f f e  s i n d  

ab« r schön  A ufseniusapro<5uit$ en&ymsrfciseh g e lo s t e r  GeschMsaake 
konsonan ten  dar Z w i e b e l Biese Komponenten; d ch Methyl~ 
a e th a n o th io ls u lp h iß ß t  r. opyipr o? u u o th io ls u lp h ir ia t  und 
M e th y l-n -P rfe p ö n o tb io lsu lp h ln a t, w urden v o n  dar. 4ap&ni»ches 
A utoren FttirtfABA, JÖSEläKJHA und TßüNA (5 -  l n  m u c h e r  J&rie«
h o l b r e f  g e f u n d e n «

B ie e r a h n t e n  T h io ls u lp h in a ts  t ö /ß v  M etfcylih iolstfL phi'
n e t und P ro p y l iM o la u lp h in a t5 s in d  l a b i l e . ,  in  b e s s e r  n u r 
a« b r schw er lö s lic h ©  ?*rtolndungen0 S ie  e n ts te h e n  durch  enzy** 
a& ilaca©  Sp&Xtting sw a is r  in  d ivers-sn  E w is b a l te i le n  anwcmen-
I m  A m ta o s a u ro a *  n e a K s n t l i c h  S - ^ t h y l e y s t e i a s n . ' l p h s i y Ä  u n d  
~ tspyl^yi? t e  ir^sulphoiiyd (*• D lc y l r o a l l l in )  • Die I s o l ie r u n g
d e rse lb e n  au s  S w iebsl g s le a g  den f in n is c h e n  fc is s o n e c h a f tla rn
V25!r-iOTi nn&tmnXUUi (1?, 14} o ftaffZUKSB, CAfiSOÜf WG
«ad j& ltarfcftltar ( 88 9* 12 ) k l a r t e n  » p a te r  den Entsiandem acha-' 
i-ismuÄ von tüh iö lsu lphißö& e» i n  5& fiebelae£t and  d i«  Eigen*- 
s c h ä f te n  d e r ^Z w itb e l-A lliin s* ©  * >. a in s s  2n a y » # w elche« 
^ s th y le y s te in s u lp h o x y d  und P ro p y lc y e ts in su lp h o x y d  s p a lte n «  
M it ih r e n  Funden haben s i e  b e s t ä t i g t»  äs* t"Zw le b  e l a l l  i  insiea r 
®An s p e s i f i s c b e »  Ensyni i s t  6 da* d ie  S -Ä l^ y l-L -G y ste in au lp h "  
tsyd© s p a l t e t  und da« « ich  von d a r  "S n o b lau eh a ll 1 in a s o * 
d'israh den pH ~O ptifiaobersich r e in e r  W irkung u n te rs c h e id e t!
^ ie  S p a ltu n g  des S -& ikyl-'L~C yetein»ulpboxyd v e r l a u f t  s te c h io -  
®® i r i s c h  und es  e n t s t e h t  BrsnaPtrÄUbensaurs und i s a o n ia k . 
^ s tö o fc io sB ttir iscb  e n t s t e h t  z u g le ic h  A lky l© sther d e r A lky l«  
^ h io lf iu lp h in a e u rs , dar in  B en so l l ö s l  ic h  i s t $ ty p is c h  nach
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Zw iebel r i e c h t  und K it K ^ S th y lS Ä itin iss id  r e a g i e r t  (S , 15)*> 
Snaysaatiech gelöste Alkyleeter« der A JjQ rith io e u Ip h ln ^ u re a  
d 9h« Me th.y I t h  io  lam lp h i n a i  und P ro p y lth io le u lp h  ir*at s s in d  di® 
afteögebendatea  geschm ack lich  und a ro m a tisc h  ‘arirktadea. S to f fe  
d e r Zw iebel - d ie  zw gle ieh  auch e in e  s t a r k  e n tim ik ro b ie i#  Wir* 
kung s s ig s sa , Ihr«» S t a b i l i t ä t  i # t  b e i  Z im m ertem peratur s e h r  
gering.» S in e  sage K o r r e la t io n  m it Wasser-Xhbali in  Zw iebel 
« d e r i a  S a f t*  ä h n l ic h  v i s  b e i  in  K noblauch sawaaend«» A13^1- 
th lo la u lp fc in a t  d e r F a l l  i « t 9 wurde b i s  j e t z t  n ic h t  b e s t ä t i g t

Durch Z e raa tsu ag  d e r  M ethy l- und F ro p y l th io la u lp h in e t  
e n ts te h e n  T h io lau lp th in& t9  und D ia u lp h iö e , d ie  den Z w iebe l- 
« o f t  geecfam acklich und a ro m a tisc h  » eh r u n g ü n s tig  b e e in f lu a e e n . 
U n te r berfcisnatan B edingungen können d ie  z e r le g te n  P ro d u k te  
d e r T h io X eu lp h in a te  a d t T h lo le n  w e ite rreag ien & n  und P o ly -  
e u lp h iä e  b i ld e n ,  w elche den Geschmack d e r G i e b e l  ebene» 
U ngünstig  bae in flaaasir* ,

Zur Beurteilung der geschmacklichen Ausgiebigkeit der 
Zwiebel kann auch der Inhalt der- erwähnten Thiol»ulphinate 
dienen» Der Inhalt dieser Stoffe in Hohswiebeu schwankt 
siemlich breit, je nach Art, Tegatationa«eitdtuer* Lokalität 
und ßrirteart» VIPTAHHN und MASJKKMA (15) geben an bei fin­
nischen TMiebelabartan sirnn Durchschnitt «Inhalt. von Methyl- 
thioleulphinat mit 0«GS % und Propylthiot«ulphinat mit 
0?.Qö$ %• KUFISuKI und Mitarbeiter bei Ungar lechen Abarten 
sogar* 0jl6 % Itothyl'thiolsulphinat*

Von den a n g e fü h r te n  K rk e im tn iesen  über gefcho& cklieh  
w irkend« S to f fe  in  S nob lauch  und Z w iebel g eh t h e rv o re ässs- 
&s f ü r  d ie  H e r s te l lu n g  f lü s s ig « --  K noblauch- und Zwieba2koo~ 
» a n tra t#  baoondera w ic h tig  i # t & die**  S to f f«  au« den M u tte r-  
q u e lle n  n u r  m it dea v o c a io h t ig r te n  und S chonung«  o l le n  
^'¿thoden zu gewinnen und ¡zugleich auch ih r e  S t a b i l i t ä t  in  
^ lu e e ig e n  T re g s u b a tra t  t u  s ich e rn «
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Auf Qmtid d e r  i i t  © rar Isch e n  Ärksnatni*©© wurde a l s  
e r s t e  d i*  S t a b i l i t ä t  d e r  i n  K noblauch und S r/iab e l «nihalia™  
m n  W irkungsstfcff*  u n te r s u e h t9 wenn b e id s  b e i  © inar Sem pera- 
tu*r v m  + 1 0 %  8  Monat« a u f  L ager g e h s lb en  w erden»

S e i  K noblauch wurden Gewicht*» und A l l i i i r a r e r lu e te  w*r~ 
f e lg t*  und sw ar w ie In  ganson  Schön so  auoh in  K noblauch?*- 
s ta t t®  (d ,h »  in  X aoblaoefcbrsl B it  Sa1 s ) 0 S ur F e s t s t e l lu n g  
des A l l l s ln i n h a l t e s  wurde d i«  Jäg arB eth o d e  angewandt {6)»

B e i Zw iebel w»ardan G ew ichte- und 7 h io la u lp h in a tv e r lu e t«  
v e r fo lg t«  T h io le u lp fc im t wurde in d i r e k t  nach  d e r  7 am XM-- 
M8B ( 8) b e sc h rie b e n e n  Ustho&z f e e t g e l e g t 6 d . iu  s i t t c l s  d e r 
in g o b ß lt« i® n  f r e i e n  B re o s trm ä js n s a u re »

J3i© e r f c r a c b ta n  R e s u l ta te  feind i n  den G eb e lle n  1 u ö 2 
d e r g e s t a l t »

G e w ic h tsv e rlu s te  b e tru g e n  ais Ss.&<* der 8~sim atig© n Lage« 
ra n g ® se it bei Knoblauch. 55*2 ü» und b e i  S w ishel 5? >7 & der 
u rs p rü n g lic h e » , am Anfang d e r  L agerung foernossaanen Menget. 
Der Rückgang da« W asser I n h a l t» war in  g u te r  K o r r e la t io n  
• i t  dsiü des A i l i s i n *3 w elche» «a L agsrungsenöe 47*4 % e r ­
r e i c h t e ,  D iese r W ort l i e g t  e tw as über je n e n  W ertan? w elche 
b o l  S tic h p ro b e n  l n  v e rsc h ie d e n e n  B e tr ie b e n  d e r  F le is c h in d u ­
s t r i e  u n te r s u c h t  w urden. D ie se r  hö h ere  Buckgs&g d ss  Ä l l i s in *  
ih h ^ lts in  V e rla u f der Lagensaltung dürft© öof einen höheren. 
W eesejpinhalt d e r  ssur Lagerung sberkosBBanen KnoblauchsaTaer 
turSgfegTjdruhrax. se in »  was dar&h regneriaerna Ä rn te e e i t  werur»» 
« ach t w urde , In  den l e i s t e n  5 M cneten der L ag s ru n g # se it w ur- 

b e i  1 -5  % d e r  Oesaartasnge F au len  d a r beschäd ig t© » Kns* 
b la m h so h e n  f e s t g e s t e l l i »  eras euch icti diasoM Rückgang des*
^11 is s in In h a lt#  w e a s n t l ic h  b e i t r u g t

D esg le ich en  hass c s  auch  b e i  Sw lobsl su  einem  maxkasete- 
Rückgang de* f h i o l s u lp h in a t« n lh h a l t s 9 d essen  Urufeohc 

b ie i  »lb* w ar w ie b e i  K aeb leu ch .> S e r Ossa&irtkdcg&ag d a r er"»
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«iilm'&sa S to f f e  h esu g  s ie h  n ach  d ie s e r  S '-siöaa tigea  Lagerung 
b e i  G i e b e l  a u f  $ 2 ?4  55«

U n te r B erückeich* igur.g  t o a s r  f e s t& e s t e i l t e n  T et$ ß eh e» f 
d ass  e ic h  w ie  j& l? H ! i ie ls u lb h in a t-  i n  X r >blauc& eo auoh 
H sth jf l-  ubö X'x>opylvM.DlaulDhinAt ln  Zw iebel a l s  r e l a t i v  l a b i ­
l e  S to f f e  e rw iesen  -¿abaS'* d ie  du rch  e in e  auah i©5.chtc Äuße­
ru n g  des W aeöerinfaalts ■»oeontlich 'e e e in f l t t s f t  werden« e r s c h ie n  
c s  sswsekSBSsöls v o r e r s t  den S infixuss des W &sßerinb&its Sa 
K n d b lau eb saft a u f  d ie  S t a b i l i t ä t  d es  A U Flth io le iaX phinÄ te >
cUhft de* ÄllissjJöSj Stt untarauchea.} da sin1 H s re ts l lu n g  
fiüD^bl&nehkonKoatrat eben, der- X n eb leu cb aa fi a* e 6&s s u trc fs f -  
l i e b s t e  T ra g sv b sirsr t g e t o b t  wurde«

g ta e  « y p s r to s n ta i l s  H sohprufung wurde *s vorgeßonEaen. 
d ass  dem K n o b lau o h ssfi u t t  Qisem hastirco rtsn  A l l i a lo lo h a l t  
re y se h ic ö s a e  ¿¿enau stbgsaeßseae fe s se rso n g e r . b e ig o fu g t wur~ 
clen, w obei nach  ¿©den § Jiagei-nngstagsa h e i  + 9 ^  d e r A l l i a i n -  
in h & lt w iederum  f e s t  g e s t e l l t  wurde«

X«Ls in  G eb e lle  $ d a r g s s t a l l t s a  S rg e b n lse e  c s u te te u  a » P 
d a ss  d ie  o p tim a le  S t a b i l i t ä t  des in  K n o b lau ch sa ft eßwese&äoii 
A U ia in s  im V e r la u f  d a r C^-tägigan V erfolgung; b e i  95 ?> W asser- 
I n h a l t  l i e g t«

Hach d ie s e r  F e s t s te l lu n g  kam ae s u r  Z u b e re itu n g  m o d e ll-  
a r t i g e r  X a e b lsu c b k c n a sn trö te ; davon Z u srn n o ra e tsu n g e r und 
o rg s n o ls p t ls c h s  Z u t r e f f l io h k e l t  in  T a b e lle  4 d a r g e a t e l l t  isrä< 

Bas in  T a b e lle  4 a l s  l e i s t e s  engafuh t-te  liodell-K nefc lauch- 
JCecjEentrat, d ,h* ein® M ischung von K noblaachiiS^: (95 $ 
f ta a se rin fa ß lt)  m it R o h a l l i s in  und  Bäfcr\jQag*adttel«m»lgaior » 
wieg b e i  Y ersuehepru fungen  in  d e r F le i s c h in d u s t r ie  e in e  
d o p p o lte  W irkung aus und b e h i e l t  s e in e  H ig an n c iia ften  auch 
hach  S -m onatiger L agerung b e i  T effp era tu rß »  bi© au  +1Ö°0*

td e  A X L is in s ta b i l i t ä t  und a s in s  g le io h ß ^ s e ig e  D isp e rs io n  
i »  K o n ze n tra t i e t  v e r l& e s lio h  g e s ic h e r t  durch  Zugabe e in e«  
g e s u n d h e it l ic h  a n s ts n f is lo e e n  äm ulgntore* Da© erw ähnte XansoBr 
t r a t  wurde b e r e i t s  b e t r l a b s s a a e ig  ü b e rp rü f t  f indem e s  i n  
20 A rte n  tsc h e c h o s lo w a k isc h e r  V le iach p ro d u k ta  l n  m ehreren
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B e tr ie b e n  öor F le i s c h in d u s t r ie  s u r  Amanäxmg t e  ur.d s e i t  
doa J&hr£ 1$<& Ir. d e r gesam ten F le is o h in d u s tr i i»  ecw ie auch l a  
e in ig e n  e a i t e r e a  A bw reigea d e r  L*bai»m 4tt*Iirväyystrie b e n u ts t  
w ird  ,

?os» S tandpunk t da? I ll iro b io lo & io  i s t  öac Ivißblancbkoa» 
seatrefc f a s t  v ö l l i g  s t e r i l ,  vo rßuegesstsstg  desa © am tliche 
in  öen t#cli«cho0lc»fak isöhen  S taa ten o rm er f e e tg e le g te  Lag§~ 
rungsb  % dingungen e r f ü l l t  w urden.

Durch m ik rcb io lo g ia ch a  U ntersuchung  v«m F lo is c h p rc d u k ie s  
a i t  Zugab© von X n cb lan cb k o n sen tra t wurde i s  Y e rg le is h  a l t  
P ro d u k ten , denen I ^ b l a u c b p a s i a t t e  (d»k* in  B rocken  se r te il* »  
t©.f K noblauch m it S a ls )  sugegeben wurde® f a s t g e « t e i l t , aas# 
b e i  H aucherprodukton m it KncblaBohkönssantrat cLio ö esa is taah l 
dor K ala# um 40 % gesunken i s t  ( s i e h t  T a b > 5}»

Dias« F e s ts te l lu n g  I s t  von g ro s s e r  W ic h tig k e it  und » e ig i  
an , ös.as e in e  Zugabe f l ü s s i g e r  G ew w & oozea& 'ats su r  w e ite re n  
Q u a l i t ä t e s t e lg e r ’mg i n  s tk ro b lo lo g ia c h e r  H in a ie h i b e i t r a g e n  
'» ird , was wohl auch s u r  T a r la n g e ru n g  i h r e r  D a u a rh e ltb a rk e it  
V e rh e lfsn  kann»

Zum w e ite r e n  G egenstand u n s e re r  Forschung nahmen w ir  
da« 2 k iebeX konsa« tra t«  Wie b e r e i t s  am s n fe a g  d is s e s  K a p ite l»  
an g efü h rt»  u n te rs u c h te n  w ir  auch  di© M ö g lich k e it « t& sr Her­
s t e l lu n g  von  Zrarleb o lk c n a e n tr a t  a u f  ä h n lic h e  A rt wie b e i  Xne~ 
b lau ch k o n B en tra t 3

A l l e r e r s t  wurde d ie  S tab  i l l t a t s f r a g *  sw e ia r  geschmack­
l i c h  n e is tw irk e n ä e a  Z te isoe la to ff©  v e r fo lg t«  d«h* uea Methyl** 
t h l c l s n lp h in a t s  und des F ro p y l tM o ls u lp h in s ts  ö d is  a u f  easy*» 
^ t ia c h o m  Wegs aus ä e th y le y e ts in e iü p h o s y 1 und P ropy l c.yst s i n -  
sulphflocyd ¡ rh b e rs i ie t  wi.n»<tfÄi d ie s  b e id e  s in d  aus Zw iebel iso~  
U e r tD  F u t t e r s t o f f e  s d ie  nach  d*e von VIHTäHNüN und K4TJ3CSALA 
(15) beschriebenen Verfahren gewonnen wurdsa* Ir, W&essrloBung 
v e r h a l te n  s ie h  b e iö s  T k ic le u lp h in a te  ä h n l ic h  wio A l l y l th i o l -  
* v lp h in a t i d ,h & A l l i z in )  # n ässlich  b e id e  s in d  unsre ab i l .  Df.«*- 
SXfcAe'uta in  f r i s s i .  z u fc e re ite te »  Z v le b e le a f t  v e r h a l te n  s ic



©Ich u n s ta b i l  und »ach 6 - t a g i s o r  Lagerung bed werden 
» ie  f a s t  n ic h t  mehr nachw eisbar*  Bix& w e i te r « ,  o rg a n o le p tis c h  
a e h r  -vilchtige n e g a tiv  8 .E rscheinung l a t  d iö  T a ts a c h e , 4&s» 
d u rch  Ihre* Z e rse tzu n g  $tnig©  von dem C h a ra k te r la t ia e h a n  a n -  
genehmen Z w iab a la ro aa  g ^aeh sÄ ck lich  u n te r s c h ie d l ic h e  S to f f e  
e n ts te h e n -  d i«  v ie lm e h r an K noblauch a la  an  Zw iebel e r in n e rn *  

U nsere V ersuch« s i t  pH°*B«einfluaaung das Z w ieb e lea fte*  
m i t te l«  B eigabe z u lä s s ig e r  o rg a n is c h e r  Saurem ( S a s ig - ,  
Z i t r o n e n - , A sk o rb in -i M ilch« und S o rb in sa u re )  f i e l e n  ebenso 
n e g a tiv  aus» wenn e s  au&h g e la n g  d ie  Z erse tzu n g  d ar Zw iebel« 

irk u n g s a to f f«  um 14 -  20 T ags su  v e rsch ieb en »
Ä hnliche R e s u l ta ts  wurden auch b e i  I n h ib i t io n  d er 

”Z s ; ie b « la l l i in a a e ” durch  Z u sa tz  wen H ydroxylam in (konzen­
t r i e r t  a u f  IC"'4} zum S w ie b e lsa f t  e r z i e l t »

U n te r B e rü c k s ic h tig u n g  d a r gewonnenen E rk e n n tn is se  
w andten w ir  u n se r*  Aufmerkaarike 1 t zu den s y n th e t i s c h  harg«~ 
s t a l l t e n  T h io ls u lp h in a te n  und su c h te n  f ü r  d ie s e  S to f f e  e in  
g ee ig n e t« «  S ubstra t.»  U nsere b is h e r ig e n  F e s ts te l lu n g e n  sagen  
an* © olcbäir, S u b s tr a t  d ü r f te  Z w ieb e le a ft s e i a 9 f a l l s  d ie se  
k u rs  v o r  ihrem  ze rb ro ch en  f ü r  S- M inuten in s  kochende W asser 
g e ta u c h t w ird , \m  d i«#» A U lln& sa zu  z e rs tö re n «

Auf d ie s e  W sise h a r - g e e te l l te r  Z w ie b e lsa f t  w ie« nach 
B ere ich e ru n g  m it s y n th e t i s c h  « « b e re i te te n  T h io ls u lp h in a te n  
e in e n  d e l ik a te n  o h a r a k ta r i s t ie o b e n  Geschmack und angenehme« 
Z w iebolaroaa aus»

Um e i n t  g l s ic h s a s s ig e  Z e rs treu u n g  d e r T h io lsu lp h in & ts  
iß. K o n ze n tra t »u e r z i e l e n tw urden b e id e ,  M e th y l th lo ls u lp h ia a t  
und auch P r o p y l th io le u lp h in a t , z u e r s t  im O liv e n ö l v o r  dünnt 
und danach m it Zugabe « In a s  g e s u n d h e i t l ic h  a n s ta n d s lo e e n  
Bmulgator® dem, a u f  ob a n g e fü h rte  A rt b ä rg e s t  e i l t e n  Zwieb«l~ 
» o f t ,  h e ig o n is c h t  * O rg a n o le p tisc h  wloa eine b e sc h rie b e n e  
Z’.v iebelkonzen t r a t  o inen  k r ä f t ig e n  c h a r a k te r i s t i s c h e n  Zw iebel» 
geechmack und Aroma und s e in e  A u sg ie b ig k e it l a t  d ie  d oppelte»  

Di« S ta b i l i ta i s S b o r p r u f u n g  da« a n g e fü h rte n  Zw iebelkon- 
s e a t r a t s  i s t  noch n ic h t  b een d e t und di«  gewonnenen E rk e n n t-



ie

a is» *  werdtm sfcsXeich m it a t a r e a  w ic h tig e n  4ag#fco& in  a***" 
x\m  Referat d ir e k t  an  «ten Sangra«# d e r Forecfcaaifiaorbeiter 
a« r Fie i*  c h in  du# t r  i e  Sn B udapest i a  S op tesbe?  1965 s s i ts e t^ iX i t  

F ü r b e id e  f lB e e ig e  K o n ze n tra te  w ie such  f a r  w e ite r*  yoö 
uns «rwag#?» Oa^ärskcasantrat* wurde gleichse it  lg «Sä« 
s& tlech#  De*icr-'c©rx-iehtoag e n tw ic k e l t§ d ie  s« e rm ö g lich t*  di«; 
D o s ie n m g e k e n tin a a l i ta t  r o a  H eb en rch e to ffen  in  d e r aeehaaä.« 
f i ie r te a  l i a le n h * r « tö l lu n g  won Râuchsrwwraa *a b e s e i t ig e n  imc 
»o war w e i te r e n  S te ig e ru n g  ä s r  H ygiene «»* d e r A rb e itg p re -  
d u k t iw iia t  i a  d e r F le i s c h in d u s t r i e  b e ia a tra & u ic

»
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In  u n s e rsm kursseja g e f e r s t  b^hoii w ir  s i a i g s  un s e ra  * r -
kermfcriiase und Nahrungen ndt e&p 2&swiefctag unfl Benutzung
flueeiger Oemira&enzsaitret^ la t e  xachechoaXcnrakiAche» 
I X e i e o h i a d u s t r i e  s u s a j s a i e n g s z o ^ n » ¿ 1 *  w i r  f c a i  à o r  ü a tu sh a rw a *
r e a b e r s i e i l u n g  a u f  a a o h * B Í a ie r t e s i  i e r g l i n i e n .  « w o r b e n  hahaa« 

H it B ezug au f d ie  fltarek la n g f r i s t ig ©  lU garung  von  Kno~ 
bX&uch a n d  Z w ie b e l  v e r u r s a c h t e n  T e r l u s i e  und s u c h  d a r a u f*  

&?>$# e i n e  a u t c a s t i z c b e  Z te ö le r u n g  f ü r  ü s w u r  z g e a ü *  © » d ch *

b l  auch  und & ?iébal*  in  SaiurzM Siead a in e  s i e a l i c h  k o m p liz ie r“ 
t$ Sdnriohtung betätige j di® ln  -der .? le ia chinen® tr  1© niclsc- 
gaaug e f f e k t iv  ausgen&tsrt ward«., worden flü ssig e  X onsezitr» t*  
d ie s e r  Qetrurne e n tw ic k e lt  t ven denen daß Kaofelauchkcns»ntr&b 
b e r e i t e  J » e l  ¿ a b r e  i n  d e r  P e s ä ä n  b e n u t z t  w i r £ c

1>ä6 in  d e r t e c h s c k o e lo t^ i s c h è »  F le ie c h in ä u s t r i«  erfolg**
r e ic h  b e a u t a te  f l u s i i g o  K neblauchkoassan tre t i s t  e in e  luidchnsg 
v en  p u in en  K n bb lauoh^aft a i t  A l ly l th io lz tù p h in ô i  u r ä  gesund- 
be i t i  ic h  « n standelosem  Sanlgatox*. S e in e  OewSreatisgieb igko i t  
l e t  l i t  V e rg le ic h  a i t  Hchfcaeblauoii d is  d o p p e lte  und v e r  Oe* 
b r a u c h  wir<* ^  a u ?  d i e  g e w ü n s c h te  A o e g i e b i ^ s e i t  u i t  W a s s e r  

verdünnte. Sa e n t h a l t  © iaea n a tü r l ic h * »  a n t im ik ro b ia le n  ‘S u e- 
b lan acb e to ff -  A lly l th io la u lp b in & t -  de? d ie  M ik rc f le ra  der 
H e ^ c h p r o d u k te  g ü n s tig  b e e in f lu s s t«  K euchert^area a i t  Z uee tz  
von flüssigem Knebiaucbkonzentrat sois«» «a 40 % niedrigere 
K sirogosaaU nahhl« M o I s ^ e r f e h ig k e i t  den .K onzentrat e i e t  b s i  
R e p a r a tu r e n  b i s  +10^3 f ü r  6 Monate g e a io h o r ic

M e E n tw ick lung  cke f l ü s s ig e n  Z w iabeX kenzsn ira tes i s t  
aoeh  a i e b t  b ee n d e t 9 j a  doch d ia  b is h e r ig e n  Ä rk e n a tn isee  »fcgsa 
hÄj das* ©in Garnis ob. v c a  ssugerich t^ taai Z v ia b e ls a f t  a i t  Zugabe 
von ü e th ^ x -  und F ro p y lth i.o lau ly h in a -%  in  O liv en ö l v e rd ü n n t, 
•Vfi'Änst durch  3nas.tz v c a  g e s u n d h e i t l ic h  tastM u S slo o ea  lie**- 
^ ^ s a e c a i lg a t .o p ÿ t a t  o rg a n o le p tis c h  b e f r ie d ig e n d  nucí w a is t
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e in e  doppelt©  A u sg ie b ig k e it  #u#* S e in#  S t a b i l i t ä t  i s t  b i s ­
h e r  O egen ttand  d a r Verfolgung® E# w ird  ©in© g -E o n e tig e  Lag#* 
r u n g e f r i e i  v o ra u e g ö s a tz is

F ür an g e i'u b rta  f l ü s s i g e  K noble oci*» und Sw iebelkonsentre*“ 
t© wurde e in s  au to m atisch »  D o # ia r* in r ie h tu n g  a n t w o r t e ,  d ie  
f ü r  D osierung  v e r s c h ie d e n s te r  F la s s ig k ö n a e ä tr a te  m it W&aser 
a u s n u ts b a r  wird® D osierung  d a r K o n zen tra t«  i s t  k o n t in u ie r*  
l i e h  und h y g ie n is c h  •» Ksns^nir&tenspeicher können von der 
H e r s ta l lu a g s l in ie  g e t r e n n t  an g eo rd n e t werdene an einem au« 
t r e f f e n d e n  O rt da© B a u e h e rb e tr ie b e s p eventuell in einem 
M abenr& um -

Elnfubrang flüssiger Gewarskonzeairate und automatischer 
DoktereinrAchtungen beseitigt eine der auf Arbeitsstil an­
spruchsvollsten r et ar d i  er e nde n Phasen auf den mechanisierten 
Menglinien in der Fleischindustrie und erhöht augleich we­
sentlich die Hygiene und Arbeitsproduktivität»



THE UTILIZATION OF LIQUID CONCENTRATES OF SPICE., 
ESPECIALLY 0? LIQUID CONCENTRATES OF C-ARLIC AND 
ONION AT THE PRODUCTION OF MEAT PRODUCTS ON 12E- 
CHANIZED AND CONTINUOUS LINES IN MEAT INDUSTRY

Dr, J, GGLA, V. SINGER, ti, LUKESOVX 
(R aaearch  I n s t i t u t e  f o r  Moat i n  D rno, *SSR)
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In  om' s h o r t  r e p o r t  we summarized some our knowledge and 

e x p e rie n c e  w ith  th e  developm ent and u se  o f  l i q u id  concent*-ate** 

o f s p ic e  i n  C zechoslovaki& a meat in d u s try  a t  th e  p ro d u c tio n  oj ..

seu eag es on th e  m echanized m ining  l i n e s »

ïn relation to losses which appear during the long-lasting 
storing o.f garlic and onion in neat industry, as well ao tnere— 
fore th e  automatic spice-'dosirg of vegetables - i»©* garlic 
and onion - in the natural state requires considerably compli­
cated equipment Y/hieh cannot be - in meat industry - effectively 
employed. Liquid concentrates of these apices have been dev©~ 
lopped and the garlic concentrate has bean already used in practi­
ce during two yearsc

I n  C zech o slo v ak ian  m eat in d u s try  th e  re e d  l i q u i d  c o n c e n trâ t  : 

o f  g a r l i c  i s  th e  m ix tu re  o f  c le a n  g a r l i c  j u i c e ,  a l ly l th io X  a u lp h i -  

n e ts  and fo o d  emulgator<> I t s  e f f i c i e n c y  i s  -  i n  com parison w ith  

th e  raw g a r l i c  -  doub led  and b e fo re  th e  a p p l ic a t io n  i t  i s  d i lu te d  

°h th e  demanded s u b s t a n t i a l i t y  w ith  w ater»  I t  c o n ta in s  a n a tu r a l  

^ n t im ic ro b is l  su b s te n c e  o f  g a r l i c  -  a l l y l th i o l e u l p h i n a t e  -  w hich 

fav o u rab ly  in f lu e n c e s  m ic ro f lo re  o f  meat p ro d u c ts  . The sau sag e s  

wi t h  th e  a d d i t io n  c f  l i q u i d  g a r l i c  c o n c e n tra te  show by 40 %

t o t a l  number o f  m ic ro o rg a n ic n s . The s to r in g  o f  c o n c e n tra te  

'ô  a s s u re d  d u rin g  6 months a t  th e  te m p e ra tu re  t i l l  10° C *



The development of liquid onion concentrate has not yet 
been finished; the until now used knowledge, however, show 
that the mixture of prepared onion juice with the addition of 
methyl- and propyl thiolsulphinsia diluted in the clive oil, 
completed with the addition of sanitarily unexceptionable food 
emulgator 1« organoleptically suitable and shows a twofold 
substantiality• Its stability i& till now the subject of exa­
mination ; The six months'storing i® presupposed»

For the above-mentioned liquid concentrates of garlic 
and onion the automatic dosing machine which will be able to 
be employed for measuring of what over liquid concentrates and 
water will be designed? The dosing of concentrates is continuous, 
precise and hygienic« The containers of concentrates can be 
Placed separately from the line of production on a suitable 
place in the sausage kitchen eventually in another room*

The introduction of liquid concentrâtes of spice and 
Automatic dosing machine* removes one of the timely most 
Particular retardant phases on the mechanised nixing line» 
in meat industry and simultaneously Li increases the hygiene 
®nd work productivity.
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B MHCHOSi OPOMHùJîEHHOCTH
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( H a y s a o - > î f c c Æ e 4 » O B a T e j t i > C K i s f i  h h c t h t j t  ^ a c a  
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E H B O i i H

B HftlECM KODOTKOM AOKXaA© SSH BKp6Tqe peSC&WpOaaXX US¥0*~ 

TOpHe HfliaK nO aRSH il» E OnK'XU C pSSF.M'THByi 3  apH M €H eH K ea *TKA~

R H X  K O H i i e S T p S T O B  U p a H O C T S f  »  ’S e X C K i i L G B S i p i O i i  M g £ H G &  U p 0 1 S H 2 U [ d H ~

h o c npi e  npc?i3B0ACTae x o A C a c a u x  x s a « x x 3  &a M axaK xsap oB & H -

MUX. XXHMXX XSrGTOBXeHiiS «Japum ,

B CBH8H C nOTepXMHf KOIOpue BOaHifKaK?'? 3 IIECHCS npOMiSB'- 

JEeKHOCTR 3DK A oxroBpeusaH O Ji xpaueHXH necHOjea x  x y x © , a  ? a x x e  

m noT o:*y, ’sto  aBTOMarH^dcitaa a o s h p o s k s  ^©ch o k s  x  xy ira  e  

ecTecTBeH EO u cocroRKHK speCy©*? C oxae c x o s j io r o  oC opyA O EaH xs, 

KOTopoe ae*p bob »¿oxh c- th 3$ $ sktsibhc iic n o x ta o B a a i»  b  x s s h o SI 

npouniiwreHaocTMj 6 hxk BH©AP*2ii x u tK tie  KOHAeKTpaTS x y x a  h u e c ~  

hokb, aa  xo to ph x  aecHO*jHHil KOHueni-paT ysce a b b  roA a npauansietox  

b  npaxTaK So

C yenexon upaueaxeauft b «iexocjroB£jKofi uscHofi npouHioxaH-
HOCTU 3 M £ K M &  KOHUeHTpaT aeCHOKS -  CUeCB HKCVOrO aeCHOMHOTO

c o x e ,  axxsLnTKOcyxb^MKOKMCJioi» c o x a  a rarxeH x^ ecK H  6 e a a p e x H o r o  

avyxBraTO pa^ E ro a s S ctbsh h octm  n o  cpaBH enK » c  «ecHOKOM s  c a ~  

P ° m B»Ae -  AByxKpaTHaa k ao  spiiueKeEKH e r o  p a a C a a sa c T  bo a o S 

a a  T p e Q y e x y ©  K C H U e H T p a X i » » «  C O A e p S H T  e C T e C T B e H K O O  a H T H M H K p O -  

° MaxBH oe aem eC T so a e cH o x a  -  ax.ixxTW ocyxs^KHOKMcxy© c o x b ,  

KCTopaa HMee? CxaronpaxTHoe sxxxHxe aa mfKpo$xQpy uxcbux *8 -  

S B x x i ,  y  KoxCacHjDc xoA exxft c  npxCaBXoii stxA xoro qecHOXHoro 

Ki>ttAeH‘rpaT a H aG x»A aeTca noH xxeH xe c y u u a p H o ro  x o x x ^ ec T B a  s a -  

POAuui®« a e  40 %e X p a a e iix e  KOKuehTpa?e rapQHTKposaHO a r a -  

^ aajie  6 M ecsa ea  n p c  r e u n e p a  <ype ao 1 0



Pa üEMVae »rnAKoro ay kobe r e  BOHucarpaTS ao av- n op hc 

s ö K o a u s a c ;  Mo n p o B e^ ea :-^ e  onaTa. .^oH aaösaieT , -.o o cvecs»

JïyKOBOrO COKÜ C pas6aQJ!ÖHHI*«iS B Oä MBKCSO» itSC^ia M flK.i-oa M 

npcnKSTzocyjibpiiKOßotCitcjiott c ojihTj, AonojiMeHif&a rttriieiiK vecK  u 

ßesape^H K ü aam esi*«  »v y j ih ra  ro p c^  -  o p re  aturenTKMecK« yA O ijre-  

T B o p s e T  k n o x a a H B a e T  e e  AByxKpaTHyí: f le á c T B e n u o c T b ,  I r o  yc-r-ow- 

viisoC T b ao  crx  uop  n a a seT C a  jpaAueYOM n a y v e x a « , I ip eA n o a a -  

r a e i io e  Bp6 mä x p a u en iu i -  6 v reca u a s ,

Í U »  y tta a a H H u x  x h ä k h x  K O H neurpaT O B  v é c u e s a  m 'ryica f u - io  

n p ö A Ä O se u o  aB T O ssaT K vecK ce A o a isp o B o v K o e  © Ö o p y ^ o B a u u e , K o v o p o e  

MOKHO CyÄBT- u cn o jïi> 3  0BaTi» A a a  ä o s h p o b k m  k &k k x  ä m 6 o  k b a k k x

KOHpeHTpaTOB *5 BO R U , MOSHpOBKñ XOHUOHTpäTOB aeiipapSEH B Ä  s 

•POMHaa s? r a r a e H s i v e c x s a ,  EÿK K epa KCHiieHrrpöTOB mqxho noM ecTH ífe 

OTjttfUbKO OT npOWSBO^CTHeUKOâ JÎKMKIi P XÄXOÄSIfiiÖU U9CTS E KOB-

Gaciiûfi aaC T ep cK ofl, jibh x e  ? s  ¿ p y r o ïc  nouemeuKH»

B e e r e n  » e  x .k a k  m x  k *  h u ,e  T p a x o s  s p i i f c o e t e t  k  m b ?  c  k s t î *« v  e©  .< »  x  

A08lipO£OVKHX CO op'/Ä O Ba'iH ä y c T p ÿ P H e T  « o  CBMUX !rp a 6 0 B l'T .e ,2 b ~

HWX O TH O C K T e J I b H O  B p eM O H M  3  a  i t e X Z  U T  OX b í i ü -  bfiB  MC M e X f i î ’ 113 i'! p O B S H “

« a x  jiMH tflx Ana uaroTOBÆfeHiifî japm a a mecho? npoMüauceEHOCTK k 

OAHoapeMGHHO SKavBTejiîjKO n c a u u te e T  iM r c e ïiy  v i.poirr- c -■

H ocT b  Tpyjça,


