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Tabelle 3. Zahl der in 1 Tag alten Briihwiirsten vorkommenden aeroben Bakterien und

, : e SO
Haltbarkeitsdauer des Produkts. Zichtungstemperatur 30°C.

r Aufbe— Aufbewahrungstemperatur 5 C Aufbewahrungstemperatur 16°C
wahrungs— b e A ’ A ; : s et A g X ;
Zahl der Anaerobien Anaerobien je Zahl der |Anaerobien Anaerobien je
dauer k : 5 Ry : %
Proben je Gramm Gramm Proben Je Gramm Gramm
Tage p 3 13 1
Mittel Min, wund Max. Httel Min. wund Max,
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9=-10 16 1.350 10 - 5.10C 8 3.500 300 - 10,000
L=} 2 10 7.800 20 = < W L000 - - -
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Tabelle 5, Durchschnittliche Zahl der in Briihwiirsten vorkommenden Bakterien.
A O A 'O,-,
Aufbewahrungs—‘ Aufbewahrungstemperatur 5 C Aufbewahrungstemperatur 16 C
dauer
Tage Zellen je Gramm Zellen je Gramm

by : L ;s B g I, 7 [ 11 o

v NS

Aerobien, 30 L8, 400 L77.650

3 .226,000 14.269.000 9.486,000 60.500.000 57.100,000
Aerobien, ldo 25.200 329.000 624 .000 5.857.000 4.097.000 30, 17045000 24 .640,000 ’
Anaerobien, 30° 16.8C 6

00 8.400 369,000 s Lee 000 T8kl SO000 8. 10Q 800 ‘ 5.800.,000
Clostridien 32 28 3% 35 518 35 L2
Coliforme 0 &l 0 0 1 1 L

Blutagar:
aerobien, 37C 5300 6.600 34.300 589,000 40.000 5.282.000 ©.213.,000
anaerobien, 30" 10.700 6.090 180,900 1,986,900 63€.400 3+4039.000 9.59L4.800

Bacillus cereus 114 8L 16 28 1.630 223.000 225.00C

h&molytische e
., AR o g AP L, 280 21,710 | 1.097.500 | 2.256.600

Clostridium |
perfringens 0 0 0 0 0 0 C

Salmonella 0 0 0] 0 0 0 0
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Tabelle 6. Anderungen im Bakteriengehalt der Briihwiirste im Verlauf der Aufbewahrung.

o
Aufbewahrungstemperatur 5 C.

Aufbe— Zahl der Proben im ,‘ aller untersuchten Proben > J
wahrungs e o e e e T ——— e ——

Log. da’szi Aerobien, _’300C Aerobien, i Anaerobien, BCO e Clostridien Coliformen g

der - Bak g SR Vasshee r_i ‘ e s PSSRSO R e | B _J:

;giibgc N 1 L 7 ik 1 L 7 | 14 1 4 7 & R L 1 7 ' 1Y #1 g BOFAg . U ;
<1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0-4 © 3‘,94u¢,0‘uw,a!3;,6 100 ﬁ;,@ 100100
12 0 o] o 0 {19,4] 1,5[ 1,7| u,8]12,0| o | 3,4| o [s6,5}u3,0fu1,3}60,8| o1.1l o | o
2=3 14,31 9,5) 9,5] 9,5{41,8{50,8|41,2|32,2(36,5(57,6 |23,7|32,2] 8,6|11,0{ 9,5] 6,4 o o] o { o
iy 61,4]155,5[47,6|44,5[23,9]28,8]25,3]|21,0(38,0[23,7|39,0]28,8] o 0 0 0 o'liokval o
4=5 12,923,8|15,9| 9,5| 8,9]10,8|11,6| 6,5] 9,0l17,0 18,7 |11,8] o 0 0 0 ol ol ailie
5t | 7.1] u,7|12,7|12,7| 3,0] 1,5{ €,6|16,2| 4,5 1,7|11,8]17,0] o ol o 0 a1l o4 ¢
677 4,3] 6,5] 9,5{15,9] 3,0] 6,6]10,0{11,3] o G.Fr 17839 gikio 0 6l ool e
7= 0 o V928408 0 0:]'3,6L%,8K 0 o 17681 © ol o 0 ol 0} 0 «
8—9 0 o J:r6ksa 28 6 0 g En,2b 0 0 011,710 0 0 0 o8 Lt 1 o e
29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 C 0 0 0 0 g4 01 0°FO
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Tabelle 7. Anderungen im Bakteriengehalt der Briihwiirste im Verlauf der Aufbewahrung.

Resultate mit Blutagarplatten. Aufbewahrungstemperatur 5OC.

A o § BN & v : g
Aufbe —r Zahl der Proben in % aller untersuchten Proben
bog wahrungs ; ol Tmm_ﬂ, : LRGSR B R s R N
"o dauer] B 0 R e g acCn PO hamolytische
jcr.ua. %are Aerobien, 3 “C fnueroticn, 30°C Bacillus cereus Baktérien
Lerien= = f— - Au~~~-*-m_~~n-«h~T '  — 1~a~ e
Zahl J e Gry 1 L 7 12; ik L H 7 124, el L { 11' R L i o L
o e -~ s e S PR S - > s e ISSTURS—— F— v_,;,,.....__.__.‘;_.._.-xl.,‘ —— _.“.LJ...-..-./- o
e 0 0 0 ) 0 0 0 O 74,2 {74,2 77,0 B5,0 | 5,7 b, 0 B 811 .2
:)“’_3 H),( 7,( 2’:",( ()91 ‘-75’7 v?y(J J)’j 9j _L*’? BE ’ : "' 1€ 9,[) lb,( ;124,4: :';\',(/ i!),!\ 3012
3= {J,?)l 7 jsC' [/(—‘96 )-;Sy24' 3L 33 )3,8’ ‘)'997 3./2’21 .39C 39‘ € s/ ( :))'/"'\ RL 9O £y 53 ’[)
L=~ 14,3 11,6 |23,3 |18,2 jR0,0 h9,2 14,8 18,2 0 C C C '..::,ﬂ B8:016,5E9.0
5=t 0 C BT O] 0 0O Hnuy,8J18,2 0 O G s GRS 0] 0 0
=7 0 T ALY 0 B2 O 0 e T e ) 0 0 ® 1 0 C 0 C
7=8 0 C ) @) 0 0 00 0 ( 0 C ( ) 0 C
8=9 0 C 0 0 0 0 & 0 C 0 C O 0 B
>9 0] 0 0 & 0 0 O C £ © ) 4 0 0 @)
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Tabelle 8. Anderungen im Bakteriengehalt der Briihwiirste im Verlauf der Aufbewahrung.

: 20
Aufbewahrungstemperatur 16 C.

e T e SR 8 A S RN i e s ki SR
Auf'be-— i e _ B i : '
wahrungk Zahl der Proben in % aller untersuchten Proben {
e daU e pr——————— - e — — R =S SIS AL R RSN SN S o ¥
O’L, g T A b3 g - \C A -« s e s A . -~ 5 [P . .
Pler agel Aerobien, 30°C Aerobien, 12 Anaerobien, 307°C Clostridien Colif ormen
Bakte o
A S S L S PR e S, oA ORI B RRSSE  WS rs ENL s BEED AR RS SR L 8. MR S - B, e
rien— ! |
. 1 L {4 L 1 ) v] 7 ] 1 & 1) 4 ), ] |
bahl jeGhl .f 35 1y I 11 ; L 1L | 4 ) / 1 ) | l 1l

<1 0 0 0 0 0 04,7

p—3 14,340,011 5,0} 6,0 41,8 |R6,1 [20,7 (13,7 B6,5 k6,9 R1,7 | 5,9} 8,6 8,7Y6,6 16,4, O | 1,5
3=y 6l1,4427,1 20,3 |]R1,€ 3,9 |16,9 |13,8 11,8 |38,0 |R6,9 11,7 R9,L O
b5 12,9127,1 15,3 15,7 | 8,9 18,5 jro,5 13,7 | 9,0 19,2 |z8,2 |23, ¢ 0
5t 7,1]1,3 123,8 15,7 3,0 10,8 17,0 19,6 | 4,5 [6,5 0,0 PL9,¢ 0
bt 4,3112,9111,9(13,7| 3,0 |10,8 |20,¢
- 0 3 5.2113,5 119,¢ O
Oug 2,980,287, F O LSR8 287,91 ¢ '11,5}12,7}1,9} 0
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