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¿JCTERX- og KONSERVESLABORATORIET M0de 12. august 1964
How?rin98r~ og Landboh0jskolen "Uzvej 13, p

3 V 3

Danish Meat Products Laboratory.

Insuring good quality of Danish meat products.

18 Conducting quality control through examination of samples^, 
°^ganolepticals and in laboratory and direct plant Inspection.

P 6 Carrying out experiments to improve organoléptica! and objective 
control methods and, in cooperation with the Danish Meat 
Research Institute, experiment on such manufacturing problems 
^hat are closely related to meat quality.

Advisory service to assist industry with product improvement.



ÿ6 U aEHI” °£ KCHSEBVESIABQRATORIET
Ho-',« nær~ °g Landboha jekolen
rfit2vej 13, ?.

c cntrol e^'sterne^

s»'ing arrangeaente.
1. Canned meat for export.

2. Camel ¿eat for domestic consumption

3. "Pana" orand oanr.ee meat,

G Repara t i o n

4. Frozen food

5. Saueagee for overseas export.



^ B îB î. 06 f t û ! M m » A ï û R ! E T
et6i"inar« oy ¡.andbohojskolcr.

Eksportkssd kensems

iControibedammelse nr»
ertrQÜflt 2 9

3 v ^

kontrolbedommelse den 7c august 19640

Gebe­
rn-.

Karakterer

Netto-
vagt

O c* , t> OK fi & fl s
E |•a S

Bemærkninger

|liûek0d
^54 279U 10 6 7 7 7

te-Lluncheon meat
« a j r i s s e r -------- f
ol|?B 18100 1<°23C 1805U f

7 7 
7 7 
7 7

2445
2456
2461

338U
340
205

10 7 6 6 
9 5 7 7 
10 4 7 7

348
1826 10 7 8 7 

10 6 7 1
2481
2492 201

340
10 6 6 6 

5 6 6 6

7 7 
6 7

8 7 

5 7
Sho ed >ork & ham 

>?TT~ 10 6 7 7

^483
2494

.ÊlL ham & pork^7(J--- 10 7 7 7
199 10 4/5 8 7
202 10 6 7 7

rigeligt fedt udskilt, store spæk- 
terninger»

afsværtning fra naten» egnet» 
misfarvet overflade, egnet» 
afsværtning fra naten, egnet 
Partiel egnet til eksport» 
dejget, svampet, klistret» 
rigeligt gult fedt udskilt» 
for meget fedt og gele udskilt, ben~ 
splint, uegnet pâ grund af for meget 
fedt og gele udskilt» 
bleg »mange sener, sur, uegnet til eksport 
pâ g rund af smagen» 
fedtfyldt hui, dejget fedtet» 
afsværtning fra naten, misfarvet over­
flade, svampet, klistret« 
rigeligt gele udskilt» 
meget gele udskilt, hârd»

bruskstykke

meget gele udskilt, bruskstykke 
blod rand, gele 3,5/«

dâsen dârligt fyldt ud, mange sener, 
gele 5 ¡,8/»

l.dâse: 13,8/ gele, 2«dâse: 9,4/ gele, 
meget fed, gele 11,6/ godkendelse 
afhænger af analyse for fedt» 
rigelig gele udskilt, grove sener, 
lodâseî 12,0/ gele, 2»dâse; 12,4Z

S-SB«



Eksportkodkonserves 
Kontrclbedommelse nr» 29 
7 « august 1964

lab®.nr.
Korakíerer

Nçtfo
vzsgt fi I<  °

g D3 §
'S »a
f i

âkinke
4552489 901U

SâSââian st 2471

2491

2509
2510
£al ser
2467
2490
Silo*

1358U 10
447U 10

179 10
2730 10
2722 10

' 228
240 «

145 -
..bacon
233 «

455 —

465 -
'.pstej
116 10

10 7 6 7 5 10 7 8 8 8
bacon

7 7 8 8

7 6
8 8

7 6 6 
7 8 8
6 7 77 7 6

< r 5 elsen er foretaget af ^ s e n ,  fabrikschef J0 ®ken Elly Madsen»

Bemaerlutinger 3  Vfe

trevlet, tor, geleen klumpet « svind 24 »8& 
svind 22,3$«

misfarvet af udkogt fedt og skum, grov
sene, svind 7,2$»
hârd meget tor, svind 20,4$o

meget fedeu

meget aalte, afsmag» b!0deo 
snavs fra r ogovnen»

ssjgt, tort, smaglosto 
ret fedt«
afsmag, meget fersk*

ingeniar H 0 Sorensen, driftsleder 
Jacobsen og husholdningskonsulent





‘-tei i.ryar- og LandbohpSjskolen
p' Juni 1 9 6 1
‘evIderet 19. november 19^5

Specifikatlon nr. 11

Spg-cifikat 1 on.

&et«gr\eise? 
Anühoia»

elier glass 

Stikette:

^ttovaegfc.

r*n®t nettovssgt?

«dseendes

Dullasch meö guier0 bder»
OkseK0d, sovs og guleridder.
Skal vasre market sued fabrikationsdato* even» 
tuelt 1 kode.
Den totale nettovaegt samt veagten af k0d 1 
gram eller kilo skal deklareres* og en ingre- 
diensfortegnelse a n f & r e s .

DAsen ska . mindst indeholde den dekiarereue 
nettovwgt«,
Den dr^mede nettovsegt skal mindst udg0 re 45$ 
af den deklarerede totals nettov®gts og bestS 
af %
mindst 35% k0d og 
b0jst 1 0$ guier0dder.
Der mä h0 ,jst veere 20% overvgagt pA sovsen.
Skal v®re oksek0 d uden sener. K0det skal i 
det vsesentligste ligge i hele ensartede styk- 
ker.
Normal farve og konsistens.

Oksek0dP
gulerpdder,
■l0g>*

m e l ,
kulgr*
s a l t ,
krydderier.

fc»3t4eri<i® specification er fasts at af bestyrelsen for K0dkonserves* ®rn®8 Eksportsaamenslutning Januar I9Ö4.



JMöIEHI- 0 6 KON SERVE SLAB O' AT OR" ST
i>trinar- og Landbohajskolen

A ° ¿ u n i  1 9 6 4

3 V 9
LE VNEDSMIDUELLOYGX VNIN 5? - UK 
Ekaportkodkonserves 
Information nr, 3/64

af nve bestemmelser vadrsrende 
Its and Measures Act0 1963) <>

[ivelse til UK

,iaste®ttes biandt andet» at embaí lagen til fardigpakkede varer 
mser̂ es med en angiveise af den indeholdte varemangde og msd en 

ßi’Velse, der gor det mu;igt at identificere pakkerne 0
Di nye ^estemm@lser trader i kraft per 31° ,1uli 1 9 6 5 0 I betragt- 

af at "The Food Labelling Order" for tiden er tiXTevisi.on,, kan 
®uligvis blive tale om yderligere forandringer«

io V®gtangivel8en skal Tffire klar» let iaselig og iojnefaldendeo 
bgivelsen skal stá pá en fremtradende plads hvor den let kan 
i?Ses* °S den p& ingen mäde skiules Cdakkes af plakaf eller 
Eignende)o

^Inlmumhojden af vagtangivslsens mindste bogstaver eller tal» 
•9®gár af folgende skemas

w-tav eller talstorrelse
l/ß̂  *ncil (ca° 3“»6 mm)
’ 8 » » _ _ *
3^ ^  lcao 393 mm)1

Beholderens storste dimension 
o0 0 0 0 oo90t 2 inches ( caQ 50»6 mm;

fra 2 til 6 (til ca<, 152»4 mm)0 0 0 6 - 0 0 0 0 0 0  =
cs« 4»0 mm) o
cae 9*9 mm)
c a o 12»7 mm) 
(ca„25»4 mm

O O O Q O O O O

O O O O O O O O O O

o o o o o o o o o o

12
18

(til esu 3 0 4 9 8 mm] 
(til cao 457»2 mm) 
(til ca0 6 0 9 » 6 mm)

,f over 24 inches (over ca» 609?6 mm..^  O  y  / /  O O O O O O O O O O  V  »  V i  « f f l - T  a t » A * ' » ' * *  w

!tedsi0n h0jde8 lasngde, bredde eller diameter
bef^ailSivelsen skal anbringee i umiddelbar narhed af varens 
fea?^ne';ee e^ er og angiveise skal fremtrade p& enefarvet

1 let l®selig og tydelig farvekontrast (for eksempel 
Ke bogstaver og tal p& en lya baggrundK

£5sfff0ia angives efter "Imperial system118» men m& dog after-'g@a at vagtangivelse efter det metriske system0
ikke benyttes for at deklarere vagt over eet ptmd 

eksempel 20 cz0 skal angives som li lb* eller 1 lb0 4 oz0)0
1 d 611 angivne vagt betegner nettovaegten skal den enten angives 

for ©keempel 8 oz® ) 0 eller ledsaget af ordenes "net," eller 
e eller "minimum net weight*! slier "contents" 0

' **&r d s,.for anglvne vagt betegner bruttovagten« skal dette airfares» Xlb KfemP®l "1 lb0 grossK eller“1! IbT gross weight" eller ud 1 ng~c on t aineF^ o



3 5 *

Danish Meat Products Laboratory use scores from 10 to 0 and 
6 different scores correspond tos

^  a score of 6
to „^PP^oval of a scores must be

10s very fine 
9i fine8: satisfactory and normal 
7s hardly satisfactory 
6s defects
5: essential defects
4s and belows substandard (different degrees

or below remarks must be given„
sample# at least one score must be above 5? and 
below«

tile -
%p-r ya®ples are tested for appearance# which includes outer 
^droaranoe andL the appearance of the cut surface» Further lor ^ d  for flavour« Only one score is given for flavour Th 

e includes saltiness# too«
^ o h taster tests individually on the enclosed scoring sheets«



Scoring sheet 

Date
K

©
«© ï/J

:3 e-3 >»+» H
n a r-ÈH ©e-r g-t

Remarks

“T

T~~

Represented firm






