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RECHERCHE SUR LE PHENOMENE DE LA PREGERMINATION DES
SPORES BACTERIENNES ENSEMENCEES SUR LA VIANDE

Irena MICHALSKA *

Pendant 1a phase de quiescence les spores bactériennes ne démon-

trent qu’un métabolisme restreint, presque nul, Elles sont réfrin -

8entes, incolorables par simples méthodes, elles résistent aux agents

ny § . 2 2
Uisibles comme p.ex,dessication, haute temperature, déficience nutri-

ti X ’
‘Onelle, agents bactériostatiques et bactéricides,

L°”3qu€ les conditions pour leur germination sont favorables les
S . ’ »
Pores Changent leur caractere, augmentent le métabolisme et alors

d ’ :
eviennent fort nuisibles pour le milieu qu elles contaminent., La
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ansition en formes vegetatives s effectue suivant 1 immuable se-

Quence des changements physiologiques et morphologiques et conduit

finalement

. ~
& un remaniement du caractere et de la structure cellu~
La cellule perd sa thermorésistance au cours du premier stade
de :

la germination, Entre outres la diminution de la réfringence vi-

Sible en contrast de phase en est la preuve,
: Pour désigner ce stade de la germination nous avons adoptée,d’ap=
Tes leg autres auteurs,le terme "prégermination".xx
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| On ne possede jusqu’a présent qu’un petit nombre de données sur
lepr°bléme de prégermination des spores bactériennes en fonction
" aractere et de 1a concentration de 1”"aliment dans le milieu,
S nos recherches préliminaires nous avons expérimenté avec
des“ﬁlieux differents de nulle, faible et bonne valeur nutritive,
¥ Viange ¥ compris, et nous avons réussi la mise en évidence d’une
“luple Felation entre le taux de la prégermination et le milieu,
Ces Fecherches, en plus de leur intérét propre, eurent encore
*elug d”&tabl ir 1"emploi d’une méthode particulieérement commode

DOur °,
1"&tude de la prégermination,
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ns élaboré une méthode bien précise d”évaluation de la
sq s ’ S
tion et en conséquence 1 évaluation du milieu d apres
S quantitatifs,

c i : 2 . vk s
d b indices sont: 1, le temps necessaire pour la prégermination
e

10% des Spores de la suspension, 2, le pourcentage de spores

Pré : ,
Serminges durant 1”incubation prolongée et le temps de cette

pre%ermi“ation, dite maximum, 3, le pourcentage des spores préger=
o Ui ne ge développent pas apreés la prégermination,
baséOtre méthode d’observation de la prégefminatisn des spores est
Visy Sur le fait de la diminution de la refringence de 1? spore
aVOns ¢ en Contraste de phase, Dans toutes noi investigations nous
ilig “mployé 1a suspension des spores lavées de Bacillus subtje
.h bh SOuche issue de notre collection / dans la solutionodu tampon
| *SPhate et nous 1°avons tenue dans le frigidaire & 4°,

xx/
mis\ensemencement des spores fut effectué par filtre de cellophane
A i

Emute ? Surface du milieu examiné, dans la bolte ?e Pétfi.Quelq?es
11108 s Suspension des spores, dont la densité était établie &
“Pores Par 1 ml, furent introduitesal’aide d’une fine pipette
s::cizzres lavées ce sont des spores dépourvues par la technique
Crojg ¢ des restes des cellules végétatives et du milieu de
Ixx, = ance,
d?,‘?ellophane coupé en carrés de 12 cm de coté et de 0,03 mm

) :
'.Dalsseur est tendy

# S 7
1 sur des bagues de verre et fixe a 1"aide
e -
lastiqUe de 'a

aniere qu’ils forment des petits tambours,




Pasteur dans 1‘ipterieur du filtre. Pour éviier la dessication om
enfermait les boites de Pétri dans un conteneur a 1 humidité réla-
tive d’environ 97%.

Lorsqu’on employait la viande comme milieu, on en coupait une
Petite tranche qu’on étalait en couche mince dans la boite de
Petri,

L°incubation était réalisée a 4, c. a d, dans ,la température
de conservation de la viande, et a 360 - température optimale pour
la Croissance de B,subtilis,

Les estimations de la prégermination étaient faites toutes les
5 minutes, au cours de la durée de 1 incubation, A 1”aide de la
Pipette on transmettait un peu du materiel sur une lame pour un
eXxamen microscopique immédiat, Dans plusieurs champs de vue du
microscope. sur chaque lame, on comptait les spores refrigentes
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avant qu'elles ne gonflent et on
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e les spores bleu for

Pas

ait les moyennes, On calculait le temps nécessaire pour la
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Prégermination de 10% des spores et celui pour la prégermination
ul : : . -
aximum, On a enregistré aussi le nombre des spores qui ne ger-

i1} : g a

aient pas et le nombre de spores qui ne se développaient pas
Y

preg

la prégermination,
Le premier but de nos expériences était de démontrer s”il exis-

te S o ?
Une différence, et laguelle, entre la prégermination des spores
’ aq ’ I g

en P £ - . ’ 2 B R
Semencées sur la gélose glucosée / preparéee avec le bouillon de

Vi :
lande / ot celle sur les echantillons de la viande crue, dans

le - , p ’
S memes conditions d " humidite et de tempéerature d incubation
Tions d numidQl F »

On ; : :
& Pris en considération 2 échantillons de la viande, A titre

d°e
ai T : : "
8sai, on voulait aussi déterminer la caractéristique de la

v
1ande eXamiuée_
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©S résultats obtenus ont montré des différences entre la gélo-
Se et Cha‘que

[ 2

chantillon de la viande,
Le 3 .
8 courbes qui exprimaient les resultats ne furent pas super-
pUSables’
de donner aux conclusions une portée plus large et de les
¥ v = R ’ = ’ N :
“F genéraliser il convenait d’expérimenter avec un plus grand

' echantillons de viande de: différentes provenances et

temps de conservation apres 1 abatte-~2,
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Comme milieu de 1a prégermination on a choisi le filet,/muscu-

lus longissimus dorsi/, muscle assez grand, spécifique et d’utili-
¢ pratique, :

En différents délais de temps apres 1"abat, convenus, on cou =
Pait des tranches de filet pour les mettre dans les boltes de Pétri,

L 5 .
és tranches du filet droit étaient tenus a 40 et celles du filet
SSuche 3 36°,

L
L Investigation de la prégermination suivant la provenance de la

vi 2 > . N
8nde fut efectueée sur les échantillons de viande de deux groupes

L4

a . ¢

NMmaux différemment alimentés,

On g obtenus ainsi deux rangs d’estimations de la prégermination
qu’ ;

°h a comparé statistiquement, L “analyse de vartance a démontrée

un 3 »
. différence essentielle entre eux,
L investigation de la prégermination suivant la maturation de la
Vi » ’,
ande fut realisée sur les echantillons de la viande des porcs de

la
Station Expérimentale de 1’Institut de Zootéchnie,lLes ensemence-

Dente 2, . ,
) 8 etajent faits tous les jours a partir de 24 heures apreées 1’
a at 1
Jusque“au moment de la decomposition visible de la viande,
Leg n2 :
k 8 resultats concernants la prégermination des spores sur les
echantill 2 i 4] #
& Ons de viande conservé a 4 et sur les échantillons de
and » 0 £
q o Conservée a 36 sont présentés en comparaison avec le cours
€] 3
8 prégern

> ination sur la gélose glucosée, Il en découle que la
pregermin

: @tion des spores subit 1’influence d”un ou de plusieurs
act CHER E P
furs 1jés a la viande, dépendants du point de sa maturité,

L'eSSent
d
¢ la Viang

actépienne

iel de nos investigations est le fait que le classement
e d’aprés les indices de la prégermination des spores

8 s"établit comme suit:

Jusqu®au troisieme jour apres 1“abattage les conditions
Eérmination sont les meilleurs mais presque la moitie de

On germées n“a pas de possibilité de se developper,

de Fe que la viande démontre une forte aptitude stimulative

& la’ prég
Qtant N 5

Cette d

€rmination des spores, le caractere de la prégermination
lus haut degré 1éthal.

erniere constatation suggere 1”idée de la présence dans
d'ag
agents indis

la

L

Viang
b ents inhibiteurs de la croissance ou le manque

Pensables pour la croissance,
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11 eh résulte que la viande détruit les spores ou au moins abaisse
eup thermorésistance.

Le troisiéme et le quatriéme Jjour de la maturation la viande con=

st g
1tue un pon milieu pour la prégermination et de méme pour la crois-

83 5 .
Sen; elle guarantit une rapide et pleine prégermination des spores
u ’ ’ ’
z 1 par 1eur nature sont capables de prégermer, La 1léthalité est
aible,

Les Jours suivants la viande devient un milieu moins avantageux
E:::rla Prégermination; le procds parait &tre retardataire et le
€ de spores qui prégerment diminue, Les conditions pour la
. :Nissance s’améliorent, presque toutes les spores prégermées cone

1nu o v
‘at leur germination et se developpent bien en formes végétatie

Ves.






