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A constant pressing method f o r  determining the water binding £*B5 ' ‘ j

ti t  hot meat sausag? emulsions

fcs Prof. I>r, R e u t e r  and Dr. T a a s * -* r

A survey *s given about a new pressing method 1 or deter mill •■a

biuuuag ^ar u . » ./ oi sausage •aua.siw-^» Thxs 4.*» »u
b-: of use to the control of early manufacturing of hot meat with
add-! «a t-r -  i t s  f i 'o e e s  for cuttering and herewith the quality 

f  inished rdtluct• The instrumen consists of a cylinder w ~h t §

movable o *> i aej • act »stec p is ¡tin 1C g of meat ¿ample 

on the open bottom? The piston i s  charged with a 1oad o f  $0t g 

5 kg. ’•Icdtpapapier” iBaeto-strip, Zurich- is used as ind icator 

paper» The water binding capacity of the sample is determined from 
the muscle juice area on indicator paper by planimetry.

Tina nouvelle mèthoae de compression pour ia détermination du.poavair
le rétention i'ea-* de Ta viande salée, encore ohaude

Par le Prof. Dr* R e u t e r  et Dr» T ä n d l e r

On expose une nouvelle méthode servant à déterminer la rétention 
d'eau de la viande salée, encore chaude. Cette méthode sert au «on - 
trôle de la transformation hâtive de la viande encore chaude, re­
cevant un apport d'eau prescrit, de son aptitude au cuttrage et rj ’ 
celâ. de ia qualité de produit f i n i .  L*instrument se compose d' » 
cylindre «uni d'un piston mobile et ajusté. On pose 1*échantil lon  

(10 g) sur l e  fond ouvert. Le piston eat chargé d'un poids de *?■ *
où 5 kg. La capacité de rétention d'eau est déterminée sur le papier 

filtre "Indipapapier" « Baetn-atrip, Zürich) en mesurant la surface 
du jus 05 viande avec un planimètre»




