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A H H O T A U H H

n PH onpeaeneHHH naTaTenbHOÖ neHHOCTH Maca cyrnecT- 
l!i°e 3HaaeHHe npaaaioT coaepacaHKio b HeM nonaHeHacbi-

« i " HbIX JKHpHbIX KBC/IOT, K8K ÖBOJIOrBHOCKK aKTHBHbIX Be-Wgctb.
npHHHMaa BO BHHMQHHe HeflOCTaTOHHbie CBeaeHHH no 
My Bonpocy b 3apy6e>KHOñ jiBTepaType h OTcyTCTBae 

no OTeHecTBeHHbiM noponaM cxoTa, Mbi npoBena 
^GflOBaHHa no cpaBUHTenbHOMy n3yneHHio cocTaBa h ko­

ch °CTBa nonHfleHacbimeHHbix xcapHbix kbc/io t  b roBaaaHe, 8a«HHe h SapaHHHe.
SKTOM HccneflOBaHHH cnyxcana nnHHHeöinaa M b irn u a  

° t  3-x rpynn jkhbothux no 14-15 ronoB b Kaxcaoa
06b.

CtI»HbI
''Pynne,

Pill tIfleileHHe BHyTpHMblllieHHbIX /IHnHflOB npOBOOBUOCb ÖblCT- 
c H 34>4)eKTHBHbIM CnOCOÖOM, BKJIHDaaiOIHKM OKCTpaKUHK)

TK8HH CMecbio MeTaHon-x/iopo<j)opM h flaiouiHM npax- 
qQBecKH nonHoe B3BJieHeHae CBOöoflHbix h CBH3aHHbix nana- 

nPH MarsHx ycjiOBHHX BbiaeneHHa. 
cjje 0,IHHeHacbimeHHbie «apHbie khcjioth  onpeae/ianacb 
{jeHKTp0(l>OTOMeTpHHeCKHM MeTOflOM, OCHOBaHHbIM H3 H3Me—
« 0tjHH nornomeHHH b ynbTpa^HoneTOBOft o6nacTB cnexTpa 

a>KeHHbix cHCTeM «apHbix KHcnoT, nojiyaaeMbix nocjie 
*iHoft H30MepH3auHH accneayeM bix nananoB.

JtjjBonpefle,leHO conepxcaHae naHO/ieBOñ, naHOjieHOBOfi, apa­
ja ° Bo® a neHTaeHOBbix kbc/io t .

Ht,x e3ynbTaTb. noKa3ana, hto KOjiaaecTBO nonaHeHacwiaeH- 
PauH>KHpHl:JX KacnoT 6bino Haa6ojibiiiBM b cbkhom Mace, 6a - 
Sji),-,0 H r °BaABHa Menee ÔoraTbi b sto m  oTHomenaa a

nDjl Apyr K flpyry-
y'íBHHbie aaHHbie roBopaT o t o m , hto KaaecTBO cbh-  

n°  KonaaecTBeHHOMy conepacaHaio nojiaHebacbimeHHbixPHbjy ».
Mjj KacnoT Bbinie no cpaBHeHaio c npyraMH B3yaeHHbi-

HflaMa Maca. 1
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ESTIMATION OF SLAUGHTER ANIMALS MEAT QUALITY BY 
POLYUNSATURATED FATTY ACID CONTENT

J.N.Llaskovskaya, L.F.Kelman

S U M M A R Y
The content of polyunsaturated fatty-acid as biological/ à 

actire substances has a great importance for estimation of 06B 
nutritive value.

Considering scarce data on this question in foreign lit«**' 
ture and absence of data on native animal races, we performed * 
study on comparative examination of composition and quanti*/ 0 
polyunsaturated fatty acids in beef, pork and mutton.

M.longlsslmus dorsi from 3 animal groups eaoh of 14-15 W*®'*8 
was the subject of examination.

Intramuscular lipid extraction was carried out by the 
and effective method which Includes extraction of raw tls«**« ^  
methanol - chloroform mixture and gives praotioally total eX 
traction of free and bound lipids under mild extraction oondi_ 
tlon. Polyunsaturated fatty acids were determined by sp®ctr°̂  
photometric method based on the absorption measurment in 
violet speotrum area of fatty acids conjugated system aft«* 
lipid alkali isomerisation.

The oontent of llnollc, llnolenlc, araohldonlc sod pent®« 
acids was determined. ^

The investigation showed, that the number of polyuneat»*** 
ed acids is the greatest in pork meat, as to mutton and h«« ^ 
they are not so rloh on these oompounds and seem to be
similar.

The results
higher as to quanta content ox polyunsaturates i»»*»
in comparison with other meat kinds studied.



ALLUNIONS-FORSCHUNGSINSTITUT DER FLEISCHW IRISCH ART
UdSSR

BEURTEILUNG DER FLEISCHQUALITÄT VON SCHLACHTTIEREN 
NACH DEM GEHALT AN POLYUNGESÄTTIGTEN FETTSÄUREN

J.N.Laskowskaja, L.F.Kelman

Z U S A M M E N F A S S U N G

k Bei der Bestimmung des Nährwertes vom Fleisch wird eine we­
l t l i c h e  Bedeutung dem Gehalt an polyungesättigten Säuren, als 

°logisch aktiven Stoffen, beigemessen.
die betreffenden Hinweise in der Auslandsliteratur man- 

jjelBaft sind, und die Angaben über die Inlandstierrassen über- 
auPt fehlen, führten wir vergleichende Untersuchungen über die 
U8aamensetaung sowie den Gehalt an polyungesättigten Fettsäur- 

e® Rind-, Schweine- und Hammelfleisches durch.
*h drei Gruppen je 14-15 Tiere wurde M.longisslmus dorsi

ftt« rsueh t.
Die Isolation von intramuskulären Lipiden erfolgte 
fa einer effektiven Schnellmethode, die die Extraktion

mit
von

Bewebe durch Methanol-Chloroform-Gemisch einsohlieBt und
t i s c h  eine vollständige Extraktion der lockeren und gebund-
Upide Uoht. unter den schonenden Isolationsbedingungen ermög-

Polyungesättigten Fettsäuren wurden duroh eine spektro- 
8 °metrlsohe Methode bestimmt, die darauf beruht, daß die Ab- 
4lePti°n im UV-Bereioh der konjugierten Systeme von Fettsäuren, 

der alkalischen Isomerisation der zu untersuchenden 
8 entstehen, gemessen wird.

*äur 61 Gehalt an Linol-, Linolen-, Arachidon- und Pentaen- 
11 ist bestimmt worden.

fett ~ Me88unEen ergaben, daß der Gehalt an polyungesättigten 
uel^8auren im Schweinefleisch am größten ist, während das Ham- 

d^d Rindfleisch daran ärmer sind und einander näher stehen. 
eae Ergebnisse zeugen davon,daß nach dem mengenmäßigen Ge- 

fl61 811 D°lyungesättigten Fettsäuren die Qualität des Schweine- 
i#t 08 den anderen untersuchten Pleisoharien gegenüber höher
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INSTITUT DE RECHERCHES SCIENTIFIQUES SUR LES VIANDES
de l'URSS __________

L'ESTIMATION DE LA QUALITE DES VIANDES DU BETAIL D’ABATTOIR 
SELON LE CONTENU DES ACIDES GRAS POLTRONSAIüRES

J.N.Llaskovskaia, L.F.Kelman

groupe® du

aée

S O M M A I R E
«tt 8°^®Pour déterminer la qualité nutritive des viande» on »„„«atur«®beaucoup d'importance à la teneur en acide» gras polynon» 

oomme de» substances biologiquement aotives dans le»
Compte tenu de l'information incomplète à ce sujet 

littérature étrangère et le manque des données sur les ra°S^gsr 
tlonales du bétail nous avons examiné la composition et ia ^  
tité des acides gras polynonsaturés dans le boeuf, le P°r 
la viande de mouton.

On étudiait M.longissimus dorsl pris de trois 
bétail de 1A-15 têtes dans chaque groupe.

L'extraction des lipides intramusculaires était 
par un procédé effectif et rapide qui comprenait 2 ^n»
du tissu cru par le mélangé méthanol-chloroforme. 
le procédé permettait l'extraction absolue des lipides 
et liés dans les tendres conditions de l'extraction.

Les acides polynonsaturés étalent déterminés par un P ^ g 
spectrophctométrique basé sur le mesurage de l'absorpti0^ ^ g 
le domaine ultraviolet du spectre des systèmes conjugu 
acides gras, reçus après une isomérisation alcaline des
à étudier. ,-éni4aeJ i

On a déterminé la teneur en aoidee J olélque, li®° 
arachidonique et pentaénlque. gya®

effeotu® 
1* extrait0®

liplde6

Les résultats ont montré que la quantité des acidesvia»d® d®polynonsaturés était la plu» grande dans le poro; 1® *
mouton et le boeuf étalent moln riches et plus proche 
l'autre.

Les données obtenues montrent que le j jrc est P-1“ 
acides gras polynonsaturés que des autres /-landes é u

je eP
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U!,HKA KAHECTBA MACA YEOPîHblX XCHBOTHbIX 
10 COflEPÄAHHKD nO/IHHEHACblLUEHHblX 

XiHPHbIX KHC/IOT

KD.H. /iHCKOBCKaa, Jl.cp. KenbMaH

BcecOK)3HbIH HayHHO-HCCneZIOBaTenbCKHä HHCTHTyT 
MHCHOM npOMhlLUJieHHOCTH.

CCCP
n

° CJIe^ Hlie r°Æbi B03poc HHTepec k H3y hghhio cocraBa
HliöCTBa >KH3HeHHo HeoöxoflHMbix nojiHHeHacbimeHHbix 

P»MX . ------ ------ ---------- ---------  „ KJS ,h7  Khchot b pa3;iHHHbix nnmeBbix npoziyKTax h 
[~loa Ha oÔMeHHbie npoueccbi b opraHH3Me (l,2,3,4,5) 

6*°«orBHHeHaCbimeHHbie >KHPHbie KHcnoTbi o6/iaaaioT bwcokoA B Hec*0fi BKTHBHOCTblO H HeziOCTaTOBHOe KO/IBHeCTBO 
npHHeTe BeaeT K pasBHTHK) pa3JiaaHux 3a6o/ieBaHBfi. 

^ A a io x ° npe,aeiIeHHH nHTaTe/ibHofi usuhoctb Maca TajOKe c r̂UíecTBeHHoe sHaaeHae co.aep>KaHBio b HeM no/ia- 
eHHux Hi HpHbIX KBC/IOT. HaËAeHO, BT O BHyTpEMbl- 

y P̂ himh 1HnH,£IbI 6°nee öoraTbi bucoxoHeHacbimeHHumb 
T|CaiJH. H KHCnOT«MH no CpaBH6HBK> C /IB naii aMB /KHpOBOft
n °̂Hee n<0lCa;3Q/io AeTäJltHoe H3yneHBe BHyTpBMbimeHHbix /ibohaob 
T°aa*i6cTBo HT0 ôĉ aTBflbi Mbiuiu coaepjKaT 6ojibiuee ° no/IHHeHachimeHHbix /kbphux kbcjiot, qeM Heft-C¡*® * hPn (6,7).a°ßbimeHHu m  coziepjKaHBeM no/iBHeHacbimeHHux «ap-
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Hbix khcjiot b 4)Oc43aTHflax CBH3biBaK>T aanax H BKye OKff" 
c/iHTeabHoro nporopKaHHH, KOTopoe pa3BHBaeTCH b MbiLue*i 
höh TK3HHi noABepruieiiCH TepMHnecKOÄ o6pa6oTKe h nocne" 
ayiomeMy xpaHeHHK) /8/.

TaKHM o6pa30M, MOJKHO OTMeTHTb, HTO nOaHHeHaCbUUeH 
Hbie JK H pH bl e KHCJIOTbl MOryT BJIHHTb Ha KaHeCTBO MflCB fcaK

H er°
noB OTHOIlieHHH erO ÖHOHOPHHeCKOä UeHHOCTH, TaK 

yCTOHHHBOCTH K OKHCJIHTGJIBHOH nOpHG. OiXHaKO .aaHHbie 
COflepJKaHHK) nOJIHHGHaCblUIGHHblX JKHpHbIX KHCJIOT B 
nojiyneHHOM OT pa3JiHHHoro BHna jkhbothhx, aancKO a e n ° n 

Hbi, h nosTOMy hgoGxoahmo npoBeaeHHe CHCTCMaTĤ ec 
HCCJIGflOBaHHH B 3TOH OÖJiaCTH. 1PripHHHMaH BO BHHMBHHe HGflOCTaTOHHblG CBefleHH» 
9TOMy Bonpocy, mw npoBejiH HCCjienoBaHHH no cP aBHHTe^ %  HOMy H3yH6HHK) COCTaBa H KOJIHHGCTBa nOJIHHeHaCbimeIÎcocTaBa h [mor0JKHpHbIX KHCJIOT B MblUIGHHOÖ TK3HH CBHHSH, KPY1 
poraToro CKOTa h öapaHOB.

BbiJiH OToßpaHbi TpH rpynnbi KacTpnpoBaHHbix jkhbot 
cpeflHeä ynHTaHHOCTH (TaÖJi.l).

T a6nuua 1

Bha
JKHBOTHOTO

nopofla Bo3pacT,
MeCHHbl

KpynHbiH pora-
TblH CKOT

C bhhbh

EapaHbi

CHMMeHTaJIfa-
CKaa

KpynHaa öejiaa

riOMeCH pOMHH-  
Mapui X COBeTCKHH 

MepHHOC

10-13

8,5

KoJiH'ieCl'̂
BO íKíiB° T. í)C HblX.B30̂' 
flJlH »CCJ1

15

10

14
Mbiuiö0

Oöbgktom HCcjienoBaHHH CJiyjKHJia fljiHHHeñuiaíi
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CriHHbi. ripoöbi OTÖnpajiHCb Ha ynacTKe ot 8 a o 12 no3BOH- 
Ka* MbiLueHHyio tk3hb ocBoßoncAanH ot Bceä npaneraioiueH 
^HpOBOñ H COeAHHHTejIbHOä TKaHH, H3MejIbHaJIH H AJia aHa- 
«H3a OTÖHpaiiH cpeflHKDK) npo6y.C uejibio Bbißopa nynuiero MeToaa BbiAe/ieHna BHyTpH- 
MbiiueqHbix nanHflOB, 6biJio ncnoiib30B3HO Tpn cnoco6a: 
3KCTpaKHHH 3THHOBbXM acjpHpOM B annapaTe CoKCJIGTä, KHCÍIOT-  
1,06 AHrepupoBaHHe h sKCTpaKuna CMecbio xnopocjsopMa c 
^TaHOJIOM. Bblil BblÖpaH 6bICTpbIH H XOpOLUO BOCnpOH3BOAH_  

cnocoö, BKJUOHaiOUIHH SKCTpaKHHIO CbipOH TKaHH CMGCbK) 
XjI°po4)opM- MeTaHOJi h aaioiuHii npaKTHaecKH noHHoe h3-BJleMeHHe CBOÖOAHbIX H CBH3 3HHbIX JIHnHAOB npH MHTKHX 
yCilOBHHX o6pa60TKH /9/.

CoaepHtaHHe nojiHHeHacbimeHHbix xkhphhx khcjiot onpe- 
^enanH c noMombio cneKTpoc^oTOMeTpHH b y/ibTpa4)HOHeTOBoñ 
°6flacTH cneKTpa c BKinoneHHeM meaoHHoñ H30MepH3aiiHH. 
^Cn0Hb30BaH MHKpOMeTOfl ( 10,1 1,12) , AaiOLUHii B03M0JKH0CTB 
cPaBHHTenbHO npocTO oÖHapy*HTb h H3MepHTb AHeHOBbie, 
TPneHOBbie, TeTpaeHOBbie, neHTaeHOBbie h reKcaeHOBbie 
* HPHbie KHCJIOTbI.

Ana rapaHTHpoBaHHoro yAaneHHa caeAOB xnopocpopMa, 
M°rymero BHecTH nocTopoHHKDio aôcopôuHio npH cneKTpo- 
^TOMeTpHHeCKOM H3MepeHHH, J1HI1H Abi 06pa6aTbIB3JIH H-reK- 
CaHOM, h pacTBOpHTeiib yAananH npn cnaÖOM HarpeBaHHH 
t°k°m aproHa. H 30MepH3auHK) TaKHce npoBO ahjih noA apro- HoM.

Ana BbiaBiieHHa xapaKTepHbix nonoc nornouxeHHa neHTa- 
eHOBbIx h reKcaeHOBbix coeAHHeHHH ObiiiH CHHTbi cneKTpu 
^aOMepH30BaHHbix oöpasuoB HHnHAOB c yneTOM a6cop6uHH 
(fl0Ha Ha yaacTKe 330-390 mmk .

Pe3yiibTaTbi h o6cy>KAeHHe

CpeAHHe aaHHbie no coAep>KaHHio nojiHHeHacbiuieHHbix 
^ HPHbix KHC/iOT b JiHnHAax MbitueHHoñ TKaHH CBHiieä, xpyn- 

r °  PoraToro cko tb h öapaHOB npeACTaB/ieHbi b TaöiiHue 2.
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e,̂bIX BHflOB JKHBOTHblX reKCaeHOBblX KHCJIOT. T bk, cneKTpbi, ClJaTbie b yjibTpa4)HOJieTOBOH o6nacTH ansí BbiHBnemis npa- 
cyTcTBHa neHTaeHOBbix h reKcaeHOBbix coeflHHeHHñ, noxa3a- 
711,1 HTO b o6ji3cth nornomeHHH neHTaeHOBbix coeflHHeHHñ Bl,flHa HBHaa xapaKTepHaa nonoca nornomeHHH c MaxcHMy- 
^°M npn flnHHe BonHbi 346 mmk. OflHaKO b oSnacTH norno- 

rexcaeHOBbix coeflHHeHHñ (MaxcHMyM nornomeHHH npn
M M í f  ) n r t n n r ' i . T  r r n r n r M r m u n a  u o  u o f í n i n n  n n o A »

CoziepJKaHHe neHTaeHOBbix xhchot b nnnHflax cbhhhhu h 
r°BHHHHbi 6bino 6onee hh3khm no cpaBHeHHio c KonHnecTBOM 
P̂yrnx, HañAeHHbix b hhx nonHHeHacbimeHHbix «npHbix 
Cí1°t; o6pa3Ubi nHnHflOB 6apaHHHbi coaepjKaT npaKTHnecKH 
afiHoe KonHnecTBO neHTaeHOBbix h apaxHflOHOBOñ xhchot. 
CneayeT OTMeTHTb, hto KonHnecTBa neHTaeHOBbix xhchot 
6Hb 6nH3KH B JIHnHflax MblLUeHHOñ TK3HH TpeX H3yHeHHbIX 
Aob híhbothux; MaTeMaTHHecKaH o6pa6oTKa peay.ifaTaTOB noATBepflHnaPaan OTCyTCTBHe CTaTHCTHHeCKH AOCTOBepHblX 

hhhh b coAepHíaHHH neHTaeHOBbix khchot b nanHAax
JeHHoñ TKaHH CBHHeñ, xpynHoro poraToro cxoTa h 6a-

B  b l  B  O  A  b i

a ’ OnpeaeneHO conepjKaHHe nHHoneBoñ, nHHoneHOBoñ, 
c XllAOHOBoñ h neHTaeHOBbix khcjiot b MbimenHbix nananax 

HHbI, 6apaHHHbI H rOBHAHHbl.
6o ^ íIHnHAax MbimenHoñ TKaHH CBHHeñ conepJKHTCH Han- 
Qô bUJee KonnHecTBO nHHoneBoñ, nHHoneHOBoñ h apaxHAOHO- 
cKot KHCí10t’ AHnHAbi MbimeHHoñ TKaHH KpynHoro poraToro 

a H 6apaHOB MeHee 6oraTbi b stom OTHomeHHH h 6nH3- kiejKay co6oñ.
^ KonHnecTBeHHOMy coaepH<aHHio nonHHeHacwmeHHbix
^ Hux KHcnoT KanecTBO cbhhhhm Bbiine no cpaBHeHHio c 

rHMH H3yneHHbIMH BHflaMH MHC8.

%
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T a 6 Ji h h a 2
06pa3Ubi ./KapiJbie KHCJIOTbl B % K JIHHHABM K ojih"
JIHMAOB

HHHoneBaa JIHHOJieHO-
Baa

apaxHAO-
HOBaa

neHTaeHO-
Bbie

qeCTBO
npoö

x t S  x ± S x ±S X + 5
CßHHHHa 4,57+0,76 0,99+0,18 0,88+0,22 0,38+0,10 16
F o b 8 a h -

Ha 2,18+0,44 0,67+0,18 0,535),15 0,395),10 15
BapaHH-

Ha 2,13+0,38 0,78+0,16 0,44+0,12 0,42+0,11 H

x cpeAHee 3HaaeHHe, S  ~ CTaHnapTHoe otkíiohshH®

l i p a  p a c c M O T p e H H H  n o a y n e H H b i x  p e 3 y i i b T a T O B  b h a h o , h t o  

n m i H A b i  M b i u i e a H o ñ  T K a H H  c b h h o h  c o A e p j n a T  H a H 6 o n b i u e e  

KOJIHHeCTBO JIHHOJieBOÍÍ, i lHHO/ieHOBOH H a p a X H A O H O B O ft  KHC/IOT.

M b m i e H H b i e  n a n H A b i  K p y n H o r o  p o r a T o r o  c x o T a  h  6apa" 
h o b  6 j i h 3 k h  A p y r  k  A p y r y  n o  c o A e p j K a H H i o  s t h x  k h c h o t , h0  

o h o  3 H a n n T e j i b H O  H H H ce,  t o m  y  JiHnn a o b  C B H H e ñ .  T lHHO/ieBofl  

KHCJIOTbl B J lH n H A a X  CBHHOfi M h l lU n b l  H a H A e H O  B A B a  p a 3 a  

6 o n b u i e  n o  c p a B H e H H io  c  A B y M H  A p y r n M H  b h a b m h  M b im e a H O #  
T K a H H .

y C T a H O B J ie H b l  CT  a T H C T H H eC K H  A O C T O B e p H b i e  p a 3 n H H H »  

M e j K A y  c o A o p H i a H H e M  J iH H o n e B o ä ,  j iH H o n e H O B o ö  h  a p a x n Æ ° ~  

HOBOH K H c n o T  b  j i H H H A a x  C B H H e ö  h  K p y n H o r o  p o r a T o r o  

C K O T a  ( P < 0 , 0 0 1 ) ,  b  i i H n H A a x  K p y n H o r o  p o r a T o r o  c k o t  a  ** 

ß a p a H O B  M e  Jk  A y  c o A e p j K a H n e M  s t h x  k h c j i o t  p a3J iH H H a c T a "  

T H C T H H e C K H  H e A O C T O B e  p H b l .

B HHnHAax CBHHeä h ßapaHOB HaÖAeHbi CTaTHCTHaecK^ 
AOCTOBepHbie paanHHHH M e * A y  coAepjKaHneM n u a o n e B O ^  

P < ° , °0 1) ,  H H H o n eH O B O ñ  (P<0,01) h  a p a x H A O H O B O »

(P< 0 , 0 0 1 )  K H C ÍIO T .

He yAanocb oÔHapyjKHTb b  TKaHeBbix JiHHHAax viccneP-T'
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