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PAR LES PROCEDES DE FONTE A SEC ET HUMIDE

Le technologie contemporalac se SELU de plus en
plus des procédés continus d*obtention du saindouX. Nombreu=-

ges de nos usines ont adopté également depuis quelques années

=] &

le procédé continu d’obtention du saindoux par fonte humide

-

(Wet Rendering) avec 1l’équipement de Laval., Le procédé de
fonte d sec a 6été le seul dans notre pays Jjusqu’ a4 une
époque récente.

Ie saindoux obtenu par le procedé de Laval differe
congidérablement par sa couleur, son >deur et son gofltt du
yaindoux obtenue par le procédé 3 sec, Il sfest révélé trés

ropidement que les saindoux obtenus par le procédé de fonte

humide ne different pas geulement par leurs caractéristiques
Yo Y ™ o] 109 S o and Ncoux ~h+ten Q o) Te NnNTO ‘té 7/’: ?1
organoléptiques des salntoux obtenus par le procede & Se€C,

+tabilité, Les saindouX obtenus & sec sont

mieux & l?oxydation
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.n les saindoux obtenus par le procédé hunide, dans mémes
ditions de conservation. Les résultafts de nos recherches .

rrécbdentes de la stabilité, deter

Le par de méthode de

B
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1ahoratoire rapide (dans 13&tuve & 987) cni démontré que

1, stabilité du saindouxX fondu & sec est de 14 3 18 heures
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court L] ancit, 1l nous emblé intéressant d?examliner

dans quelle mesure certains procédés de fonte agissent sur

1la stabilité dv salndouxX,
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vomnme il 'a ete deja mentionne. ClEZ nous Jusqu’é

de stabilité des
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prégent on n’a demontré que les di

agindoux fondus & sec et de ces fondus par Lle procédé humide(9) .
mais il n?'y a pas d’études gystématiques de la stabilité

de différents facteurs et de 1la composition du saindoux obtenu
rar les procédés précités, Nous avons considéré intéressant

12 &tudier le r6le de la composition des saindoux produits
dans nos abattoirs quant & sa stabilité, c’est & dire d*&tudiex
dans quelle mesure le procédé de fonte ,zit sur le durée et

1 s 4 3 2l e N RO e U T b e
qur ‘1la composition du salndoux obtenu par le procédé & sec CU

j

nar le procédé humide, Nous avons &t ¢é particuliérement

sintéreseées par les différences du contenu de certaines compo-=
santes non-glycérides lont on peut supposer qu’ elle puissent
avoir une action antioxydante, ainst que per la teneur en
certaine acides gras dang i€ anindoux perce que sur cette
domaine chez noug on n¥a pas fait deg recnecrchnes,

Par$ie CIIJ',"L'.‘.Lr.'_l‘t!lle

Nous avons examiné les cgaindoux de

: 2 L " . & | & . fAant > 5
usines, dont 81X utilisent le procédé de 1a fonte & sec €
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5 l¢ procédé humide, de Laval, Tres peu G€ TEHDS apreés 1le
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preicy ement des échantilions on a I2l1lT 1e8 €XI Srimenu S,

Les eéchantillons du saindoux cnt 3ervi cux examens
suivants: stabilité & 60° et 98°C, teneur en phosphore, en
azote, en tocophéroles et en matieres insaponifiables, En
m8me temps l?indice d?iode ¥y ‘tait ddterminé ainsi que la

composition des acides gras.

Lo stabilité des saindoux a Até examiné dans
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126tuve & 60° et & 98°, car ces températures qu’on a
¢tudide le plus fréquemment la sta nbilité de la graisse
(shnll test, AOM - méthode (lo, 13), La rapidité de l'’oxydatio:
du saindoux est suivie par la détermination du nombre péroxyde
.lon Lea., Le nombre péroxyde est exprimé en ml N/500 Na28203
par 1 g, du gaindoux.
Lo teaneur en phcesphore est déterminde par des méthodes spec=
trophotométriques (lo), la teneur en azote par la micromé=-
thode selon Kjeldahl, La totalité des tocophéroles a été
déterminée seclon la méthode d?Emeric-Engel (1). Pour la déw-
termination des matidres insaponifiables la méthode du pétro-
lether a &té utilisée (14) et pour 17indice d?iode la méthode
de Wijs (4). Les acides gras ont 8té, apres transformation
en méthyl-esters, déterminées par 1a méthode de la chromato=
raphi en phase gazeuse (2435 8y D7« a employ§. 1?Aerographe
A=Q0=C,  pour la chromatographie en phase gazeuse. Comme
liquide statiennaire on a utilisé le succinate de aiéthyle-

neglycol & 20% sur chromosorb dans des colonnes en gpirale
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v o servi l*azote avec s <t agse dfécoulemel
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| le 50 ml/min, L€ détecteur a ete L€ ctaracmetre, Le rapportv
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relatif de différentec acldaes grag a ¢te vrouve lirectement

gur le chromatogramme du rapport des surfaces des DPlCS.
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Les fig. 1 et 2 donnent les valeurs du nombre péro-—
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xyde des gralsees obtenues par les proc
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Tecg résultats de nos études ntrent que la sta=
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bilité du scindouXx obtenu cc o &té dans tous les échantil-
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supérieure 3 celle du saindoux obtenu par fonte humide.

J OTl&

neg différences gont plus anccentuées lors de 1*examen & 60°
stabilité des saindoux gelon
procédsl de fonte & sec ou humide ont déid &té soulignées
v en décrivant les divers
procédés de fonte gouligne que les procédés basés sur 1a fonte
% gec donnent de la graisse Ge meilleure atabilité que celle
obtenus por le procédé humide 13)., A. Matz donne des infor-

mations csuivantes sulr 1a atabilité du gaindouxs celui obtenu

‘ante d sec 6 & T heures, celui obtenu par la fonte humide

A heures (7). Les données sont les résultats des examins par
Lo méthodes AONM.

yn phosphore, en azote, en tocophéroles

sables dans les échantillons &tudiés




est donnée dans le tableau I,
La termeur en phosphore, azote, tocophérole et atidres
2 : s ais - ) 5 4 = 1 kAR
insaponifiasble dans le wdoux obtenu par les procedes
de fonte & sec et humice
ableau 1
Bt . shognhore Azote Tocophéroles insapo-
Echantillon 5 g o pe > P
mg/ % mg/ % ng/% es %
Graisses obtenues
par procédé 2
secs
St 3,4 35,0 ™ 0,66
SII 4,0 4992 ’55 0335
440 50,0 9

%
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0,39

Q o
Q.\/—I ’ 31,:: g & 0,61
Craisses obte=
nues par pro=-
cédé humide:
v 1, 4,1 % 5 0,34
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1,75
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Les résultats de nos expériences demontrent que la

A~N11
naocux

teneur en phosphore du sail obtenu par

est supérieure et qu’elle varie de 2 & 4 mg/%. Dans le

de

gaindoux obtenu par le procédé humide cette teneur varie
0,3 & 1,0 mg/%.
L, Rutkowski a consacré la plus part de ces travaur

S, SR

Uil

% 1l'examen de la compositic
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nrocédés précités (11l). Selon cet auteur la teneur en phos=-
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yhore est supirieure dans le saindoux obtenu par le procédé

A . Rutkowsk rouve les donnéee cuivante quant a le
teneur en phosphore des graisses: 1e saindoux fondu & sec 0,88

jusqu? 4 1, 61 mg/loo g, le saindoux fondu humide 0,67/100 g.

Ia teneur en phosphore de nos gaindoux est légdre=-

ment supérieure aux données de Rutkowski, mais nos résultats

-

et les résultats de Rutkowski démontrent que la teneur en

“phogphore est plus grande dans le saindoux obtcnu par la fonte

& sec,

i résulte du tableau I que la teneur en azote est
16gérement supérieure dans les saindoux obtenus par la fonte
4 sec, Cependant de ces différences on ne peut pas conclure,
que la teneur supéricure en azoTc provoque des diffirences
de la stabilité. Les résultats de Ru kowski démontrent des
différences congidérables de la Teneur en aszote des saindoux
entre la méthode de fonte & sec ¢t celle humide, ce que n’est
as, comme on le voit le cas de nos expéricnces. Rutkowski

congiddre que la stabilité du gnindoux fondu & sec vient -des

amino-acides contenus dans le saindoux, étant donné leur

action anti-oxydante (5,6). La teneur en mati ere insaponifi=
ables (tabl,I) dans les &chantillons examinés du saindoux
varie entre 0,21 et 0,66 p.cent, Ces reésultats ne permettent
pes de déterminer une régularité, quant & la teneur de mati-
dreg insaponifiables des gaindoux obtenus soit & sec goit

r
3

par le procédé humide,
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Lo teneur moyenne de la totalité de tocophérole

dans les saindoux fondus a SeC est de 1,7 ».cent, et dar
2 TeEs s £ acam 2k R - T g 1c ~ o/ -

1les saindoux fondus par procede humide cde 1,24 mg/p. cent

(tableau I). Selon la litérature la teneur e tocophéroles

dans le saindoux de porc est d’environ 0,5 mg. p. cent ce qui

gingifie que les &chantillons examinés contiennent en moyenne
|

une teneur légdrement supérieure de tocophéroles.

ILa teneur en tocophéroles du saindoux de porc est

)

onsidérablement inférieure a celle des saindoux végétaux

nt

d D eCen ce qui peut

qui ont des tocophéroles de 50 & 450 mg

.
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cxpliquer la stabilite considérablement plus grande des gra igges

(VD B

v&sdtales par. rapport a celle du saindoux de porc ayant le

L

nBme indice d?iode (12).

L?examen de la composition des acides-gras n’a pas
bv8lé des différences dans 1a teneur des saindoux gelon la

(=1

mé*hode de fonte, & sec ou blen humide (Tableau II).

i}

Valeur moyenne de la teneur an ancides gres dans le
saindoux de porc obtenu par le procédé & sec ou hu-

mide de fonte
Tableau IL

Rapport réciprogue. GeS acides gras %
Acide my- Acide pal- Acide sté Acide Acide 1i-
ristique mitique arigue oléique nolé“ﬂuc

2indoux 1,7=1,3 32,9—34,6 11.4=9,4 AT 40=4T 45 Ts5- 6,2

3 {fondu & sec:

| jaindoux fon= 1,3.1,4  34,2-3L,5 11,57121 47,2=48,2 5,7-6,T
' 5 » i P




mtant donné que dans les deux procédé¢ de fonte la
matidre premidre a été (en cros) la méme, celle que produisens

usines, il £allait s*attendre & ce Qque 1a conposition des

nus par le procedé de®
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Tableau III

Fehantillon | rsindice d’iode

gsgses obtenues palr
cédé & sec:

‘ }

| 1
a § ol
o te !
pio B i gt
. 63,

Graisses obtenus par
procédé humide:

. L 4 » -~
1/
Vo Pl &
L
i 4

La valeur du 1%indice d?iode (tableau III) varie_dans

| 1es limites restreintes de 60,7 4.66,3 et il n'y & pas de....,

: . . - 2
| différence dans 144importance de 1*indice 4 iode dens lees

gaindoux en fonction de la méthode de fonte, & sec ou' humide.




de fonte X sec, ou selon le procédé humide De Laval, 1les

O

conclusions guivantes peuventv

‘ sec ont une stabilite.plus

} yar le procédé de fonte humide.

|

‘ 2. La teneur. €en phosphore est plus grande dans lec

| tonantillons saindoux fondu % gec ce qui permet de conclure
jue 188 phogphatides contenus dans le saindoux proboblemen%
ont une action favorable sur la stabiiité du saindouX. Les
hosphatides rgissent -en tant que gynergistes avec les to=

S, wugmentant ainsgi la

%
v 3. 11 n’y a pac de différence dans la teneur en
aaindoux selon

|
r méthode < te. 3 sec ou | nide, donc il est certain

doux obtenus selon

LUV WA
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Indice de peroxyde - ml /SO0 Na,S, 0

-
o

24 4 72 98 120 146
Heures a 60°C
i Fig. 1. La stabilité du saindoux i 80°C

‘ S-Le saindoux obfenu par le procédé de fonm en chaudire
V-Le saindoux obtenu par le procédé de Laval
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Ingice de peroxyde - ml ";S00 Na, S,0;
o

101

S 10 15 20 25 30 35 40 45 S50

: . H : 98°
Fig. 2. La stabilité du saindoux 3 98°C st

S Le saindoux obtenu par le ]
‘ procédé de fonte en chaudis
V Le saindoux cbtenu par le procédé de Laval .
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g wurden die Untersuchungen der 7Zusammensetzung und

T4 ~AvlrAas 4 S 3 g8 - £ ~ 1 am e Tl o L [ T :
erkeit elner grosserel Zahl am oSchwel ;;ssC;lx;izai:—proben

archeefiihrt, Die Prohen stammten aus del grosseren Schlacht=
1ofen, -1n das trockene und feuchte gsehmelzverfahren De
o] AP e NI - r . 1 rnhon W Az £~71oan b
1, verwenden wird, In den Proben wurden folgende Werte

e . i< o o SR VGt -
sestimmt: Haltbarkeit auf 6o und 987 der Inhalt des Phosphol

stickstoffs, Tokoferols und nihtverseifender Stoffe. Gleich=

zeitig wurden die zusammensetzung der FettsHuren sowie die

Jodzahl bestimmt, Wir wiinschten, suf Grund der erhaltenen
Masse die Haltbarkeit und

7usammensetzung der Fette von dem Schmelzverfafren beeinflusst

~d. Resonders war fiir uns interesant., die Unterscheidung 1n

it 6 T | -

dcm Inhalte einiger nichtglyzericen Komponenten festzustehlen

um voraussetvzen zu XOI men oo selben €line Anti oxidations=

halt einiger TFettsduren im
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wirkung

was bei une bisher nicht

e A & { 11+ - T 1 4 : A~ 3
gemacht wurde. \ der erhaltenen Resultaten, die 11
ofa): zu folgenden

1, Die durch trockenes Sehmelzverfahren grhaltenen

6 1 5 AR i e 2 A s
Fette besitzen grdsserc Haltbarkeld jejenigen, die durch

feuchtes Verfahren erhalten werden.




1 L ette bestehende Fhosphatiden walr'sClell
L WOt R, g o = s, s v i o 3 b v B -1 o .
Wirkung auf cle haltbarXelt - er reuvuve «Uben, Die Phosphnatldcll
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erol, dem primaren Anti=-
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wirken als Synergisten nebst aemn

keit der
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oxidans, und auf diesser Ve

Fette. '

3, Es gibt kein Unterschied in dem Inhalt der Fet=

. Ty een a - . R
TN ~ A~ 1A - f= v r AT A
ione 2 JO ¢ el ol Trocgerl U

taB8uren und in der odzahl bLe:

feucht geschmalzenen F o. demzufolge kann man schliessen,

dass die Unterscheidung in dem Nichts#ttigungsgrad
Unterschied in der Holtbarkeit der durch trokenes oder f

-~y

Verfahren erhaltenen Frette verursachen,




