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AAHHOTALWA

OueHka KayecTBa nMperaparoB MNPOTEO/UTUYECKUX (HEpPMEHTOB,
NPUMEHSEMbIX B MACHOW MPOMbIWIEHHOCTUN, OC/IOKHEHA OTCYTCTBYEM
Ha[eXHOro MeTofa onpefeneHnss X akTUBHOCTU. Lenbio HacToswero
VCCNefoBaHVs  SIBMISUIOCh  CPaBHUTENIbHOE  U3yUeHVe CYILeCTBYHWMX
METOAOB M BbIACHEHME BO3MOXHOCTW WCMOMb30BaHA WX /19 Xapak-—
TEPUCTUKN MpenapaToB — pasvsarynTesnien msca.

MoATBEPXAEHO YCTaHOB/IEHHOE paHee OpYrvM/ aBTOpamMyM HecooT-
BETCTB/E MEXAY pa3vMsaryawowuv AeiCcTBMEM MpenaparoB Ha MSACO U
3HaYEeHNAMM (PepMEHTATVBHON aKTVBHOCTU. [locnegHssi onpenenseTca
Mo psigy W3BECTHbIX METOAOB, OCHOBaHHbIX Ha MPUMEHEHUN pas/ny-
HbIX GEMKOB-CYOCTPaTOB N U3MEPEHUN KOHLIEHTPALMM KOWEHbIX MNpo-
OYKTOB  Igpo/imM3a WM U3MEHEHUSA (U3MKO-XUMMYECKMX CBOWCTB
Gerka.

MpennioxeH MeTof onpejeneHns aKTUBHOCTU C UCMO/b30BaHMEM
B Ka4decTBe cybcTpara 6e/KoB (JpakuMn MMo3vHa; HO Takxe YycTa-
HOB/IEHO HECOOTBETCTBME OUEHKN (EePMEHTOB MO paspaboTaHHOMY
MeTOoAY W MO MHTEHCUMBHOCTU pPa3vsAryeHusi msica.

PazpaboTaH MeTof, OpYEHTUPOBOYHOM OLEHKM MpernapaToB - pas-
vMAruMTenen mMsca no pesdy/nbTaram ornpeaenieHVs NpoTeo/MTUHECKON
N 3MacTa3HoO aKTVIBHOCTEN.

YCTaHOB/IEHO VHIMOVpYillee BAMSHUE X/IOPUCTON0 HaTpus U MsC—
HOro 9KCTpaKTa Ha aNnacTa3Hyld aKTVBHOCTb HEKOTOPLIX (EPMEHTOB -
APPEKTMBHLIX pasmsarymMTeneli msca.

Bbicka3aHO npegrnoniokeHne, YTO MPUYMHON YKa3aHHOINO HecooT-
BETCTBUSI SBMSIETCA OrPaHMYEHHbIi MPOTeo/ M3 6enkoB, Bbipaxaw-
WACA He CTOMbKO B HAKOMVIEHMM KOHEYHbIX MPOAYKTOB, Ha y4eTe
KOTOPbIX OCHOBaHbl METOApl OrpefesieHnss aKTVBHOCTU,- CKO/IbKO B
MUKPOU3MEHEHNAX CTPYKTYpbl 6enka.



THE ALL-UNION RESEARCH INSTITUTE OF MEAT INDUSTRY
USSR

ON THE QUALITY EVALUATION OF PROTEOLYTIC ENZYME
PREPARATIONS, USED FOR MEAT TENDERIZATION

Solovyov V. I., Shumkova I1.A_,
Karpova V.P.

SUMMARY

The evaluation of the quality of proteolytic enzyme prepa-
rations used iIn meat packing industry is complicated due to the
lack of a reliable method for their activity determination. The
The object of the given work was to conduot a comparative study
of the available methods and to find the possibility of their
utilization to characterize the preparations-meat tenderizers.

A discrepancy, found earlier by other authors, between a
tenderizinf effect of the preparations on meat and the values
for enzymatic activity has been confirmed, the latter being de-
termined by means of a number of recognized methods based on
the use of various protein-substrates and on measuring the con-
centration of the hydrolysis final produots or the alterations
in protein physico-chemical properties.

A method has been suggested for activity determination
using the proteins of the myosin fraction as a substrate; but 6
discrepancy has been shown for enzymes evaluation by the deve-
lopped method and by the intensity of meat tenderizing.

A method for an approximate evaluation of meat tenderizing
praparations by the results of the determination of proteolytic
and elastase activities has been developped.

The inhibiting effect of NaCl and the meat extract on the
elastase activity of certain enzymes, which are effeotive meat
tenderizers, has been found.

A suggestion has been made that the above discrepancy is
caused by protein limited proteolysis which manifests itself in
microchanges of the protein structure rather than In the accu-
mulation of the final products, on the calculation of which
methods for activity determinination are based.
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ZUE FRAGE DER QUALIT2ISBEURTEILUNG VON PRAPARATEN DER
PROTEOLYTISCHEN ENZXMB, DIE ZUM ZARTMACHEN DES
FLEISCHES AHGEWANDT «ERDEN

W.1.SolowJow, I . A.Sohumkowa,
W_P_Karpowa

ZUSAMMENFASSUNG

Die Qualitatsbeurteilung von Praparaten der proteolytischen Enzyme,
die in der Fleischindustrie Verwendung finden, ist dadurch erschwert,dal
eine siohere Methode zur Bewertung deren Qualitat noch fehlt. Das Ziel
der vorliegenden Arbeit war eine vergleichende Untersuchung der bestehen-
den Methoden; es muBte auoh die Brauchbarkeit derselben zur Bewertung der
Fleischzartmacher-Praparate geklart werden.

Die fruher von anderen Forschern festgestellte Diskrepanz zwischen der
zartmachenden Wirkung dieser Préparate auf das Fleisch einerseits und
den Werten der enzymatisohen Aktivitat andererseits wurde bestatigt. Die
letzte wird mit Hilfe einiger Methoden bestimmt, die sich darauf griinden,
daB dafur unterschiedliche EiweiB-Substrate angewendet werden und Kon-

zentrationen der Hydrolyse-Endprodukte oder Anderungen in physikal -
ohemischen Eigenschaften der Eiweil’e gemessen werden.

Es wurde eine Methode der Aktivitatsmessung unter Anwendung von
Eiweillen der Myosinfraktion als Substrat vorgesohlagen; jedoch stimmt

das Ergebnis der Enzymbewertung naoh der entwickelten Methode mit der
Intensitét der Fleischzartmaohung nicht uUberein.

Ein Verfahren zur orientierenden Beurteilung von Fleisohzartmacher-
Praparaten auf Grund der Messung der Proteolyse- und Blastaseaktivitat
wurde entwickelt.

Es wurde festgestellt, daB NaCl und das Fleischextrakt die Elastase-
aktivitat einiger als sehr wirksame Fleischzartmaoher bekannter Enzyme
hemmen.

Es wird angenommen, daB die Ursaohe Tfiir die besagte Diskrepanz eine
begrenzte EiweiB-Proteolyse ist, dl« ihren Ausdruck nicht so sehr in der
Ansammlung von Endprodukten, deren Menge fur die Methoden der Aktivi-
tatsbestimmung ausschlaggebend ist, sondern vielmehr in Mikroanderungen
der Eiweil3-Struktur findet.
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SUE LA QUESTION DE L"ESTIMATION DE LA QUALITE DES PREPARATIONS
DES FERMENTS PROTEOLYTIQUES POUR L"AMOLLISSEMENT DES VIANDES

V. 1.Solovjev, 1.A_Shoumkov,
V_.P_Karpova

SOMMAIRE

L estimation de la qualité des préparations des ferments protéolyti-
ques utilisées pour I"industrie des viandes est oompliquée de I"absence
de la méthode sttre de définition de leur activité. Le but de oette étude
cest I"analyse oomparatlve des méthodes et de la possibilité de les
utiliser pour caractériser des préparations amollissauts des viandeB.

On a affirmé la non-conformité, de ITinfluence amollissante des pré-
parations pour les viandes et de la signification de I"activité fermen-
tatlve définie déja par d"autres auteurs. Celle-ci était déterminée par
des méthodes connues, basées sur 1 utilisation des protéines - substratum
différents et sur la mesure de la oonoentration des produits finals de
1"hydrolyse ou sur le changement des propriétés physioo-ohimlques de la
protéine.

Nous proposens la méthode de définition de 1"activité en utillsaut
oomme le substratum des protéines de la fraction de la myoslne; de mSme
nous avons défini la non-oonformité de I"estimation des ferments d"aprBs
la méthode proposée et I"intensité de I"amollissement des viandes.

La méthode est élaborée pour I"estimation approximative des prépara-
tions - amollissants des viandes d"aprés les résultats de la définition
de ITactivité protéolytlque et d"élastase.

On a déterminé 1"Influence inhibitive du chlorure de sodium et de
I"extrait de viande sur I"activité de I"élastase de quelques ferments -
amol lissants efficaces de la viande.

Nous supposons que la oause de oette non-conformité o"est la pro-
téolyse limitée des protéines exprimant non seulement dans 1"aocumula-
tlon des produits finis, dont le contrfile serve la base pour les
méthodes de définition de 1"activité, mais dans les microchangements
de la structure de la protéine.



BCcecol3HbIii  Hay4HO-MCCNeaoBaTelbCKUiA MHCTUTYT
MSACHOW MPOMbILIEHHOCTW.

CCCP

K BOMNPOCY Ob OUEHKE KAYECTBA MPEMAPATOB
MPOTEONMUTUYECKNX O®EPMEHTOB, NMPUMEHAEMBIX
ANnA PASMATYEHNA MACA

B.-WN. ConoBbeB, W.A. lWymkoBa, B.M. Kapnosa

B nocrnegHve ropgbl WMPOKOE pacrpocTpaHeHe B MSCHOW Npo-
MbILL/IEHHOCTW MOyYWI0 NMPUMEHEHNE NpenapaToB pPas3/INyHbIX MPoTeo-
JTVYECKMX (EPMEHTOB, MOBbLILAWWNX HEXHOCTb Msca. Pa3BuBal-
wasca B page CipaH, B ToMm uucrie n B CoBeTckom Cowse, hep-
MEHTHasi MPOMbLILWIEHHOCTb MPON3BOANT 3HAYUTE/ILHOE KO/IMYECTBO
(hbepMEHTHbIX MpPenaparoB XMBOTHOMO, PacTUTE/IbHOIO U MUKPOOWasib—
HOIro MPOUCXOXAEHMS. HekoTopble U3 HAX MOFYT ObiTb WCMO/Ib30BaHb!
B MSICHOM MPOMbILWIEHHOCTU ANA YAYUWEHNA KOHCUCTEHUMM HaTypaulb—
HbIX Mo/yhabpukaToBs. Mexay Tem paboTa C YyXe W3BECTHbIMU
npenapatamm, a Takxe BblbOp HOBbIX B 3HAYUTE/ILHOW CTeneHn 3a-
TPYAHEHb OTCYTCTBUMEM OOLEKTMBHLIX METOLOB OLEHKN KX KayecTsa.-

CyuecTBylwpme meToapl OUEHKA (epMEHTATUBHOW aKTUBHOCTU
OCHOBaHbl Ha OrpeaesieHn KOHEYHbIX MPOAYKTOB ruaponm3a 6enkos.

Mo pa3suBaemoli B.M. ConoBbeBbM W ero coTpyaHvkammi /1/
TEOpUN YBE/IYEHE HEXHOCTU MsCa B MPOLECCE ero ecTeCTBEHHOro
N WCKYCCTBEHHOIO CO3pPeBaHVsA SABSETCH pPe3y/ibTaToM MNpoTeo/mTy-
YECKUX W HEKOTOPbIX APYrmnx OGUOXUMMYECKUX MPOLECCOB, MPOMCXO-
OAWMX B MbllleYHOW TkaHnW. OAHaKo rMpu 3TOM rOKas3aHo, 4YTO B
npoLecce CO3peBaHWsI Msica MMEET MeCcTO /Mb HavasibHasi cTagusi
npoTeonm3a MbllleYHbIX 6enkoB. Tak, LeHaep wn cotpyaHukun /2/
YCTaHOBWM, 4TO [elCTBME nanavHa Ha MSACO Ha4dHaeTCHA C OCBO-
6OXAEHNS pPacTBOPUMbIX B I/MUMHE 6EfIKOB M Ha MnepBOHaYav1bHOM
cTaaum ruaposM3a He COMPOBOXAAETCHA YBE/MYEHVEM KOMMYecTBa
CBOOOAHbIX amMHOKMC/IOT. PaboTtamm ConoBbeBa B.W. nokazaHo
Takke, 4YTO MY eCTECTBEHHOM W UCKYCCTBEHHOM pa3vsaryeHun msica
HE MPOVCXOAUT 3HAYUTENBHOINO MPUPOCTa CBOOOAHLIX AMUHOKUC/IOT,
HO OTMEYawTCH CYWeCTBEHHble W3MEHEHUS B CTPyKType O6e/koB
(hpaKkumMm MMo3nHa: HabnwaaeTCsl pe3Koe YBEMYEHME uncia cBo6oa-
HbIX N - KOHUEBbIX rpyrn /3-4/.

O6wWen3BeCTHO, YTO CKOPOCTb Mmaponmsa U Tun rmgpovsa 6enka
3aBUCAT He TO/IbKO OT Haymuvs B (bepMeHTe MnpuMeceil M akTuBaTo-
poB, pH, Temneparypbl, HO M OT XapaKTepa CaMOoro pacullensiieMoro
cyocrpara.

MpoTeasbl XMBOTHOMO, PaCTUTENbHONO WM MUKPOGHOIO MNpouc—
XOXAEHNST He 06M1agalT CTPOro CrneuyMuHOCTbLI0, OAHAaKO, pa3nnuy-—
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Hele Genku UAPOMU3YKTCA VMM B HEOOVHAKOBOW CTerneHn. MoaTomy
npu OnNpeaeneHnn MnpoTEO/MTUYECKON aKTUBHOCTU (iepMeHTa Bblbop
cybcTpaTa AO/MKEH yunTbiBaTh LENeBoe Ha3HayeHve [aHHOro npena-
pata. W3BECTHbl MHOrMe MeTOAbl OnpeaeneHns npoTeo/ MTUHECKON
aKTVBHOCTV, KOTOpble pa3/iMyalnTCs XapaKTepoMm WUCMo/b3yeMoro
cyocTpara, a TaKke CrnocoOOM OLEHKM pe3yNnbTartoB BO3AENCTBUA
Ha Hero (EpMEHTa. B KauyecTBe CyOCTpaTOB YMNOTPEONSOT Ka3evH,
remorno6uH, XenaTwuH, 30eCTVH, aupjansbymvH v gpyrve o6erki, a
Takkxe CUHTETUYECKME MNEMTUMbI.

Pe3ynbTartsl nNepeBapuBaHus Genka nog AeAcTBMEM  (epmeHTa
yalue Bcero onpegensnT Mo NPUPOCTY B MHKYOALWMOHHON CMecu Ko-
JMyecTBa CBOOOAHBLIX aMUMHHLIX WM KapOOKCWIbHLIX Py, Mo yBe-
NNYEeH0 B 6E36E/IKOBOM 4YacTu MEnTUAOB, MO HapacTaHuo B 6e36en-
kosom (UIbTPATE COAEpPXaHUS HEKOTOPbIX amMUMHOKMUCNOT (TVposuHa,
TpynToaHa, apryHvHa). [ocnefHne OBHapyXMBaKTCS MO LBETHbLIM
peakuusm win no  WU3MEHEHWI0 MOrJIoWEeHNA B  YNbTpapruorieToBOM
ceete. Ocoboe MeCTO 3aHMMawT MeTO[bl, OCHOBaHHble Ha WUCMO/b-
30BaHMM B KAUYeCTBE CyOCTpaTOB KOMIIEKCOB OE/IKOB C KpacuTenamm
(a3oKas3eyH, HITPoKa3erH, a3o@uopyH 1 Op.), a Takke Ha onpeage -
nelim CKOPOCTU CBEPTHIBAHUSA MOJIOKA U YMEHbLIEHUN BA3KOCTU Xe -
famvHa.

OfHaKO «kak u3 JIUTEPATYPHbIX AaHHbIX /5-7/, Tak U U3 Hawero
COOCTBEHHOIO OfbiTa BbTEKAET, YTO WMHTEHCVBHOCTbL BO3AENCTBUSA
npenapaToB NPOTEO/IMTUYECKNX (lepMeHTOB, onpesenseMas rno ymeHb-
WEeHNK XECTKOCTU msaca, HEMNPONopLUMOHasibHa KX MPOTEO/MTUYECKON
aKTVBHOCTU, ycTaHosneHHoi’ MO HaKOM/IEHNO KOHEYHbIX NpOoAyKTOB
paclenieHnss o6buHo nNpumMeHsAeMb X Cy6CTpaTOB-

Mpn OUEHKEe depmenTHLX [PEMNAPATOB pa3Mﬂrq|/|Tene|‘/‘| MACa Hamn
npegiara/iocb ucnonbsosath kak OObMHO MPUMEHSIEMbIE CyOCTpaTH,
TaK n HEKOTOopble OGE/fIKOBble KOMMOHEHTbl MACA M MbIUEYHOW TKaHW.
OgHaKo faxe ucnonbsosaHue B KayecTBe CyGCTpaTOB MACa BO,EI,HOI‘/JI
BbITAXKN U3 MbllueyHON TkaHu (7), a TakXe Mble4YHON CTPOMbI
/8,9, NaeT C OOHOW CTOPOHbLI Masio BOCMPOM3BOAMMbIE PEIY/bTaThl
B CBSi3W C HEOAHOPOAHOCTLI CyOCTParoB, C OPYroi CTOPOHbI He
NIVWEHO [r/IaBHOr0 HejocTaTka BCeX YKa3aHHbIX MeTOAOB:X OTCYTCT-
B/E KOpPEenaun aKTMBHOCTU u pPa3MAryeHusi mMsaca, OrpenesisieMoro
OpraHo/IENTUYECKN

MpoBeseHHOe B Halel snaboparopumM U3ydeHne BO3LEeNCTBUSA
HEKOTOpPbLIX MpernapaToB MPOTEeO/IMTUYECKMX (PEepMEHTOB Ha psg 6en-
KOB ITabn.1-2) Takxe rnokasasio,uTo Aaxe Mpu onpefeneHnn akTuB-
HOCTU MpM pH onTMMayibHOM AN1A AaHHOro gepMeHTa, U npn pH,
6/IM3KOM K peaxkuum cpefbl Msca, MPOropLMOHaTIbHOCTL MOJTyYaembiX
BE/MY/H N pa3msarvanwero AelicTBUA OTCYTCTBYeT.

MoaTomy B JdasibHelwer paboTe O6biia npeanpuHaTa  Monbirka
MCNonb30BaTh B KaYeCTBe cybcTpara /imMopuan3oBaHHble 6erkn ppak-
UM Mo3uHa, BblaeneHHble u3 msaca no metony CeHT-[bepan, T.e.
B OTHocuTenbHo YUCTOM BUOE.
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Tabnnuya 1

CpaBHUTE/bHAaA XapaKTepyCTUKa NPOTEO/IMTUYECKON aKTVBHOCTU Mpe-
raparToB, OfpefenieHHOM pas/iMyHbIMM MeTofaMn, U (PeKTUBHOCTU
MX Kak pasmvarunTeneii msca

HanmeHoBaHue
N UCTOYHUK
(hepmeHTa

MananH KaBKa3CKUiA

ManavH WUMNOPTHbIA

T pyncuH

bakTepuanbHbia N

Mpu6HON No
I"py6HOIA No
I" p6HOM No
I"pybHo N°

CooTHOLWeHMKe

depMeHTHbI I
npenapar

ManaunH

Mpoxasa

MeseHTepun

F pubHoii
npenapat

1

2
3
4

1

CybcTpar -xenatnH CybcTpaTt OpraHosnen-

BOJHO-
cnvpTo-
BOE
TUTPO-

BaHVie

304
304
1062
836
1042
2098
1850
1480

Ka3evH, Tuyeckas

yMeHblle- MEeTOJ  OleHKa
HVe JlevnsaH-  pa3wvsirde-

Bkoctn Ponbrap- ws,B 6avi-

aa nax

1,514 4,5 5
1,514 4,5 5
3,349 27,0 3,5
2,800 8,48 3,5
3,28 17,4 3,5
2,997 30,5 2,0
2,89 30,4 2,0
2,5% 13,9 2,0

Ta6bnunuya 2

MeXay MpoTeoNMTUYECKOW aKTMBHOCTbIO MNpenapaTta W OpraHosienTUYecKoii
OLEHKOW (DEPMEHTUPOBAHHOr0 Msica

pH

5,3
5,9

7,5
5,9
7,5
38

7,5
5,9

MpoTeonnTtayeckasds aKTUBHOCTb -

Ha pasnuyHble 6enkn -

xenaTuH
Ha MT Ha Mr
npenapara asoTa
857,1 7813.4
7142 6510,4
1599.4 16320,4
3084.5 31474,2
742,6 20179,3
19421 54097,4
400,0 3455,4
1142,4 11178,0

BO3jelicTBUE
MKF  TUpO3UHa
remMorno6uH
Ha Mr Ha MTr
npenapaTta asoTa
70,4 8502/
64,0 850,7
8659,2 84894
5728 53533
3424 93043
2736 75164
729,6 6306,0
512,0 5009,

OpraHonen-
Tuyeckas
oLeHKa
3hheKTUBHO-
CTU pasm sir-
yeHua B 6an-
nax



PazpaboTaHHbii Havn B 1963 . MeTo, OUEHKU MpoTeoMTUYECKON
aKTVBHOCTU MO BO3QEACTBUI0 Ha 6EIOK MbIWEeYHOW TKaHW MUO3VH
ABMIAETCA TaKXe MOMbITKOW NPUOIMKEHNA K KOMMYECTBEHHOM OLEHKe
00pas3yWmXca MPOMEXYTOUHbLIX MPOAYKTOB ()epMEHTATMBHOIO Iua-
pormza 6enka /10/.

CyWHOCTb MeToja CBOOUTCA K cnepywlemy. B onpegeneHHbix
YC/IOBUSIX CYCMEH3U MMO3MHA MNOABEPraeTCs pacllervieHneo UCTbITy -
eMblM npenapaToM epMaHTa, 3aTeM B 6e36e/KOBOM &PUXIIOPYKCYC—
HOM (uNbTpaTe onpeaensieTCss CyMMapHbLIA MPUPOCT MPOMEXYTOUHbIX
N KOHEYHbIX MPOAYKTOB paclenseHns 6enka no LBETHOW peakuym,
npeanoxexHHon Jloypn /11/.0npeaeneHne akTVBHOCTU MO npeaiara-
evMoMy MeToAy MpPOBOAUTCA cneaywwum o6pa3oM. B KOHTPO/bHbe
N OMbITHbIE MPOOMPKM BHOCAT Mo 5 ma 0,2%-HO CycCneH3um MMO3Un-
Ha B 0,6-/1 pacTBOpe X/IOpUCTOro Hartps. 3artem uxX W pacTsop
(bepmeHTa B (pochaTHOM oyhepe B TeueHne 3 MMH. Mporpe-
BalT Ha BOAsHOM GaHe nMpu 37°. B KOHTPO/bHbie NPOOUPKM fo6aB-
nawT no 10 mn 0,3-M pacTBopa TPUX/IOPYKCYCHOM KUCMOTHI, W BO
BCE MPOOUPKMN (KOHTPOJ/IbHbIE U OMbITHLIE) AOMMBaT Mo 5 mn pac-
TBOpa ()epMeHTa. OnbiTHbIE MPOBUPKMA MHKYOUPYIT B TedeHne 20 MYH.
npn Temnepartype 37°, 3areM B HUX ocaxgawT 6enku nobasneHnem
10 M7 yKa3aHHOro pacTtBopa TPUXIOPYKCYCHOW KUCMIOTbl, U MO UCTe-
yeH 10 MMH, MPOo6bLI PUILTPYINT. B Mpobupkn C copepxaHnem 2 M
6e36e4KoBOro gunbTpaTa Ans HelTpam3auum gobasnsawT no 0,5 mn
0,6-H. pacTBOpa e4Koro HarTpa M 3aTeM MPOBOAAT LBETHYI peakLmio
no Jloypu. AKTVBHOCTb (PepMEHTa BhipaXalwT KOMMYECTBOM TUPO3VHA,
OCBOOOXEHHOI0 U3 MUO3MHA Mog, BO3aencTeveM 1 MI (epMEHTHO-
ro npenapata. OgHako W 3TOT MeTOA He faeT Heobxoaumon Ansa
OLIEHKM npenapaTta-pasvaruiTenss  JOCTaTOYHOW  Koppensauym C
Bbl3biIBaEMbIM 3TUM (DEPMEHTOM YBE/MUEHMEM HEXHOCTU Msica.

N3 pspa pabor Hawen nabopatopum /1, 12/, a Takke U3 nc-
cnefoBaHWiA  apyrmnx asTopoB /2, 13/ w3BEeCcTHO, 4TO B Mpouecce
CO3peBaHNA MACa U NP ero (lepvMeHTaumMm NPOVCXOAAT U3MEHEHUS U
B 6e/kax BHYTPUMbILEYHOM COeanHUTENIbHON TKaHW. B CBA3M C 3TuM
npn OUEeHKe (PEepPMEHTHBIX MpenaparoB Heo6XoAMMO Y4uTbiBaTb U CTe-
NeHb BO3MENCTBUA WX Ha GENIKN COEOVHUTENbHOM TKaHU: 3/1aCTvH,
KO/lareH 1 OCHOBHOEe BelecTBO.-

MpoBefeHHOe Hamu U3ydeHve psiga npenapaToB MUKPOOUasibHOrO
MPOUCXOXAEHNS MOKA3a/10, YTO TOMBKO Te U3 HUX SBMSKTCA 3(heK-
TUBHbIMMA  Pa3MAriMTENSMA  MICA, KOTOPbie OfHOBPEMEHHO 0GnafalT
NPOTEO/IMTUHECKON N 3M1aCTa3HOM aKTUBHOCTBI0 -

B Tabn. 3 npuBeneHsl pe3ynbTaThl OUEHKU pas3msarvanuero gen-
ctBua (0 OpraHonenke) 1 OonpeaeneHns MpoTeo/IMTUYECKOA W
aMacTa3HoOl aKTUBHOCTE psga npernaparoB. /13 aHam3a npuBeneH-
HbIX B Tabnmue pe3y/bTaTtoB BUOHO, YTO BCE WU3YYEHHble ()epMeHTbI
B pa3/IM4HOM CTeneHn CcrnocobHbl BO3AENCTBOBAaTb Ha MUOMMOPUINIAP-
Hbli 6enoK - MMo3uH: oT 40 o 90 MKr/mr  ana  6onbwMHCTBA
N3y4YaBWMXCA MpenapaToB, MpyM Havbonee CWIbHOM ero paciiensieHun
NpoTe’NIMHOM 1 3racTasoin. ObpawaeT Ha cebs BHUMMaHWe TOT (aKT,
YTO Y pa3/M4HbIX (EPMEHTHbLIX MNpernaparoB CTerneHb WHTEHCVBHOCTU
pacuenneHis MMo3uHa W 3/1acTuHa He COoBrajaeT -

8
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MHAO3HH H 39J/1aCTHH

IoBSowpn B8
BosneilicTtbue QepMeHTHBIX NpenapaToB MEKPOGHANBHOTO NPOMCXOXKOEHHA Ha 6GeJIKH MBILIEYHO# TKAHK—

Boaneiictere | Bosneficreue | OTHOlIeHHEe CpaBHurens=
Ha MHO3HH — | Ha 2/l1aCTHH OpPOTEOJIATH— | Hag Opra’o=
5 M crounuk
depMeHTHLIN N Haroropurens [MKI nNpoayk=| MI pacruen—= YeCKO# axk-— IenTuyecKkas
npenapar npenapara TOB pacnazna | JIeHHOT'O THBHOCTH K oneHka ag-
depmeHTa
B IepecyeTe | siacTuHa/Mr B/1aCTa3HO# GeKTHBHOCTH
Ha Tnpoam-;/ npemnapara pa3M AryeHn g
MT Ipenapa— B Gamnax
Ta
1 2 3 4 5 8 T
daacrasa [Tomxeny- Besrpuga 140 54,0 2,6
noyHas
xKenesa
I'lponasa Actinomyces griseus Simouus 79 8,4 9,4 4
IMporenns = cccp 82-112 20-31 3,8 5
Keparnnasa Actinomyces fradia cCccp 68 20 3,2 5
Actinomyces rymosus CCCP 43-60 0,32-0,64 100 0
Penicillium chrysogenum CCCP 65 5 13,0 4
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1 | 2 { 3 4 l 5 7

Buonpasa SP-4  Bac, subtilis finouns T 0,48
Cyb6ruoonenrti-

sl1asa i CCCP 69 0

o ke LUT aMM

U e CCER 69 0,5-2,0 55
M EeSeHTepHH Bac mesentericus CCCP 68-82 0
= CCCP 70 0

Teppusuu Agpergillus terricola CCCP 54 0
Opusns Aspergillus orysae CCCP 90 0



OTcioga BoTekaeT, UYTO OnpefensiolyM MOMEHTOM, XapaKTepulylo-
WMM Ka4yeCTBO MpernaparoB, MpeAHa3HayeHHbIX [  pas3MsardeHus
*HA, JO/MKHO ObiTb Ha/M4Me CMoCOOHOCTU WMHTEHCVMBHO BO3AEMCTBO-
BATb KaK Ha TOT, TaK M Ha Opyroi 6efiok MbllleYHOW TkaHn. Bmec-
Te C 3TUM, CMOCOOHOCTBLI0 K pas3vMArvyeHul Msca ob6najanT Nullb
HEKOTOpble M3 MpUBELEHHbIX MperapaToB: J/acrasa, MpoHasa, MNpo-
TeNVH, KepaTvHasa W gpyrve, TO eCTb npernapars, obnajawwne
ol BE/MYMHOM OTHOWEHUS MNPOTEO/MTUYECKOA aKTUBHOCTU K
lacTazHoii. [1oaToMy Manasd Be/MuMHA 3TOr0 OTHOWEHUSI MOXeT
CNyXTb B W3BECTHON Mepe KpuTepuem Mpy OLEeHKe rperaparos,
npegHa3Ha4YeHHbIX A1 pas3MsardeHnss Msaca, MNpy YC/IoBUN Haiuvsa y
H/X BbICOKOM MPOTEO/MTUYECKON U 31aCTa3HOM aKTVIBHOCTEN .

BMecTe cC TeM, HEKOTOpble /MTepaTypHble Marepuasisl U AaHHble
HalWwnX WCCNefoBaHWA  MOKas3blBaT, YTO YC/OBUA A1 MpoTeosm3a
COEVHUTENBHOM TKaHW B MblliLle orpaHudeHsl /2/. [elCTBUTEbHO
ONTUMYM 3/1aCTa3HOro AeCTBMA MHOIMX (EepPMEHTHbIX MpenapaTos
OCOGEHHO XMBOTHOIO Y MUKPOGMA/IbBHOIO MPOUCXOXAEHUST 3HAUMTE b—

COBVHYT B LWe/IOYHYK CTOpPOHY U BecbMa Ja/iek OT peaxumn
I{)e,qu B MbllleYHON TkaHW. C Opyroil CTOPOHbl B MblWEYHOM TKaHM
Tak Xe, Kak N B CbIBOPOTKE KPOBM MPUCYTCTBYIT WHIMOUTOPLI, Orpa-
HU4YMBawLWWe 9M1acTom3.

Tak npoBefeHHble Hamu OMbITbl MOKAa3blIBAWT 3HAYUTEIbHOE CHU-
XeHVe pacTBOpeHUs a/acTvHa Mpy [06aBfeHnM BOAHbIX 3KCTPaKTOB
Mbiwy (Tabn. 4).

Ta6bnuuya 4

BnnsHMWe KOHUEHTPaLWW XMOPUCTOTO0 HATPUS M MbIWEYHOr0 3KCTpaKTa Ha 3nacTasHylo
aKTUBHOCTb

M sicHoW

KoHueHTpaumua Xnopuctoro Hatpua (B monax
H pau P p ( ) IKCTpaKT

Mpenapat
0 0,05 0,1 0,2 0,3 0,4

MpoTenuH 100 57,1 30,0 8,2 0 82,9
I pn6HoWA 100 74,5 45,8 19,9 0 0 68,5

Cy6Tunonen-
THAasa 100 64,2 46,7 19,0 0 0 83.2

o

® Hamm Takke M3y4HasioCb B/MSHUE Pa3/IMYHbLIX KOHUEHTpaLUMii Xrio-
pPVCTOro HaTpMsi Ha 3M1acTa3Hyld aKTMBHOCTb HEKOTOPLIX Mperaparos,
3(PPEKTUBHLIX pasvAryuTeneli msca.

Mony4yeHHsle npy 3TOM AaHHble NOATBEPXAAKnT 06Wen3BecTHoe
n ana gpyrux (epMeHToOB WHIrnouvpywlee AeicTBve OTHOCUTESIbHO
BbICOKMX KOHLEHTPpaLUMiA coneii Ha anactom3 /14-15/.

BvecTe Cc Tem Mo psgy COOOpaxeHWi MpU3HaHO Lenecoobpas3HbiM
BBEAEHNE B MSCO BMECTe C (PepMEHTOM pPacTBOPOB Pa3/IMYHbIX CO-
neii. Mpu 3TOM OTMEYaEeTCs, 4YTO pas3mMsryawuee JelictBue, OKa3bl-
BaeMoe (epMeEHTOM, BBEAEHHbLIM Ha CrieunasibHOM COJIEBOM pacTBOpe,
B 60/IbWMHCTBE Crly4yaeB /ydlie, YeM Mpyv BBEAEHMM BOAHbIX pPacTBO-
poB.

Bce 310 nMo3BOMSET BbicKa3aTb MPeAnosiokeHne O ToM, YTO
NPy pasvsrdyeHn Msica OeVCTBUTENIbHO MMEET MECTO OrpaHVUYeHHbINA

n



NpOTEeO/ M3 COeAMHUTE/IbHOTKAHHLIX GefKoB,  BbipaXxawwnincsi, Bepo-
ATHO, HEe CTOMbKO B HAKOMVIEHMM KOHEYHbIX MPOAYKTOB peakum,
CKO/IbKO B MUKPOM3MEHEHMSIX KOHpUrypauum, CTPYKTypsl 6enka n B
3aBUCAWMX OT I3TOr0 U3MEHEHMSIX €ero CBOWCTB, BUSOWUX Ha
XECTKOCTb MbILEYHOW TKaHW.

He wckmoyeHa Takxe BO3MOXHOCTb TOro, YTO (PEPMEHTLI, 00—
napawue anacTa3HoM aKTVBHOCTBLIO,  CMOCOOHb BO3AECTBOBATb
N Ha Opyrve KOMMOHEHTbl BHYTPUMbILEYHOW COEOVHUTENIbHON TKaHU,
B YaCTHOCTU MYKOMPOTEUAHYH YaCTb.

B b BOJH

1. MoagTBEpPXAEHO YCTaHOB/IEHHOE paHee ApYyrvMM aBTopamm He-
COOTBETCTBME MeEXAY pa3MsarydawwmMm [eACTBMEM Mpenaparos Ha
MSICO W 3HauyeHnsaMM (epMEHTATUBHOM aKTVMBHOCTU, onpeaensemoii
Mo psgy W3BECTHbIX METOAOB, OCHOBaHHbIX Ha MPUMEHEeHUM pasnny--
HbIX 6GefikoB - CycOTpaToB M MU3MEPEHMM  KOHLIEHTPAUMM KOHEUHbIX
NPOAYKTOB rvaponmMsa Wim U3MEHEHUs1 (PN3UKO-XMMUYECKMX CBOICTB
Gerka.

2. MpepnoxeH MeTofh onpefesieHnst aKTMBHOCTU C UCMOMb30Ba-
H/VeM B KayecTBe cybcTparta 6e/KOoB (pakuym MMO3VHA, HO Takxe
YCTaHOB/IEHO HECOOTBETCTBME OLEHKN (hepMeHTOB Mo pa3paboTaHHOMY
METOAY W MO VHTEHCUBHOCTU pa3vsAryeHusi Msica.

3. PaspaboTaH MeTOo[ OpUEHTVPOBOYHON OLEHKM MpenapaToB -
pa3svsaruvTenieli Msica no pesy/bTaraM OnpefesieHVs NpoTeosmTude —
CKOW 1 9/1aCTa3HOM aKTVIBHOCTEN.

4. YCTaHOB/IEHO VHIruovpyllee B/MSHUE X/IOPUCTOrO HaTpus U
9KCTpaKTa MbllL, Ha 3/1acTa3Hyl akTVBHOCTb HEKOTOpPbIX (hepMeH-
TOB - 3((EKTUBHbLIX pasvsaruyMTenelr msca.

5. BbicKka3aHO NMpeArnosiokeHne O TOM, YTO MPUYMHON YKa3aHHOIo
HECOOTBETCTBUS SAB/SETCH OrpaHNYEHHbI NPOTeo/ N3 6e/KoB, Bbipaxa —
OWNIACA He CTOMbKO B HAaKOM/IEHMM KOHEYHbIX MPOAYKTOB, Ha ydeTe
KOTOpPLIX OCHOBaHbl MeTOoAbl OnpefesieHNs akTVBHOCTU, CKO/IbKO B
MUKPOU3MEHEHUSAX CTPYKTYpbl 6enka.
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