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muscles regardless of treatment. Winick and Noble (1966) showed a 
decrease in DNA with malnutrition. They worked with rats over a 
21-day caloric restriction period. Apparently the treatments in 
this experiment covered too short a period of time or were not 
severe enough to obtain a measurable reduction in cell mass. It is 
feasible that a combination of ENA quantitative data along with DNA 

may give more revealing information as to what is happening to the 
cell size and number. r <3,

General Discussion. These experiments were designed to 
represent the common marketing policies for hogs in the United States. 
Rarely would slaughter be delayed more than 72 hr. Furthermore, it 
is a simple matter to provide adequate water during the holding 
period prior to slaughter. Since water is an essential nutrient, 
especially during fasting periods, it was deemed highly advisable to 
provide an adequate supply. It would seem reasonable to conclude 
that data obtained where water was withheld could not be compared 
directly with the data in these experiments. The effects of fasting 
were most evident 48 hr. ante-mortem. The possible exception to 
this is loss in liver weight. These data further indicate that 
when fasting effected change in carcass traits that the changes were 
usually of little or no monetary importance!

S U M M A R Y

One hundred forty market weight hogs were used in two experiments 
to study ante-mortem fasting and marketing stress effects on dressed 
yields and quality of pork carcasses. In the first experiment, full 
sibs were compared to study effects of fasting for 0, 24» 48, 72 and 
96-hr. periods on excretory and tissue shrinkage. Nearly >̂0fo of the 
total shrinkage occurred by the end of 24 hr. and Q8c/o by the end of 
48 hr. In this experiment where water was provided and no form of 
stress imposed, dressing percentage was not significantly affected by 
fasting when off-feed weights are used as the basis for yield. How­
ever, a significant correlation (r=-.29) was noted between dressing 
percent and fasting time, which suggests a possibility of tissue loss. 
Highly significant differences among fasting periods were found for 
liver, full vescera, full G.I. tract, full stomach, full small 
intestine, full large intestine, empty G.I. tract and empty small and 
large intestines. The yield of pork cuts was not significantly 8
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affected by fasting; whereas, differences in the yield of these cuts 
among litters were significant. This indicates the danger involved 
in selecting hogs of unkown origin for such an investigation.

In the second experiment where stress and feed were added to 
the delayed slaughter periods, the effects,on certain carcass 
characteristics appear to be different. The data were divided into 
stress versus no stress, feed versus no feed and four slaughter 
periods of 0, 24, 48 and 96 hr. The least square means for dressing 
percent showed no significant effect of stress, feed or delayed 
slaughter with the exception of stress effects on short haul hogs.
In this group of hogs, stress had a further effect in lowering belly 
yield and cooking losses. Lack of feed showed different effects on 
the local hogs as compared to hogs hauled long distances. Lack of 
feed in the local hogs seemed only to affect weight of parts of the 
G>I. tract; however, in the long haul hogs the percent yield of loin 
and ham were lowered. None of the treatments had ary adverse effect 
on the subjective quality score of the pork. Delayed slaughter 
significantly reduced the tenderness of the meat as indicated by 
higher shear scores. In general, most of the changes effected by 
fasting appeared 48 hr. ante-mortem and were usually of little or no 
monetary importance..



ZUSAMMENFASSUNG

Hundertvierzig marktfertige Schweine wurden in zwei Versuchen 
verwendet, um die Wirkung des Fastens vor dem Schlachten und des 
Verkaufs-Stress auf Schlachtausbeute und Qualität der Schlacht­
körper zu untersuchen. Im ersten Versuch wurden Vollgeschwister 
verglichen, um die Wirkungen von Fastenzeiten von 0, 24, 48, und 
96 Stunden zu untersuchen. Wenn die Schweine vier Tage vor dem 
schlachten nicht gefüttert wurden, verloren sie fast 30yo des 
gesamten Gewichtsverlustes in den ersten 24 Stunden und 88$ 
in de ersten 48 Stunden, In diesem Versuch, bei dem Wasser vorhanden 
und keinerlei Stress auferlegt wurde, wurde die Schlachtausbeute 
nicht signifikant beeinflusst wenn das Körpergewicht von gefütterten 
ochweinen als Ertragsbasis benutzt wurde. Jedoch wurde ein signifikant 
Verhältnis(r=.29) zwischen Schlachtausbeute und Fastzeit bemerkt, 
welche die Möglichkeit von Gewebsverlust andeutet. Sehr signifikante 
Unterschiede bei Fastenperioden wurden bei Leber, Eingeweide, vollem 
Verdauungssystem, vollem Magen, vollem Dünndarm, vollem Dickdarm, 
leerem Verdauungssystem, und leerem Dünn- und Dickdarm gefunden.
Der Ertrag von Handelsstücken wurde nicht signifikant beeinflusst, 
jedoch waren die Unterschiede im Ertrag zwischen Würfen signifikant. 
Dies weist auf die Gefahr hin, wenn man Schweine unbekannter Herkunft 
für einen solchen Versuch verwendet.

Im zweiten Versuch, wo Stress und Futter zu den verzögerten 
Schlachtzeiten hinzugefügt wurden, scheinen die Wirkungen auf 
gewisse Schlachtkörper-Charakteristiken verschieden zu sein. Die 
Ergebnisse wurden in Stress und kein Stress, Futter und kein Futter 
und 4 Schlachtperioden von 0, 24, 48 and 96 Stunden geteilt. Die 
"least square" Durchschnitte für Schlachtausbeute zeigten keine 
signifikante Wirkung von Stress, Futter oder verzögerter Schlachtung, 
mit Ausnahme von Stress-Wirkung bei kurztransportierten Schweinen.
In dieser Gruppe von Schweinen hatte Stress eine weitere Wirkung in 
niedrigerem Bauchertrag und Kochverlusten. Nichtfütterung zeigte 
andere Wirkungen an Kurztransportierten Schweinen,verglichen mit 
Schweinen, welche grosse Entfernungen transportiert wurden. Nicht­
fütterung bei kurxtransportierten Schweinen schien nur das Gewicht 
von Teilen des Verdauungssystems zu beeinflussen, aber in den länger
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transportierten Schweinen war der Prozentualertrag von Lende und 
Schinken niedriger. Keine Behandlung hatte irgendeine nachteilige 
Wirkung an dem subjectiven Qualitätsgrad des Schweinefleisches. 
Verzögerte Schlachtung beeinflusste signifikant die Zartheit des 
Fleisches angezeigt durch höhere "shear" Grade. Im allgemeinen 
traten die meisten durch Fasten bewirkten Veränderung 48 Stunden 
vor dem Schlachten auf und waren gewöhnlich von nur wenig oder 
keiner finanziellen Bedeutung.
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TABLE I. YIELD DATA FROM HOGS SLAUGHTERED AFTER 
DIFFERENT FASTING PERIODS

Fasting
Period

Number 
of hogs

Av. off- 
feed wt.

Av. kill 
weight.

Av. total 
schrinkage

Dressing
percenta

hr. kg. kg. i° ti
0 13 99.8 99.8 0 70.1
24 18 98.4 94.3 4.1 7 0 . 0
48 17 98.4 9 1 . 2 7-4b 6 9 .6
72 18 99.8 92.1 7-7b 69.496 18 97.5 89.4 8.4b 6 8 .8

SiBased on off-feed weight and 48-hr. chilled carcass weight.
Means within this column bearing the same superscript do 
not differ significantly. All others differs significantly 
(P< .01).



TABLE 2. OFFAL DATA FROM HOGS SLAUGHTERED AFTER 
DIFFERENT FASTING PERIODS
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1967 SLAUGHTER AND CARCASS DATA FROM ANTE FASTTOGHOGS
Tennessee Agricultural Experlnient Station, Knoxville, Tennessee

Number of pigs 
Buying wt., lb.
Kill wt., lb.
Ante mortem shrinkage, lb.
Not carcass wt., lb.
Chilled carcass wt., lb.
Not carcass wt./buying wt. 
Chilled carcass wt./buying wt. 
Backfat thickness, in.
Carcass length, in. 
aNam % 
aLoin 7.
Picnic 7. 
aB. Butt 7. 
aBelly %
®Leen cut 7. 
a?rime cut 7» 
bNam quality score 
Nam smokehouse gain 7.
Belly smokehouse gain 7. 
aSmoked ham 7« h pump

21
5045
4975

70
3726
3633
73.9
72.0 
1.63
30.7
13.9
11.5 
6.0 
5.2

11.1
36.6
47.7 
2.9
3.6
3.6 
14.0 
14.6

20 20
4635 4470
4490 4285
145 185
3422 3266
3366 3184
73.8 73.1
72.6 71.2
1.54 1.61
30.2 30.3
14.8 15.1
12.3 12.6
5.9 5.7
5.0 5.0
10.1 10.0
38.0 38.5
48.1 48.5
2.8 3.0
4.7 4.6
.4 3.1

15.0 15.3
15.0 15.0

21
5265
4800
465
3730
3637
70.8
69.1 
1.54
31.1
14.7
11.7
5.8 
5.0

10.6
37.2
47.82.8 
1.4 
2.9
14.2
12.8

aBased on buying wt. 
bBased on Wisconsin system.


