










- 5 - (D1)

Die Produkte einer weichen alkalischen Hydrolyse dieser Albumi- 
nenarten hemmen in hohen Grade (40-60%) die Picinaktivität. Ähnliche 
Resultate bekommt man durch Rindalbumin nach seiner zweistündigen 
Denaturierung mit 1 n NaOH bei 18°C.

Die Auslegung der obenauf geführten Versuche erfordert eine 
experimentelle Überprüfung dieses Effektes z.B. durch Gelfiltration 
der Produkte der alkalischen Hydrolyse bzw. der alkalischen Denaturierung 
des Albumins in Anwesenheit von Fiein.
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Zusammenfassung

Die Verfasser erforschen die Hemmwirkung von Blutserum auf die 
Enzymaktivität des Ficins. Die durchgeführten Versucte mit EDTA und 
Cystein bestätigen die Tatsache, dass diese Hemmung nicht auf der 
Wechselwirkung zwischen SH - Gruppe des Enzyms, Metallionen oder 
Oxydationsmitteln des Serums beruht. Bei 60°C wurde eine 
Hemmwirkung von Kaliumferricyanid festgestellt. Bei der gleichen 
Temperatur beobachtet man eine wesentliche Abschwächung der 
Hemmwirkung des Serums auf die Ficinaktivität. Aus den Versuchen 
geht es hervor, dass der Inhibitor-faktor thermolabil ist.

Die Gammaglobuline des menschlichen und Pferdeserums, sowie auch 
ihre Hydrolysaten beeinflussen die Enzymaktivität des Ficins nicht . 
Einer weichen Hydrolyse oder alkalische^ Denaturierung unterworfen, 
erhöhen sie scharf ihre Hemmwirkung auf die Ficinaktivität.



S U M M A R Y

The authors investigate the inhibitor action of blood serum on 
the enzymic activity of Ficin. Experiments with EDTA and Cystein 
eliminate the possibility that the inhibiton is a result of reaction 
between H groups of the enzyme, with metalic cations or oxydants in 
the serum. At a temperature of 60°C. inhibitor action of K^/Fe (CN)^/ 
is established. At the same temperature there is a marked decline 
in the inhibitor effect of the serum. It shows out that the inhibitor 
factor is heat unstable. Gamma globulins isolated from human and 
horse serums as well as their hydrolised products, do not effect 
the enzymic activity of Ficin. Mild inhibition is established under 
the action of isolated serum albumins. Submitted to mild alcalic 
hydrolyses or alcalic denaturation they markedly increase their 
restrain upon the activity of Ficin.
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R E S U M E

Les auteurs conduisent des investigations sur l'action inhibi- 
toire du sérum sanguin sur l'activité ençymique du Ficin. Les essais 
e*ecutes avec EDTA et Cystéin excluent la possibilité que l'inhibi­
tion soit le résultat d ’une réaction entre les groupes H de l'enzyme 

c des cations métaliques ou avec des oxydants dans le sérum. On 
ahlit une action inhibitoire de K^/Fe (CN)^/ à une température de 

C» On observe, à la même température une diminuation importante 
de 1 effet inhibitoire des sérums. Le facteur inhibitoire démontre 

labilité thermique. Les gamma globulins isolés par des sérums 
Mains et équins, ainsi que leurs produits hydrolisés, ne changent 

Pas l'activité enzymique du Ficin. On a établit une faible inhibi-a. •
n sous l'action des albumins isolés du sérum. Soumis à une 

ydrolise alcale mille ou à une dénaturation alcale, ils augmentent 
brusquement leurs restraintes sur l'activité du Ficin.
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