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AHHOTAUHfl

^xyamemie opraHOJienTHHecKax cboöctb  a CHaaeHae naneBOfi neH- 
H0°TH CyÖJlHUHpOBaHHblX npOayKTOB, B TOM MHCJie H MHCHHX, npOHCXOSHT 
B Pe3yjiBj«aTe H6OKncjiHTejiBHO0 nopaa, ko Topas HacTynaeT BCJiescTBae 
B3a«MoaeacTBHH aaBaeraaH hcc rp y n n  a  cbo öojhhx  aiiHHorpynn n p o sy K ia , 
B nePByB oqepe^B, cboÓoshhx auaHOKKCJiOT.

Pealan KOHfleHcaiiBa axBfleraaHHX rpynn a cboöoähhx auaHOKacjiOT 
np°ieKaeT c oaanaKOBOfi cKopocTBio b Kacnopoje a anepTHOM ra3e, C 
tI°Bl®ieHaeM bjiskhocth  npoayKTa BHTeHcaBHOCTB peanuaa ycanBBaeTCR.

® npoBê eHHOß HaMB paöoTe H3ynajiocB B3MeHeHae coaepaaHHH cbo-  
°Shhx auBHOKacjiOT b cyÖJiBuapoBaHHOM MHCHOM $apaie (cupoM a TepMK- 

,e°Kl* oöpaöoTaHHOM) b Teneaae 10 Mec. xpaHeHaa b aTMoe$epe aaosa
11511 leunepaiype 1 8 - 22° .

® PeaynBTaTe accjieaoBaHBft ycTaHOBJieno, hto npa BUÖpaHHiix ycjio- 
BaíIX xpaHeHBH He npoacxoaaT yMeHBinenaa KonaaecTBa cboÖoahux aMH- 
I °k«cjiot, aio yKa3HBaeT Ha OTcyTCTBae KapCoHaaaMHHHHX peaKuaH.
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t h e a l l-u n ion r e s e a r c h i n s t i t u t e o f m e a t i n d u s t r y
U S S R

CHANGES IN THE AMINO ACID CONTENTS OF FREEZE-DRIED MINCED 
MEAT DURING STORAGE

N.L.Morosina

S U M M A R Y

Deterioration of the organoleptical qualities and food val“® 
of freeze-dried products, including meats, is caused by the n°0' 
oxidative spoilage which results from the interaction between a1' 
dehyde groups and free amino groups (firstly, free amino acids/ 
of the product.

The condensation reaction between the aldehyde groups and fr®6 

amino acids proceeds at the same speed in the oxygen and inef* 
gas atmospheres. An increase of the water content of the produo 
intensifies the reaotion.

In the present research we studied alterations of free 
acid contents in freeze-dried minced meat (both raw and ther*®^* 
treated) during 10—month storage under nitrogen at 18—22 C*

It was established that the selected storage conditions do ̂  
lead to a decrease in the amount of free amino acids, this i® 4 1  

eating the absence of the carbonyl-amino reactions.
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a l l u n i o n s-f o r s c h u n g s i n s t i t u t d e r f l e i s c h w i r t s c h a f t
UdSSR

DIE VERÄNDERUNG DES GEHALTES AN FREIEN AMINOSÄUREN 
IM SUBLIMIERTEN FLEISCHBRÄT WÄHREND DER 

LAGERUNG
N.L.Morossina

Z U S A M M E N F A S S U N G

Die Verschlechterung von organoleptischen Eigenschaften und 
dle Herabsetzung des Nährwertes von sublimierten Produkten, dar- 
^ e r  auch Fleischwaren, wird von dem nicht oxydierten Verderbnis 
^orgerufen, das im Produkt bei der Zusammenwirkung von Aldehyd- 
fl-eien Aminogruppen, in erster Linie von freien Aminosäuren,

®ntsteht.
Hie Kondensationsreaktion von Aldehydgruppen und freien Amino- 

®hren läuft mit der gleichen Geschwindigkeit sowie im Sauerstoff
n «auoh im inerten Gas. Bei der Erhöhung der Feuchtigkeit des 

0 uktes nimmt auch die Reaktionsintensität zu. 
j ln der von uns durchgeführten Arbeit wurde die Veränderung 

8 Gehaltes an freien Aminosäuren im sublimierten frohen und ter- 
n bearbeiteten) Fleischbrät während dessen 10-monatlichen Lar- 

8®rung jj,, Stickstoff bei 18-22°C studiert.
Die

Bedinge vorgenommenen Versuche ergaben, daß unter den empfohlenen 
gUngen keine Abnahme des Gehaltes an freien Aminosäuren fest- 

eilt wird, was von dem Fehlen der Karbonyl-Amin-Reaktlonen 
2 6'»gt.
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INSTITUT DE RECHERCHES SCIENTIFIQUES SUR LES VIANDES 
DE L'URSS

LE CHANGEMENT DE LA TENEUR DES ACIDES AMINES LIBRES DANS LA 
VIANDE HACHEE SUBLIMEE LORS DU STOCKAGE

N.L. Morocina 

S O M M A I R E
L'altération des qualité! organoleptiques et l'abaissement de 

la valeur alimentaire des produits sublimés y compris des produits 
carnés se passent comme le résultat de l'altération inoxydable 
pendant la coopération des groupes aldéhydes et des groupes aminés 
libres du produit, en premier lieu des acides amlneé libres.

La réaction de la condensation des groupes aldéhydes et des 
acides aminés libres évolue à la même vitesse dans l'oxygène et 1 « 
gaz inerte. L'augmentation de l'humidité du produit intensifie
réaction.

Nous avons étudié le changement de la teneur des acides amine 
libres dans la viande hachée (crue ou traitée thermiquement) lof» 
du stockage de 1 0  mois dans l'atmosphère de l'azote A la tempéra
ture de 18—22°.

Comme les résultats des essais on établit que pour les c o n »  
tions choisies du stockage la quantité des acides aminés libreb 
diminue pas et ceci montre le manque des réactions caxbonyles
nées.
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BcecoB3Hntt Hay»jHO-accjieflOBaTejii>cKití! HHCTmyi 
MHCHOfi npOMHUIJieHHOC TH

H3MEHEHHE COAEPXAHHfl CBOBO/IHblX AMHHOKHCJIOT B CYSJIHMHPOBAHHOII

OflHoñ H3 npimnH yxyflmeHHH opraHOxenxiwecKitx noKa3aTexeß n chh-  
^ hhh nmaTejiBHOfl ueHHOCT» cyöjinunpoBaHHux numeBux npoayKTOB, b 
T°x 'IHCJie H UflCHbíX,HBJIH6TCH HeOKHCJIHTSJIBHäH HX nopqa.KOTOpaH Ha- 
cTyns9T BCJieSCTBüe B3aHMOfle0CTBHH KapÓOHHJIBHUX H CBOrtOÄHUX ailHHO-
rPynn npoayKTa.

® pe3y^BTaTe KapöOHHJiaiiHHHOfl peaKUH« oöpa3yBTcs xeuHooKpaineH- 
81,6 MejiaHoiwHHN, npnsa»iuHe npoayxT y öypyB u h  K opim eB yB  o xp acxy  
8 °HnxaBmne ero miTaTejiBHyB peHHOCTB.

Kax noxaaaji Tmixa / I / ,  noöypemie cyÖxtuiapoBaHHoro i is c a  HexB3H 
nPeÄOTBpaTHTB x ax e  npH xpaHeHHH e ro  b B axyy iie  vuiti a30ie.

Po cooönjeHHB Dlapna h PoxB$a / 2 / ,  cyöxiuiiipOBaHHOe mhco ¡¡yiHText- 
0ro xpaHeHHH H ueex nopnqHeBufi « B e i h HenpHHTHuK, ropB K H ft,oöxnraD - 

® r °W o  B xyc.
0 CHHseHHH nHTaxeflBHOft ueHHOCTH xpaHH Bierocfl b TeqeHHe r o a a  

JrOJa«upOBaHHOro Maca cBHxeTejiBCTBvnT naÖOTH KanaHMßBO« /3 /. tto-

Cyge ïlu ia* ^ to öaxaHC a30Ta b paaaoH ax, coxepxaBniHx xpaHHBnieecH 
Co ^PO saH H oe Maco, miex Öoxee hh3kh0 ypoBeHB, ueu b papaoHax 

^BesecyöXBiiHpobaHHHii mhcom (cooTBexcTBeHHO +2,35  h + 2 ,88  r  ) .  
flaiimai HeKOTopux aB iopoB, npoayKTu KoueHcauHU KapöOHUB-

K ajIHHHklY Tl T>1F TT TT „„ _______________________________________ ________________________________

<J>API1IE B nPOIIECCE XPAHEHHH
H.Jl.UopocHHa
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B3aHMOfle0CTBHH (SejiKOB c caxapaMH npmueji k BUBOsy, nTO Men cójame 
b óejnce CBOÓOflHHX aiiHHorpynn, Te« aKTHBHee oh flOJiseH ynaciBOBai*
B peaKHHH MeaaH0HaHHOO(5pa3OBaHHH.

JleHapcKHM H KoraHOM /9/ (Shjio AOKaaaHO, bto r a n a c a  nmeHffl  ̂
MeHee aKTHBeH b MejiaH0nanH00<5pa30BaHHH, neM ajiBóyMHH ninemmH* Kü 
to pH tí coflepjKHT tíoJiBiae CB0ÓO2HHX aHHHorpynn no cpaBHeHHio c rJinaflK"

HOM. I
CBOCoSHHe aMHHOKHCJIOTH, COflepxamHe O THOC H Te JIBHO <50JIBine CBOOO  ̂

HHX aiiHHorpynn, aeM Cenan, oqeBHflHO, CyayT óojiee brthebu h b «e-  

JiaH0HflHH00{5pa30BaHHH. A
WccjieaoBaHHH pafla aBTopoB / I O -I V  cBHaeieJiBCTByioT o 3HanttTe ■

HO0 aKTHBHOC TH aMHHOKHCJIOT B KaptíOHHJiaMHHHHX peaKUHHX. *1
no aaHHHM ñHrjieca h PeüHOJiBflca / I 5 /  b a(3pnKocax, BHcymsHBU* 

ueioaoM cytíJiHMaiíHH h xpaHHBuiHxcH b TeneHne 12 Mec. npH 25 
maeTCH otfmee nominee tbo CBOSoanux auHHOKwcJioT (Ha 61%) h annua I 
(Ha 9% ). Han6onBfflHe noTepa npeTepnena rnyiaMHHOBaa KHCJioTa 
81%), 3aieM  BajiHH, acnaparHH, ce  pun, y-auHHOMacjiHHaa KHCJioTa.aaa-

%

H HH H npOJIHH. oî |
C KO pOC TB TeneHHfl peaKHHH MeJiaH0HSHH00(5pa30BaHHH 3aBHCHT

p asa  (JaKTopoB. J „ :
Thomson u F ox.ïyp aB C K aa, AnexüHa, M  c coipy»HWKaMH  ̂ |

a p y m e  aBiopu OTMenaioT 3HannTenBHoe BJiHHHHe BJiaxHOCTH npoflyK®® I 
TeMnepaTypH xpaHeHHa Ha ckopoctb noTeuHeHHa e ro  u y& u iir aMHHoas j 
ia .T hom son u Fox cfleJiaJM BUBO«, m o  noHHxeHne T eunepaiypu xPe ^  
huh H oaei BH3 BaTB aaM ew eane CHHxeHHa oboôoshhx auHHOKHCHOi y

JUUlHpOBaHHOrO M aca. r
Ajiexma / I 8 /  noKa3aJia, m o  b TeneHHe 12 Mec. xpaHe3aa npa 

H3THO0 TeMnepaType cneKTp CBodoama aMUHOKHCJioT cySmMHpoBaHB ^  
MHca c 2%-hoB BJiaMHOCTBio npaKTHnecicH He H3MeHaeTCH. K 18  -  I
xpaHeHHa yMeHBiuaeTca KonnnecTBO rJiyiaMHHOBOft khcjjoth, k 1 2 -  co3 J j  
ïtaHae acnaparHHOBOñ khcjioth y Maca c 8%-hoB bjibkhoctj». IB npoBeaeHHO« hhmh paCoTe H3yna;iocB H3MeHeHne coaepsaHHH c 
ÔOSHHX 3MHHGKHCJI0T B Cy6jIHMHpOB3HHOM rOBaXBeM JapiHe (CHpOM b j| I 
MHaecKH oCpaÔOTaHHOM) b TeqeHHe 10 Mec. xpaHeHHa Bpw ko^hs ^  
TeMnepaType .Te pMiwecKH oc aaÔOTaHHHü $apm Ôhji nojiyneH H3 mhcb

Horo nocoaa, sanenemioro 3aTeM npa 70 $
Cy(3JiHMnpoBaHHH0 $apra BJiaxHOCtbb 2,5-3% xpaHtuica b cTeKJi

CaHKax b aiMOC$epe a 30T a.
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BuaeJieHHe cboöoähhx auHHOKHCJiOT H3 cyÖnnunpoBaHHOro $apma npo- 
K3BOÄIUIOCB no MeTOflHKe, npejUIOSeHHOä EOHPKHHUU H MOaH$HUHpOBaHHOfl 
Heulten / I 9 /  jjih  cuporo  u n c a .

OnpeA'íieHHe cboÖoähhx auHHOKHCJiOT MeTOflOU HHCXoaaneß xpoiiaTO- 
r Pa$nn Ha ö yu a re  npoH3BoamiocB no nponncn IlacxHHoM /20/ ,nyT eii 0 6 -  
Pa30BaHHH ueÄHUX np0H3B0£HUX auHHOKHCJiOT C HHHrHSpHHOU• IIpH XpaHß- 
hhh cyöjiHJCipoBaHHoro anca napajiJiejiBHO npoTeKaioT ffßa np onecca: 
ÄecTpyKHHH, conpoBoaaaBiaancH HaKOiuieHHeM cboöoahhx aMHHOKHCJioT, h 
KOHjieHcamtH, aa c<ieT kotopoö  yueHtmaeTCH KOJinuecTBO cboöoähux 
a#HHOKHCJIOT.

npH aHaJiH3e roBHHBero $apma, cBSKecyÖJiHMHpoBaHHoro cuporo  h 
■ ^puimecKH oöpaöoTaHHoro, HaMH BnnejieHu cBoöosHue auHHOKHCJioTU : 
thcth^ hh , acnaparHHOBan KHCJioia, tjihhhh , rnyiauHHOBaa KHCjioTa + 
TPeOHHH, aJBlHHH, THP03HH, BaJIHH, $eHHJiaJiaHHH H JieönHH+HSOJieÖUHH 
( Ta ö j i . i ) .

Taöaaua I
CosepsaHHe cboÖoähhx aiiHHOKHcaoT b CBeiecyÖJiuMpoBaHHOM $apoa, ur%

AuuHOKHcaora Capo» $apm TepumecKH oöpaöoiaHHHit
$apm

9,41 12,84
AonaparHHOBaa KHCJioia 17,69 22,43
PjniiaiH 29,86 17,20
^yiauMHOBaa KncJioTa+Tpeo-
hhh * 5,25 14,74
AJiamtH 42,92 22,77
THP03HH 7,68 16,86
®6HIUIajiaHHH 6,53 6,50

8,96 9,22
êümiH+lJ30JiellUHH 6,06 5,65

MToro 134,36 128,21

B pe3yjiBTaTe B03fleflcTBHa BucoKOft Teunepaiypu npa TepMHaecKOfl 
°öPaöOTKe b npouecce noaroTOBKH uaca k cyÖJinuauHH npoHcxoaaí 
"äKonaeHHe cboöoähhx auHHOKHCJiOT 3a c n e i  r a s p o ju 3a BucoKouoneKy-
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æhphhx coefljiHeHidft (öejiKOB, nonaneniaAOB) a yueHtmeHae KonanecTBa 
cboöoähhx aiiHHOKHCJiot 3a c n e i  Äe3aMHHnpoBaanH n ÄeKapöOKcanapoBa- 
HBfl.

lepMHqecKan oö p aöoro a  uaca nepen cyÖJiauanaeM 3 aiui»najiac6 b 
B03Äe«cT3HH mhtkbx TeunepaTypHnx peXHMOB (65-70°) H, KâK bwho 
H3 Taön.I, OHa He3HaamejiBHO noBJiaana aa H3neHeHne codaBa cbo •* 
ÖOÄHHX aUBHOKBCJIOT.

Kax bhsho H3 TaöJiMEtH, flBa Ba^a $apma no KonanecTBy h c o c ia sy  
CBOöoflHHX aManoHHCJioT He3HaaHTea£H0 pa3nnaaioTCH u exay  coöoft, 3» 
acoioneH aeu ajiaHHHa, KOToporo b cupou dpapme nonTa babos 6ojibíd8 i 
neu b TepuHnecKH oöpaÖOTaHHOu. B nocjieaneu x e , Bume coaepxaHH® 
rnyiauHHOBOit KHcnoni+TpeoHUHa n Tnpa3HHa.

OaHOBpeueHHO Öuxo onpeaeneno coaepxanae odaTOUHoro auuHoasoW 
a a30ia JieTynax ocHOBaHBit b cyöaauapoBaHHou $apme aByx bbäob .  np* 
3T0U ocTaTonnoro auaHoa30Ta öhjio öojiBiae b cupou roBAneu $apme,n° ; 
cpaBHenaB c Tepuanecxa oöpaöoTaHHuu (cooiBeTCTBeHHO 200 a 140 i 
ur%), a coaepxaHBe asoTa JieTynax ocHOBaHafl b Tepuanecxa oöpaöoiafl' 
hou $aprae noma b 1,5 pa3a npeBunano btot xe noKaaaienB cnpor° 
$apaia (cooTBeTCTBeaHO IIO a 74,34 ur%).

Taöaioa 2
B3MeHeHne cosepicaHHH cboÖoshhx suííhokhcxot b cupou cyöJiiiuapoBaHHOM 

$apoe b npouecce xpaHemw, ur%

I *

HcxoxHue Bpeiifl xpaHeHHH, nee. __-Amhhokhcjiouj ASHHUe
2 4 7 10 Hk

Tbcihshh 9,41 9,41 18,51 8 , 0 2 8 , 8 2
AcnaparüHOBSH khcîiots 17,69 21,43 27,39 24,68 80,45 aoTjihuhh
TiyiauaHOBaH Kncjioia+Tpe-

29,86 24,75 51,20 20,78 42,80
W*aOHHfi 5,25 12,07 15,74 9,10 8,65 I

Am h h h 42,92 51,41 66,56 112,19 205,71
AprHHHH - - - 16,98 6,53 3o
Tupos»H 7,68 1 0 ,2 , 12,80 1 2 , 0 25,6 BaBan «h 8,96 16,0 21,33 18,21 15,3
$ 6 HHJiaJiaHMH 6,53 13,10 13,20 10,84 10,42 «PvAettUHH-t-HsoxeBiiHH 6,06 9,13 11,58 7,77 7,21

___— ^
Hio ro 134,36 167,54 238,31 240,57 411,*9
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Pe3yjii>TaTH n3 MeHeHHH coaepacaHHH cboÖoähhx smiihokhcjiot b cyÖJiH- 
“HpoBaHHOM $apuie b npoqecce xpaHeHHH npeacTaBxeHH b TaÖJi. 2 ,3 .

Taöxima 3
H3ueneHHe coaepiaHHH cboÖojhhx anmoKHcaoT b TepwaaecKH 

oöpaöoiaHHOu cyÖninnapoBaHHOM $apme b npoaecce 
xpaHeHHH,

Awhhokhcjiom HCXOAHHSaaHHae

1 'iMCTHH+AHCTeHH -
12,84

AcnaparaHOBaa KHcjioia 22,43
17,20

rsyiaaHHosag khoiots 
«PeOHHH 17,74
Â aHHH 22,77
T*P03HH 16,86
®aiHH 9,22
^HioiaaaHHH 6,50
AeaqnH+n3ojieRuHH 5,65

H*oro 128,21

BdOUH XDaHeHHH. B6C.
2 4 7 1 0

- - 24,2 8,96
22,26 18,55 16,04 12,03
30,68 37,42 27,43 46,62
18,77 42,66 19,53 30,75

15,27 17,38 8,63 10,54
42,37 57,49 112,46 127,90
13,65 18,77 2 0 , 1 1 36,57
19,74 21,33 18,72 15,48
12,79 12,47 12,3 10,82
12,79 12,19 1 0 , 8 8 7,23

188,32 238,26 270,30 306,90

® npoaecce xpaHeHHH HaöjnoAaeTCH pocT oömero KOJinnecTBa cboöoä-  
8l0c a*iHHOKHcaoT, öojiee HHieHCHBHHti b cupoM roBHKBeii $apine.

^BejumeHHe KOJinqecTBa OTaeJitHux aiiHHOKHcnoT iipohcxoäht, b oc-  
Hobhom, ao 4 Mec. xpaHeHHH, 3aTeu HaÖJiiosaeTCH HeKOTopoe yMeHBme- 
k8“6 MX. 9TO OTHOCHTCH K THCTHAHHy, mytailHHOBafl KHCJIOTe+TpeOHHHy, 
P^HHy, (jieHHJiaJiaHHHy, JieäiyiHy+H30JiefliiHHy.

^OflepKaHHe cboöoshhx auHHOKHcaoT yBejiHHHBaeTCH, rxaBHHU oöpa- 
8o,i> 3a c^eT aaaHHHa. Kpoue aaaHHHa, k 10 n e e . xpaHeHHH yBejin^H- 
®aeTCH KOJIimeCTBO aCIiaparHHOBOii KHCJIOÎH, rJIHUHHa H THpOSHHa.

TaKHM oöpa30M, xpaHeHHe cyÖJiHunpoBaHHoro $apuia b TeueHHe IOMec.
npa -

!t*CBOT.
- rv-W -“1 X-- -- --- 4 - -

TeiinepaType I0-22°conpoBO*aaeTCH HaKOiuieHHeu c b oÖoahux aMHHO-
w * •

H3BecTH0, b npouecce peaKUHH uejiaHOHAHHOo6pa30BaH^*-iaöjno-



aaeTCH CHBxeHae pH c p e a u . B Hamax accjieaoBaHBHX stot noK aaaie®  
TaKxe K3yqaJiCH ( TaÖJi. 4 ) .

Taöjmua 4
I« opeau BoaHOft BUTHiKH cyÖjnuiapoBaHHoro $apma

CyöaHuapoBaHHut!$apm
KcxoaHueÄaHHue BDe MH XD3HeHKH, Mec.

2 4 7 10
CupoH 5,8 5,77 5,75 5,85 6,17
TepuHuecra oÖpaÖoiaHHuK 6,0 6,2 5,9 5,81 5,95

__

B npouecce xpaaeHHH cydamapoBaHHOro $apma npoacxoaaT HesHaaM" 
T6JIBHU6 KOJieÖaHHH b pH, ho CHaxteHae 3Toro noKa3aiejiH ,no cpaBHeHaio 

C HCXOSHHMH aaHHHMB, He HaÖJiBaaeTCH.
Kau CBaaeTeaBCTByioT Ito Jiec  a PeiiHOJiBsc / I 5 / b npouecce xpaHeHna 

BucymeHHux cyÖaauauaeM aöpaicocoB HaÖJiKfflaeTca yiieHBmeHae oÖffier ° 
KOJiaqecTBa auaHOKacaoT a aim aaK a. Mu accjieaoB ana B3ueHeHae coflep" 
KaHBH a30Ta J ie iy q a x  ocHOBaHBfi, b tom qacjie a a30Ta aMMaana, B 
npouecce xpaHenan cyöaaijapoBaHHOro $apma.

Pe3yJiBTaTu npaBeaeHu b Taön. 5.
Taöaaua 5

H3ueHeHne KOjnmecrBa jieryqax asotacTux ocHOBaHHfl 
b cyöJMMHpoBaHHOM $apnie b npouecce xpaHCHHH, ur%

CyÖUHUHpOBaHHUfl$apn HcxoaHueaaHHHe BDeMH XDaHeHHH. Mec ^  1
2 4 7 xo___ ^

l/fttpvn
TepHHuecKH oöpaÖoiaHHufi

74 ,3 7
110 ,55

6 2 ,0 7  6 0 ,0  7 3 ,0  
6 9 ,6 5  7 2 ,3  7 5 ,2

230 À  

274 WÍ

Kan BaaHO B3 la ö a a u u , b nepBue Mecnuu xpaHeHan H&ÖaioaaeTCH 
óoaBuioe cHuaceHae, a k 10 i ie c ,  -  3HaqaTejiBKUii p o d  aioro n o t a t e  
Zñ. yBeaaqeHae a30 ia JieTyqax ocHOBaHBfl npoacxoaaT, b ochob«0 < 
3a caeT au u aan a . 0

HccJieaoBaHae opraHOnenTaqecicux noKa3aTene» cyöaaiiapoBaHH
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$apma #Byx bhsob, xpaHHierocH b Te^eHue ID u e c . ,noKa3aao He3HaHB- 
leaBHoe o ia aq ae  ax  ot bcxoshux aaHHHX.

y capero  roBfUiBero $apma coxpaHaacH TeuHOcepug itBeT c CaeaHO- 
P°3obhm OTieHKOu, caa<5o BupaxeHHHü cneua$aqecKHB 3anax,BKyc,CB0g- 
ciBeHHHg npa BOccTaHOBJianaa cupouy $apmy, ropeaB o icyicT B ysT . 
TePuaqecKB oOpaOoTaHHug roBHXag $apm a u e e i  BHieHCBBHHg po3OBH0 

npacynag CBeEeBHcymeHHOuy $apniy, 3anax,npaHTHnfi BKyc (<5e3 
nP»BKyca).

ConocTaBJieHae $H3 HK0-XHMHHecKHx a opraHoaenTaqecKax noKa3aTe- 
Jefl no3BOJineT caeaaiB bubos, bto b cyÓJiauapcBaHHOM $apme (coaep- 
^naeM He i5oaee 3% Baara) b TeneHae 10  uec xpaHeHHH npa 1 8 -  
2̂ b aTMOc$epe a30Ta peaKiiaa KOHaeHcaaaa k3P(5ohhjibhhx coeaaHeHHfl 

H cboCoshhx auaHOKHCJiOT, no-BHflauouy , ecaa a aueeT uecTO,*° b He- 
®ojbihou oc5Beue, He yxyaman cymecTBeHHO KaaeciBa npoayicijHH.

B hi B 0 fl U

1. B npouecce aaaieaB H oro xpaHeHHH (10 u e c .)  cyfiaauapoBaHHOro 
fepffla caporo  a TepuaqecKH oOpaOoTaHHoro npoacxoaaT sHauaTeaBHiig 
P°c i  oOmero KonaqecTBa CBoOoamix auaHOKHcaoT.

2 . KoaaqecTBO cboOoshhx auaHOKHCJioT yBeaauHBaeTCH, b ochobhou, 
3a cqeT ajiaHHHa, acnaparaaoBOg khcjiotu, raauaH a a Tapo3HHa.

3 . K 10 u e c . xpaHeHBH Ha&nK»aeTCH SHanaTeaBHoe yBeaaueHae c o -  
i e P»aHHH a 3 0 ia  JieTyaax ocHOBaHag (3 a  c a e i  a a o ia  auuaaK a).

flaHHue $h3hko—XHuaaecKHX a opraHoaenTaaecicax accaeaoBaHag 
n°STBepxaaBT oicyTCTBH3 aaa  HesHaaaTeaBHoe Haanaae peaKuaa koh-  
SsHcauaa KapOoHaaBHHX coeaaHeHag a cboOoahhx auaHOKacaoi.
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