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slice was calculated, after which the average of this figure and
of the two other readings was determined. Beside this measuring
the consistency was determined manually in the organoleptic
evaluation.

endence of the consistency on a rapid decrease of the pH

is shown distinctly by Figure 1. In the control group ti

decrease of the pH value occurs very slowly and

corresponding
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lethodik der Festigkeitsmessungen an Le

EFFECT OF pH VALUE ON THE DEVELOPMENT OF CONSIS-
IENCY OF DRY SAUSAGE.

1¢ % on 4
10 experimental dry sausage series were prepared in order
x

. 4 o~ 2
xamine the dependence of the consistency en the pH va-

the pH value resulted in a rapid develepment of the desi-
red consistency and slicing quality. The consistency was
determined beth erganoleptically and by using a Welodke-
witach apparatus which proved te be very suitable feor
measurement.

EINFIUSS DBS pH-WERTES AUF DIE KONSISTENZ VON DAUERWU

10 experimentelle Rohwurstserien wurden hergestellt, um
die Abhangigkeit der Konsistenz von dem pH-Wert zu untersu-
chen. Es wurde festgestellt, dass die schnelle Entwicklung
der erwunschten Kunsistenz und Schnittfeatigkeit suf geeig-
net schnelle Absenkung des pH-Wertes zurlckzufuhren war.

Die Konsistenz wurde sowohl organoleptisch beurteilt als
auch mit einem Wolodkewitsch-Apparat bestimmt. Dieser Ap-
parat erwies sich als sehr geeignet zu dieser Bestimmung.




