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Bulgarien

In qen letzten Jahren rechnet man die synthetische Aminosiure Lysin

0 Hauptbestandteilen der modernen kombinierten Futtermittel.
Ll‘(h(lf\ beruht auf den For schungen von (7, 8), die bewiesen, dass diese synthe-
Aminosiure leicht von dem Organismus bei Schweinen und Gefliigel
&(n()lnlh( n wird und sich in wertvolles Fleisch verwandelt. Thre Anwen-
g fihrt zu unerwartet hoher Zunahme, Verkiirzung der Mastzeit und
“rhil]; ligung der Futtermittel durch Sparen des teueren und fehlenden tie-
‘N Eiweisses (Fisch-, Blut- und Knochenmehl).
]i “Isteller von Lysin sind UdSSR, DBR, Japan, England u.a. Gewdhn-

1y
Vird Lysin in Kombination mit Vitaminen in die so genannten Premixen
g(‘\(t 7t

1cl

(2 <l1mn<1 die Anwendung von Lysin wirtschaftlich schon begriindet ist

* 6), ist die Frage dessen Einwirkung auf den Schlachtwert und die
gllunk der

alby

gewonnenen Rohstoffe zur Herstellung von Konserven und

‘Onsreven noch nicht geklart.

bes Aus den U ntersuchungen ergibt sich (2, 6, 8), dass nach der Geburt

“\11~(:I? Schweinen nicht die Zahl der Muskelfasern vergrosert \\nd \mn(hm

Dul €fen Durchmesser. Unter giinstigen Zuchtbedingungen betrigt die
Messerstirke am Mastende von 4.7 aut 50—72;

Das = , 'ZI'L']. (i'v}:' l'v.r.\"m‘/u’ ; . '
S\‘]t et 41}(1 der Versuche ist die Einwirkung von zusitztlich verabreichtem
SChyy 111:( 1en Lysin in entsprechenden Dosen auf den Schlachtwert von Mast-
Sehagy ton 1 mit Lebendgewicht von 50— 1()1)' kg und die Im‘lm()1();\"5('11(‘11 Eigen-
des gewonnen Fleisches zur Konservenherstellung festzustellen.

Uy Versuchsmaterial und Methode
Atersucht werden 3 Gruppen je 15 Schweine der Rasse »Grosses weisses

“Chyye;
1 o i
1 mit Lebe ndgewicht von 60 kg. Die Gruppen waren in Geschlecht,
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) ‘ , ) h e
Alter, Lebendgewicht und Herkunft ausgeglichen. Vor dem Versuchsansé
dem

waren die Schweine gleich gefiittert. Die Untersuchungen werden in .
, : I

Versuchsaufzuchtbetrieb der »Rodopa» in dem Dorf Tschervena woda dur®
gefiihrt. ¥

Die erste Gruppe bekam kombiniertes Futter nach dem Rezept der h}t’
termittelindustrie vom 1966. Das Futter enthilt kein synthetisches Lys®
Lysingehalt 5,65 g.

Die zweite Gruppe bekommt kombinierte Futtermittel aus dem
betrieb »Rodopa»-Russe. Lysingehalt von 6,1 g. "

Die dritte Gruppe bekommt dieselben Futtermittel wie Gruppe 2- ml’
Zusatz von 0,5 g synthetischem Lysin je kg kombiniertes Futter. Gesa*

Jast

gehalt von Lysin 6,6 g.
Schlachtwert
Die Beurteilung erfolgt nach der Methode des Fleischkombinats ‘R
Die Untersuchungsergebnisse tber Schlachtgewicht, Verhiltnis von Fle
(Knochen) Speck der reine Schweinehilften sind in Tabelle 1 dargt’?te1 ,

usse:
isch

- . - . - . dev
Die Angaben werden mathematisch bearbeitet. Die Unterschiede bel
Gruppen sind zuverldssig.

Tab 1.
g ynlh
Schlachtgew. Schlachtgew. Schlachigew. Fleisch und 5/?“’1“ ¥
vor dem mit Beinen  ohne Kopf Knochen Flo%:
Gruppen Hung. kg u. Flomen %, u. Beine 9%, % %o
gt iirman ok 91,8 75,4 68,1 70,3 e

B e Tt Lo o ns 91,7 75,9 68,9 70,8 l"-;

L OO, PO 91,9 77,1 69,9 71,4 29

it

. . , . . 3 . s . e oftl
Die Angaben tiber das Verhiltnis Fleisch/Speck in der Tab. 2 aufge!

I'ab. 2
o
; ) 1 vl
Speckdicke in Dicke des Grosse Oberlé ol
= : 2 1S
cm 6— 7 Muskelauges innere Lange des M1 7
Gruppen Rippen mm cm auges
= - Q 70
g =i e R RO 3.5 44,0 78,0 ~'“y)
8(
11 RN S ) 3,4 45,0 78,5 3”')1
5 U
7 T 3,1 46,0 79,6 30.




Die wertvollsten Teile der Schweinehilften -Keule, Miirbeschoss, Filets,

K
Ote i S : : = Tl
teletts und Schinken sind in der Tabelle 3 gegeben.
'Ibillj_ 3
Gewicht von Keule, Miirbeschoss,
(""’*'/”ft"-’ Vorderteil Mittelteil Hinterteil Koteletts und Schinken
o/ (o) o/ 0/
/0 /0 /0 /0
I. 31,8 35,8 28,8 66
1 32,6 36,1 28,5 68
I11. 32,8 36,3 29,8 69

. lung von Halbkonserven geeignet sind. Tabelle 4 gibt die Zerteilung
S8 S e :
Schweinefleisches zur Herstellung von Halbkonserven.

I. Gruppe II.Gruppe III.Gruppe

Schinken ....cccevvvveeiecnennes 20,56 21,56 23,04
Schultern ......coovvvvieennnnns 11,12 11,68 13,09
[ s Lt S e e LR e 3,09 3,40 3,66

Tab. 5. Einsatzfleisch fiiv Dosenkonserven in %

1. Gruppe II. Gruppe III.Gruppe

Einsatzfleisch von Keulen 63,29 65,9 66,66
Einsatzfleisch von Schultern 56,0 58,0 61,1
Dj
die o hergestellten Halbkonserven werden untersucht. Tabelle 6 enthilt

"\‘17\'21}‘»','11 dartiber:

Iab. 6

I. Gruppe I[I. Gruppe III.Gruppe
REOIE e o s e i ot s e 10 9,1 9,5
Fettgehalt .................... 5,9 8,1 4,5

Wassergehalt ................. 70,22 67,24 68,76
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DISKUSSION

slva'tii”'['
der

Bei voller Bilanzierung der tibrigen Aminosiduren im Futtertage
zeigen die Untersuchungen, dass der Zusatz an synthetischen Lysin
Fleischansatz und die Fleischeigenschaften hinsichtlich der HerstelluP?
von Halbkonserven giinstig beeinflusst. Die Schweine sind aus einer W
dergleichen Rasse, die Gruppen sind nach verwandten Eigenschaften a!

geglichen, die Fiitterung ist hinsichtlich der Aminosiuren bilanziert, m/li
Ausnahme der III. Gruppe, bei der das Lysin den hochsten Gehalt hat. D“.Ll
synthetische Lysin betrdgt hier 0,5 g; II; und III. Gruppe bekommen k‘)ﬂl
synthetisches Lysin. Den hochsten Schlachtwert und gute l(*(\1111«;11)21-\011”
Eigenschaften zeigt die dritte Gruppe mit dem hochsten Lysinspiegel. v

Nach den Ergebnissen ist zu schliessen, dass eine Qualititsverbe ssert!
des Fleisches bei den verschiedenen Schweinerassen in Bulgarien zu erreich I,
ist, wobei das Lysin der limitative Faktor ist. Die Angaben dariiber sind ¥
folgt zu formulieren: a
1. bei Fiitterung mit bilanziertem hinsichtlich der tibrigen Aminosdt"
Tagesbedarf wird das Fleisch und die daraus hergestellten Konserven e
Halbkonserven nicht negativ durch das synthetische Lysin beeinflusst

2. Der Spiegel von Lysin ist der Hauptfaktor, der den Fleisch- und Fet!

ansatz bei den Schweinen am Mastende bedingt. ke
. ; : T r & pro *°
3. Durch Zusatz an synthetischem Lysin in Menge von 0,5 g ].‘A*-/
Futter wird Verbilligung der Schweinemast, Verbesserung der lt“]l(.]hn =
; Z

nahme und Schlachtmerkmale so wie Gewinnung geeigneter Rohstoffé
Herstellung von Fleisch- und Halbkonserven gezielt.
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