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PROBLEMSTELLUNG

In Kiirze ist in der Bundesrepublik Deutschland mit einer Verordnufis
iber gesetzliche Handelsklassen fir Kalbfleisch zu rechnen. Zur Erfas%llﬂg.
der quantitativen Merkmale des Schlachtwertes der SchlachttierkorPe:
werden einerseits die Ausbildung der wertbestimmenden Kérperpartien un

andererseits der Fettansatz und die Fettabdeckung herangezogen. Hmj
sichtlich des Reifezustandes der Schlachttierkérper wird gefordert, dass df“
Zweihilftengewicht 150 kg nicht tibersteigt und die Gewebe I\';1H>ﬂl‘i’*““:
eigenschaften aufweisen. Die fiir die Differenzierung des .\‘Chlztchl\"“”f
zur Anwendung kommenden Methoden miissen nach ScHON, I. (3) bestimm

Voraussetzungen erfiillen, namlich: ‘

Sie miissen einfach und ohne grossen Zeitaufwand anwendbar “11
diirfen keine Wertminderung verursachen und miissen tber et
ausreichende Aussage verfiigen.

Die von ScHON, I. fiir Schlachttierkérper von Rindern entwic

lachtmerkmale wurden im

kelte?
Hin-

Methoden zur Erfassung quantitativer Sch
Q-cﬂ,

blick auf ihre Brauchbarkeit bei Kilbern untersucht (1, 2), um aufzuzel
welche Kriterien den giinstigsten Informationsgewinn liefern.

ANGEWENDETE METHODEN

. - = ; . 7wel”
Fir die Untersuchungen standen 691 Schlachtkilber mit einem /, ,

8 (et

hilftengewicht von 20 — 149,9 kg zur Verfiigung. Simtliche Schlach 5
. {

korper wurden zunichst in Teilstiicke nach der DLG-Schnittfiihruig

und danach in Muskelfleisch, Fettgewebe, Knochen und Sehnen Z('Ihl\t.
ach
1C1

Die Wechselbeziehungen zwischen einer Vielzahl von quantitativen Schlac

merkmalen wurden errechnet.




VERSUCHSERGEBNISSE

_ Die Aufgliederung des Tiermaterials in Gewichtsgruppen zeigt, dass sich
n den Beziehungen zwischen den einzelnen Gewebeanteilen am Schlachttier-
‘Orper Wachstumsvorginge widerspiegeln (Tab. 1). Wihrend in der leicht-

®Sten  Gewichtsklasse die Beziehung zwischen Fleisch- und Knochenanteil

T : . : . = ;
abelle 1. Beziehungen zwischen einzelnen Gewebeanteilen an Schlac httievkorpern von Kilbern
Zweihdlftengewicht in kg
Korrvelierte Gewebe 20—59,9 60— 89,9 20—~T1129 120—149,9
Tierzahl 286 292 75 38
FI“‘NChem{rii.
J‘\.‘ttgr\\whsuntvil SR AR +0,0360 — — 0,542 *** 0,8556%*:* —(0,8740%**
k
*ochenanteil:
Fettgewebsanteil ............. —0,5298%*x* —();5628% %% 2057631 e -(,5889***
k
Mochenanteql:
Fleischanteil P P I e —(,8363*** — (), 3223 % ¥ = (5019 %x* {-0,1835%*

M straffsten ist, ist es ab 60 kg Zweihilftengewicht die zwischen Fleisch-
Jnd Fettgewebsanteil, das bedeutet, dass zum Zeitpunkt der Geburt und
Tn den ersten Lebenswochen das Wachstum der Knochen Vorrang hat. Ent-
S.pr(“:h('l 1d

dem Néhrstoffangebot setzt dann das Muskvl!)il(l1111;>\'«‘1‘ﬂ1()g«11
Pln

’ 'Was auch in dem Wechsel der Vorzeichen zum Ausdruck kommt. Die
()Zl"llllng zwischen Knochen- und Fettgewebsanteil ist in allen Gewichtsklas-
Sen .: :
! Ziemlich konstant.
- Bei der Schlachtkorperbewertung und insbesondere bei der Handels-
Elss(.nc
'(”‘])(‘I‘_\‘)
)z,

inreihung erfolgt nicht nur eine globale Ansprache des Schlachttier-
sondern es werden auch die Ausbildung einzelner Korperpartien
. W. deren Gewebeanteile berticksichtigt. Aus den errechneten Korrelatio-
€n
Un , ¥ . e c \ : 2

. d in der Beckenhohle einen giinstigen Informationsgewinn zum Fett-
SeWeh« : : ; . o ) :

Vebsanteil des Schlachttierkérpers liefert (Tab. 2).

ISt ersichtlich, dass insbesondere der Fettgewebsanteil um die Nieren

AI)(L]’]]iI konnen die Ergebnisse von ScHON, 1. (1) an Rindern auch fiir
\dlbey e ) - MR ' : :
”; ey bestitigt werden. In den hoheren Gewichtsklassen ist auch die Be-
“(‘hlmg

Ung o 1 = : - . 3
) . Steht der zwischen Keulen- und Fleischanteil nicht nach. Mit dem hé-
(lr(‘ll G

) & o

zwischen Talg- und Fleischanteil des Schlachttierkérpers befriedigend
wicht gewinnt auch die Entwicklung der lateralen und ventralen
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Tabelle 2. Beziehungen zwischen einzelnen Teilstiicken und Gewebeanteilen an Schlachttievkovpern

von Kiailbern

Zweihadlftengewicht in kg
Korrelierte Gewebe 20—59,9 60—89,9 90—119,9 120—149,9
Tierzahl 286 292 77 38

Keulenanteil:
Fleischanteill) ................. 10,2204%%* F0,4219%** £0,6043%**  40,7024***

Talganteil?):

Fleischanteill) ................. +0,1119* —0,4813%x*+ —0,6560%%* —0,7406***
Talganteil®):
Fettgewebsanteill) ............ 10,851 7%%* +0,8646%** 40,7827%** 4-0,8052***

Talganteil?):

Knochenanteill) ............... —(),5111%** —0,4507%** —0,5742%%* —0,3705*

Brust+ Brauchanteil:

- . : L) = L i G
Fettgewebsanteill) ............ -0,4409%* * +0,3775%** +0,59088*** 40,5513
1) Schlachttierkorper.
%) Fettgewebe um die Nieren und in der Beckenhéhle.
Tabelle 3. Beziehungen zwischen den Geweben einzelner Teilstiicke und Gewebeanteilen "
Schlachttievkirpern von Kilbern
Zweihdlftengewicht in kg ,
- / - 19.9
Korrelievte Merkmale 20—59,9 60— 89,9 90—119,9 120—14%
Tievzahl 286 292 75 38
/
Keule Fleischanteil: v
=qrR**
Fleischanteill) ..........eecerss +0,7222%%% +0,6992%** [-0,7538%** 0,586°
Keule 4+ Riicken Fleischant: S
Fleischanteill) ........cc.covneee +0,8706*%* +0,6772*%** 40,8801 *** 0 R778°
Brust + Bauch Fleischanteil: A
=7k ¥
Fleischanteil?) .......cccceeeses +0,4631%** -0,6479%%* +0,9102%%* 10,8331
Brust+4 Bauch Fettanteil: e

Fetteewebsanteil ...... £0,8113%%* L(),8756%%* 0,0123%%%* +0,9401




I\Orperrcgion an Aussagekraft fiur den Fettgewebsanteil am Schlachttier-
Orper. Wenn es gelingt, die Ausbildung von Keule und Riicken im Hin-

blick auf die Bemuskelung richtig einzuschitzen, so ist damit eine sehr gute

Aussape zum Fleischanteil des Schlachttierkdrpers gegeben (Tab. 3). Gleiches
" g &5€¢ y

trifft fiir den Fettgewebsanteil des Schlachttierkérpers tiber den Verfettungs-

g I 8

T o~

8fad von Brust und Bauch zu.

Unter Berticksichtigung der Entwicklung der Gewebe in den einzelnen
I\Orperregioncn bei Rindern konnte Scuow, I. tiber multiple Korrelationen
den Informationsgewinn fiir quantitative Schlachtmerkmale wesentlich

abelle 4, Multiple Korrelationen zwischen dem Fettgewebe wm die Nieven und in dev Becken-

ho " ’ . . 3 ) 4
Ohle (7), dem Brust- und Bauchanteil und dem Fleischanteil des Schlachttierkorpers

Zweihilftengewicht in kg n R 123 Signif. ¥ 2
B s v ontss s bR b 286 0,2478 b 6,14
JUUESRCLC MORE A R = S 292 0,4923 Ll 24,24
i s KOs IS HRCRRAl oo NS 4 191 75 0,7266 REE 52,79

L0 150/00 s s e s 38 0,7681 i 58,99

®rbessern (3). In den Tabb. 4—6 sind die Ergebnisse multipler Beziehungen
" 5Chlachttwrkorpcrn von Kilbern zusammengestellt. Wihrend das Be-
Ummtheitsmass in den Tabb. 4 und 5 nicht glinstiger liegt als bei der Mehr-

Abelle S. Multiple Korvelationen zwischen dem Fetigewebsanteil wm die Nieven und in der
echey 7 : : ? a5 o5,
ckenhihie (1), dem Brust- und Bauchanteil (2) und dem Fettgewebsanteil des Schlachttierkirpers

ZU'(’Z:/L(H_[Mngewz’chl n kg n 12,3 Signif. B %
20— 59,9 286 0,8571 *hx 73,46
60— 89,9 292 0,8681 *okk 75,36
90—119,9 75 0,7893 ok 62,30
120—-150,0 38 0,8053 ok 64,85

Zah]
M

einfacher Korrelationen, rechtfertigen die Ergebnisse in Tab. 6 alle
3Ssnahmen, die fiir eine exakte 3erticksichtigung des Fettgewebes um die
V;Iiien und vin der Bgckvnhi)hl(* ‘mit dem Fettgewebe in c}en }ateralen und

Talen Kérperpartien zum Fettgewebe des Schlachttierkérpers heran-
Se20gen werden konnen. In Verbindung mit der Beziehung zwischen Fleisch-
Fettgewebsanteil am Schlachttierkoérper (Tab. 1) diirfte in den fir die
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Tabelle 6. Multiple Korrelationen zwischen dem Fettgewebsanteil wm die Nieven und in dev

Beckenhihle (1), dem Fettgewebe in Brust und Bauch (2) und dem Fettgewebe des Schlachttierkirpers

Zweihilftengewicht in kg n R 12:3 Signif. B %
20— 50 e 286 0,9304 o 86,56
60— 39,9 292 0,9430 ke 88,92
90—119,9 75 0,9416 88,66
120—150,0 38 0,9681 bt 93,72

Kalbfleischproduktion wichtigsten Gewichtsklassen eine den tatsichlichen
Schlachtwert gerechtwerdende Handelsklasseneinreihung sicherzustellen sein-

SCHLUSSFOLGERUNGEN

Die Erfassung quantitativer Schlachtmerkmale an Schlachttierkorperi

von Kilbern ist fir geiibtes und entsprechend orgebildetes Personal subjektiv
moglich. Voraussetzung sind Kenntnisse iiber Wechselbeziehungen zwische
den einzelnen Geweben unter besonderer Beriicksichtigung der Wachstums-
vorgange. Mit einer Ausnahme erbringen multiple Korrelationen keine
hoheren Informationsgewinn als Einfachkorrelationen.
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