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Forschung zeigen, dass bei der Denaturation eine Reihe durch ihre

Eigenschaften wohldefinierte

Strukturen entste

streng unterscheiden (2,7)

t 8#hnliches bei hitzede

Kurven

bei Ans#uern von Rinderserumalbumin

polaroskopischen Kurven lassen sich auch beim Alkalisieren

zeitliche Verlauf der Alkalidenatu-
n zeigt auch, dass wenigstens drei voneinander zu unterschei-
dende und nach einander folgende Stufen zu beobachten sind. ()
Ein kurzer Film am Ende wird es zeigen.

Die Anwendung der Immunodiffusions- und Immunoelektrophorese-
methoden erlauben weitere Differenzierung zwischen den einzelnen
Zwischenstufen der Denaturation,

Abbildung 5 zeigt Twmunoelektrophorese-Bilder von Humangamma-
globulin gegenttbergestellt den Antiseren, die mit nativem oder
hitzedenaturiertem Gammaglobulin hergestellt worden sind., Die An-
tiseren gegen hitze-, alkali-~ und s#uredenaturiertem Serum zeigen
bei Gammaglobulin mehrere neue Pra#zipitationslinien, die mehreren
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neuen Denaturationsstufen entsprechen, (3,8). pie selben Seren
gegen denaturiertes Gammaglobulin Zeigen nicht nur mit Macacus
irus Prazipitationslinien, sondern auch wit einer Reihe anderer
Tiere der Klasse Mammalia {Abbildung 6), z.B. mit Serum von Can
Daraus kann man ableiten, dass einige Denaturationsstrukturen 4
Gammaglobulin des Menschen bei den Serumeiweissen einiger Tiere
wiederzufinden sind, (1),

el

Der Vergleich der Elektrophoresebilder von Seren einiger

Blutspender mwit solchen von Patienten zeigt auch eine ErhGhung 4
Zahl der Prazipitationslinien der Kranken, die dur-~» antidenatu-
rierte Seren erzeugt werden konnen (Abbildung 7). Insgesamt liesd
8en sich durch Immunelektrophorese bei Gammaglobulin 17 verschie
dene Prazipltationslinien beobachten, die bei verschiedenen Bedi
gunge; aus dem Gammaglobulin entstehen,

Diese Beispiele zeigen eindeutig, dass die Denaturation durg
@ehrere wohldefinierte Stufen durchlauft, wWeiter sind einige diese
Zustande auch in Tier- oder Menschenserum chne eine vorherise ne-
Daturation wiederzufinden, was fur ihre relative Stabilitat und
Selbstandigkeit spricht,

Die Erfahrung hat gezeigt, dass je komplizierter die Riweiss
Wolekel aufgebaut ist und Je mehr Subunits enth#lt, desto mehr
Zwischenstufen ergeben sich. Das Entstehen solcher Zwischenstufen
uberhaupt“ ist nicht fur einzelne Eiweissarten spezifisch. sonde
s ist zu erwarten, dass das bei allen Eiweissen der Fall ist, An
dererseigs ist es auch bekannt, dass nicht nur die physikochemi-
Schen und immunologischen Eigenschaften der Eiweisse von der Dena-
Yuration abhingig sind, Dézu z8hlen auch die Eigenschaften der

o

Eiweisse, die eine praktische Bedeutung haben, wie z.,B. die Ver-

dﬂnlichkeit, der Geschmack, die Haltbarkeit, der Geruch, die



und viele andere, Daraus ergeben

kturierung als Nahrungsmittel
pektiiven der Forschung zur Anwen-

Stru

sjch die Bedeutung und die Pers

dung der stufenweisen penaturation auch 1n der Nahrungsmittelche-

t besteht darin, die Eiweisssynthese in tieri.

mie. Eine Moglichkel

schen Korpern durch angepasstes Futter und Lebensbedingungen S0 zZu

lenken, dass Eiwelsse entstehen, die bevorzugte Strukiuren haben,
die gewunschte gigenschaften besitzen. Eine weitere Moglichkeit

ist die Anwendung dieser Frkenntnisse bei der Bearbeitung tieri-
scher Produkte, K Dle gewthnlichen Methoden der Bearbeitung ftuhren

zur Piweissdenaturation durch Wdrme, Ansduern, Alkalisieren, par-
tielle proteolytische Spaltung 1in Subunits u.&d. purch Anwendung

von komplexen pnysikocnemischen und immunologischen Methoden wird
den Denaturationsvorgang viel exakter =u verfol-

es moglich sein,
e Eiweisse entstehen,

wo stufendenaturierti

gen und dort abzubrechen,
n haben, Die Anwendung

der Praxis gewtunschten Eigenschafte

Denaturationsvorgang bei

die von
solcher objektiven Methoden erlauben den

der Rearbe:tung tierischer Produkte exakter durchzuftthren,
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