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EinfluR der Zerkleinerung auf den Abbau von ATP und Glvkogen im Rindermuskel

post mortem

Einleitung

Vor Eintritt des gor mortis besitzt das Muskelgewebe de
o

Ri a
seines hohen U?hﬂ]i?s an Anonnswnurwnho sohat (HTP) ) und ‘eines hohe
Wertes ein betrdchtliches Wasserbindungsvermdgen. VWdhrend des postmo

ly

Abbaues von ATP und G { ogen und der LﬂquCPLung des Rigor mortis

zu einer starken Abnahme des Wwasserbindungsvermdgens des Gewebes. Au

s
sem Grunde ist schlachtwarmes Fleisch zur Herstellung von Brihwirsten wesent-
% 3

lich besser geeignet als Rigor- oder Post-rigor-Fleisch. Vor der Ve
tung zur Brihwurst wird das schlachtwarme Fleisch in der Regel im F
wolf zerkleinert. Da zur Erzielung einer guten Bindung zum Zeitpunk
Salzens noch eine ausreichende Menge an ATP im Fleisch enthalten sein muB,
ist die Frage von Interesse, welchen EinfluB die Zerkleinerung de Fleisches
auf die Geschwindigkeit des Abbaues von ATP und Glykogen ausibt. Den ATP-
Abbau in unzerkleinertem und zerkleinertem Muskelg owﬂkn hat bereits PAR
(1) studiert, wobei er die Freisetzung an "energiereichem Phosphat” be-
stimmte. Er beobachtete eine Beschleunigung der /T Spalbung durch c
kleinern, die jedoch beim Rindermuskel um ein Vie i
beim [1scnmuoLv . Ein eingehenderes Studium der W
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prozesses auf die biochemischen Vertinderungen im R
erer Untersuc Hun
schien eine Arbeit von NEWBOLD und SCOPES (?) dor
schleunigung des ATP-Abbaues im Rindermusk durch Zerkl
stellt wurde. Da in dieser Arbeit jedoch weder der volls dndige Abba
ATP Uber Inosinmonophosphat (IMP) zu Hypoxanthin noch die Geschwindigke
der Glykogenubnahme und Lactatzunchme ermittelt worden waren, erscheint
uns eine Versffentlichung unserer Ergebnisse erforderlich.

stand noch aus. Nach AbschluBl uns
un

*
) Abkiirzungens ATP » Adenosintriphosphat; ADP = Adencsindiphosphat; AMP = Adenosinmoncphosphat;
IMP « Inosinmonophosphat; pem, = post moriem
)
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ges gerrorenen

iner modifizierten Methode
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Obwohl die 1is
liere untersc ne
9leiche Wi
Suche wie J.\/:-
Wesentlic ~te
e LlLIC rte
Blldung von Lact im zerkleinerten Muskel ruscher vonstatten als im unzer-
kleinerten die lekolySG erst nach 43 Siun-
] $ 1 s 2
den zum S zerkleinerten Gewebe bereits

dllen jedoch lag nach ¢

1
gleiche Menge an Restglykogen vor. Dies gilt, wie aus Tabelle 1 hervorgeht,

fur oglle drei untersuchten Muskeln,

4+

nigte Umwandlung von Glykogen zu
1 tem im zerkleinerten fleis

. -
l “hten auch die pH-Werte etwa 48 Stunden p.m. im zerkleine
leinerten Gewebe die gleiche F
”7 Stdn.p.m. ) w Ainfang

£

dllen etwa

skelproben, da

ntersuc |lL‘l¢C

C"

,bildet hatte (Tabelle 1). In

—

ehlen einer Korrelation zwischen :nd—anhqrt und ﬁestw
¢ et worden. Die verbreitete Auffossung, wonach bei
s

5,5 kein Restglykogen mehr vorhonden

demn

® O o+
=
- O
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i
ach nicht immer be

)

“?5 den EinfluB der
T dan - im zerkleine:
?,Q Mo 1
im
deg

Lactat den
Eink] lang mit Befunden von Lukauuu unJ SCO
hlnoes.
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Fig. 1 EinfluB der Zerkleinerung auf die Geschwind der Umwandlung von Glykogen
s LT Y S T P , 0% ‘
(Angaben in Glucose-Einhsiten) zu Lactat im Rindermuskel (s#4 C).
g—=-9: unzerkleineri; e--=e: zerkleinert. Abszisse: Stunden post mortem. Jer
erste Punkt jeder Kurve gibt den iert fir das unzerkleinerte Gewebe an, der
unmittelbar vor der Zerkleinerung gemessen wurde.™!
Influence of grinding on the time=course of transformation of glycogen (glucose
units) to lactate in beef muscle.
g~-g: intact muscle; e===0: minced muscle. Abscissa: hours post mertem. The first
point of each curve: intaet wuscle; second point: freshly ground tissue,
Tabelle 1 Glykogen-Abbau und Lactat-Bildung post mortem in Rindermuskeln mit unterschiedlichem Anfangs-Glykogen
gehalt, U = unzerkleinert; Z: Zerkleinert.
Breakdown of glycegen and formation of lactate post mortem in beef muscles with different contents
of initial glycogen. U: intact muscle; Z: minced muscle
.__//
Tier Stunden  pH Glykogen Lactat Unwandlung von Glykcgen zu Lactat )
Animal  hours (pMol;Glucose/q) (ol /g) Transformation of glycogen to lact?
Noe p.M. ‘LJ o
U L U A U Z
o —— /
1 6,90 18,33 1852 13,45 13,4
I 1 :
72 5442 5,03 6,17 109,68 108,12 65,64 65550 3
1 6,98 104,54 104,54 28,70 28,70
IT
L C ” ar ARA a ”
72 5,45 37,00 39,93 103,39 102,48 55,22 57,09
.."/
1 6,95 18,94 18,94 15,18 15,18
I1I ; ; s
12 9,50 8,63 0,94 133,868 118,90 10,28 72458
P
e . ___—_—’/

Auffallend ist es, daB nur ein Teil des abgebauten Glykogens p.m. in Lactot
: e . . : T o e i e

vmgewandelt wird. Wdhrend in den beiden lMuskeln mit niedrigeren Glykogenge
oy o t . . 2 ~ ‘ ~elan
halten etwa 70 % des abgebauten Glykogens in Form von Lactat wiedergefunden
r

—p— - [ = 5\
wurden, waren es in dem Muskel mit hohem Glykogengehalt nur 55 7% (Tab. 1 )s

*)

' Diese Lrklérung gilt auch fir Fig. 2 - 5

9b




H

Stunden

Jil

72

IAYOSemo

Stunden

(HMP)

48

24
87

en
en,

.

GLUCOSE-6- PHOSPHAT

JTO

12

nexose

01

i
|
i
1
1
1
]
I
|
1
|
|
1
|
|
|
1
I
|
I
1
1
1
|
1
!
.
. \-
/
y
/
/
/
y
/
4
o o
.\w.\.:n\\l
- ¥ T T T T L v
QL oy Ll D iatige 00 = RGO S IOVRERD G S
P %) o] © 7o) 0 n

‘Mmabyos 146/ oW




i L

IMP

ATP

o

‘mabyosia 46/ 1o

Stunden

e

48

12

——
pi
@
=3l
&
=
o)

ein

rkl

7e
Le

g-course of

tim

>
-
o
@
S

(S

s}

Influ

Y

in obee

e
Al ol
(O3

osin

> A

1ol

m

ANE

le &

Ce

L r
A 0POURY

A
f

€ e

. c N
c O =
3 &

5 (7]
;3 (o]
& ~
O
> E

ol

nun

L

i
rsche

N

i

o
=]

[

O

S R

> e
(%]

no

1
&

r

vy
-l @
o+

onage

ier
r B

1Ng

ry



CAN -

HYFOX

_L,
!

.>>,...w£0u._‘_um\ oW

72 Stunden

8

24

cie,

[

ininl

X &

nypox

(6]

=

§

rkidrt

©

1
parxr

N

I

aen

¢ ._
@ +
— Y
i e
O M
n -
o O
——— -~
1]
G

10
<
1

w O

) \/

L ] -
O

@ O

CETATUT

g
- L

b
i

(O8]

SO

L J

— O
O
O~

{

Cq

AN AN AL S
or
~

Nelle

. .

n

C O
@

w .
o X
s






