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s Fremdwasser wird von uns der Anteil des Wassers im Gefliipel angesehen,

der wiihy

o

end der Irschlachtung (Brihen, Rupfer

=,

; Ln%dhrmen) sowle Nnﬁeﬁﬁh]ung
a o : * " = - 2 . : hr 7
“Ufgenommen wird und im verkaufsfertigen Produkt vorhanden i1st., Wir gingen

°n dey Hypothese aus, daf der physiologische Wassergehalt fiir Jede Tierart

b : ; : : T Ao 5
aw, Altersgruppe relativ konstant ist. An Jeweils 40 handelsiiblichen Hiéhn-~

(6] S e . 3 1 oy 3 . 32 ! 1
heh und Hithnern \’(’}‘&3(‘41?10(1(‘11(31‘ Herkunft ungd nassen, die g(‘ﬂc.‘.’lac}}fc‘r, und ohn

Ry
“Tihen und Abwaschen gerupft und ausgenommen wurden, kennte ermittelt wverden,

danp _ - AT - 2 s T e e ) e
a8 ger Wasseranteil des "fettfreien, eBbaren Anteiles" bei Hahnchen 77,7 &

a

Uy A - e, e L N 5 E A - >,
d bei Hijhnern 74,8 % betrdgt. Die geringen Streuungen (Hdhnchen CV = 0,36 %:

thner cv - 0,80 %) bestdtigen die Hypothese. Es konnte daher eine iiethode zur

By = " ! g Pk
*Stimmung des Fremdwassergehaltes in Hihnchen bzw. in Hiihnern auf dieser

Pe

Ststellung aufgebaut werden,

H(\i

1 . ‘ . ¥
ter Bestimmung des Fremdwassergehaltes in gefrorenen Hihnchen oder Hiih-

ey, S, -n i .
™ wird wie folgt vorgegangen:

SR : ik b :
*eststellung des Nettogewichtes des gefrorenen Tierkidrpers {Gewicht ohne

Verpackung).
.\1.1;[' tanor T Tierkorner
tauven des Tierkorpers.

" . ..
*eststellung des Gewichtes des aufgetauten Tierkorpers,

e

Die Differenz von 1, und 3. ergibt den Drip (Auftunv-rlust) in Gramnm,

Gl

1<

Llegen dem Tierkorper Innereien (Herz, Leber, Hagen) bei, wird das Ge-

Wicht dieser Anteile zur Fremdwasserbestimmung nicht horungezogen. Das

Gewlcbt der Innereien wird von 1, und 3. subtrahiert,

2 Al

E

T 5 2 . = . >
“tTennen des eflbaren Anteiles des gesamten TierkoOrpers von den Knochen

Y

0. : : o :
(L‘Juarer Anteil = Skelettmuskulatur + Haut + Fett + evtl. vorhandene

Reg =
€ste der Lunge und Nieren),

Baald - o . Jo : :
'Sflwwunﬁ deg Fett- und Wassergehaltes im homogenisierten eBbaren An-

tej , : - : . Sy e N . i
€1] (6Stund1gn Ather-Uxtraktion nach Soxhlet; 150/10 34 (Secr.-260)

11.,
14 i - o - S ’ o
/ b‘). Zur Bomogenisierungz wurde der eBbare Anteil in einem Polydithy-

383
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SR 320 untersuchten Hibknchen und Piihne jal 21 Anw i r wuf

“ethode der Auftauverlust niemals hoher lag als der chemisch ermittelte Fremd-
WQSS“TﬂQhaJT. Zwischen Auftauverlust und chemisch ermittelten Fremdwasserge-—

tand eine enge Korrelation, r = 0,9414, n = 320. Daher kann der Auf-
Qverliygt grundsédtzlich zur orientierenden Bestimmung des Fremdwassergehaltes

gezogen werden. lei einzelnen Tieren standen jedoch sehr hohe chewisch

o+

ttelte Fremdwassergehalte niedrigen Auf

d(‘r R )

testimmung des Auftauverlustes bietet bei Verwendung c

Vo T

» Wihrend oder nach der Bis-Wasser-Xithlun: wenig Information, d

Seya : A - : "
Yabeabe beim Auftauen hierdurch beeinfluflt wverden kann,

Yirs
Wy 3 A 2 A . g P ¥ . ; %

¥ Schlasen daher eine Kombination beider Methoden vor. Durch die standar-
e . g . :
=lerto Ermittlung des Auftauverlustes kann eine Vorsortlerung des Untersu-

ch : 3 g ; 3 :
‘““Ssmwtcriales erreicht werden., Die Brgebnisse dieser Untersuchungen haben

g€t, daB hohe Auftauverluste eine hinreichende Beurteilung zulassen, Nie-
8¢ Auftauverluste erferdern die Komplct{iorung durch eine chemische Fremd-

Wa

”

(7

Serbostiumunf, unm die Aussage iiber die Menge der Tremdwasseraunfnahme abzu-

o
klehorn

Iy
- ) o TR . 3 3 .' i ‘ 2 X
nlarheltuug von Grenzwerten wurde zunichst ermittelt, wieviel Fremdwasser

If';
Hah
Nehen ‘ch

Jaadd

und Hithner wahrend des achtvorganges aufnehlmen. Dazu wurden die

an den verschiedenen Stationen des Schlachtvorganges eatnommen und nach

l‘E‘&‘C}‘zriebenen Methode chemisch auf den Fremdwassergehalt untersucht. W

€S Briihens nahmen die untersuchten

27,1 %) und ¥Hiihner % (O = 56,2 %) Fremdwasser auf. Wihrend des

g p

‘li)f(‘\l“ik e . “ 3 ) £ AT o
"5 Senkte sich der fremawassergehalt bei Hih

(5 g

<50 £ over : s : g A e . b A S ot :

“V = 46,4 %), bei Hiihnern blieb er mit 3,1 % (CV = 54,0 &) anndhernd
it
top
18t an- ; S e X e i s

‘Nt. Nach dem anschilieflenden Abbrausen wurden bei Hihnehen 2,0 4 (CV =

« T g P, ; ; ’ T
“) und bei Wihnern 252 F %) Fremdwasser ermittelt. Das ibliche

P i
)
-
]
=
o0
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chen ein durchschnittlicher Frend tvon 8,5 ( 29,3 %) !
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lich 1,5 % Fremdwasser ven Irinkwasserqualitit aufgenommen (4,6 % minus 3,1 % =
1,5 %), widhrend durch die Spinchiller-Behandlung, wenn die 100 aus dem Handel

éntnommenen Hihnchen beriiciksichtigt werden, durchschnittlich 8,2 % Fremdwasser

(11,3 % minus 3,1 % = 8,2 %) in das Produkt gebracht werden, in Extremfdllen

konnen es bis zu 24 % sein. Bei Hiihnern ist die Fremdwasseraufnahme hoher, sie
bﬂtrlgf bei der Epriith-liihlung 4,3 ¢ (8,0 % minus 3,7 %). Bedenkt man jedoch,

lihner einen physiologische geringeren Wassergehalt aufweisen als Junge

“thcben, s0 konnte dieser Unterschied durch eine erhchte "Wasserbindung" er-

SRS L

kldrt werden, Auch hier zeigt sich die gleiche Tendenz wie wihrend des Schlacht-

anges, dafl Hihner mehr Wasser aufnehmen als
L b

Vorg

Untey Beriickeichtigung der vorliegenden Versuchsergebnisse erscheint ein

h : : o 2 , " " g .
Chenisch ermittelter Fremdwassergehalt von 7,6 % bei Hihnchen und ecin Fremdwas-

Ser ¢ 4 : o r A 5 : Born v -
“*tgehalt von 12,1 4 bei Hiithnern, unter Zugrundelegung einer Irrtumswahrschein-

o N TR ’ . 4 1 : of -
llCnLolt von 1 &, tolerierbar. Man kann davon ausgehen, dafl 99 % der sprih-

o 33 o o : . ~q . .
€ekiihl ten tlere geringere Iremdwassergehalte aufweisen werden. Yelglich wiaren

d*QSO terte auch fiir das Linzeltier anwendbar. Jeden Hlahnchen, welches mehr

10

a « - = . 8 ) . »e
als {46 und jedem Huhn, welches mehr als 12,1 % Fremdwasser nthalt, wire

Gemn . Seey : s 3y 1 =
Iedhach ein iitber dem technologisch unvermeidbar anzusehender Fremdwez:seroe-

=

1zusprechen,

R o ass : e : =] ; .
Q&quar%lj ist das Srinchiller-Verfahren die angewendete Kihlmethode {fiir
chen und Hiihner. Deshalb konnten die vorgeschlagenen Grenzwerte erst

gen werden, wenn das Spinchiller-Verfahren

Y

st wurde.

)afiir bedarf es einer gewissen Ller-

ist und .bergangsregelung. TFir diese Ubergzangszeit erscheinen Vor-

1 . v - ] : A 5 i ) fo oy PR S
¢ 1ur Grenzwerte fiir Fremdwasser in Spinchillerigekiihlten Hihnche:
‘\1)_'“!

ern zwecknéfBig. Die Fremdwassergehalte der von uns untersuchten

g7
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