


“3nenmit, ¢ Tem, urTo mAA xKaxmoit rpymmH mpoxyxToB /BapoHHe KONCe—
CH, moaykonueHHe M xOnueHWe X np.,/ 0CO50 YCTAHOBMJIM ONMMCAHME

KPUTepues mafd OTHENbHHX yPOBHe#l xauecTBa;

= LJA KaXJoro noxkasaTelf KauecTBa NPelyCMOTpPeJNM OLEHKY
B 5 Gaanos B rune JAHUM, Dpas3lelJeHHO Ha 5 uacTek /rxe onenrka 3
O3Hayaer cpenHee xaquTBo/ U TakdM 00pas3OoM IpOBeJN KOMOUHAIIUD

g . sl o,
JH CayJ0B CO mMKaJOD NpedepeHuny;

- 38Ja98 JerycTaTOpOB BHOCHTb B OLEHOUHHHE JHUCT TOJBLKO
CBou ONleHKH, & BCeé OCTaJbHHE BHUYMCJIEHUS NPOBOLATCA NO3IXHee M
BlCuyuTanHHe IeHHOCTH BHOCHTCH B KOHTPOJbLHYD KHUI'Y BMecTe C
IPYyruMm TnokasaTensMu /naHHHe O XHMAUECKUX, MHKPOOHMOJOr HUEeCKUX
¥ Xpyrux ananzzax/.

llproGpeTeHHH# 10 cHX NMOp C NpUMeHeHHeM Hamell mKaJH
OONT BecbMa MOJIOXUTENbHHE, HO BCe €eme HexocTaTOUHHI naf
HaleXHHX BHBOXOB. [losToMy, MH HM3JOXHUIM JHIb HEKOTOpHE OCHOB—
Hile Anxeu, 6e3 NOZPOCGHOro0 OGOCHOBAHMA, XeJaf NpPUBJIEUbL K HHUM

SBHumanme m gpyrux uccrenosatTesefi B 3TOff 06JacTM HAYKHU.

BHBOJIHK

1., Ycnemsasg opraHoJenTuueckas OIeHKa KadyecTBa MACO—
IPOnykTOR BO3MO*Ha NyTeM NPUMEHEeHU PaUUOHAJbHHX MKAaJ JAUNp
”OCTonbxyé IIOCKOJAbKY OGecrneueHH OTIeNbHHEe ONnpereleHHHEe Nnpel—
“Ocunxn, Cpenu MHOTMX yCNnOBMil OCOOGEHHO BAXHO BHbOpaTh mraxy,
XKOTopasg ycrmemHo ompezenuT ypOBeHb KAUECTBA, & MOJXyUEHHHE
PesynerarTi ONEHKE MOKHO NPOAHAIN3UPOBATL MATEMATHUECKO—
CTaTucTuueckMMM MeTOLAMHA,

2. B Hamux yCAOBHAX JyUllHe [e3yJabTATH XAJ0 NpHUMEeHe—

Hue mxamu ot 1 n0 5 0anjoB, 4YeM cHCTeMi C OCOJbEMMM UUCJIOM
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6axnoB AJAA ONEHKH xavecrsa./HCCA@LOBAHAA B 3TOM HalnpaBJIeHUN ele
He OKOHueHH/,

3¢ Cymma 6annoB, HAHHHX NP ONEHKEe OTJAEJNbHHX I1OKa3aTe—
nefi xavecTBa He OCOGEHHO MOXXOXAmuii MEeTOX JXJf BHPaXeHUf oGmero
KayecTBa, B 3THX LexAX MOXHO yCIemHee MNOJb30BATLCH TAK HA 3hH—
BacMME KOBQPMIueHTaAMHU BAXHOCTHy C HOMONBK KOTOPHX cJeiryeT OI—
PeJReJUTb JOJD OTIEJNbHHX IoOkasareneil 3 o6melfi onmeHke. Hame usme—
HeHne InOoCTynkKa BHUYNCJIeHUA ofmell OLeHKM BemeT K TOMy, UTOOH NO—
Jy4eHHas LeHHOCTb He OHJa MeXaHuuYecCkK Oit CyMMoii, & MHTerpaJbHHM
OesHM OTXENbHHX NOKasaTejeil, B COOTBETCTBHM C HX 3HAUEHUEM NIA
ofmero xavecTna,

BaA AT O APHOCCTSH

B TeueHHMe MOero mecCTHMeCHAYHOI'O NpeOHBAHUA B lIOCK OBCKOM
BCeCOD3HOM HHCTATYTE MACHOJ NpOMHNIEHHOCTH /BHMJMH/ B 1970 m
1971 roxax, MHe OHJXa, B wYHCJe OCTaJbHOI'O, HOpenocTaBJIEH&A BO3MOM¥—
HOCTb O3HAKOMATHLCHA C pe3yJabTaTaMd, KOTOPHX BTO BHCOKO HEeHMMOe
yupexneHue HOGHIOCHL B OGJIACTHM NPUMEHEHHS OPraHOJENTHUECKUX Me—
TOZOB., 9TO B COnbmoOfi Mepe MOMOrJO MHe M NpHM paspaboTKe HTOTO
Tpyha. [loaToMy, 4 ¥ Ha 3TOT pas caMiM HCKPEeHHHM M CepAeUHHM
o6pasoMm Gaarozapp I',Jl,ConHneBy u F.l.lunapueBy, Kak ¥ OCTAJb—
HHX cOTpyzHmkoB BHIVMII, 38 OK&3aHHYD MHE JIpPArOleHHYD NMOMOmb X

KOoJgnermajlbHOe BHUMSHHE,
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pPecc palbOTHUKOB HayYHO—HCCJIEeAOBATEIbCKHUX
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STUDY OF JUSTIFIABILITY APPLICATION OF DIFFERENT POINT
SYSTEMS FOR ORGANOLEPTIC EVALUATION
OF MEAT PRODUCTS

J. Joksimovié

oSummazry

The justifiability of application of scales with 5
and 10 points for organoleptic evaluation was studied. Simul-
taneously, advantages between scale system in which for each
point corresponding description of quality separately for
each characteristic is given as numerical equivalent and tho-
ge in which only different number of points, without descrip-
tion of quality, were verified. Besides, the best procedure
for esteablishing the general evaluation of quality on the
base of pointgy;ndividual characteristics was studied,

The study results, expressed as correlation coeffi-
cient, have shown that under given conditions, comparatively
better results are obtained by the application of point sys-
tem with the range from 1 to 5 points in relation to those
with greates number of quality grades.

By the obtained results, as well as experience du-
ring work, the author has constructed & new unified scale for
organoleptic evaluation of sausages and has modified the pro-
cedure for establishing the general (total) quality.
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ESSAI D'APPLICATION DES DIFFERENTS SYSTEMES DE NOTATION
POUR L'APPRECIATION ORGANOLEPTIQUE DES PRODUITS DE VIANDE

J. JOKSIMOVIC

RESUME

On a cherché a comparer les échelles de cotation de 5 et IO
POints pour 1'examen organoleptique ; par ailleurs, on a évalué les
dvVantages des échelles qui utilisent une caractéristique de qualité
®l celles qui ont uniquement une notation numérique, sans descrip-
tion des caractéristiques de qualité. On a examiné aussi le procédé
€ plus approprié pour évaluer la notation totale de qualité, tenant
Compte des notes pour les caractéristiques particuliéres.

Les résultats exprimés sous forme des coefficients de corré-
13Fion ont montré que, dans les conditions données, on obtient des
Meilleurs résultats quand on emploi le systéme de I a 5 points, compa-
Tativement au systéme utilisant une échelle plus étalée.

D'aprés les résultats obtenus, l'auteur a construit une
Mouvelle échelle pour 1l'appréciation organoleptique des saucissons
St 11 a modifié le protocole pour établir la notation globale de

Ualité.




UNTERSUCHUNG DER ZWECKMAESSIGKEIT DER ANWENDUNG
VERSCHIEDENER PUNKT-SYSTEME FUER ORGANOLEPTISCHE
BEURTEILUNG VON FLEISCHPRODUKTEN

Je Joksimovié

ZUS AMMENF ASSUNG

Es wurde die ZweckmBssigkeit der Anwendung von Skala
flir organoleptische Beurteilung mit 5 und 10 Punkte (Poene)
untersucht. Gleichzeitig wurde Uberpriift den Vorteil zwischen
Skalen, in denen flir jeden vorgesehenen punkt als nummerisches
Aequivalent bestimmte QualitHtsbeschreibung gegeben ist, und
zwar flir jedes Merkmal, und jenen, wo nur verschiedene Zshl
der Punkten ohne Qualit®tsbeschreibung gegeben ist. Ausserdem
wurde das glinstigste Verfalren der Feststellung der allgemei-
ne Qualit¥tsbeurteilung auf Grund der Beurteilung fiir einzel-
nen Merkmals untersucht.

Die Ergebnisse der Untersuchung, die als Korrelations-
koeffizienten angegeben sind, haben gezeigt, dass man in bes-
timmten Bedingungen relativ bessere Ergebnisse mit der Anwen-
dung des Punkten-Systems mit der Skala von 1 - 5 Punkte beko-
mmen kann, in Vergleich mit den Systemen mit grBsserer Aufte-
ilung der Qualitit.

Auf Grund der erreichten Ergebnissen und der Bemer-
kungen in der Arbeit, hat der Autor eine neue unifizierte Ska-
la flir organoleptische Beurteilung von Wurst konstruiert sowie
das Verfahren flir die Feststellung von Gesamtqualit¥t modifi-
ziert.
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HCCIEINOBAHME UEJECOOBPASHOCTH NPVMEHEHNSA
PA3JIMYHHX BAJUJIbHHX CHUCTEM OPTAHOJENTHUYECKOR OIEHKH
MACOITPOLYKTOB

flo HoxcuMOBHY
Pes3popMme

Hccaenopayach nenecoofpas3HOCTbL NPpUMEHeHUS OanlbHHX CHC—
TeM opramonenTuueckoii omeHk®m ¢ 5 # 10 Gannamu, OXHOBPEMEHHO,IIpPO—
BepAnoce NMpemMymecTBO PA3HHX MKAX, B KOTOPHX AAA KaxXZOro npenyc—
MOTpenHOTr O Ganna, kKax OEPPOBOE SKBHBAJEHT, XAHO COOTEBETCTByDIEe
Olncanme kauecTBa, OCOGEHHO XJf KaXIOro cBoiicTsBa, X TE€X B KOTO—
PHX npezycMaTpuBANOCH TOJXLKO Pas3jIuuyHOe umcio G6axnos, Ges Omu—
CaHung xavecrBa. Kpome TOro, mccrejoBaJCf CAMHE NOXXONANMIA MEeTOX
YTBepxpenns o6meli OLEHKH KavecTBa, HA& OCHOBAHMM OLEHO™ OTIENb—
HuX cBoftcTB,

PesyabraTH mcciejopaHnii, B BEXe KosQPuuueHTa XOD[ e~
Inu, noxasanu YTO B JAHHHX YCHOBMAX HDPHUMeHeHHe mKaJys OT 1 RO
5 Gaxros IaeT JNyumNe Pe3yAbTaTH, UeM CHCTEeMH ¢ COJbIAM UUCAOM
Tpaganuit xawecrtsa,

Ha OCHOBAHMM JOCTHTHYTHX pPeSyAbLTATOB M TOro, uTQ OHXO
S&Meueno BO BpeMs paGoTH, aBTOp paspafoTan HOBYH OZHOOGDA3HYD
Tkany opraHorenTHueckoff ONEHKE KOJXGACHHX HM3ZeJull M KO HEKOTO—

Poit CTEeIIeH M3MEeHHJ Inpouecc IO YCTAHOBJEHHD o0mero KauecTBA.
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