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Initialement proposée pour estimer 1'état d'obésité de 1'homme( ZOOK 1929,BOYD
1933, BEHNKE 1942,BROZEK 1951), la détermination de la densité corporelle a été
Par ajilleurs utilisée pour apprécier l'état d'engraissement de la carcasse des
8Y0s animaux. Les applications de la densimétrie ont concerné chez le porc, soit
la carcasse entiere (BROWN et al 1951,KRAYBILL 1953 ,WHITEMAN 1953,pRICE et al 1957,
PEZACKI et al 1968 ,ALEXANDROWICZ et al 1970), soit les morceaux isolés a la suite
de différentes découpes (HOLME et al 1963-1964, ADAM et al 1964,JOBLIN 1966,BOCHNO
€t al 1967-1969, DESMOULIN 1970-1971, UUSISALMI 1971).

La présente étude rapporte les résultats obtenus par la densimétrie des jambons
de porcs abattus a différents poids entre 80 et 140 kg vif. Le fait que la masse
du jambon,isolé de l'ensemble de la carcasse,renseigne peu les utilisateurs sur la
COmposition de ce morceau présente une incidence économique. Dans des travaux anté-
Tieurs (DESMOULIN et al 1971) nous avons par ailleurs montré que 1'index de densité
du jambon permettrait une prévision du rendement 2 la transformation et l'estimation
de composition tissulaire du morceau, Cette relation devait 2tre précisée pour les
différentes gammes de poids d'abattage du porc afin de donner la signification des

‘Ndex de densité.

MATERIEL et METHODES

¥ Les 61 jambons utilisés sont prélevés sur les carcasses de porcs madles Large-

White abattus 2 80 kg(N=16),100 kg-N=16),120 kg(N=15) et 140 kg(N=14)( DUMONT et al
1973). La coupe du jambon sur carcasse froide 24 heures aprés l'abattage est effec-
tuée gselon la méthode "Parisienne I T P ". Les jambons dont la température est

Voisine de 4°C (température interne) sont pesés et leur densité est déterminée dans
Ueay a température de 7-8T selon les techniques décrites antérieurement (DESMOULIN
1970).L'erreur expérimentale de détermination des densités Ad =% 210 NP

e iy sy > o+
dssociée a la précision des pesées ( -1 g).
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on?
: P e s et - , jamb?
B Apprés un ressuyage de 24 2 48 heures en armoire frigorifique ( +2°Q,les J _
i b
PRI Y . : : o Aradcdon iR
sont disséqués en six composantes:Muscles:Mu,Graisses externes:Ge,Graisses
)
G , : v . 59/
Gi, Os:0s, Peaux:Pe et Aponévroses:Ap, selon la technique de MESLE et al (19
< +hod
Fak ; : : . . . Py gtho
m La variation du poids (P) et du poids immergé (Pi) est expliquée par 12 T
and”
g @

des regressions progressives multiples en fonction du poids des constituant

tomiques, £
tuant?
(qUJ“

Par ailleurs l'analyse factorielle des correspondances entre les constl

: S Xt o8 . 5
(ou attributs) et les caractéristiques individuelles des jambon

dlaba

tissulaires ,
ttﬂ?

est effectuée sur 1l'ensemble des quatre populations par groupe de poids
suivant la méthode décrite par R.TOMASSONE (1970). )
, s> . 2 7 ids(?

Les abaques de densité sont construits en utilisant les résultats de poid

poids immergé(Pi) des jambons selon DESMOULIN et al,1971.

RESULTATS

I.-Variations de poids immergés des jambons aux différents stades . 2

- Le tableau Ia rapporte les résultats des mesures de densité et de dissect?
stades d'abattage des porcs; 1'évolution des différents caractéres mesurés eﬁ!
X av
sentée au Tableau Ib en considérant les pourcentages d'augmentation relative 5!
. qent’
stade de 80 Kg. Pour chaque sous-population,les quatre matrices des cOefflclCl

que?

T

correlation sont établies entre les principaux constituants étudiés; quel

marques sont effectuées sur les résultats des tableaux II £o A it
8 -€e ) qua[ﬁ

j11e”

; P : . i G al

des graisses négativement avant 100 kg puis positivement aprés 100 kg.Par ol

lef

a)Le poids P de jambon,trés lié 2 sz masse musculaire Mu,est 1ié a 18

- gt ’ ’ PN . .Mus®
les correlations positives entre le poids immergé Pi et les composanteb-Mu oy,
o a8V
; : ¢ . soat ives °
Os sont sensiblement plus élevées que les correlations constamment négatlV

le poids des graisses.

és°

b) Aux stades des porcs lourds,abattus a 120-140 kg,le poids du jambo? Piﬁp

une signification trés imprécise comme critére de composition corporclle-LeS4dy

lations entre P et Pi ( r= +0,28 et + 0,39) sont plus faibles que celles eﬂregwr

trées a 80-100 kg (r= + 0,75 et + 0,64). Les méthodes de regressions Progre?iﬂb
ané

multiples en fonction de toutes les variables de la dissection permettent

l1'évolution divergente de P et Pi en fonction du stade d'abattage des porce” s
Quel que soit le stade considéré, la premidre variable explicative du poidiﬂf~‘
gé (Pi) est la quantité de muscles Mu ( D 0). Les deuxiéme et troisieme vafﬁll
explicatives sont la quantité de graisses (Ge( € 0) ou d'os ( ) 0). Pour [e5w
jambons, 1'équation de regression multiple et progressive s'établit commé gul (|

Pi = 34,78 + 0,0712 Mu - 0,0779 Ge - 0,0460 Gi + 0,2247 Os iR =3 0’9635
: ' a
le poids du morceau P et les composantes secondaires Pe et Ap ne Tgurent P

comme variables explicatives de la variation des poids immergés.

|
|
|
!
|
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Cet 5 : Rl e
te €quation indique 1'influence relative des différents constituants anatomiques

i ait

index de densité du morceau: 1'opposition entre muscles et gralsses appar
tra . :
" Caractérisée, avec une influence minorante plus faible pour les graisses 1n-

ter ! Ry BT
Nes, Par contre la masse osseuse constitue un élément important de la variation

de e \

densité des jambons lorsque le poids moyen varie de 6,1 a 10,1 kg entre les
difeg
B ferentes classes.

R

Analyse des correspondances entre les jambons et leurs constituants anatomiques.

Pour les différentes catégories de jambons, la méthode d'analyse factorielle
des Correspondances établit les relations de proximité entre les sujets (Jambons
o Porcs de 80,100 kg etc...) et les attributs qui les définissent (composantes
tlssulaires:Mu,Ge, etc...). On peut résumer ainsi la présentation des facteurs ,
Hlustree sur le Graphique 1

1°/ 65,71 % de la variation expliquée par le premier facteur oppose les attri-

butg p. ; ; o
88 Pi,Mu et Os aux attributs Ge et Gi. Ce rapport, tissus maigres sur t1ssus gras,

Se A 2 . . » P . : :
détériore entre 80 et 140 kg; la proximité des attributs graisses Ge et Gi

a ” . . ] ~
‘e les jambons lourds de 140 kg est ici trés marquée. Par ailleurs le poids immer-

4 . ; :
du jambon reste plus proche des attributs maigres.

du

2°/ 17,68 % de la variation non expliquée par le premier facteur résulte

Se = : - 1 i D Q -
€ond facteur qui oppose les attributs: graisses externes et gralsses internes ;

Wels que soient les stades d'abattage:80,100,120 ou 140 kg, les graisses externes
lrlf1Uencent plus directement le poids immergé par les graisses internes

3°/ 9,20 % de la variation résiduelle est expliquée par le troisieme facteur qui
repréSente la variabilité du rapport Muscles sur 0s
Ces trois principaux rfacteurs expliquent dont T—Eijz—i—l de la variation indivi-

d 2 S ~ Ade 1 ~
Yelle de composition anatomique des jambons de différentes classes de poids.

LOquUe le poids du morceau (P M) occupe une position intermédiaire entre les ca-
ractéres de composition tissulaire, 1'élément déterminant de la variation d'état
d'engraissement en fonction du poids immergé Pi,est le rapport Muscles/Graisses

fes jambons., La précision de 1l'estimation par densimétrie est tributaire de cer-

tay e : 2
nes caractéristiques individuelles révélées par cette analyse factorielle des

Co
Trespondances.

III-*Abaques de densité et classification des jambons

Aus différents poids, la répartition des jambons dans quatre classes de densi-
te est rapportée au Tableau III : 75 % des jambons de porcs de 80 kg sont situés
lang les classes de densité ( d ) 1,060) alors que 77 % des jambons de porcs de

140 kg présentent une densité ( d¢€1,060). Cette différence de classification en
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fonction du stade d'abattage correspond & la détérioration du rapport Muscles

ot . , : ceultats PEr”
sur Graisses de la masse corporelle (Tableau I), L'examen de ces résultats P
: , <A : ids dv
mettra de proposer des seuils de qualification des jambons relatifs auxpoids
diff

morceau 2a férents stades d'abattage .

DISCUSSION ET CONCLUSION

se
m La signification globale des index de densité corporelle peut &tre ici discutt
en fonction des résultats obtenus dans cette étude, .
® La variation de densité et de composition tissulaire des jambons est alor?® PE:
cisée

ndex de densité corporelle.-

o e R g e L 5 o ; rel
Deux relations physiques définissent la composition d'un ensemble corp?

—

hétérogéne en muscles (Mu),graisses externes (Ge),graisses internes (Gi)etc:**
(1) 1'additivité des composantes de dissection

P =Mu'yBe FLOE 08 il
)

(2) 1'additivité des poussées hydrostatiques subies par chaque constituant

compte tenu de sa densité propre

P Mu + Ge + Gi + Os + —“g~‘”’—’7i5!
= - | 1 !
P - Pi | +#

D Mu Ge Gi Os : EhA. £ _Pua™
®

4 ; : : p i i : P1
L'équation de regression multiple, établie expérimentalement entre le poids

et les composantes anatomiques, peut 8tre ici utilisée pour calculer P- P1.

(3) P- Pi = ( 1-0,0712) Mu + ( 1 -+»0,0779)Ge + (1 + 0,0460)Gi + (1- 0,2247) 05'1
pipe'

a

Dans cette relation (3), la constante 34,78 g est négligée par rapport 2 P~

différent de 7,600g . L'identification des coefficients de densité affectés .

ge
St ; . e on?
la masse des différents constituants anatomiques conduit 3 confronter les d
1 eﬂ’

théorique s (2) aux données expérimentales (3) qui définissent la densité de

semble du jambon. Les valeurs calculées sont : d Mu =1,0766, dGe =0,9277,
5
dGi = 0,9560 et d Os = 1,290, Elles sont proches de celles mesurées sul i i
. ¢

: . e ¥ i X ; . - es
muscles,graisses et os individualisés aprés la dissection de jambon. Dans 1

-

bl < . - . Fig ; p A cé
ditions de cette détermination des index de densité tissulaire, les valeurs

culées peuvent eétre comparées a celles obtenues dans d'autres études (JARVIS e |
Iy, ]’
‘ p s g i
1971). L'ensemble de ces résultats ne permet pas d'accorder a l’ad1p051pfw§9.~eq

outfe

bon une valeur privilégiée pour expliquer la variation de sa densité.En

iati i 2 : : - 05
variations non simultanées de la taille des autres compartiments,Muscles et 8
ot}

: Ry F . ‘ el nl
font partie intégrante de la valeur explicative des index de densité.Ces der

asdpty i : ‘ issen

permettent une approche originale et synthétique des rapports qui s'établis® 5e°
: . = TS . 5 aib

entre les croissances tissulaires qui définissent la variation d'état d'engr |

ment des morceaux,
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la b
\~9§§§}Ee des jambons

Pour les jambons des porcs abattus a 80,100,120 et 140 kg de poids vif, la
dmmité corporelle est d'abord indicative du rendement du morceau en tissus mus-
Culaires maigres, L'influence des graisses externes sur la diminution du poids
mmergé conduit a considérer la variation de la densité du morceau comme un cri-
€re €xplicatif du rapport Muscles/Graisses, Par voie de conséquence,ceci permet
e Prévision du rendement en viandes utilisables aprés le parage et le désossage
dujambon (DESMOULIN et al,1971) alors que le poids du morceau n'est pas un cri-
e de sa composition (DESMOULIN et al,1969-1971)., Les caractéristiques indivi-
duelleS de dépdts des graisses internes et 1'importance relative de la masse 0s-

*use limitent cependant la précision de cette évaluation indirecte; 1'opération

¢ dissection étant évitée,les abaques de prédiction de la valeur d'utilisation du
"rceay peuvent &tre construits en utilisant les deux mesures P et Pi. Pour les

Jambon g de différentes classes de poids,une grille des valeurs Pi peut &étre établie
“lvang le schéma du tableau IV, Dans cette étude, les jambons des porcs abattus a

Y kg Présentent un seuil de qualification élevée pour les index de densité d )

:065 avec deux ou trois classes inférieures. Par contre les jambons de porcs abattus
* Lo kg présentent un seuil de qualification minimal de densité d <'l.055 avec

SUX oy trois classes supérieures, Les zones utiles de ces abaques de densité peuvent
Fre Précisées en fonction des produits et des morceaux considérés, lors des diffé-
fenteg découpes pratiquées,

Lorsque 1'appréciation subjective de la forme et de la conformation du jambon
ste généralement insuffisante pour apprécier sa composition anatomique (UUSTSALMI
m7l), les méthodes densimétriques fournissent des critéres de composition corpo-
elle et d'appréciation de la valeur d'utilisation des pieces de découpe, Les abaques
le classification établis en utilisant les index de densité peuvent donc contribuer

\

alnieUX définir la notation des types de carcasses pour l'évaluation des rendements
Qrlmasses maigres, Chez le porc en effet,l'ambiguité des critéres de conformation
fst : gl Ry s :

Plus grande que chez d'autres espéces compte tenu de l'exces d'adiposité,qui
feng trés peu accessible 1'évaluation directe de la masse maigre.Cecli constitu® en

R KA i ! > : : f & R R
finitive 1'intérat majeur de la détermination de densite corporelle comme carac-

8 %5 ;
Te de classification.

C elle
€ travail a été réalisé avec la collaboration de M Colette ROUX , de M,G.ROY

Ny d Ly
€ M,P, POMMERET .
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Tableau I, .- Composition moyenne ( x, s) et densité des Jambom

aux différents stades d'abattage.

T tére H 1 Pe et Il
g i AP Mu | Gl | Ge AT |
”—Stades I (g) I (g) i i ) i aeadl
B oS e o = o e il e e e ol el R e L e S e I
I b cye7 ! ! ! ! L 349
e | 6157 L 367 3910 1 228 1 1026 1 566 | I
:: SRS T R e 33 1 66t 140 .1 62 i GA

/n
l t 1 t t T T
I 3 I
SRR e L Sl 4754 1297 11377 1 e40 ¢ SIS
i e R T R S e 430 4 65 1 171 % 54 SN
< e
1] + ¥ + + t : i
L | 8829 1 496 5582 1 362 11687 1 772 1 RN
S 2l BT TR 290 1 .55 1278 1 86 . b EN
: — ———
H I | i 1 ; | 468 “
1 1 10064 I 534 6091 1 462 s s i ! I
it 140 kg l 2 | ! l | : 90 |
I 1 508 ! 60 461 94 265 | 89 : '
Tableau Ib .- Augmentations relatives des composantes des
Jambons, i
: Il
” ! I 1 : i | , Pe et “
i - AT e R T
i o T s QAR ey e Fofokeds T - el e
i I R | RSy b SRt f
i 80 - 100 ) +22,7 20,4 21,6 30,3 ! 34,2 r 33,1 ! ’ i
: T 1 : : : T
I 80 - 120 | +43,4 | 34,8 42,8 . 1 58,7 1 64,4 1 36,4 1 1LECEN
i : " H ' Il
i TR T NS e R I . W a4 9
i 80 - 140 i #63,4 ¢ L 45,5 55584100 4 1106,6 ! 55,6 e
Tableau II1 .- Matrices des coefficients de correlation totale
i calculées aux auatre stades d'abattage
80 et 100 kg !
0 ; |
- r E ;T G1i Ge Os P Pl "o I
£ e R L S o i ok e s ::
I oy
I Mu cps, PO -0,07 -0,62 0,21 0,93 0,76 ﬂ
I TN ,
e -0,16 el o028 0,24 -0,02 -0,17 i
I y
i ce -0,36 o,Lo\\\\\\\\\\\ -0,37 -0,41 -0,54 ( 80 K8 h
i - :
i 08 | 0,65 R T B ol ¥ 0,52 i
i I e i
ghar, 0,93 -0,0 -0,0 0 a8 6
j E A ,03 ,02 53 it 0,7 ﬁ
Fie oo 0,82 -0,27 -0,64 0,80 0,64 L i
i i 100 kg T i
] S e T IR S o e e IV Ll o G e e e, gy s e s s "~ i 1
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Tableau II. .- Matrices des coefficients de correlation totale
calculées aux quatre stades d'abattage

120 et 140 kg

- u
*~-5_f___ﬂ ______ %g _________ Gi Ge Os P P1i ; ﬁ
ﬁ Mu \\\\»\\\\\ 0,22 -0,22 0,66 0,76 0,74 H
i ol w00 T 0,37 -0,1} 0,50 -0,05 i
| Ge -0,23 o,ig\\\\m\\\\ W 0,45 -0,66 120 kg |
i Os 0,16 -0,31 -0,34 T - 0,55 0,69 i
R 0,88 0,23 05395 S0 N8 Tl Rk 0,28 ﬁ
ﬁ Pi 0,66 -0,39 -0,63 0,65 0,39 | ﬁ
e 80 g bl ﬂ

I

Tableau III .-Répartition des jambons dans les classes de densité
a différents stages d'abattage

: i
I b

i 1,055 | 1,060 1,06 : ]
I 1,060 I 1,065 1 107 : il
! ! ; | données ”
1 1 1 | I
ORI s T AR 1 TR 8 iy Dol R S AL B h
1 3 i %) I / 16 1
| i 1 | j
1 5 i 7 1 3 | 16 i
] i I I
1 1 I | il
i 4 I 5 I 2 15 i
: : | ' :
! 4 ! 2 ! 1 | 14 il
: 1 : |

I

Tableau IV .- Valeurs des poids immergés (Pi en g) des Jambons
de différentes classes de Poids (P en kg) et Densités (D).

i Classes de

| | |
] |
I Poids(kg) E : i "
“ g (%) ! - ! 1
” 7 270 : 334 : 397 : 458 i
| | |
El 8 308 ! 381 : 453 L 524 i
| 1 | |
ﬁ 9 347 ! 422 i 510 ! 589 i
| | |
i 10 385 ; 476 : 566 ! 654 }
l\ ! ! ! }Il
]

(%) Valeurs de Pi en grammes,
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CORRESPONDANCES ENTRE LES ATTRIBUTS DE COMPOSITION

TISSULAIRE ET LES CARACTERISTIQUES DES JAMBONS DE

DIFFERENTES CIASSES DE POIDS D ABATTAGE
pour 100 cumulé des variations explicatives

18T FACTEUR |65,7 pour 100

80 1(}0 120 140 Ka
pi MU PM ' G Y
Pe 0S
(+)2¢Me FACTEUR [83,4 pour 100
80-100 Ka
120-140 -
GE Pi MU. Pe. ‘ IH Gl
0S.PM.
(4) 3¢me FACTEUR 92, 6 pour 100
80-100 Ka
120-140 -
MU Gl GE ll“ 0S
- A 3 A il
PM Pi Pe

- 730 -




ADAM J.L, and SMITH W.C. - 1964. Anim,Prod. 6 (1), 97-105

ALEXANDROWICZ S.,PEZACKI W.,DZIERZYNSKA B.,MARUNIEWICZ W. - 1970. 16th Europ.
Meet.of Meat Research, Varna, 147-167

BOCHNO R. - 1967 . ZeszNauk Wyzsz,23(4),803-834

B0CHEO R, - 1969 .Zesz.Nauk Wyzsz,26(1),147-156

BOyp Edith - 1933. Human Biology 5 656

SEHNKE A. - 1942 J.am,Med.Assoc.,118, 495

BROWN C.J., HILLIER J.C. and WHATLEY J.A. -1951 . J.anim.Sci. (10),97-103

8ROZEK J. and KEYS A, - 1951 .Brit.J.Nutr. (5),194

DESMOULIN B. - 1969. Journ.Rech,Porcine,Paris, 213-219

DESMOULIN B. 1970. Jourpn.Rech,Porcine,Paris, 171-186

DESMOULIN B. - 1971, 17th Europ.Meet,of Meat Research,Bristol , 411-414

DESMOULIN B. ,DUMONT B.L.,JACQUET B. et TOMASSONE R.- 1971. 17th Europ.Meet of
Meat Research, Bristol, 470-478

DUMONT B.L.,ROY G. et DESMOULIN B.-1973, Journ.Rech,porcine,Paris, 221-225

JARVIS §,F.T. - 1971 . J.Food Technol.,6,383-391

JOBLIN  1966. New Zealand J. ,9, 277

HOLME D.W. - 1964-1965. Agric.Res.Nothern Ireland,38th Rep. 15-20

HOLME D.W.,COEY W.E. and ROBINSON K.L. -1963.Agric.Sci.,6l, 9-18.

KOWALSKT 7.- 1968. Roc.Nauk Roln.,90(3),385-397

KRAYBILL H.F.,GOODE E.R.,ROBERTSON R. and SLOANE H.S.-1953. J.appl.Physiol.
6-27.

YESLE L.,GIRON J. et DUMONT B,L.-1959. 5°Europ.Meet of Meat Res.,Paris

PEZACKI P. -1968. Roc.Nauk Roln.,90(3), 355-373

PRICE J,F.,PEARSON A.M. and BENNE E.J.-1957.J.anim.Sci.,1l, 85

T0MASSONE R. -1970. 3° Conf.of the advisory Group of forest Statisticians,
Jouy-en-Josas (France).

UUSISALMI U.- 1971, J.Scient.agric.Soc.Finland (43),140-147

-

WHITEMAN J.V.,WHATLEY J.A. and HILLIER J.C. - 1953. J.anim.Sci.,12, 859
200K D.E.-1929. Am.J.Dis.Child., 43, 1347




RESUME
INDEX de DENSITE des JAMBONS ISOLES de 1'ENSEMBLE de la CARCASSE de
PORC

Les jambons,prélevés sur les carcasses de 61 porcs males Large-White 2
quatre stades d'abattage successifs (80,100,120 et 140 kg) présentent des
poids moyens qui varient de 6,1 a 10,1 kg. La dissection anatomique est effec-
tuée aprés la détermination de densité des morceaux ( 9 = 4°¢) dans l'eau 0
(7 2 8%). Les évolutions divergentes des poids et poids immergés des morceau¥
au cours de la croissance du porc, sont expliquées en considérant les variation®
de poids des différentes composantes tissulaires de 1'état d'engraissement.Le®
principaux résultats sont les suivants

1°/ Aux différents stades de croissance, les composantes explicatives de
la variation de poids immergé des jambons (Pi) sont les poids de muscle (Mu) et
d'os(0s) en effet $ O puis ceux des graisses externes (Ge) ou internes (Gi) !
effet € 0., Pour l'ensemble des 61 jambons, 1'équation de prédiction de la
composition anatomique s'écrit

Pi = 34,78 + 0,0712 Mu - 0,0779 Ge - 0,0460 Gi + 0,2247 Os

| |
R = 0,963 |

Compte tenu des relations d'additivité des poussées hydrostatiques, P-Pi , la
valeur des densités affectées 2 la masse des divers constituants tissulaires
sont calculées par identification avec les valeurs théoriques qui définissent .
densité d'un ensemble hétérogene; les résultats d Mu = 1,0766 , d Ge=0,9277

d Gi=0,9560 et d 0s= 1,290 sont en accord avec des mesures de densité de

tissus individualisés

2°/ L'analyse factorielle des correspondances (R.TOMASSONE 1970) indiqué
trois facteurs principaux explicatifs de la variation de composition tissulair®
des jambons : ce sont les rapports Muscles/graisse,graisses externes/graisses$
internes et Muscle /Os , qui expliquent 92,6 % de la variation individuelle de
composition tissulaire ; ces facteurs sont liés 3 la variation de densité du
jambon et déterminent ainsi des valeurs prédictrices de 1'état d'engraissement:
Des abaques de classification sont proposées pour les jambons des différentéS
classes de poids, en vue d'établir la prévision du rendement anatomique d'ap-

titude a la transformation.
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SUMMARY

SPECIFIC GRAVITY INDEX OF HAMS SEPARATED FROM PIG CARCASSES .

slaughtered at four

Hamg ,taken from carcasses of 61 Large White male

Sue ; 2 e
C 31 ( Y LY 1 1 | s+ o ATVING 0O )
€ssive stages (80-100-120 and 140 kg),show mean weights varying from 6,1 L«

1o : i . gk R o
1 kg, The anatomical dissection was made after determination of the specific

8ravyy+ ; . : : T A
Vity of the cuts (B =4°¢) in water ( O=7-8%).The divergent increaments of

Weioht . bk A
8hts and immerged weights of the cuts during the growth of the plg are €x-

Plaj
¢ : - Z . s i ares A ar 4 nt <
‘ned by the relative variations in the weights of the tissular components,

Th
o : s ;
Main results are the following

l i
X . . U 5 , o R - & AR T
At the different growth stages,variation in the immerged weights of the hams(P1)

§ : w x Y 1 Y macaes - the v
€xplained by the positive effects of muscle(Mu) and bone (Os) masses then by
th Y
e . = ; Z 2 5 W A ~ s G e - NP4
Degative effects of the weights of external (Ge) and internal (Gi) fats,For

all e e
the hams studied, the equation predicting the anatomical composition 18 the

f0110wing

Pi = 34,78 + 0,0712 Mu - 0,0779 Ge - 0,0460 Gi + 0,2247 Os

R = 0,963

A

® the hydrostatic pressures P-Pi are additive, the specific gravity values assi-
8heq to the mass of various tissular components are calculated by identification
"lth the theoretical values which determine the specific gravity of a heterogenous
Qmmlex. The results d Mu = 1,0766, d Ge = 0,9277, d Gi= 0,9560 et d Os = 1,290

Ara a g ige Sy s
In agreement with individual tissular measurements of the specific gravity,

ACCOrding to the factorial analysis of correspondencies (R.TOMASSONE, 1970) ,the
uwee main factors of the individual variations in the tissular composition oif the
g are the following : Lean/f&t ratio, external iatllnttrnal fat ratio,and lean}
One ratio, They account for 92,6 p.l100 of the individual variation in the tissular

Co ; . ,
POsition, and are related to the differences in the specific gravity of the ham,

e factors also determine the predicting value of the lean-Iat ratio by measure-

mentq

t

s £ : 14 tem is ysed f » different vioht
of the specific gravity, A grading system 18 proposed for the different weigh

asgg : : SIS E . nrocessing vie
Sses of hams,with a view to predicting anatomical and processing yield ,




ZUSAMMENFASSUNG

DICHTIGKEITSINDEX DER VOM SCHLACHTKORPER GETRENNTEN SCHWEINESCHINKEN

Bei 61 m4nnlichen Large White Schweinen wurder die Schinken von den

Schlachtkorpern bei 4 verschiedenen Schlachtgewichte (80,100,120 und 140 kg)
! to-

entnommen, Die Durchschnittsgewichte lagen zwischen 6,1 und 10,1 kg. Di1e€ i i

=4°

mische Zerlegung wurde nach Bestimmung der spezifischen Dichte der St‘Ucke(e o
.Ckur
im wasser (B=7-8°C) durchgefurt, Die wdahrend des Wachstums abweichende Entwl

: ; : - HEA ; A vers”
der Gewichte und Tauchgewichte wurden durch dir Variationen im Gewicht der
chiedenen Gewebbestandteile aufgeklart, Die wichtigsten Ergebnisse sind die
folgenden

)
0
. el
1/ Bei den verschiedenen Maststadien deuten das Muskel(Mu) und Knochengewlch

die Variationen im Tauchgewicht der Schinken (Pi)durch eine positive Wirkun®’

. j rkuné’
Gewicht der dusseren (Ge) oder der inneren(Gi) Fette durch eine negative Wit

Fur die insgesamt gewonnenen 61 Schinken gilt die anatomische Zusammensetzung
vorhersagende Gleichung

Pi = 34,78 + 0,0712 Mu - 0,0779 Ge - 0,0460 Gi + 0,2247 Os

! R = 0.963
ebe”
Da die hydrostatischen Drucke P-Pi additiv sind,werden die den einzelnen Gev
M en
bestandteilen entspechHenden Dichtigkeitswerte mittels Identifizierung mit d o
Mel?

theoretischen Werten errechnet, die die spezifische Dichte einer hetetogene®

o v
definieren., Die gewonnenen Werte dMu = 1,0766 , d Ge = 0,9277 d Gi = 0,956

]

d Os = 1,290 stimmen mit den individuellen Gewebemessungen Uberein

2/ Die faktorielle Analyse der Korrespondenzen ( R. WOMASSONE,1970) gibt als
wichtigste Faktoren der individuellen Variation in der Gewebzusammensetzung

Schinken die folgenden Verhaltnisse : Muskel/Fett, ausseres/ inneres Fett und i
Muskel/ Knochen. Diese Faktoren erkldren 92,6 p.l00 der Variation, Sie Stehenm
der Variation der spezifischen Dichte des Schinkens in Verbinding und bestimmw1
den Vorhersagewert des Maststadiums durch Dichtigkeitsmessung, g
Handelsklassentabellen werden fur die Schinken der verschiedenen Gewichtsklasﬁiﬁ

& : ’ es’
zur Vorhersage der anatomischen Ausbeute und der Verarbeitingsfahigkeit vors
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