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A H H O T  AIÍHfl

IlHuepy» neHHocTB pa3jranHi¿x OTpyÖOB öapaHBHx Tym usynaJiH no 
Koiinjieiccy noica3aTejieä: cooTHomeHino immenHoft, MpoBoä, coeflHHH- 
TejiBHofl h KocTHoü TKaneäj coflepiama» nojffloueHHiix öejiKOB, a«Pa» 
BJiara, TpHnTO^aHa, OKCznpouHHa, Jia ÖHJiLHoro jconjiareHa.

ÄaHHbie no Mop$ojiorHqecKOiiy cocTaBy OTflejiBHHx OTpyÖOB öapaHi 
m x Tym öujiH sonoieHH na XyiB Konrpecce b I coodmeHHn.

Bo n cooöieHHH npeacTaBJieHhi p03yji£TaTH nccjiesoBaHHH xihih*6'' 
cKoro cocTaBa Tpex o c h o b h h x  OTpyÖOB (3aflHeTa30Boro, cnwHHoro,nO" 
naTonHoro) ÖapaHBHx Tym asuÄBöaeBCKoa nopoÄH OBen.

7CT8H0BJI6HH H6K0T0pU6 pa3JIHnilH B niiHeBOä U6HH0CTH lA C G ^^e'  
MHX OTpyÖOB.

HanÖOJiee b h c o k h 6 co^epianne nojiHonoHHux ÖejiKOB (86,1#) B Ka 
necTBeHHHa dejiKOBna noKaaaTejiB (6,2) ö h u h b 3aaHeT830B0u oTpy^e#^

IlHueBaH neHHocTB cHHHHoro oipyöa HecKOJiBKO HHxe 3aaHeTa30S° 
ro h jionaToqHoro.
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S U M M A R Y

Food value of various mutton outs was studied by several 
l&dioes, viz*, by the ratio of musoular, adipose, oormeotive and 
bone tissues, by the oontents of oomplete proteins, fat, moistu- 
re> tryptophane, hydroxyprollne, labile collagen*

Data on the morphological composition of various cuts of 
button carcasses were presented in Report I to the XYIIIth Con
dolence.

Report II presents the results of the investigations of the 
ohemical composition of three main cuts (rump, loin, shoulder)
°d mutton carcasses belonging to the Edilbayevskaya breed.

Some variations are found in the food value of the tested
cuts.

The highest level of oomplete proteins (86.1$) and quality 
Protein index (6.2)*BB«bserved in the rump.

The food value of the loin was somewhat lower as compared 
bo the rump and the shoulder.
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Z U S A M M E N F A S S U N G

Der Nährwert von verschiedenen Teilstücken der HammeIkÖr- 
per wurde nach einem Komplex von Merkmalen: dem Verhältnis von 
Muskel-, Fett-, Binde- und Knochengewebe; dem Gehalt an vollwer 
tigen Eiweißen, Fett, Wasser, Tryptftphan, HydrOxyprolin, labileD1 
Kollagen studiert.

Die Angaben über die morphologische Zusammensetzung eißZ
mrrih"00ner Teilstücke von Hammelkörpera wurden in der I.Mitteilung 

rend des XVIII. Kongresses der Bleisohforsohungsinstitute ange" 
führt.

In der vorliegenden II. Mitteilung werden die Ergebnisse 
der Untersuchungen über die chemische Zusammensetzung von <ü*e* 
wichtigsten Teilstücken von Hammelkörpern der Edilbajer Rasse 
(Keule, Kotelett, Bug) vorgelegt.

Es wurden einige Unterschiede im Nährwert der untersuch^11 
Teilstüoke naohgewiesen.

Der höchste Gehalt an vollwertigen Eiweißen (86,1#) uD<* 
höchste qualitative EiweiBwert ( 6 , 2 )  wurden in der Keule fe s tg e$ 
teilt.

Der Nährwert des Koteletts wurde etwas niedriger suis i31 
Keule und im Bug.
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♦
M3yqEHME IIMIUEBOM HEHHOCTH EAPAHMHbl

CoodmeHMe n. XHMmiecKHft cocTaB oTpydoB dapaHBMX
Tym

riHlUeBaH UeHHOGTB rOBHÄHHU H CBMHHHH M3yqeHa flOCTaTOMHO noji- 
H°> öapaHHHu - b MeHinieii CTeneHH.

MHorae yneHbie nnmeByio uchhoctb Maca npea-naraioT oueHioaTB no 
°oaep»aHHio b HeM MbiuienHoii h coeflHHMTeuBHoii TKaHeii, nojiHoueHHux 
ÖejlKOB, TpnnTOi'aHa H OKCHIipOJIHHa, MHKpOSJieMeHTOB , BHT3MHHOB, He- 
HacbimeHHux xhphhx khcjiot, a Taiuse no cooTHOweHHio b HeM bo^h m 
öejnca, KHpa h öejiKa / I —14/ •

Ha Xyffl KoHrpecc diuio npeacTaBJieHO nepBoe coodmeHwe o Mop$o- 
^ornnecKOM cocTaBe pa3JiwnHux OTpydoB dapaHBHx Tyni aflHJiBdaeBCKOiä 
H MecTHoii KaBKa3CKnx nopojn OBeij, b kotopom yKaauBajiocB, mo:

- cooTHoineHne TKaHeä b dapaHBHx oTpydax b dojiBnieii CTeneHH 
3aBHcHT ot mx Tonorpa$HqecKoro pacnojiOKeHHH b Tyrne n b MeHBineH - 
°T nopoflu OBeii;

- co,nep»aHHfl MumenHoa h acwpoBOii TKaHeii b Ta30de^peHH0M ot- 
Pyöe Ha 14,5% dojiBiue, neM b c d u h r o m, b jionaTonHOM - dojiBiue Ha 
^»5% no cpaBHeHHK) co cnHHHbiM oTpydoM h Ha 10% MeHBiue, v e u b 3aa- 
aeTa30B0M.

B HacTonmeM (b t o p o m) coodmeHHH npuBe^sHbi aaHHbie $h3hko-x h m h- 
^ ckmx HccjieflOBaHHii 3aaHeTa30Boro, cnHHHoro, jionaTonHoro OTpydoB, 
ŷ ejiLHbiä Bee KOTopbix b Tyme cocTaBJiHeT 68-70%.

HccJieaoBaJin OTpydu ot 8 Tym OBeit 3£HJiBdaeBCK0£i nopoau 
*»5 JIQT•

CxeMa pa3sejiKH Tynin Ha OTpydu npHBeaeHa Ha pncyHKe.
B MHKOTHoia nacTM OTpydoB onpeaejUHJin co^epsaHHe: BJiarn, kh- 

^a» 30JIH, odmero a30Ta, a30Ta siccTpakthbhhx BemecTB, TpwnTo$aHa, 
°KcHnpojiHHa h jiadHjiBHoro KOJiJiareHa.

B TadJi. I npuBeaeHH MaTeMaTunecKn odpadoTaHHwe flaimue (b %), 
XaPaKTepH3yioini!e xHMnnecKHiii cocTaB mhkothom nacTM OTpydOBi b 
Tadji. 2 -  KaqecTBeHHHii cocTaB dejiKOB mhkothoh mcTH.
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Phc. PacnojioaceHHe MccjieayeMhix OTpyöoB b ÖapaHBeü Tyuie
I - 3a7meTa30BuH OTpyÖ; 2 -  ciimhhoíí OTpyöi 3 - jio-

naTOMHHä OTpyö
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3aaHeTa30BHii 86,1 6,2 2,2^0,09 11,7^0,33 14,6^0,54 16,4^1,08 0,84 
CnHHHOÄ 80,7 4,2 2,9^0,08 16,6^0,20 14,3^0,45 22,9^0,96 0,59 
JIonaTomiHä 84,5 5,5 2,4^0,12 13,6^0,49 14,6^0,34 20,7-1,32 0,71



Hanóojiee BHCOKoe cosepxaHHe nojmoueHHHx ÓejiKOB dbuio b 
H6Ta30B0u OTpyde, <íto coBnaaaeT c noKaaaTejieu oTHouieHHH iiojiho- 
ueHHUx öejiKOB k HenojiHOueHHHM m oTHomeHiseu TpHnTo$aHa k oKCMnpO" 
jiHHy. OjuHaKO KOJiwqecTBO aadHJiBHoro KOjiaareHa b iipoiíóhthom otho- 
uieHMH k odmeiiy Öhjio Handojiee bhcokhm b cimhhom OTpyde -  16,6^- 

B pe3yjiBTaTe MccjieaoBaHHä ycTaHOBJieHO cootb6tctbh6 noKa3a"  

Tejieft Mop$ojiorHqecKoro m xHMMnecKoro cocTaBa OTpydOB, xapaKTepH" 
3yioiuMX hx numeBoe âoctohhctbo.

M3 H3yneHHnx Tpex OTpydOB HaHdojiee Buconyio nwmeByio ueHHoeî1, 
no KanecTBeHHOMy dejiKOBOuy noKa3aTejuo h cooTHomeHHio MHinenHOft,^" 
pOBOa H KOCTHOfi TK3Heií HMeeT 3a^HeTa30BUñ OTpyd, MeHBUiyK) -  JI°n3" 
TOMHHÜ H HaHMeHBDiyK) -  CnHHHOÜ.
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