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RESUME

Nous avons étudié 1'évolution des caractéristiques chimiques
des constituants de la bardiére de porc stockés dans différentes condi-
tions de température : + 3°C, - 10°C, - 20°C et d'atmosphére : & 1'air
libre, sous-vide (10 mm de mercure), L'augmentation de la lipolyse
avec le temps de stockage est le fait le plus marquant, lLa quantité
d'acides gras libres formée est plus importante sous-vide qu'a 1'air, a

10°C qu'a - 20°C., On note également une diminution d'acides gras insa-
turés a longue chaine C18 2Aetde la valeur de 1'indice d'iode. Ia guan-
tité de composés carbonylés formée est plus importante & 1l'air que sous-
vide. Les résultats seront exploités en relation avec les caractéris-
tiques physiques et physicochimiques des émulsions préparées avec des

gras conservés dans les mémes conditions.
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SUMMARY

CcS

We have studied the changes of the chemical characteristi
of the porcine backfat stored at different temperatures (+ 3°, - 10°,
-~ 20°) under vacuum or not. During storage the release of free fatty
acids is more or less important depending on the temperature and the
type of packaging. The largest lypolitic activity is observed under
vVacuyum at the temperature of - 10°, but the quantity of carbonyl
Compounds 1s more important with storage under gaz permeable films.

In anycase were observed a deecrease of the con centration of unsatura-

ted long chain fatty acids (Cl8 2 A) and of the iodine number,
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