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RIMAHUE HEKOTOPHX JOEABOK MCHNONB3YEMHX B NEPEPABOTKA MACA
HA POCT ¥ TOKCHHOOBPASOBAHUE A.®IABYC

A. InHYeB

PE3IME

OnpezeneHa aduaToKCHEOOGpa3oBaTeABHAA CNOCOOHOCT ZABYX
mTaMMOB A. (naByc BHpaEWBAHNMX mecT AHe# Ha pRcoBol cpeae, M
B NPOYHHX BAPEHO-KOMNYEHHX KOJNOAcAX C BAOXGHHHMM B HEX Da3nuy-
HNMMH KONWYECTBAMN XMMMYOCKNX BEHNECTB HCIOXB3YOMMX B KauecTBe
A0GAaBOK B MACHOM NpOMHENGHHOCTM. OnpezencHEue 00pas0BABEOIGCH
TOKCEHA CAEXAHO NOMYKOAWYECTBEHHO NOCPEXCTBOM TOEKOCZORHGH
XpoMaTorpafus. JCTAHOBUGHH BemecTsa M MHINOMPYDENE PECNCKTHB-
HG CTUMYIMDOB&WME TOKCHHOOODAS80BaHHG H POC? nneceneft,

BosMOXHOC?T 0OpP&30BA&HNSA NNGCEHHMX TOKCHHOB B TBOPANX
Koxafacax fABAAGTCH ANCKYCMOEHOR.

* * *

On détermine la capacité de formation d'aflatoxine de
deux souches A.flavus, qui sont cultivées pendant six jours
sur un milieu de riz et des saucissons impérissables cuits-
fumés, ou sont introduites de différentes guantités de sub-
stances chimiques, employées en tant qu'additifs dans 1'in-
dustrie de viande. La détermination de la toxine formée est
effectuée demi-quantitativement suivant une méthode chroma-
tographique & couche mince, On établit les substances qui
ralentissent ou qui stimulent respectivement la formation
des toxines et la croissance des moisissures.

On discute sur la possibilité de formation de toxines

de moisissures dans les saucisson impérissable,

The afflatoxin-producing ability was determined for

two strains of A. flavus, cultivated for six days on rice




' ynd K¢ sausages with different quan-

some chemical substances used as additives 1in meat
industry. The determination of the toxin formed was done semi-

quantitativel by thin layer chromatography techniques. The
substances inhibiting or stimulating toxin production and wmold

re determined.
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'he possibility of mold toxin production in dry sausages

1S dilscussed,

Es wurde die Aflatoxinbildungsf&higkeit von zwei Stam-
men A, flavus bhestimmt, die wdhrend 6 Tage in einem Reisme-
dium und auf Kochwilirsten mit in verschiedenen Mengen einge-
setzten Stoffen, die in der Fleischindustrie als Zugaben ver-
wendet werden, geziichtet wurden, Die Bestimmung des gebildeten
loxins erfolgte halbqualitativ durch eine Diinnschicht-Chroma-
tographie. Es wurden die Stoffe festgestellt, die die Toxin-
bildung und das Wachstum der Schimmelpilze hemmen, bzw. sti-

mulieren,

Die Mglichkeit fiir eine Schimmeltoxinbildung in Koch-

wilrsten wird diskutiert.

AffmaToKCVHE NOKa3aHE MHOI'OKPATHO MPY DPA3JUTHHIX pacTUTEJb~
HBIX MTPOIOVHTAX Kak DpUC,MIeHula,KYKypys3a,AuMeHb ,MyKH,MPOT ¥
Ip.,HO OCOBEHHO YacTo ¥ B 3HAUUTENbLHLIX KOJWUEeCTBAX = B (PUC=
NIPOOYKTSX ,H8 KOTODBIEe HalaJgu TOKCUHOOOpa=-
ayomye mnaeceny /2,3,5/. B nmocaenHee Bpema Takas BO3MOXHOCTDH
Ka3aHa ¥ Np¥ pas3JavyHbIX BUIAX YCTOWUMBHIX MACHBIX OPOINYKTaX,
MPY KOTODBIX CO3JaHH IOJNXOIAUMEe YCIOBUA IUIA TOKCUHOOOpa3yBa=
Ha o6pa3yBaHue TOKCUHOB,HapANy C BUJIOM WTaMMa, BIMAHUE

OKa3bIBAT ¥ DAJ BHENMHUX (PAKTOPOB,U3 KOTODBIX OCOOEHHYK® BaX =




HOCTb WMEOT BISXHOCThL, TEMIEpaTypa, CIYTCTBYOURA MUKpOQIODpa,
OTHEeNLH¥E COCTaBKM cpemsl ¥ T.n. /3,4/. HekoTopwe ¥3 COCTaBOK
MPONYKTOB WMEDT MOJUEePKHYTO CTUMyIupyomuit sddexT Ha MponylH-
poBaH¥e TOKCHHOB,8 Ipyr'¥eé HMENT IMPOTHBONOMOXHOE neiicreue
1.

lipoGuemua 06Pa3yBaHWA MUKDPOTOKCWHOB ABJIAETCA HE TOJBKO
CaHVWTa PHO~-I'UI'MEHWUECKO! ,HO ¥ B 3HAUWTEJBLHO! CTENeHU TEeXHONG=
ruyeckolt . [iyTeM U3MEHEHUA WX TEXHOJOI'MYECKUX DEXMMOB M COCTa=
Ba MUTaTEJLHHE IIPOLYKTOB,UMEDIMX GoNee LIUTEIBHYD CTOMKOCTD,
MOXHO CO3JaTh YCJOBKSA,IPH KOTOHX 0o06pa3yBaHueé TOKCHHOB ObLIO
Gbl HEBO3MOXHBIM .

MATEPHAJN ¥ METOJIbI

B uenax ompeneleHUs BIMAHWA DA3JAWUHBX JNOO8BOK ,ITPUMEH-
eMBIX B MACHO# ITPOMHWNIEHHOCTH ,OblI8 MCHOOJAbL3YyBaHa METOIWKE IIO
Hadlok R. /4/=-pMCOBag cpeiia,s ROTODYD HofaBmaOTCS : 1/ XiN0-
I HaTpua, 2/ HATpAT HaTpMa, 3/ HMUTpHT HaTpuA, 4/ caxaposa
¥ 5/ rpunomudpochaT HATPHA - BCE B KOXUUECTBAX,BIarablMICA B
MACHBE DPONYKTH M JECATHKPaTHO OoJee BHCOKHNX, pecll.60Jiee Hi3=
Kux KoHueHTpaimMax.KouTpono# cayxmuaa cpena,H3roTOBICHHAA TOJb-
KO U3 pHca ¥ BOJIH.

Ilaw mMpoBeNeHNS OWHTOB GBI MCIOIb30BAH TOKRCHHOIGHHBIA
Urramy A.flavus NPRL 2999, [locesHo#t mMaTepuad Ol IMOXYUCH ITy-
TeM RYJLTVDPOBAHUA IIECEHU IIpH 26%8 mpomonxexny 6 mieit Ha
Yanex-arap.Komumuu Gsum oSpaGorarsl ¥ cycneHmposaHy B 0,1%-ou
Bojgaxsom pacTeope Tween 8Q,conepxamyit OKOJO 104 CIop B M.

U3 max mpurorToBaeHHOR CycHeHaWM HAHOCHIOCH IO ONHOMY GaKTe-
MMoxoruyeckomy yxy Ha 10 mx.cpem % mo 1-1,5 MI. H8 KYCOK
KoxGaca.
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OmbiTHBIE KOJNGaC3 ObUIM MPUI'OTOBIEHH [0 BOCIPUHATON TEXHO-
JOr¥ C IPVGaBKOU BblIEYK332HHHIX NOGABOK II0 OTIENBLHO, IIPU UEM
KOHTPOJIOX cJay UM KoJbaca 0e3 COOTBEeTCTByoue# No6aBky .CHo O
BasA CYCIEH3UWA HAHOCUJECh IIOCJNE KOMUEHWA U BapeHusa, OpY uyeM
KoJ6aca OCTZBajJUCh CO3PEBaTh B KAMepe IIpU TEeMIIepaType 26°C
¥ OTHOCUTEJLHO! BaaxHocTu 85-90%.

KoavuecTBo oGpasyomuxcs afiiaTOKCUHOB ONPENeNAloCh II0C—
Je O=TUIHEBHEr0 KYyJNbTUDOBAHVA.JKCTPAr¥pPOBAHNE ,QUUCTKA U XPO=
M2TOrpagupoBaHye NPOBOIAVINCH OJHEIM METONOM,ONWcaHHeM Frank H.
¥ corp. /3/. HoumuecTso afuaTokCUHOB OMpeNeNANoCh CTENeHHBIMU
Da83pAKEHUAMN MOJYUEHHOI'0 BKCTP2KTa ¥ CPaBHEHUEM CO CTaHIapT-

HEIM DacTBOPOM H3 TOHKOCJIOMCTO! xpoMarorpadcko#t miactuuxe /2/.

PE3YJILTATHI U OBCYRJEHUE

Bonbwaa uacTh mreceHeit rpymm A.flavus ca KceppoToge-
PBHTHBIMM ¥ Da3BUBADTCA H2 NPOLYKTaX C GOJEE BEICOKUM COIEDPXA=-
HUeM I10BaDEeHHON couu.llpumeHAeMBl! B ODHTaX MTaMM TaKXe Jyulle
BCEro passuBaeTcAd Npy KoHueHTpauwu no 104 /cMm.radmuuy/, Ho
KOJIWUECTBO O0Pa3yBoHHHIX afVIaTOKCHHOB yYMEHBMAETCA C ITOBBIICHV=-
eM KOHUeHTpaiuy coxw.llpuiasnaomee neiticTBue IOBapPEHHOH COJM
Ha TOKCWHOOODa3yBaH¥e JIOK833aHO ¥ B MOIEJbHBIX OmuTax Frank H.
/1/ w Bullerman Z. u corp. /2/. Ilpu Hamwyuu 10F moBapenHoi
COJ¥ HE YCT2HaBJWBAETCA HaJUuUA TOKCUHOB.[Ipy Goaee BHICOKUX
KOHLIEHT pallMAX IIOBADEHHO! coau N0 MOJyueHUsA HACHIIEeHHOI'0 pace—
TBOpa,poCT ILUIECEHU 3aMeluAeTCA IO IOJHO'0 NPUIABIECHUA U I1€-

pexpatieHua GU3UoJNOr¥uecKoit aKTUBHOCTH .
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Tacavua 1
CunTeavpoBaHie afuaTokcuHoB A. flavus ,KyJIbTVBUPOBAHHLIX
B PUCCBO# cpene,conepxameit NoGaBKY ,IPUMEHAEMBIE B I€pEpa=-

OOTKE MACca

NaCl B /3 HBQZTIL,GHHNL"! lo 2,5 O’;‘i.r) O
pacTBOD

Il C QK

TR 3 - 7. 80, 9. 85

gamma % G, - - 60 80 85

NaNO, B mr % 125 G R e

g [ C l'j\

Adnaroxcunsl Bl 40 85 : .

gamma % Gy 0 80 0 85

N&w% B % 19 4.1 G000

v 0 95

AdaaToxcyHn Bl 200 100 8 &

gamma % G,I 220 160 160 85

Na H,P,0, B % 10 1.0 0,2 002 -0
2 :

AdhnarorcuHsl Bl ) i 60 65 95

gamma % Gy - w20 - 30 . 85
o = OR [

Adnaroxcyisl Bl 50 il s )

gamma % Gy 3 1700 400 25 85

YMEHBbIUIEHV e KOJM'IECTBA Ofpa3ypIMXcA apJaTOKCVHOB ABJA=-
€TCA pe3ydbTa8TOM ¥ IPU HAJWUWKM MEHTAHATPWEBOrO TPUIICAUNOCHa=

Ta,KoTopuil npUIaBIAAET Pa3BUTHE TECT=NTaMMa MDY HaJuuuy GoJjee




17%. B naueu omiTe NaNO, mpuiaBiAeT TOKCHHOOGD23YBAHUE U B
3HSVITEJbHO! MEeHbue# CTeneHV ¥ Ipy GoJee BHICOKUX KOHLEHTDa=-
IIMAX ,KOTOPblE HE MPUMEHANTCA B MACHOH IpomuluieHHocTU .HaoGoporT,
HUTDUTHl,B HEKOTOPOH CTENeHU ,CTUMYINPYOT TOKCUHOOGpa3yBaHue
ITaMMa8 ,.,9T0 OGBACHAETCA BO3MOKHOCTBIO I'PUGOB DOCTH Jyulle C STUM
ICTOUHUKOM a30Ta.HecooTBercTBHE BTUX PE3YJAbTATOB II0 CpaBHE-
HUO C pe3yJbTaTamyul,nojyucHidiMy Frank He /2/ u Bullerman L.

u corp. /1/ MoXeT O6BACHUTHLCA PA3IUIHOA MOCTAHOBKOW U YCJIO=
BUAMY OIBITA.

Becbua xopomee pasBUTUE MULIENA ¥ CUJLHO BHPAXEHHOE TOK=
CVHOOOpa3yBaHue HaOJWIaeTcAd NpU IIPUGaBIEeHUM Caxaposlul,KoTopas
IPUGaBIAAETCA IIPY HEKOTOMIX COPTaMeHTax KoufacoB.ToJbKo IpH
KOHUeHTpauru Bame 10% mpoABIAETCA €€ KOHCepBupyomee NeicTaUE,
Ip¥ KOTOpOM HadmonaeTcA 3aMeljeHue TOKCWHOOGpa3yBaHUA,

B GonpimMHCTBE HaumMx OMKMTOB afJIaTovCyHH B1 n G, JOKa~-

3bIBATCA B MPUGIU3ATEIbHO ONVHAKOBBIE KOJWUTIECTBAX,ITOKE OTK Dbl
BaeTcA TOJbLKO B CJelax NPy OTIeJbHbX Ipodax,a B2 BOOGmE He
ycTaHaBauBaeTcAd.laHHbEe IPYT¥X 2BTOPOB NMPOTUBOPEUUBE = B HEKO=
TOPEIX CIYyUaAX YyKa3kBaeTcA,uTo B1 IpeBkmaeT KoauuecTso G, ,a
B JPYTUX CJyuadx - HaoGopor /6,7/ .BUmHO,UTO0 COOTHOWMEHUE MEXe~
Iy OTHEJbHEIMM afVIaTOKCHUHAMY 32BUCUT OT PANA IONOJHUTEJbHLX
PaKkTOpOB cCpemsl ¥ yCJaOBUR KyJLTWBYPOBAHUA.

[Ipy u3ayneHun BINAHUA WCIHLIT2EMHX T0GaBOK,IIPUGABJIEHHHX B
ycTolfuyuBse BapEHHHE~KOIUEeHHbEe K0J0aca,H2 Da3BUTHE U TOKCUHO=-

o6pa3ysaHue A.flavus @blIO YCTAHOBIEHO,UTO MEXIY KYCKaMmy C

ApUOaBKaMy¥ ¥ KOHTPOJESMM HE CYWMECTBYET YJIOBUMOU pasHUipl. ITO
MOXHO OOBACHUTL OGCTOATEJNLCTBOM,UTO0 MACO UMEET GoNee GoraTit

XVMUUECKUN CcocTaM 1o CP2BHEHUWID C pUCOM U o6ecmeynBaeT MUK DO= J



KoJavyecTsa ,Heo0XoIuMBIe IIA TOKCMHOOGpBSYBaHMH.C ApyTofl CTOPO=-

Hbl MACHasA Macca,pecll.€€ COCTaBKW,u30JUDPOBaHe 0T pPa3BMBapIEIO=

ca

MULIEJA OGOJIOUKO! ¥ WX BIUAHUE eme (0Jee OrpaHuuIuBaeTCA.

HDH 8HaJIOTUIECKY I[IPOBEINEHHBIX ONUTax C ChipblMM CYIICHHBIMY

KoJadacamyn HEeBO3MOXHO MOCTUUL POCT TOKCWHOI'€HHOI'G TECTUTaMMa,

T2K KaK ero pa3BUTHE NIPENATCTBYETCA GHICTPEM I10BEPXHOCTHBIM

Pa3MHOXEHVEM Jpoxxei,naecedHeit u MUK POKOK ,[I0II2BIMX B CblPb€ y K Q=

TOpblE HE YHWUTOXaTCA TEepMUUEecKoi o6padoTKOM,KaK 3TO MPOVUCXO=-

IUT IIpU BapeHHhIX Kojgbacax.
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