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AHHOTALHKA

Uayuanu BAUAHWE HEKOTOPHX Cpejl KyIAbTHBUPOBAHMA HA DPA3BUTHE
NEHUTPREUIMADYOILMKX MUKPOOPraHM3MOoB. B KauecTse TECT-KyJAbTYp HC-
NoNb30BaIH Micr.caseolyticus (mramum ¥ 883) m Achr.
guttatus » KOTOpHE BHpamUBajJ¥ B OyJBOHE, NOJYUEHHOM HOCI]E
BapKM OKODOKOB C ZoGapieHmeM 6 ¥ I3%A4aCI, m B paccozax Iocie
OZHOKPATHOI'O ¥ MOBTOPHOT'O0 MX MCIOJIB30BaHMA.

JCTAHOBNIEHO, YTO HaUOoJee HMHTEHCUBHOE DA3BHTUE 3TUX MUKPOOD—-
IraHU3MOB U HAKONJIEHME UX MeTal0aIuTOB (CBOOOAHHX AMUHOKHUCJIOT, Je-
TYUYMX XUDHHX KHCJIOT ¥ KapOOHMIBHHX COEZMHEHHMH) 3aBUCUT OT CpenH
KyIBTHBUPOBaHUA., HamOoznee BHCOKME NOKA3aTENM MNOJYYEHH NPH KYyIb-
TUBAPOBaHUM Micr.caseolyticus (mramm ke 883) B OynbOHE C
6%NaCl.

[lokasaHo, YTO NpUMEHEHHE 3TOr'0 mTaMMa B coueTaHuun ¢ Le.plan-—
tarum ( var."B" ) nmepcneKTUBHO NpPH NPOM3BOACTBE CHPOBANEHHX KOJ-
oac.
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SUMMARY

The effeot of some culture media on the development of dew
nitrifying microorganisms was studied. As test cultures, Micr.
Caseolyticus (strain 883) and Achr.guttatus were used, which
had bveen grown in the broth resulting from ham cooking with 6%
and 13% NaCl added, and in singly and repeatedly used brines.

The most intensive growth of these microorganisms and the
aCcumulation of their metabolites (free amino acids, volatile
fatty acids and carbonyls) was found to depend on the culture
medium, The highest indices were obtained when cultivating
Wicr.caseolyticus (strain 883) in the broth with 6% NaCl,

The application of this strain in combination with L.plan-
tarum (var. "B") was proved perspective in the production of

dry unsmoked sausages.
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ZUSAMMENPFASSUNG

Es wurde der EinfluB von einigen Ziichtungsnahrbdden auf die
Entwicklung von denitrifizierenden Mikroorganismen studiert. Als
Testkulturen wurden Micr.caseolyticus (Stamm N¢883) und Achr.gut-
tatus ausgenutzt, die in der nach der Kochung von Schinken mit
6% und 13% NaCl gewonnenen Briihe und in den P8kellakemn nach de-
ren einmaligen und wiederhohlten Anwendung geziichtet wurden.

Es wurde festgestellt, daB eine besonders intensive Ent-
wicklung dieser Mikroorganismen und die Ansammlung von deren Ne-
taboliten(freie Aminosduren, fliichtige Fettsduren und Karbonyl-
verbindungen) vom Ziichtungsnihrboden abhingen. Die hichsten Wer-
te wurden bei der Ziichtung von Micr.caseolyticus (Stamm N® 883)
in der Briihe mit 6% NaCl erhalten.

Es wurde gezeigt, daB die Anwendung dieses Stammes in der
Kombination mit L.plantarum (Var."B") bei der Produktion von ge-
dorrten Rohwiirsten giinstig ist.
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USYYEHUE POJIK JEHUT PUOULIMPYOUMX MUKPOOPT'AHU3MOB B [IPOU3BOJICTBE
KOJBACHHX U3ENNA

CooGuenue I. Bamaume CpeJH KyIbTUBUMPOBAHMA HA Da3BUTUE JEHUTpuu-
LUPYDIUX MUKPOOPTaHM3MOB

llo unenmo HeKoTOpPHX MccaezoBaTenelh /I-9/ MHTeHCHMKALUSA
POM3BOACTBA MACHMX NPOAYKTOB M yAyuUlEHME KaYecTBa B U3BECTHOI
CTENEHM 3aBUCAT OT MCNOAB3OBAHUS HEKOTOPDHX BMZI0OB MUKDPOODPI'aHU3MOB
U UX weTaGonuros.

MeTaGonuau MuxpOOpPraHU3MOB MHOT'OOOPa3eH M CBA3aH ¢ 06pa3oBa-
HUCM DA3MUUHNX BemecTs: GMMHOKUCIOT, KAapOOHHMIBHHX CO€ZWHEHMit,pa3-—
IMYHNX XUDHMX KUCIOT M MX Npou3BOJHHX, 3QHMPOB, anbAEruzioB, KETO-
HOB py ID.

Hakonnenuwe B cpee yKasaHHHX COEIMHEHMil HAaXOZUTCH B NPAMOi
S8BUCHMOCTY O QUM3KOIOrMUECKO) AKTUBHOCTH MUKDOOPTaHU3MOB, MCHNONB-
SYeMEX B kayecTge GaKTepmaJbHHEX 38KBACOK NpPU NPOM3BOACTBE Koabac-
HEX U3 16 uii

MHTeHcuBHOE pasBuTHE MUKPOOPIraHU3MOB BO3MOXHO TONBKO NpH
CO3MaHuUM onrumansHix YCIOBM A MX KyJIbTHMBUPOBaHUz. COOGCTBEHHHE
Accnenosanua Guun HaNpaBJEHH Ha M3YyUEHHE AnHaAMUKK Da3BUTUA AECHU-
TPUQuLMp yiouux MUKDOOPraHU3MOB B 3aBUCHUMOCTHM OT CpPEZH KyJAbTUBUPO-
BaUuA, lpy usncKaHMM mHTATENBHHEX CpeZ HMCXOZMAM M3 OCHOBHHX TpeGo-
BaHU - yrogy cpeza He uMeJa HEeNnpuATHOrO 3anaxa U BKyca U U3Ir0-
TOBNEline ee g YyCIOBMAX NPOM3BOZCTBE HE YCJORHANO TEXHOJNOI'MYECKO-
k9 fiponecca, a npumenenwe GHIO IKOHOMHUECKH onpaBzaHo.

Uccne nopanu CYAIBOHH IOCJIE BAPKH OKOPOKOB, OZHOKPATHO M NOB-
TOpHo ACIONb30BaHHNE pACCOJH, MOCHE OCBOCOKAEHMA MX OT MUKDPOQIO-
PH, MeTozOM x0mozHOf CTEPHTU3 LMY,

lpw npEroToBreHMM NUTATENBHHX CpPEX B OyJlBOHH ZOCaBIANN B
OﬂH?” Clyyae 6, B gpyrom - I3% noBapeHHO# coxu, a Taxxe 0,075%

'q&-ﬂ4%, 0,5% caxaposs. llepez MOCeBOM TECT-KyIbTYP B yKa3aHHhHE
CPem ux IPE ZIBapUTENIPHO KYyJAbTUBUPOBANM Ha cKomeHHOM MIIA c Tem xe
COZepxanuey MOCOJNIOYHHX MHTrpezueHTOB. llocne ABYXCYTOYHO# MHKyOa-
QU1 nocepop KYABPTYDH CMHBAAM BO (QAAKOHH C XUZKNAMM NHTATEIBHHMU




u. Kol ] UMBX MUKpPOOpraHusmoB cocTasiasno I0- Ha
) m npu 28°C B TeyeHMe 6 CYT. NDPU EHE HCH-
B 3BUTUA MUKDPOOPraHuWaMOB., PeaynabTaTn UCCJICT
) KOJWYECTBY BHPOCWMX KOJIOHMA. B KauectTre
- y Micr.caseolyticus, Achr.guttatus,
HEE U3 paccoJia Npu NMpPOW3BOJACTBE BETUMHHHX WU3JAEHWiA.

MCIOTY-10 Ypuaenany, JeTyuyhe KUDPHHE KUCIOTH-METO-
nociueayounm turposaiseMm 0,01 H. #a0H (B ne-
)HOBYKH KUCJIOTY), KApOOHWIBHHE COEAMHEHUS-IO MEeTO~

cBOW ¥ KpeToBMY (B nepecyeTe Ha aueTalbAeruz), CBOOOIHHE

amuHorncaors-no T.C,llacxunoif ¢ mMoAroTOBKOM# 3SKCTPAKTOB I Xpoma-

Torpaguposanusa no J.C,JleBuHoit,
MUKE Da3BUTUA JACHUTPUPUUMpYOUMX MUKDPOOPTaHU3MOB NOKa3a-
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13 npusezeHHOro BUAHO, YTO JNOrapudMuUUecKas (asa y WTaMMOB

Achr. guttatus ® Micr. caseolyticus npuMep=-
HO OomioTMnHa, OzZHAKO GOJNee AaKTUBHOE Da3BUTME K 3 CyT. KyJbTHBM-
POBalNA HalOmonanu y Micr.caseolyticus B OZHOKpPATHO lC-

HOJIb30BanHOM paccoe.

K 6 cyr. mHkyOaluu KOAMYECTBO MUKDOOPTAHU3MOB y MCCIEAYEMHX
UTAMMOB OHJIO OZMHAKOBO - IOS.

B nosTopHo Mcrnosp30BaHHHX paccoiiaX OTMEUYEHO Golee WFTEHCUB-
108 passurne muxpoopranusMoB. Tak, Ha 3 CyT. KyABTHBMPOBAHMUA B
mugue JorapugmMuueckoi ¢ass KOJIUMYECTBO MUKPOOPT@HM3MOB J0CTUIIIO
I0% u ocrasamocs B Teuenue nmocieAyouux 3 cyT. Ha TOM € YpPOBHE
(cranuonapras gasa).

lcxozasa u3 Toro, uTo GojE€e AKTUBHOE Da3BUTUE MUKPOODPIaHU3MOB
Ta0lozanoch B MOBTOPHO MCNOAB30BAHHHX Paccodax, MHTEPECHO OHJIO
HPOCJIE 1UTH 38 HAKOMJNEHUEM B 3TUX cpezax MpPOAYKTOB METAa00JuM3Ma Je-
HUT DUGuuupyounx MUKDPOOPIaHU3MOB.

Ucciie noBanma npoBOAMIM B CTALMOHAPHOW (ja3e pasBuTUd. HOHTpO-
€M cnykunu te ke nmuTaTeaBHHE cpenn, 0e3 /00aBAEHUA MUKDPOOPI'aHU3-
MOB,

HAHHLE, XapaKTepM3yoiie HAKONJIEeHUe OPraHMYECKUX KUCIOT, Je-
{YUMX KaDGOHUNBHHX COENMHEHM:A ¥ CBOGOZHHX AMMHOKMCIOT B DacCoJax
PASHOTrO Gpoka McmonB30BaHMA, MpeACTABIEHH B Tadm. L.

i adapns 1

-
” Accnenyemne  Opranuveckue Jieryume xap- CBOGOAHHE
v P € I a wmukpoopra- KUCJIOTH, MI'% OOHMIBHHE aMUHOKUC -
HU3MH YOJIOUHAS TXK COG;Z}?ESHMH, JOTH 4y MI'/o
g B ey gl o
ESCEPﬁoii?Obo_ Achr.gutta- 165 76 0,06 19,0
Bl i caasisaOl 89 0,07 I8, 1
{0t T o i 163 18,9 0,01 15,6
SﬁfgoﬁcggﬁiQD-thr.guttamms180 116 0,12 35,6
Bahug o Bion casedyticus 276 I41 0,I4 38,4
gunwpoﬁb e 180 38 0,02 7,6

b npouecce MHKyOaQuuMu B NOBTOPHO WUCNOJB30BAHHHX paccoJiax mnpo-

LII C > m - P 1~ ‘

- AO0ZUT 3HayuTENBHOE HaKOMIEHME OPraHUYEeCKMX KUCIHOT, JETYUYMX Kap-

iIo} 2 5 : -
HWIBHyY CO€ IMHEeHUli, CBOOOZHHX AMUHOKWCIAOT. TEHAEHUUA K HaulOoJb-
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WEMy H4KOMJEHUN JNEeTYYMX KUPDHHX KUCJIOT, CBOOOZHHX aMUHOKWUCIOT U
MOJIOYHO) KUCJOTH HaONWZ8ETCA NpM KYyAbTUBMPOBAHMUM uTaMma Micr.
caseolyticus.

AuHaMuKa pas3BUTUA ZEHUTpUPULUDYOLUX MUKPOOPI'aiu3MOB B OyJib-
OHE C 7008BJIEHUEM pPa3JMWYHLX KOHLEHTpaluuifi MOBapeHHO@ coJM NoKala-
Ha Ha puc. 2.

Achromobacter guttatus Micrococcus caseolyticus

A v 4 L L A A e /
¥ + + 4 + ¥ T ' v < ; R
0 3 6 0 3 6
Puc., 2, Passurue AeHUTPUQUIUAPYOUMX MUKPOOPIaHU3MOB B OYJIBOHE C

NOOaBIEHUEM Da3JUYHBX KOHLEHTpALUUil NOBApEHHO COJu:
6ynbon ¢ 6% A aCl
————— G6ynsoH ¢ I3% ANaCl

MaKcuMalbHO€ Da3BUTUE AEHUTPUGUUUDYOUMX MUKPOOPraHU3MOB Ha-
Cinzanad B OyabOHE C J0OaBIECHUEM 6%/0501. K 3 cyr. kKyapTuBmposa-
Hua (B xo_ueaﬂoramemmqecuom (a3b pasBUTHUA) KOIMYECTBO MUKPOGOB
jocturano 107, a B GynboHe ¢ poGasnenueM I3% AaCl - 107. Jeenun-
YEHME KOHLEHTpaUWM NMOBAPEHHOA coiu ¢ 6 70 I3% mpuBOAMIO K MHI'M-
OMpOBAHMK DAa3BUTUS MUKDPOOPraHu3MOB. B ciyuae galbHENEr0 KyJIbTu-
BAPOB3HMA B OYyJIBOHE C YyKa3aHHHMU KOHLEHTpalMAMU Nacl HaOIo#anu
CTalUOHapHYyn ()a3y pa3BUTHUdA, KOTOpad AJIUIacCh B TeuyeHue 2 CyT., a
y WTaMMa Micr.caseolyticus B OynboHe ¢ I3% NaCI -

5 cyr. llo Mcpe HaKONNEHUA NPOAYKTOB KU3HEAEATEIBHOCTH B cpexax
MPONUCXOZNIO OTMMpaHUe MUKDPOOPraHU3MOB, 0OJIe€ DPE3KO BHpPaXeHHOE
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IPM KyIBTUBUDPOBAHUM WTaMMA ‘chr.guttatus B OyIBOHE C
6% NaCI.

Hakonnenue opranmueckux KuciIOT, NETYYAX KAPOOHMIBHHX COEZLM-
HEHME, aMUHOKMCIOT Mpyu XyABTUBUPOBAHUM MUKPOOPraHW3MOB B GyIbOHE
C PasIuyHuNMYK KOHUEHTpaLUsivi NMOBAPEHHO{l CO/M NMOKA3aHO B Tall. 2.

Taonunga 2

\“"‘—‘ —
Uccae nye - Opranuyeckue Jleryune xap- CBOOOZHHE

Cpezg MHE MUKDO- KHCJIOTH, MI'% GOHUIBHHE amuﬂog%cnoru,

0% opraHu3Mu COEIMHeH U, M
MosoyHang  JEK MT%
Byﬁ;gh Achr
«gutta=-
C 6% tus 162 307 0,44 35,8

HaCl Micr.caseoly-

: ticus 166 513 0,55 36,1
f”%ggn Achr,gutta- 161 257 0,44 17,0
C 15% tus

HaCl Micr.caseoly- 378 292 0,22 16,8

ticus

8Jlb0ﬁ

€3 10w

CaBie. " 150 I5 0,20 19,0
Hig
NaCl

Hpusepennue NaHHHE IO0Ka3HBapT, YTO B OyaboHe ¢ 6% AaCl ypo-
BEHE COZepxanus CBOGOZHHX &MMHOKMCIOT, JAETYYMX KAQPOOHWIBHHX COEZM-
HBHnit i JETYYMX KMPHHX KHUCJOT Bhue, 4eM B OyasoHe ¢ I3% _AaCI.

Ol® aKTUBHOE HaKOMIEHME NETYYMX XAMPHHEX KHUCJIOT M KaPOOHUIbHBX

COSMUHe KU oTMeweHO NpM KyIHTHBUDOBAHMH mTauMa MioT.caseolyticus
B Oyasone o 6% NaCl. CozepxaHue MONOUHOHR KHMCHOTH OHJNO BHUE IIpK
VIBTUBHPOBaKUY STOrO WTaMMA B 6ynbone ¢ I3% AaCl. 3T, BOSMOKHO,
°ObfCHAeTOR TeM, uro B mponecce ACHWTDUDUKAIEN (TDH MEHbIeH KOH-
H4eHT payuy #aClI) NPOUCXOZUT OOJEEe “HTEHCHUBHOE PA3BUTHE MUKPOOpra-
HU3Mop y JTUNN3aUUA MMM MOJIOYHOR KMCIOTH B KQuecTBE JAOHATOpa BOJO-
Poza,

Ome uwz mrammos -  Mior.caseolytious O MCHOJb30BaH
MK B onmray P¥ NMPOM3BOJCTBE CHPOBF..SHHX KOJNOAC B CMECH C
LeDlantaryp

yCTBHOBHeHO, UYTO INOBTOLHO MCIOJH30BaHHHE pacCcoOJhH, & TaKxe

0
yHBOH, [IONIyYEHHH Toce BApKH OKODOKOB C BHCOKMM COZEDX8HUEM B
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HEM JKCTPAKTUBHHX BELECTB, HE3aMEHMUMHX aMUHOKUCIOT, BOZOPacTBO-
DUMHYX O€JKOB, XUPOB, YI'JIE€BOZOB, MUHEDAJBHHX BEUECTB U BUTAMUHOB
(FOTCs ONaroNpUATHHMU CpeZaMu [Jf pA3BUTUA MUKPOODPraHU3MOB.

[lpe iBapuTEeAbHEE WUCCJEZOBAHUA TMOKA3alIM, UTO NpUMEHEHUEe cuMecH
uﬂqxanulwu)Q“ijCT yAy4YlEeHWo 1[BeTa M apoMaTa Koibac, a Takke CHI
EHMI0 OCTATOYHOI'0O KOJWYECTBA HUTPUTE B I'OTOBOM NPOAYKTE.
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