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/ B O / B -  Thème g é n é ra l : C o n s e r v a t io n  de l a  v ia n d e  b o v in e  r é f r ig é r é e

S Q u e st io n  from D r GARDNER

Would you l i k e  to  comment on the m ajo r im p o rtan ce  o f c h i l l i n g  and r e f r ig e r a 
ted sto ra g e  o f c a r c a s s  m eats in  r e la t io n  to the p re v e n t io n  and c o n t r o l o f "d eep - 
seated " m ic r o b io lo g ic a l  s p o ila g e  such as " b o n e -s o u rs "  and " t a in t s "  ?

R e p ly  by D r CATSARAS
Les phénomènes de p u t r é f a c t io n  p ro fonde se m a n ife s te n t  g énéra lem en t a p rè s  

une p lu s  ou m oins longue p é r io d e  de c o n s e r v a t io n  au f r o id ,  lo rs q u e  c e t t e  p r o t e c t io n , 
due aux b a sse s  te m p é ra tu re s , c e s s e . L a  s e u le  méthode de p ré v e n t io n  c o n s is t e  à sou
m ettre  au f r o id  le  p lu s  rap id em ent p o s s ib le  le s  c a r c a s s e s  a p rè s  l 'a b a t t a g e  : l a  r é 
f r ig é r a t io n  e s t  donc c a p it a le  .

S Q. from P r o f .  LABIE

1 )  -  I l  e s t  a c tu e lle m e n t  d i f f i c i l e  de t i r e r  des in fo r m a t io n s  p r é c is e s  des p u b l ic a 
t io n s  r e la t i v e s  aux germes " p s y c h ro tro p h e s"  c a r  p lu s ie u r s  d é f in i t io n s  non c o n c o r
dantes de ce s m ic ro o rg a n ism e s  sont p ro p o sées .

L ' I . P .  de L i l l e  ou le  C E R T IA , q u i ont des r e s p o n s a b il it é s  in t e r n a t io n a le s  en ma
t iè r e  de b a c t é r io lo g ie  a l im e n t a ir e ,  p e n s e n t - i ls  que le s  s p é c ia l i s t e s  a b o u t ir o n t  
Prochainem ent à l 'a c c o r d  n é c e s s a ir e  pour le  p ro g rè s  des tra v a u x  s u r  la  f lo r e  des 
v ia n d e s co n se rv é e s  p ar le  f r o id  e t pour la  d é f in i t io n  de normes in t e r n a t io n a le s  de 
fa q u a l it é  b a c t é r io lo g iq u e  ?

R. by D r CATSARAS

I l  e s t  c e r t a in  q u ' i l  y  a , à ce s u je t ,  de grand es d i f f i c u l t é s  que nous avons 
d ' a i l l e u r s  exp osées dans n o tre  r a p p o r t , to u t en p ro p o sant une s o lu t io n  à c e t t e  
Q u e stio n  de t e r m in o lo g ie . I l  e s t  d i f f i c i l e  de p r é v o ir  l a  d a te  d 'u n  a c c o rd , m ais 
Cela  n'em pêche pas de p ro g re s s e r  dans ce domaine : le s  normes de q u a l it é  b a c t é r io 
lo g iq u e  s o n t, a v a n t t o u t , une q u e s t io n  de tem p é ra tu re  e t  d 'h u m id it é  r e l a t i v e  , 
co n d it io n s  n é c e s s a ir e s  et s u f f is a n t e s  à une bonne c o n s e r v a t io n .

Q. from P r o f .  LABIE

2 )  . -  Les A chrom obacter "o xydase + " s o n t - i l s  des Pseudomonas non pigm entogènes 
comme le  su g g è re n t d iv e r s  b a c t é r io lo g is t e s  s p é c ia l is e s  en h y g iè n e  du l a i t .  C e tte  
d is t in c t io n  n 'e s t  pas purem ent académ ique m a is  d 'u n e  grande p o rté e  h y g ié n iq u e , le s  
Pseudomonas é ta n t  c o n s id é r é s  comme p o t e n t ie lle m e n t  beaucoup p lu s  d angereux que le s
A chrom obacter ?

R. by D r CATSARAS

Les A chrom obacter sont p ar d é f i n i t io n  des germes im m o b ile s ( e n co re  dénommés 
A c in e to b a c te r  ) et ne peuvent donc pas ê t r e  des Pseudom onas. En ce q u i co ncern e 
f h y g iè n e  d ' a i l l e u r s ,  le  r ô le  des A chrom obacter e t des Pseudomonas e s t  exactem ent 
fe même, s i  l ' o n  f a i t  e x c e p tio n  des problèm es m édicau x e t ,  dans ce c a s ,  s e u l P se u 
domonas a e ru g in o s a  e s t  p atho gène, m a is  pas p ar a b s o rp t io n  de l a i t  .

S Q. from BESSEMANS
-  E s t -c e  que vous avez une id é e  du p o u rce n tag e  de b a c t é r ie s  que vous e n le v e z

PS & * * * * Ilr  é c o u v illo n n a g e  d 'u n e  c a r c a s s e  ?
-  Q u e lle  e s t  la  méthode s u iv ie  pour le  dénombrement des p s y c h ro tro p h e s  ?

 ̂ m i l ie u ,  te m p é ra tu re , e t c . . . )

R . -  by Dr CATSARAS
I l  e s t  adm is g é n éra le m en t q u e ,p a r  é c o u v illo n n a g e  d 'u n e  c a r c a s s e ,o n  r é c o lt e  

A v i r o n  10 7o de f lo r e  p ré s e n te . La méthode l a  m e il le u r e  -  p ar e x c is io n  de lambeaux 
s u p e r f i c i e l s -  e s t  m alheureusem ent i n a p p l ic a b l e , l e  p lu s  s o u v e n t,e n  r a is o n  des d é té - 
r fo r â t  io n s  q u ' e l le  provoque . C ' e s t  p o u r q u o i,h a b it u e lle m e n t , la  te c h n iq u e  de l ' é c o u -
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v il lo n n a g e  e s t  u t i l i s é e .  Dans ces c o n d i t i o n s . i l  fa u t  b ie n  s a v o ir  que le s  résultats 
a i n s i  obtenus sont e n ta ch é s d 'e r r e u r  , m ais le  p lu s  im p o rta n t e s t  de c o n n a ît r e  ce 
ta u x  d 'e r r e u r  .

Pour dénombrer le s  p s y c h ro t ro p h e s , on peut u t i l i s e r  un m il ie u  b a n a l,s a u f  s i  l ' ° n 
d o it  r e c h e rc h e r  des germes s p é c ia le m e n t d i f f i c i l e s ,  L a c t o b a c i l lu s , p ar exem ple; 
quant à l a  tem p é ra tu re  d ' in c u b a t io n ,  e l l e  peut ê t r e  v a r ia b le  -  de 0 à +  10  C -  
m ais le  temps d ' in c u b a t io n  d o it  ê t r e  d 'a u t a n t  p lu s  lo n g  que la  te m p é ra tu re  c h o is ie  
e s t  p lu s  b a sse  ( 14  jo u r s  à +  10 °C  dans n o tre  e x p é r ie n c e )  .

S Q. from MOISEEVA

1 )  Vous s e r ie z  a im a b le  de m 'in d iq u e r  la  méthode que vous avez em ployée a i n s i  
que le s  m il ie u x  u t i l i s é s  pour la  d é te rm in a t io n  des b a c t é r ie s  p s y c h ro tro p h e s

R. by D r CATSARAS

La rép on se  e s t  l a  même que c e l l e  donnée à l a  q u e s t io n  de M. BESSEMANS.

2
2) Q u e l nombre de b a c t é r ie s  p s y c h ro tro p h e s  p a r cm de s u p e r f ic ie  de v ia n d e  

c o n s id é r e z -v o u s  comme é ta n t  d an gereu se  pour sa  q u a l it é  ?

R .b y  Dr CATSARAS 2
Le nombre de b a c t é r ie s  p s y c h ro tro p h e s  p a r cm , pour que la  q u a l it é  de la  

v ia n d e  ne s o it  pas a lt é r é e  , e s t  de l ' o r d r e  de 10 5 -  10 b (p a r é c o u v il lo n n a g e ) ,
m a is  i l  e s t  de beaucoup p r é f é r a b le  de v e i l l e r  à l 'o b t e n t io n  de c o n d it io n s  de 
c o n s e r v a t io n  t e l l e s  ( 0 à +  2 °C  ; 80 à 85 p .10 0  d 'h u m id it é  r e l a t i v e )  que, en 
h u it  jo u r s ,  c e t  o b je c t i f  s o it  sûrem ent a t t e in t  .

§ -  Q. from p ro f.H .D R IE U X

1 )  La te n d re té  e t  la  c o u le u r  de la  v ia n d e  b o v in e  sont c e r t e s  des f a c t e u r s  t r è s  
im p o rta n ts  de q u a l i t é .  M ais l 'o d e u r  et l a  sa v e u r ( f la v e u r )  sont égalem ent à l ' o r i 
g in e  de l a  q u a l it é  . Que p e n se z -v o u s  des c r û s  de v ia n d e s  ?

R . -b y  VALIN
E x i s t e - t - i l  des c r û s  de v ia n d e  ? I l  e s t  in d is c u t a b le  que c e r t a in s  p ro d u c te u rs  

ont e u , ou ont en co re  une c e r t a in e  r é p u t a t io n  de q u a l it é  ( c e r t a in s  ty p e s  de veaux 
b la n c s ,  agneaux de p r é s - s a lé s  , b oeuf de K o b é . . . )  m a is  je  ne s u is  pas s û r  q u 'à , 
ce s d if f é r e n t s  ty p e s  de v ia n d e  n ' e s t ,  ou n ' é t a i t  p a s ,p lu s  ou m oins a s s o c ié ,u n  c e r 
t a in  mode de p r é p a r a t io n . C e c i pour d ir e  q u ' i l  sem ble dangereux s in o n  t r è s  d i f 
f i c i l e  de p a r le r  de c rû s  de v ia n d e  ou p lu s  sim plem ent de q u a l it é  de v ia n d e  g a r a n t ^  
p ar le  p ro d u c te u r c a r ,e n  f a i t ,  ce d e r n ie r  s u r  le  p la n  de l a  q u a l it é  de son p ro 
d u it  e s t  t r è s  dépendant de ce q u i in t e r v ie n t  en a v a l ,  a b a t t a g e , c o n s e r v a t io n  e t 
e n f in ,  de l ' a c t io n  du consommateur c u i s i n i e r  p lu s  ou m oins co m p étent. C e c i d o it  
c o n t r ib u e r  à re n d re  t r è s  r e l a t i f  la  n o t io n  de c ru s  de v ia n d e  à 1 opposé de ce que 
l ' o n  o b se rv e  dans le  ca s  des c r û s  pour le s q u e ls  le  p ro d u c te u r e t le  consommateur 
so n t en r e la t io n  p ra tiq u e m e n t d ir e c t e  sa n s  in t e r v e n t io n  p o s s ib le  s u r  la  n a tu re  
du p r o d u it .

2) L 'e n g ra is s e m e n t  i n d u s t r ie l  des anim aux de l'e s p è c e  b o v in e  ( b a r le y  b e e f , baby 
b e e f , t a u r i l l o n s ,  veaux de b a t t e r ie )  e s t  p ré c o n is é e  p ar c e r t a in s  t e c h n ic ie n s  comme 
la  s e u le  fo rm u le  économiquement s a t is f a i s a n t e .  Que p e n s e z -v o u s  de c e t t e  é v o lu t io n  
te c h n iq u e  du p o in t  de vue de la  q u a l it é  de la  v ia n d e  ?

~ L ' a s s o c iâ t  io n  i n t e n s i f ic a t i o n  de la  p r o d u c t io n , d é p r é c ia t io n  de la  q u a l it é  
ne d e v r a it  pas r e v e n ir  constamment comme un le i t m o t iv .  L ' i n t e n s i f i c a t i o n  e s t  une 
n é c e s s it é ,  i l  y a donc l i e u  de v iv r e  a v e c ; e t d ' a i l l e u r s  l a  " q u a l it é  n e s t  pas 
forcém ent d é p ré c ié e  ; i l  n 'e s t  que de c o n s id é r e r  l ' é v o l u t io n  des c a r a c t é r is t iq u e
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de la  v ia n d e  des je u n e s  b o v in s  au c o u rs  des d ix  d e r n iè r e s  a n n ée s. En f a i t  pour

ce s anim aux q u i re p ré s e n te n t  la  forme la  p lu s  p ro b a b le  de l ' i n t e n s i f i c a t i o n  de 
la  p ro d u c t io n  de la  v ia n d e  b o v in e , l'a b a is s e m e n t  de l 'â g e  à l 'a b a t t a g e  n 'a  pas 
p erm is d 'o b t e n ir  une a m é lio r a t io n  s u b s t a n c ie l le  de la  te n d re té  n i  s u rt o u t  une 
r é e l l e  au g m entatio n  du p o u rce n tag e  des v ia n d e s  à g r i l l e r  dans l a  c a rc a s s e .Q u a n t  
au d é fa u t m aje u r de ce typ e de s p é c u la t io n  i l  r é s id e  p e u t -ê t r e  dans la  grande 
v a r i a b i l i t é  de q u a lit é  au sens la r g e  que l ' o n  peut e n r e g is t r e r  e n tre  anim aux.
En s o i  c e t t e  c a r a c t é r is t iq u e  d 'h é t é r o g é n é it é  c o n s t it u e  p e u t -ê t r e  une so u rce  de 
p ro g rè s  à c o n d it io n  que l ' o n  p u is s e  t e n ir  compte des c a r a c t é r is t iq u e s  de q u a l it é  
de v ia n d e s  lo r s  de la  s é le c t io n  des re p ro d u c te u rs  .

3 ) Dans des c o n d it io n s  id e n t iq u e s  de r é f r ig é r a t io n ,  la  v ia n d e  de veau de 
b a t t e r ie  e s t  accu sé e  de l ib é r e r  à la  c u is s o n  une q u a n t it é  de son eau de c o n s t it u 
t io n  s u p é r ie u r e  à c e l l e  que l ib è r e  l a  v ia n d e  du veau d 'é le v a g e  t r a d it io n n e l  . 
Q u e lle  e s t  v o t re  o p in io n  à ce s u je t  ?

R .-

Les p r o f e s s io n n e ls  e t  le s  consom mateurs se p la ig n e n t , s e m b le n t - i l , de la  
q u a l it é  de la  v ia n d e  de veaux é le v é s  en b a t t e r ie .

Compte tenu des s t r i c t s  r é s u lt a t s » e n c o r e  tro p  peu nombreux dont nous 
d is p o s o n s , i l  a p p a r a it  q u e ,s u r  le  p la n  de la  t e n d r e t é , le  f a i t  q u ' i l  s ' a g is s e  de 
v ia n d e  de v e au x , donc d 'a n im a u x  t r è s  je u n e s , n 'e s t  pas une g a r a n t ie  s u f f is a n t e  
de te n d re té  pour le  consom m ateur. I l  y a l i e u ,  pour les c h e r c h e u r s , d 'e x a m in e r en 
d é t a i l  s i  c e la  r é s u lt e  d 'u n e  m oind re c a p a c it é  de r é t e n t io n  d 'e a u  ou s i  c e la  e s t  
l i é  à des p r o p r ié t é s  p a r t i c u l iè r e s  du c o lla g è n e  de ces je u n e s  anim aux, le s  deux 
a s p e c ts  pouvant ê t r e  in te rd é p e n d a n ts .

thème B (suite)--- B 0

/  B 2 /

* Q . -  from RHODES D .N .

The v a lu e s  fo r  t o t a l  h y d r o x y p r o lin e  g iv e n  in  graph 1 (page 24 7) must be in  
er r o r  d e s p it e  t h e ir  a p p a re n t a c c u r a c y , and th e se  v a lu e s  a re  used to  c o n s t r u c t  
graph 4 and 10 . Thus th e se  c u rv e s  a re  a ls o  in  e r r o r  . O th er work s u g g e sts  th a t  
the c o lla g e n  m o le c u le  i s  e x tre m e ly  s t a b le  : I s  the  a u th o r s a t i s f i e d  th a t  th e  d i f 
fe re n c e s  between grap hs 6 and 7 a re  r e a l  , fo r  exam ple, were c o n t r o l p o lym e rs run 
°n  the  colum ns to ch eck  the p o s it io n s  o f the  peaks ?

The changes in  h y d r o x y p r o lin e  le v e ls  c o u ld  be due to a lo s s  o f s o lu b le  c o lla g e n  
through le a c h in g  in t o  the s u rro u n d in g  ju ic e  ( " d r ip " )  w hich was not a n a ly z e d  .
The c o lla g e n  m o le c u le  i s  s t a b le  a f t e r  a fa s h io n  . The g e n e r ic  term  " c o lla g e n "  
t e f e r s  to a f a m ily  o f  h y d r o x y p r o l in e -r ic h  p r o t e in  m o le c u le s  w h ich  d i f f e r  m arke d ly  
in  t h e ir  c r o s s  l in k a g e .  The most h e a v i ly  c r o s s l in k e d ,  i . e ,  in s o lu b le  c o l la g e n ,  i s  
r e l a t i v e l y  s t a b le  ; the s o lu b le  form s a re  le s s  so
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Le phénomène de d é p o ly m é r is a t io n  du c o lla g è n e  peut ê t r e  a t t r ib u é  à une 
a c t io n  e n zym a tiq u e , comme vous l'é v o q u e z  dans v o t re  d is c u s s io n ,  m a is  a u s s i  à une 
a c t io n  non e n zy m a tiq u e , de n a tu re  p h y s ic o -c h im iq u e  comme c e la  s 'o b s e r v e  dans la  
v ia n d e  c u it e .  Ces deux phénomènes ne s o n t - i l s  pas co m p arab les ? Q u 'en  p e n se z -v o u s ? 
S i  o u i q u e ls  en s e r a ie n t  le s  f a c t e u r s  ?

R . -  Our o b s e r v a t io n s  may be due to  s e v e r a l  f a c t o r s  -  b a c t e r ia ,  endogenous enzymes 
and p h y s ic a l  t e n s io n  may a l l  p la y  a ro le ,h o w e v e r we c o u ld  be in c l in e d  to  m in im iz e  
the  t h ir d  f a c t o r

S Q.- from ROZIER

§ Q . -  from G ILES B .G .

Have you c a r r ie d  out s im i l a r  e x p e rim e n ts  in  w h ich  the  meat h as been cooked 
f i r s t  b e fo re  the  c o l la g e n / g e la t in  h as been e x t r a c t e d  and f r a c t io n a t e d  ?

R . -  No -  we were lo o k in g  a t  the changes w h ich  o ccu re d  d u r in g  a g in g . C o o k in g  would 
have in tro d u c e d  a r t i f a c t s  due to h e a t and m o is tu re  . A ls o  c o o k in g  w ould have 
in tro d u c e d  u n c o n t r o lle d  v a r ia b le s  in  p o s s ib le  changes o f the  c r o s s  l in k s  .

/B___ 3 /

§ Q u e st io n  from C . LAURENT

N ' y - a - t - i l  pas un ra p p o rt  é t r o i t  e n tre  le  typ e  d 'a l im e n t a t io n  des anim aux 
e t l a  te n d re té  de l a  v ia n d e  ?

Personne n 'a  e n co re  e n v is a g é  c e t  a sp e c t du problèm e q u i m é r it e r a it  p e u t -ê t r e  
une étude .

R . -  by B .L .  DUMONT

L ' in f lu e n c e  s p é c if iq u e  de l ' a l im e n t a t io n  -p a r  l a  n a tu re  des a lim e n t s  compo
sa n t la  r a t io n -  s u r  l a  te n d re té  de l a  v ia n d e  n 'a  pas é t é ,à  ma c o n n a is s a n c e , 
é t u d ié e . On peut cependant d ir e  que le  n iv e a u  d 'a l im e n t a t io n  l ' a  é t é , l e  p lu s  
souvent de faço n in d ir e c t e ,  p ar le s  co nséq uences q u ' i l  a s u r  l ' é t a t  d 'e n g r a is 
sem ent. Chacun s a i t  que l ' é t a t  d 'e n g ra is s e m e n t peut in f lu e n c e r , dans une c e r t a in e  
m esu re, et pour peu q u ' i l  s o it  d é jà  a s s e z  p ro n o n cé , la  te n d re té  des m u sc le s  
g râ ce  aux dépô ts g r a is s e u x  in t r a m u s c u la ir e s .  Ce problèm e a é té  é t u d ié  e t  d is c u t e  
b e au co u p ,au x E t a t s  U n is  en p a r t i c u l i e r .

S. Q. from HAMM R.

1 )  A t w hich r e l a t i v e  h u m id ity  were the sam ples s to re d  ?

R . -  by B .L .  DUMONT
Les é c h a n t i l lo n s  é t a ie n t  c o n s e rv é s  à un ta u x  d 'h u m id it é  r e l a t i v e  p r a t iq u e 

ment n u l ,  compte tenu du d i s p o s i t i f  e x p é r im e n ta l a d o p té .

-  2 )  I  ag re e  w ith  y o u r comment th a t  the  e f f e c t  o f r ib o n u c le a s e s  can no t p in y  
an im p o rta n t r o le  in  p o st mortem changes o f m u scle  because  we c o u ld  i s o l a t e  o n ly  
m in u te  amount o f r ib o n u c le a s e s  from m u scle  t is s u e  in  o u r la b o r a t o r y .  But we 
found th a t  the t o t a l  amount o f m o n o n u cle o tid e s  in  m u scle  in c r e a s e s  d u r in g  s t o r a g e 
post mortem. T h a t sh o u ld  be due to a breakdonm o f n u c le ic  a c id s  . A re  you su re
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th a t  yo u r methods used j u s t i f y  the statem ent th a t  th e re  i s  no breakdown o f r ib o -  
n u c le ic  a c id  p o st mortem ?

R . -  L 'o b je t  de n o tre  t r a v a i l  n ' é t a i t  pas d 'é t u d ie r  en s o i  la  d é g ra d a t io n  des 
a c id e s  n u c lé iq u e s  p o st mortem ; i l  nous a seulem ent p aru  in t é r e s s a n t  -  g râ ce  à 
une te c h n iq u e  t r è s  s im p le  e t r a p id e  -  de v é r i f i e r  q u e lle  p o u v a it  ê t r e  la  tendance 
g é n é ra le  de le u r  é v o lu t io n . Nos te c h n iq u e s  e x p é r im e n ta le s  ne nous p e rm e tten t pas 
de d ir e  q u ' i l  n 'y  a pas de d é m o lit io n  d 'a c id e  r ib o n u c lé iq u e .  Tout au p lu s  nous 
a u t o r is e n t -e l le s ,c e p e n d a n t ,  à d ir e  que nous o b servo n s une s t a b i l i t é , co rre sp o n d a n t 
à ce que nous avons a p p e lé ,d a n s  le  t e x t e ,  une " a c t iv i t é  r ib o n u c lé a s iq u e  t r è s  
f a ib le "  .

thème B (suite)---- B 3

S Q .-fr o m  FROUIN

" L 'a c to m y o s in e  e t la  m yo sine" re tro u v é e s  dans le s  v ia n d e s  m atu rée s s o n t - 
e l l e s  id e n t iq u e s  à c e l l e s  des m u sc le s  in  v iv o  ?

S i  t e l  n 'e s t  pas le  c a s ,  l ' a p p e l la t io n  n 'e s t  pas t r è s  j u s t i f i é e , m a is  s u rto u t  
q u e lle s  sont le s  m o d if ic a t io n s  q u i in t e r v ie n n e n t  ? ( s i  on le s  c o n n a it )

I l  s e r a i t  c a p it a l  de le s  c o n n a ît r e ,  c a r  i l s  re p ré s e n te n t  la  m a jo r it é  du p o id s  
des v ia n d e s  u t i l i s é e s  dans l ' i n d u s t r i e  .

R . -L e s  f r a c t io n s  p ro té iq u e s  que nous avons e x t r a it e s  du m u scle  e t que nous 
avons a p p e lé e s  "a cto m yo sin e " ou"m yosine" co rre sp o n d e n t à des e n t it é s  ch im iq u e s  
dont le s  p r o p r ié t é s  de s o l u b i l i t é ,  à des fo rc e s  io n iq u e s  e t des pH donnés, sont 
r e s t é e s  c o n s t a n t e s . Sans que ce f a i t  p u is s e  ê t r e  c o n s id é ré  comme p reu ve de l ' i 
d e n t it é  des s u b sta n c e s  e x t r a it e s  au début e t à la  f i n  de l a  c o n s e r v a t io n , on peut 
cependant ad m ettre  que, s i  d if f é r e n c e s  i l  y a dans la  n a tu re  des f r a c t io n s  ex
t r a i t e s ,  ce s d if f é r e n c e s  sont de f a ib le  im p o rta n ce  .

C e la  d i t  , i l  e s t  sû r que dans la  v ia n d e  le s  p r o t é in e s  m y o f i b r i l l a i r e s  su 
b is s e n t  des m o d if ic a t io n s .  La  d im in u t io n  de s o l u b i l i t é  que nous avons m entionnée 
en e s t  une preuve , p arm i d 'a u t r e s  .

S Q . -  from Roy NILSSON

I t  w ould be in t e r e s t in g  to h e a r som ething about the im p o rta n ce  o f RNA to 
meat q u a l i t y  and what do you t h in k  may be o b ta in e d  by s t u d y in g  t h is  su b sta n ce  ?

R . -  Je  ne peux pas d ir e  grand chose de l' im p o r t a n c e  des a c id e s  n u c lé iq u e s  
s u r  la  q u a l it é  de la  v ia n d e  ( ce q u i n ' é t a i t  pas l ' o b je t  du t r a v a i l  p ré se n té  i c i )  
s a u f  à t i t r e  d ' h yp o th è se  de t r a v a i l , que c e r t a in s  de le u r s  d é r iv é s  p o u r r a ie n t  ê t r e  
des p r é c u r s e u rs  de la  f la v e u r  .

S Q . -  from ROZIER :
Vous s ig n a le z  une au g m e n tatio n  de la  r é t e n t io n  h y d r iq u e  du m u scle  ave c la  

m a tu ra t io n . Vous im p liq u e z  une m o d if ic a t io n  de la  s t r u c t u r e  des p r o t é in e s . Vous s i 
g n a le z  a u s s i  une au g m e n tatio n  im p o rta n te  du pH de l a  v ia n d e . Dans q u e lle  p ro p o r
t io n  in t e r v ie n n e n t  ce s deux f a c t e u r s :  au g m entatio n  de pH e t  m o d if ic a t io n  de la  
s t r u c t u r e  de la  m yosine ? Des deux, q u e l e s t  le  p lu s  im p o rta n t?  L 'e x p é r im e n t a t io n  
peut le  dém ontrer sans d o u te . F a u t - i l  t e n ir  compte a u s s i  de l a  d é s h y d r a t a t io n  de 
l a  v ia n d e  q u i d is p o s e  a i n s i  de m oins d 'e a u  e x p rim a b le  ?

R . -  L 'a n a ly s e  de nos r é s u lt a t s  ne permet p a s ,d a n s  l ' é t a t  a c t u e l de d é v e lo p p e 
ment de nos e s s a is  de ré p o n d re  à v o t re  q u e s t io n  b ie n  q u ' i l  s o it  c l a i r  que le s  
deux f a c t e u r s  que vous s o u lig n e z  ( v a r ia t io n  du pH e t  m o d if ic a t io n  de l a  m yo sin e ) 
s o ie n t  en c a u se . Le p lu s  im p o rta n t p o u r r a it  ê t r e  la  m o d if ic a t io n  de ch a rg e  des 
p r o t é in e s .
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/  B 4 /

B a s in g  on s t u d ie s  on the in f lu e n c e  o f c a t io n  exchange and EDTA on the r a t e  of 
m etm yoglobin fo rm a tio n  in  b e e f, we su g g ested  th a t  the a c t i v i t y  o f d ehydro genases 
in f lu e n c e s  the m etm yoglobin fo rm a tio n  (HAMM and SCHWEIGER: F le is c h w ir t s c h a f t ,4 4 ,
773 ( 1 9 6 4 ) ; HAMM : F le is c h w ir t s c h a f t  4 4, 868 ( 1 9 6 4 ) . The o x id a t io n  to m etm yoglobin 
o c c u rs  much f a s t e r  in  p re se n ce  o f  d iv a le n t  (o r  p o ly v a le n t )  in o r g a n ic  c a t io n s  than 
in  absence o f  them. T h is  in f lu e n c e  c o u ld  be o b serve d  o n ly  in  p re se n c e  o f s u b c e llu -  
l a r  p a r t ic l e s  s e d im e n ta t in g  a t about 25 000 x g. Our h y p o t h e s is  i s  : D iv a le n t  c a 
t io n s  in  m u scle  t is s u e  a c t iv a t e  p a r t ic le -b o u n d  d e h yd ro g e n a se s. E l im in a t io n  o f these 
c a t io n s  d e c re a se s  the r e s p ir a t io n  a c t i v i t y  o f the t is s u e .  T h e r e f o r e , the P02  in  the 
t is s u e  i s  in c r e a s e d  and t h is  ca u se s  a d e cre a se  in  the  r a t e  o f o x y d a tio n  o f oxymyo" 
g lo b in  to  m etm yo g lo b in , and co n s e q u e n tly  a h ig h e r  s t a b i l i t y  o f the  re d  c o lo r .  So, 
d if f e r e n c e s  in  c o lo r  s t a b i l i t y  o f meat m ight be due to d if f e r e n c e s  in  dehydroge
n ase  a c t i v i t i e s  r e s p . in  the r e s p ir a t io n  a c t i v i t y  o f t is s u e .  I f  t h is  h y p o t h e s is  i s  
t r u e ,  meat w ith  h ig h  m yo g lo b in  co n te n t sh o u ld  have low er Po^ in  the t is s u e  and, 
t h e r e f o r e ,  show a f a s t e r  m etm yoglobin fo rm a tio n  th a n  meat w ith  le s s  m y o g lo b in  , 
because h ig h  c o r r e la t io n s  e x is t  between p a r t ic le -b o u n d  dehyd ro g enases ( e .g .  m ito 
c h o n d r ia l  su cc in o d e h y d ro g e n a se ) and m yo g lo b in  co n te n t o f s k e le t a l  m u scle  ( c f .  
EL-BADAWI and HAMM : Z e i t s c h r . L e b e n s m it t e l-U n t e r s .u .F o r s c h . 149 , 8 7 ,1 9 7 2 ) .  T h is  
co ncep t o f f e r s  an e x p la n a t io n  fo r  the  p o s it iv e  c o r r e la t io n  between h e m atin  co n te n t 
and m etm yoglobin fo rm a tio n  p re se n te d  in  y o u r p a p e r. C o u ld  you a g re e  w ith  t h is  id e a .

R . -  I  would c e r t a in ly  ag ree  th a t  Dr HAMM'sidea i s  f e a s ib le  but one r e s e r v a t io n  
I  have i s  th a t  the o x id a t io n  o f m yo g lo b in  by oxygen i s  ind ep en d en t o f Po^ from 
a i r  p re s s u re  to  about 30 mmHg, when the  r a t e  r is e s  r a p id l y .  T h e re fo re  the l in e a r  

c o r r e la t io n  between h a e m a tin  and m etm yoglobin fo rm in g  a b i l i t y  may not be the a n t i 
c ip a t e d  r e la t io n s h ip  i f  D r Hamm's s u g g e s t io n  i s  the  s o le  b ecause o f the  d if f e r e n c e s  
o b serve d  in  m u sc le s  .

§ Q.- from HAMM R.

§ Q . -  from D .E . HOOD

Has D r LEDWARD s t u d ie d  MRA and ARA o f any o th e r m u sc le s  in  r e la t io n  to met
m yo g lo b in  fo rm a tio n  ?

I  am t h in k in g  in  p a r t ic u l a r  o f M. Psoas m ajo r and M. G lu te u s  m édius w hich 
both have a more m arked tendency to form m etm yoglobin than the m u sc le s  he d e s
c r ib e d  in  h is  paper .

R . -  No, but ag ree  th a t  the  o b serve d  r e la t io n s h ip s  sh o u ld  be v e r i f i e d  fo r  a 
w hole range o f m u sc le s  o f d i f f e r in g  m etm yoglobin fo rm in g  a b i l i t i e s  .

/B___ 6 /

$ q .fro m  R0ZIER

1 )  P o u ve z-vo u s me donner des in d ic a t io n s  co n ce rn a n t la  t a i l l e  des m orceaux 
de v ia n d e ; s ' a g i t - i l  de m u sc le s  e n t ie r s  ? A v e z -v o u s  o b se rvé  des v a r ia t io n s  en 
fo n c t io n  de la  n a tu re  des m u sc le s  é t u d ié s  ?

R . -  Les t r o i s  m u sc le s  s u iv a n t s  ont s e r v i  à n o tre  e x p é r im e n t a t io n : G ro s anconé, 
Sous é p in e u x , Sus é p in e u x . Ces m u sc le s  é t a ie n t  coupés en deux a v a n t c o n d it io n n e 
m ent. Une m o it ié  é t a it  a n a ly s é e  a p rè s  4 sem aines de s to c k a g e , l ' a u t r e  a p rè s  10 
se m a in e s.
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S Q. -  from ROZIER

2) A v e z -v o u s  des re n se ig n e m e n ts co n ce rn a n t le s  c a r c a s s e s  dont p ro v ie n n e n t 
le s  m orceaux é tu d ié s  : se x e , âge des anim aux, q u a l it é  des c a r c a s s e s  ?

R . -  Nous avons c o n d it io n n é  de la  v ia n d e  p ro ven ant de c a r c a s s e s  de vach e s de 
réform e de 5 -7  a n s . C e tte  v ia n d e  é t a it  de p re m iè re  q u a l it é  .

3) A v e z -v o u s  é tu d ié  le s  f a c t e u r s  de l 'e x s u d a t io n  e t le s  p e rte s  p ar p arage 
avant u t i l i s a t i o n  ?

R . -  L 'e x s u d a t io n  des m u sc le s  coupés e s t  p lu s  im p o rta n te  que pour le s  m u scle s 
e n t ie r s .  Cependant des m esures ont é té  e ffe c t u é e s  . A 10 sem aines le  c h i f f r e  d 'e x 
s u d a t io n  o s c i l l e  e n tre  1 , 5  7. et 3 7. q u e l que s o it  le  mode de co n d it io n n e m e n t.

1 4 ) La d é g u s ta t io n  des m orceaux a p rè s  c o n s e r v a t io n  a - t - e l l e  m ontré de grand es
d if f é r e n c e s  ?

R . -  Nous n 'a v o n s  pas f a i t  de d é g u s ta t io n  .

5) P o u v e z-v o u s donner une tem p é ra tu re  l im it e  s u p é r ie u r e  (+  4 °C  ou +  7 °C  o u . . )  
d ' u t i l i s a t i o n  du procédé d é c r it  ?

R . -  I l  e s t  t r è s  d i f f i c i l e  de donner une tem p é ratu re  s u p é r ie u r e  de sto c k a g e  .
P lu s  l a  tem p é ratu re  e s t  é le v é e , m oins le  temps de sto c k a g e  peut ê t r e  p ro lo n g é  .
On peut d ir e  q u 'à  2 °C  p ar exem ple, l a  durée de c o n s e r v a t io n  s e ra  de l ' o r d r e  de 

 ̂ sem aines .

thème B (suite)---- B 6

S Q . -  from LENGES
Q u e lle  méthode a v e z -v o u s  u t i l i s é e  pour m esurer la  c o u le u r  en s u r f a c e  de la  

v ia n d e  ?
R . -  M esure de la  c o u le u r  p ar r é f le c t o m é t r ie  avec un sp e ctro p h o to m è tre  SAFAS 

équipé d 'u n  a c c e s s o ir e  de m esure de l a  r é f le c t a n c e .
Le p o u rce n tag e  de m etm yoglobine e s t  d é te rm in é  à p a r t i r  du ra p p o rt  de 

K/S 572 my- /  K/S 525 mp. (moyenne de p lu s ie u r s  le c t u r e s )  .

/ B 7 /

S Q . -  from ROZIER
1 )  E x i s t e - t - i l  des tra v a u x  r e l a t i f s  à l ' a c t io n  de CO s u r  la  c r o is s a n c e  des 

d iv e r s e s  e sp èces m ic ro b ie n n e s  ?

R . -  Yo no conosco n in q u in  t r a b a jo  r e la t iv o  a la  a c c ió n  d e l CO so b re  e l  c r e c i 
m iento de d iv e r s a s  e s p e c ia s  m ic ro b ia n a s  , a s i  como no se s i  hay a lq u in  t r a b a jo  de 
c o n s e rv a c ió n  de la  ca rn e  por e l  f r i ó  y e l  CO. Yo p ie n so  por la  b i b l i o g r a f i a  con
c i t a d a  que e s t e  debe de s e r  la  p rim e ra  com m unicacion.

2) Du p o in t  de vue t o x i c i t é ,  que d o it -o n  p e n s e r,p o u r  le  consom m ateur, de 
la  f ix a t io n  de CO s u r  la  m yo g lo b in e  ?

R . -  La t o x ic id a d  d e l CO es so lam ente  por in h a la c ió n  de e s te  g a s , ya  que i n t e r 
rumpe la  r e s p ir a c ió n  d e l hom bre. La ca rn e  t r a t a d a  con CO en c o n ta c to  con e l  a i r e  
a t m o s fé r ic o , e s te  gas se desp rend e y so lam ente que dan t r a z a s  que no son t o x i -  
c as p a ra  e l  co n su m id o r.

5 Q. -  from M. JUL
De q u e lle  faço n  vont r é a g ir  le s  a u t o r it é s  d 'h y g iè n e  p u b liq u e  et le s  in s p e c 

te u rs  de la  s é c u r it é  i n d u s t r ie l l e  des u s in e s  à v o t re  p r o p o s it io n  d ' u t i l i s e r  CO 
*lans le s  fab r iq u e s  ?

R . -  Je  ne c o n n a is  aucun e f f e t  to x iq u e  ou c a n c é r ig è n e  de CO, vu que le  CO d i s 
t r a i t  sans l a i s s e r  de t r a c e s .  Néanm oins i l  f a u d r a it  é t u d ie r  le s  e f f e t s  to x iq u e s
éventuels.

Nous comprenons la  grande im p o rtan ce  de l ' in s p e c t io n  à l ' u s i n e ,  c a r  la  p o s - 
s t b i i i t é  je g  f u it e s  e s t  v ra im e n t d an g e re u se  .
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I l  e s t  n é c e s s a ir e jd a n s  le s  f a b r iq u e s ,  d 'a v o ir  une in s p e c t io n  t r è s  s t r i c t e  et une 
d é t e c t io n  t r è s  s e n s ib le  de ce  g az, de m a n iè re  à en d im in u e r l a  p o s s i b i l i t é  de 
t o x i c i t é  .

thème B (suite) ---  B 7

/_B__8_/

§ Q . -  from GARDNER

D id  you f in d  s ig n i f ic a n t  d if f e r e n c e s  in  the  ty p e s  o f b a c t e r ia  on y o u r f r e s h  
meat sam ples ( range o f co u n ts lo g  3 ,7 2  -  6 , 6 8 / c i /  ) ; were you not s u r p r is e d  by 
the absence o f m ic r o c o c c i , co ryn e fo rm s and o th e r a d v e n t it io u s  s p e c ie s  ?

R . -  T h e re  was no s ig n i f ic a n t  d if f e r e n c e  in  the  ty p e s  o f b a c t e r ia  on the  p ie c e s  
o f m eat, e xcep t th a t  M. Therm osphactum  was found in  la r g e r  num bers on the  f a t  
than  on the  meat s u r f a c e s  ; m ic r o c o c c i,  co ryn e fo rm s and o th e r a d v e n t it io u s  s p e c ie s  
may have been he Id in  ch eck  due to the  f a c t  th a t  the a g a r p la t e s  were in c u b a te d  
under re d u ce d  oxygen c o n d it io n s .

§ Q . -  from GREENBERG R .A .

W ith  the re c e n t  l i t e r a t u r  show ing much in f o r m a t io n  in  su p p o rt o f vacuum 
p a c k a g in g  a c t u a l ly  r e t a r d in g  e n t e r o t o x in  p ro d u c t io n  by e n te ro to p o g e n ic  s t a p h y lo 
c o c c i  , do you f e e l  th a t  the  s u r v iv a l  o f some o f y o u r in o c u la  in  vacuum packages 
i s  bona f id e  p u b l ic  h e a lt h  co n ce rn  ?

T h e re  p ro b a b ly  i s  no p u b l ic  h e a lt h  s ig n if ic a n c e ;  the o rg a n ism s would not 
m u lt ip ly  in  the  vacuum package a t 2 °C a n d t h e re fo re  l i t t l e  i f  any t o x in  would be 
form ed. The p o s s ib le  danger may be when the package i s  opened and the  meat sub
je c t e d  to  a d v e rse  c o n d it io n s  , e .g .  h ig h  te m p e ra tu re , when the S ta p h y lo c o c c u s  
m ig h t be a b le  to m u lt ip ly  . T h is  p o s s i b i l i t y  h as not y e t  been f u l l y  e x p lo re d  „

/_B__ 1 0 /

§ Q . -  from JUL M.
I s  th e  use o f C 0 2 p e l le t s  in  e x te n s io n  use in  the USA . I s  s h e l l - f r e e z in g  

( s u p e r .c o o lin g )  used .

R . -  No . One m a jo r p r o c e s s in g  p la n t  and one r e t a i l e r  ( the  second la r g e s t  r e t a i l  
meat o r g a n iz a t io n  in  the  USA.) p r e s e n t ly  use C0„ p e l le t  c h i l l i n g .  The meat fre e z e s  
o n ly  in  a re a s  in v o lv e d  in  d ir e c t  c o n ta c t  w ith  the  p e l l e t s .  S h e ll - f r e e z in g  o f beef 
c u t s  has been s t u d ie d  and has been used w ith  g e n e r a lly  u n s a t is f a c t o r y  r e s u lt s  in  
the USA., .

$ Q . -  from GILOT
Have you any e xp erim e n t on the  u t i l i z a t i o n  o f the  PVC f i lm  w ith  o th e rs  meats 

th an  b e ef meat ? V e a l,  mutton . . . . (  In d eed  i t s  seems th a t  some t r i a l s  w ith  sheep 
have been not v e ry  good )

R . -  Yes . S t u d ie s  at T e x a s A & M U n iv e r s it y  have in v o lv e d  b e e f c a r c a s s e s  and 
b e ef c u t s  lamb c a r c a s s e s  and lamb c u t s  and p o rk  w h o le s a le  c u t s .  R e s u lt s  in d ic a t e  
s u b s t a n t ia l  b e n e f it s  fo r  b e ef and lamb c u t s  and c a r c a s s e s  d u r in g  s to ra g e  in t e r v a ls   ̂
o f 7 d ays ( in  some in s t a n c e s  up to 9 and 14 d a y s ) .  P o rk  c u t s  in  PVC f i l m s - l o i n  an 
s h o u ld e r s )  were le s s  s a t is f a c t o r y  in  b a c t e r ia l  count f o llo w in g  7 d ays o f sto ra g e  
than c u t s  w hich were u n p ro te c te d  and than th o se  w h ich  were s to re d  in  parchm ent 
paper w raps or vacuum p a c k a g e s. E a r ly  work (19 7 1 -^ 19 7 2 )  a t T e x a s in d ic a t e d  th a t  
vacuum p a c k a g in g  o f lamb was not a s a t is f a c t o r y  method beyond 7 d ays o f s t o r a g e .
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Subsequent s t u d ie s  ( 1 9 7 3 )  u s in g  new b a r r ie r  ty p e s  ( p o ly v in y lid e n e  c h lo r id e  -E V A - 
p o ly e t h y le n e  -  n y lo n < o e x tru d e d  a n d /o r  la m in a te d - e tc  ) o f vacuum p a c k a g in g  f i lm s  
and more com plete v a c u u m iz a t io n  ( n e a re r  15 l b ;  r e s u lt e d  in  lamb c u ts  w ith  s a t i s 
fa c t o r y  o r g a n o le p t ic  p r o p e r t ie s  and r e t a i l  c a s e l i f e  f o llo w in g  2 1  d ays o f sto ra g e  
a t 0 to 2 °C  . P re v io u s  s t u d ie s  w ith  PVC a p p lie d  im m e d ia tly  p o s t -s la u g h t e r  to  lamb 
c a r c a s s e s  in c r e a s e d  subseq uent co u nts to  the  lo g  . le v e ls  o f 6 o r 7 . H o w e v e r ,if  
PVC i s  a p p lie d  24 h o u rs la t e r  ( to  a llo w  s u r f a c e  d r y in g  and lo w e rin g  o f s u r f a c e  
Aw ) co unts a re  below  le v e ls  c o n s id e re d  in d ic a t iv e  o f in c ip ie n t  s p o ila g e  a t 7 and 
9 days .

thème B (suite) ---  B 10

§ q . from RIORDAN
a) Does Prof'.SM ITH ad vo ca te  the use o f c h lo r in a t e d  w ater e .g .  200 p.pm . in  

the f i n a l  r in s e  o p e ra t io n  fo r  b e e f c a r c a s s e s  to p ro lo n g  s h e lf  l i f e  under commer
c i a l  c o n d it io n s  ?

b) A re  th e re  any e f f e c t s  on c o lo u r ,  f la v o u r , e t c . . ;  a f t e r  such tre a tm e n ts  ?

R . -  Y e s . S u b s t a n t ia l  d e c re a se s  in  b a c t e r ia l  co u n ts have r e s u lt e d  from the  use 
of 200 ppm o f sodium  h y p o c h lo r it e  o r c h lo r in e  d io x id e  fo r  r in s in g  o f both lamb 
and b e e f c a r c a s s e s .  Based on s t u d ie s  w ith  lamb and b e ef c a r c a s s e s ,  the  o n ly  b ac
t e r i a l  d e co n ta m in a tio n  agent w hich a f f e c t e d  o r g a n o le p t ic  or p h y s ic a l  t r a i t s  was 
4 7» p r o p io n ic  a c id .  The l a t t e r  agent s i g n i f i c a n t l y  d e cre a se d  f la v o r  and in c r e a s e d  
o ff -o d o r  in c id e n c e  in  lamb l o in  chops from c a r c a s s e s  r in s e d  w ith  p r o p io n ic  a c id  . 
N e it h e r  a c e t ic  a c id  no r c h lo r in e  had any s ig n if ic a n t  e f f e c t  on p a l a t a b i l i t y .

§ from BARNES T . J .
Does w ashing  o f the  c a r c a s s  d u r in g  and im m e d ia tly  a f t e r  d r e s s in g  have an 

a d v e rse  e f f e c t  on the k e e p in g  q u a l i t y  o f the  meat ? I s  the  f la v o u r  o f th e  meat 
a f f e c t e d  by w ashing  .

R . -  I  know o f no work co ndu cted in  the  USA r e g a rd in g  e f f e c t s  o f w ash in g  on 
o r g a n o le p t ic  p r o p e r t ie s  o f b e e f. An e a r l i e r  s t u d ie s  a t W ashingto n S t a t e  U n iv e r s it y  
P u llm a n  (USA) w ith  washed lamb c a r c a s s e s ,  lambs w ith  an in t a c t  f e l l  membrane were 
compared w ith  lamb c a r c a s s e s  w ith  the f e l l  membrane removed and th e re  was no s i 
g n if ic a n t  d if f e r e n c e  in  any o f the o r g a n o le p t ic  t r a i t s .  S in c e  both S t a t e  and Fede
r a l  Meat In s p e c t io n  R e g u la t io n s  in  the USA r e q u ir e  e x t e n s iv e  w ash in g  o f c a r c a s s e s ,  
p a c k e rs  and p ro c e s s o rs  in  our co u n try  have l i t t l e  or no c h o ic e  in  the  m a tte r .

§ q ._ from JULSETH
How much fre e  w ater do you f in d  in  vacuum -packages b e e f ? o r p o rk  ?

I f  i t  i s  s u b s t a n t ia l ,  do you f in d  th a t  :
1 /  I t  in f lu e n c e s  the amount o f b a c t e r ia l  growth ?
2 / I t  re d u ce s the  s h e l f - l i f e  ? ( The tim e i t  re m ain s o r g a n o le p t ic a l ly  a c c e p t a b le ) ?

R . -  We have s t u d ie d  the e f f e c t s  o f tim e o f c u t t in g  p o st m o rte m ,tem p e ratu re  o f 
sto ra g e  and amount o f vacuum on the purge lo s s  in  vacuum packaged lamb c u t s .  None 
o f th e se  f a c t o r s  was r e la t e d  to  purge lo s s .  The e x te n t o f purge lo s s  in  b e e f and 
p o rk  a p p ro x im a te s 0 ,3  to 1 ,0  %  o f packaged cu t w e ig h t. Purge i s  an e x tre m e ly  a t 
t r a c t iv e  medium fo r  b a c t e r ia l  grow th, re n d e rs  the cu t le s s  a t t r a c t iv e  to r e t a i l e r s  
and may re d u ce  c a s e l i f e  ( o n ly  o f the  extrem e o u te r  s u r f a c e  o f the m u scle  a n d /o r  
f a t ) .  How ever, even w ith  p u rg e , the system  com pares f a v o r a b ly  and i s  a b e t t e r  a l 
t e r n a t iv e  than u n p ro te cte d  cu t d is t r ib u t io n  * P re s s u r e  c re a t e d  by p i l i n g
o f c u ts  upon each o th e r does d e c id e d ly  in c r e a s e  purge lo s s  and th u s sh o u ld  be 
c a r e f u l l y  a v o id e d  .
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/  B 1 2 /

En f a is a n t  le  b i la n  de vos o b s e r v a t io n s , i l  a p p a r a it  q u e ,p o u r donner une v ia n d e  
" de bonne q u a l i t é " ( s e lo n  le s  c o n c e p tio n s  du consom m ateurs), le  P o rc d o it  ê t r e  
" a n o rm a l" p h ysiq u em ent.

c ' e s t  à d ir e  ( 1 )  avec un ra p p o rt  a d ip o -m u s c u la ir e  é le v é ,  c a r a c t é r is a n t  1 ' o b ésité»
( 2 )  avec une r é a c t io n  d 'h y p o g ly c é m ie  provoquée de typ e  d ia b é t iq u e ,
(3 )  avec un m u scle  m oins r é c e p t i f  à l ' i n s u l i n e  ou m oins perm éable 

au g lu c o s e  que le  m u scle  c o n s id é ré  comme no rm al .

Au c o n t r a ir e ,  le  P o rc P ié t r a in , q u i  donne une v ia n d e  souvent "anormale", d e v r a it  
ê t r e  c o n s id é ré  comme p h y s io lo g iq u e m e n t p lu s  no rm al que le  P o rc L a rg e  W h ite , du p o in t 
de vue a d ip o -m u s c u la ir e  to u t au m oins .

C e la  s i g n i f i e - t - i l  q u ' i l  fa u t  e x t r a p o le r  avec p rudence le s  données de la  b io 
c h im ie  hum aine à l ' a n im a l  ? i l  fa u t  a u s s i  r a p p e le r  que so u v e n t, en é le v a g e , ce sont 
le s  a n o m a lie s  p h y s io lo g iq u e s  q u ' i l  fa u t  c u l t i v e r  pour a v o ir  de bons r é s u lt a t s  
(exem p les du c u la r d  ,d u  veau b la n c ,  du f o ie  g ra s )  ?

R . -  P a ra d o x a le m e n t, i l  s e m b le r a it  en e f f e t  s o u h a it a b le  que le s  p o rc s  s o ie n t  d ia b é 
t iq u e s  ( ou d ia b é t iq u e s  l a t e n t s ) -  avec le s  im p lic a t io n s  ( 1 ) ,  ( 2 )  e t (3 )  que vous 
ra p p e le z  c i - d e s s u s -  , pour que le u r  v ia n d e  s o it  de bonne q u a l i t é .  A n o te r  égalem ent > 
q u 'e n  ta n t  que " m a la d ie  de l 'a d a p t a t io n " ,  le  syndrome d ia b é t iq u e  peut a c c r o ît r e  la  
r é s is t a n c e  des p o rc s  à c e r t a in s  ty p e s  de s t r e s s  eng en d rant une h y p o g ly cé m ie  et des 
t r o u b le s  é le c t r o ly t iq u e s  co n c o m ita n ts  .

Ces h yp o th è se s demandent, évidem m ent, c o n f ir m a t io n  .

§ Q. - from LABIE

S Q . -  from SYBESMA

I n  the  l ig h t  o f the f a t  meat r a t io ,
a) W o u ld n 't i t  more a p p r o p r ia t e  to m easure the a c t i v i t y  o f f a c t o r s  o f l i p i d  

m o b il is a t io n  in  the b lo o d  o f the d if f e r e n t  b reed s in s te a d  o f the  g lu c o s e  t o le r a n c e  ■

b) The t r a n s m is s io n  v a lu e s  o f  the L a rg e  W h ite  a n im a ls  a re  r a t h e r  h ig h . D id  
th e se  p ig s  show PSE symptoms ?

R . -  a) E f f e c t iv e m e n t , i l  s e r a i t  in t é r e s s a n t  de d é te rm in e r le s  N .E . F .A .  (non e s t e r -  
r i f i e d  f a t t y  a c id s )  dans le  sérum s a n g u in , en complément de la  g ly c é m ie , au co u rs  
des é p reu v es d 'h y p e rg ly c é m ie  provoquée .

b) La fré q u e n ce  des symptômes P .S . E .  e s t  b ie n  m oindre chez le s  p o rc s  de L arg e  
W h ite  que chez ceux de ra c e  P ié t r a in  e t  c ' e s t  la  r a is o n  pour la q u e l le  nous avons 
opposé ce s  deux r a c e s  dans n o tre  étu de .
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Q . -  from  RUBIN

Has enzyme E -3 0  been t r ie d  in  whole meat c u t s  to  d e te rm in e  i t s  e f f e c t  on 
te n d e rn e s s  a s  d e te rm in ed  o r g a n o le p t ic a l ly  ?
Papain diffuses very poorly through meat. How does E -3 0  compare in this regard ?

R .  -  We have in v e s t ig a t e d  o r g a n o le p t ic a l ly  th e  e f f e c t  o f  th e  e n z y m a tic  
r e p a r a t io n  E -3 0  on whole meat c u t s ,  and th e  r e s u l t s  showed, t h a t  th e  te n d e rn e s s
o f b e e f and v e a l  l o in s  i s  in c r e a s e d  a f t e r  tre a tm e n t w ith  th e  e n z y m a tic  p r e p a r a t io n . 
P a r t ic u l a r s  c o u ld  be found in  th e  p a p e r o f  N e sto ro v  e t  a l .  in  M e so p ro m ish len o st 
B u l l e t i n ,  1 9 7 2 ,  1 - 2 ,  p . 5 .
Similar to papain, E -3 0  diffuses very poorly in meat.

Q . -  from  R. HAMM

You m entioned on page 280 t h a t  a 0 , 5 %  s o lu t io n  o f E -3 0  would b e s t  s u it e d  
f o r  the  p ro d u c ts  o f  " p a ste  sa u sa g e s"  (sa u sa g e  e m u ls io n ? ) .  Does t h a t  mean t h a t  
meat te n d e r iz e d  w ith  t h i s  s o lu t io n  can be used a ls o  f o r  p ro d u c t io n  o f  sa u sa g e s 
f r a n k f u r t e r  typ e  w ith o u t d an ger o f  lo s s  b in d in g  p r o p e r t ie s  due to  extrem e 
p r o t e o ly s is  a t  h ig h e r  te m p e ra tu re  o c c u r in g  d u r in g  p r o c e s s in g  ?

R .  -  Sau sag e s o f  the  f r a n k f u r t e r  typ e  a re  d if f e r e n t  in  c o n s is t e n c y  from  the  
'p a ste  s a u s a g e s " . The p r o t e o ly s e s  f o llo w in g  the  a c t io n  o f  E -3 0  u n d e r h ig h e r  
tem perature w i l l  r e s u l t  in  changes o f the  c h a r a c t e r is t ic  c o n s is t e n c y  o f the  
sau sa g e s o f  th e  F r a n k f u r t e r  t y p e , and f o r  t h i s  re a so n  we b e lie v e  t h a t  E -3 0  
'-o u ld  not be used in  the  s a id  typ e  o f  s a u s a g e s .

Q . -  from  J .  SCHUT

Have th e re  been any d e te r m in a t io n s  on p o s s ib le  changes o f  th e  w a te r
e d  s a l t  s o lu b le  p r o t e in s ,  due to  th e  tre a tm e n t w ith  E -3 0  e . g .  changes in  w ater 
h o ld in g  c a p a c it y  and f a t  e m u ls if y in g  p r o p e r t ie s  ?

R .  -  On f i g .  7 a re  g iv e n  d a ta  f o r  th e  changes o c c u r in g  in  th e  e x t r a c t i b i l i t y  
° f  th e  w ater and s a l t  s o lu b le  and u n s o lu b le  m u scle  p r o t e in s .  These d a ta  c l e a r l y  
d em o nstrate  t h a t  in  t r e a t e d  w ith  E -3 0  meat the  f r a c t io n s  o f  the  w ater and s a l t  
S o lu b le  m u scle  p r o t e in s  in c r e a s e .
At th e  moment, we do not have d a ta  about the  a c t io n  o f  E -3 0  on th e  w ater h o ld in g  
O p a c it y  and f a t  e m u ls if y in  p r o p e r t ie s .  These p ro b lem s a re  u n d e r in v e s t ig a t io n .
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C/0 : JUL M, : Quality and quality m a i n t e n a n c e.

A n o m y n o s  i Vo  you.  t h i n k  t h a t  t h e  - i s . u d s . n c y  I s  t h a t  l a b o r a t o r y  i l n d l n g A  
w i l l  b e  u s e d  m u c h  m o r e  {¡on d e t e r m i n i n g  t h e  q u a l i t y  t h a n  t h e  m a r k e t  
p l a c e .

M. JUL : I m o u l d  h o p e  t h a t  m e  c o u l d  m a k e  a  v e r y  d e f i n i t e  d i s t i n c t i o n  
b e t m e e n  l a b o r a t o r y  f i n d i n g s  a n d  c o n s u m e r s  p n . e i e n . e n c e -5. I m o u l d  l i k e  
t o  p o i n t  a t  s o m e  r e m a r k a b l e  e x p e d i e n c e s  m h l c h  I h a v e  h a d . I v i s i t e d  
o n e  o i  t h e  V a n i s h  p r o g e n y  t e s t i n g  s t a t i o n s  a n d  t h e n  I s a m  a  c u r v e  
I n d i c a t i n g  horn t h e  b a c k  i a t  m e a s u r e m e n t s  o i  t h e  V a n i s h  p i g  h a d  b e e n  
c o n s t a n t l y  r e d u c e d  o v e r  t h e  y e a r s .  H o m e v e r ,  t h e r e  m a s  a l s o  a  c u r v e  
o i  t h e  t h i c k n e s s  o i  t h e  b e l l y  i a t  m h l c h  I n c r e a s e d  a t  t h e  s a m e  r a t e .
I a s k e d  m h y  t h i s  m a s  s o  a n d  m a s  t o l d  t h a t  t h e  b r e e d e r s  h a d  b e e n  t o l d  
b y  t h e  I n d u s t r y  t h i s  d i d  n o t  m a t t e r  a s  l o n g  a s  b a c k  i a t  m e a s u r e m e n t s  
m e r e  l o r n , I s a i d  t h a t  t h e r e  c e r t a i n l y  m a s  a  m i s u n d e r s t a n d i n g , b a c k  i a * 
m e a s u r e m e n t s  m e r e  t h e  m o r e  I m p o r t a n t  b u t  t h e  b e l l y  i a t  c e r t a i n l y  m a s  
u n d e s l r e a b l e .  A i t e r  t h a t  c r i t e r i a  i o r  b r e e d i n g  m e r e  c h a n g e d .
T h e r e  I s  a n o t h e r  I n t e r e s t i n g  e x p e r i e n c e .  I n  o n e  c o u n t r y  c h e c k s  m e r e  
m a d e  t o  d e t e r m i n e  m h e t h e r  t e t r a c  y c l l n e s  m e r e  u s e i u l  I n  i r e s h  i l s h  
p r e s e r v a t i o n .  T h e  c h e c k  s h a m e d  t h a t  t h e s e  a n t i b i o t i c s  m e r e  v e r y  
e i i e c t l v e  g i v i n g  a  m u c h  l o n g e r  s h e l i  H i e .  S u b s e q u e n t l y  t h e  a d d i t i v e  
m a s  r e l e a s e d  i o r  u s e  o n  i r e s h  i l s h  a n d  m a s  b e i n g  u s e d  b y  I n d u s t r y  
b u t  no  I m p r o v e m e n t  m a s  i o u n d .  W h e n  I c h e c k e d  t h e  l a b o r a t o r y  i l n d l n g b  
t h e  e x p l a n a t i o n  b e c a m e  q u i t e  c l e a r  t o  m e .  T h e  l a b o r a t o r y  h a d  b a s e d  
a l l  I t s  e v a l u a t i o n  o n  t h e  i o r m a t l o n  o i  t r l m e t h y l a m l n e , a  c o m m o n l y  u s e d  
I n d i c a t o r  i o r  t h e  c o m p o s i t i o n  o i  m a r i n e  i l s h ,  h o m e v e r ,  I t  t u r n e d  o u r  
t h a t  t h e  a d d i t i o n  o i  t e t r a c y c l l n s  c h a n g e d  t h e  i l o r a  o i  i r e s h  i l s h  I n  
s u c h  a  m a n n e r  t h a t  t r l m e t h y l a m l n e  m a s  n o t  i o r m e d .  H o m e v e r ,  t h e  i l s h  
d e c o m p o s e d  j u s t  a s  r a p i d l y  a n d  t h e  p r e s e r v a t i v e  m a s  b y  a n d  l a r g e  
u s e l e s s .  T h i s  a g a i n  I s  a n  o b v i o u s  e x a m p l e  o i  a  l a b o r a t o r y  c r i t e r i o n  
m h l c h  d i d  n o t  a t  a l l  c o r r e s p o n d  t o  t h e  c o n s u m e r s  c r i t e r i a .
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QUESTI ON VE M. G I L E S  :
To what extent do you. anticipate haamoni nation in the meat product* 
Regulations between countRies in the E . E . C .  duRing the next five yeaRS?

REPONSE :
A s  V r . G I L E S  knows theRe aRe negotiations going on all the time to 
haRmonize these Regulations but it will take a long time befoRe we 
get veRy faR ; we have the pRoblems of vaRious animal diseases 
occuRing in some countRies and not in otheR countRies . We have the 
difficulties of vaRious national Regulations which can be changed 
only gRadually and by time consuming negotiations.

Q U E S T I O N  VE M. MESLE :
M. JUL nous a paRlé de plan d'échantillonnage pouR des pRoduits en 
boite. L e  laboRatoiRe Danois des PRoduits de Diandes a-t-il défini 
un plan d' échantillonnage pouR le contRÔle en usine de pRoduits de 
chaRcuteRie cuits mais non stéRilisés. Vans ce cas, s u r  quel ensemble 
s'appuie l'échantillonnage : jouRnée de fabRication, fouRnée de 
cuisson, touRnée de cutteR etc . . .  ?

REPONSE :
ï can give only the sampling plans which we use at the Meat PRoducts 
LaboRatoRy in VenmaRk. In so faR as individual plants is conceRned 
I know of only one system of sampling, that is sampling foR incubation; 
theRe only one can fRom each cook is used. In my mind this is a coRRect 
PRoceduRe. It will safeguaRd a gRossly undeRcoo ked batch. Any attempt 
to incRease the sample to disclosed cases of minoR undeRcooking would 
Result in such a laRge  numbe*. of samples that it would become 
O-nmanag eable.

Qu e s t i o n  v e m . k o t t e r .-
^hat aRe the Vanish pRoceduRes foR deteRmining the meat content of 
a pRoduct ?

R EPONSE :
TheRe aRe a ¿ew cases wheRe we have such pRoceduRes in VenmaRk except 
wheRe it applies to pRoducts foR expoRts, and theRe we of couRse have 
to use the Stubbs/MoRe foRmula foR England, the added wateR o r the 
added salt and wateR calculations foR expoRts to U.S.A., etc...
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In one c a i e  we have h a d  t o  e x t a b l l 6 h  a  V a n i s h  6 t a n d a r d  a n d we have 
-then u*ed -the B r l t l 6 h  S t u b b 6 / M o r e  f o r m u l a  6 l m p l y  b e c a u 6 e  -that  ¿4 t h e  
one mo4i 6 u l t e d  f o r  f r e 6 h  m e a t 6  a n d  t h e .  one .  w i t h  w h i c h  t h e  V a n i s h  
l n d u 6 t r y  1 6  m o ¿ t  f a m i l i a r .

QUES TI ON VE M. GREENBERG :
C o u l d  M. JUL g-cve ¿ome d e t a i l s  a b o u t  t h e  h e a t  6 e n 6 l t l v  e  p a l n t 6  w h i c h  
h e  d e 6 c r l b e d  ?

REPONSE :
T h e & e  h e a t  6 e n 6 l t l v e  p a l n t - 6  w e r e  d e v e l o p e d  t h r o u g h  t h e  c o l l a b o r a t i o n  
b e t w e e n  H a u i t r u p 6 F a b r l k e r  a n d  a  m a n u f a c t u r e r  o f  e n a m e l .  T h e y  a r e  
i o m e w h a t  d i f f e r e n t  f r o m  t h e  r e g u l a r  h e a t  6 e n 6 l t l v e  p a i n t  w h i c h  c a n  
b e  a p p l i e d  I n  a  c a n n i n g  f a c t o r y .  T h e y  a r e  a p p l i e d  b y  t h e  c a n  
m a n u f a c t u r e r .  T h e  d o t - 6  a r e  p r i n t e d  o n  t h e  m e t a l  6 h e e t 6 ,  t h e y  a r e  t h e n  
r u n  t h r o u g h  a  6 e c o n d  l a c q u e r i n g  p r o c e 6 6  a n d  t h a t  e n a m e l  1 6  b a k e d  o n  a t  about  
2 0 0 ° C .  T h l 6  m e a n 6  t h a t  t h e  p a i n t  6 h o u l d  n o t  c h a n g e  c o l o r  a t  6 u c h  a
s e v e r e  h e a t  t r e a t m e n t ,  y e t  I t  6 h o u l d  b e  h e a t  6 e n 6 l t l v e  a t  6 o m e t h l n g
l i k e  7 4 ° C .  I t  1 6  a c h i e v e d , o f  c o u r 6 e ,  b y  f i n d i n g  a  p a i n t  w h i c h  1 6  
6 e n 6 l t l v e  t o  w e t  h e a t  o n l y .  T h e  p a i n t  h a 6  r e c e n t l y  b e e n  a p p r o v e d  b y  
z h e  6 c l e n t l f l c  6 e r v l c e 6  o f  t h e  M e a t  a n d  P o u l t r y  I n 6 p e c t l o n  P r o g r a m  
I n  t h e  U . S . A .  T h e  c a n  m a n u f a c t u r e r  h a 6  u n d e r t a k e n  t o  m a k e  t h e  p a i n t  
a v a i l a b l e  t o  a l l  c a n  m a n u f a c t u r e r 6 ,  t h e  r e a 6 o n  f o r  t h l 6  1 6  t h a t  I t  
1 6  c o n 6 l d e r e d  a  c o n 6 l d e r a b l e  6 t e p  t o w a r d 6  ¿ a f e g u a r d l n g  o f  c o r r e c t  
h e a t  p r o c e 6 6 l n g  a n d  t h e r e f o r e  a  t y p e  o f  p r o g r e 6 6  w h i c h  h a 6  6 u c h  
6 o c l a l  b e n e f l t 6  t h a t  I t  ¿ h o u l d  b e  m a d e  a v a i l a b l e  t o  a l l .
I n c i d e n t a l l y , w h e n  I r e f e r r e d  t o  t h e  f a c t  t h a t  I n c u b a t i o n  w a 6  o f  
no  u 6 e  I n  t e 6 t l n g  t h e 6 e  p r o d u c t 6  I 6 a l d  t h a t  t o o  m a n y  c a n 6  w o u l d  b e  
n e e d e d  f o r  a n  a p p r o p r i a t e  t e 6 t .  I 6 h o u l 6  h o w e v e r  h a v e  6 a l d  t h a t  I n  
t h l 6  p a r t i c u l a r  c a 6 e  o u r  c o o k  h a 6  60 a d j u 6 t e d  t h a t  I t  6 h o u l d  g i v e  
a b 6 o l u t e  g a r a n t e e  a b o u t  t h e  d e 6 t r a c t i o n  o f  h o o f  a n d  m o u t h  v l r u 6  I n  
t h e  p r o d u c t .  T h l 6  o f  c o u r 6 e  c o u l d  n o t  b e  v a r l f l e d  b y  a n y  I n c u b a t i o n  
t e 6 t .
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Qu e s t i o n  v e m . rhopes :
H o e s M. J UL  In a v e  s o m e  c o m m e n t s  o n  t h e  p r o b l e m  o & g u t t i n g  t h e .  Z a . t e . i t  
R e i e n t i f i c  i n f o r m a t i o n  i n t o  f o o d  l e g i s l a t i o n  a n d  a c c e p t e d  b y  q u a l i t y  
e o n t r o l  a u t h o r i t i e s .

l E P Q N S E  :
H. RHOPES t o u c h e s  a  v e r y  i m p o r t a n t  p o i n t .  I b e l i e v e  1 h a v e  s t r e s s e d  
v e r y  m u c h  h o w  w e  a t  a n y  s t e p  t r y  t o  i n s u r e  r e s p o n s i v  e n e s s , t h i s  i s  
R e s p o n s i v e n e s s  t o  c h a n g e s  i n  c o n s u m e r s  p r e f e r e n c e s ,  i n  l e g i s l a t i o n  
b u t  c e r t a i n l y  a l s o  i n  t e c h n o l o g y , b u t  e v e n  we h a v e  d i f f i c u l t i e s  a n d  

f e e l  t h a t  e v e n  w i t h i n  o u r  o w n  l a b o r a t o r i e s  w e  s o m e t i m e s  f a i l  t o  
h a v e  t h e  i n s i g h t  o f  o n e  p e r s o n  w o r k i n g  o n  a  s p e c i f i c  s u b j e c t  p r o p e r l y  
i n c o r p o r a t e d  i n t o  t h e  q u a l i t y  c o n t r o l  r e g u l a t i o n s  w h i c h  w e  i s s u e .  I t  
i s  m u c h  m o r e  d i f f i c u l t  o f  c o u r s e  w h e r e  t w o  d i f f e r e n t  i n s t i t u t i o n s  a r e  
C o n c e r n e d  a n d  w h e r e  t h e y  a r e ,  a s  i t  i s  m o s t l y  t h e  c a s e ,  e v e n  g e o g r a p h i -  
R u l l y  a n d  a d m i n i s t r a t i v e l y  s e p a r a t e d . We k n o w  t h a t  f o o d  l e g i s l a t i o n  
a nd f o o d  s t a n d a r d s  e t c . . .  m a y  o f t e n  b e  1 0  t o  1 5  y e a r s  b e h i n d  t h e  l a t e s t  
R e i e n t i f i c  o r  t e c h n o l o g i c a l  k n o w l e d g e .  A t  o n e  t i m e ,  m a i n l y  w h e n  1 w a s  
f o r k i n g  i n  V a n i s h  f i s h e r i e s  1 a d v o c a t e d  a  s e p a r a t i o n  b e t w e e n  t h e  
R e s e a r c h  f u n c t i o n  a n d  t h e  q u a l i t y  c o n t r o l  f u n c t i o n ,  w h i c h  w e r e  t h e n  
b o t h  c o m b i n e d  i n  t h e  f u n c t i o n s  o f  a  l a b ,  o f  w h i c h  1 w a s  i n  c h a r g e .  T h e  
R e p a r a t i o n  w a s  e v e n t u a l l y  m a d e  a n d  1 am n o t  s u r e  w h e t h e r  1 w o u l d  n o t  
nou> w i s h  i t  h a d  n o t  b e e n .  1 s i m p l y  f e e l  t h a t  u n l e s s  y o u  h a v e  a n  
e * t r e m e l y  c l o s e  c o n t a c t ,  a l s o  a d m i n i s t r a t i v e l y ,  b e t w e e n  t h e  t w o ,  t h e n  
Q u a l i t y  c o n t r o l  a n d  e v e n  m o r e  f o o d  l e g i s l a t i o n  i s  n o t  s u f f i c i e n t l y  
R e s p o n s i v e  t o  n e w  s c i e n t i f i c  k n o w l e d g e .
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Q L E S T 1 0 H  VE M. R 0 S K 1 S  :
Le V r .  JUL e s t  s a n s  d o u t a  a u  c o u r a n t  d e  l a  n o u v e l l e  r è g l e m e n t a t i o n  
a m é r i c a i n e  s u r  l e  c o n t r ô l e  d e s  o p é r a t i o n s  d e  f e r m e t u r e  d e s  r é c i 
p i e n t s  e t  d e  s t é r i l i s a t i o n  d a n s  l e s  u s i n e s  d e  c o n s e r v e s  d e  p r o d u i t s  
à f a i b l e  a c i d i t é  IpH <^4,6 ).
- Q u e  p e n s e - t - I l  d e  l a  p r o c é d u r e  r e t e n u e  a u x  U . S . A .  ?
- Q u e l l e s  s e r o n t ,  à  s o n  a v i s ,  l e s  r é p e r c u s s i o n s  s u r  l e s  e x p o r t a t i o n s  

d e  c o n s e r v e s  e u r o p é e n n e s  s u r  l e  m a r c h é  a m é r i c a i n  ?
-  E s t i m e - t - I l  q u e  c e t t e  p r o c é d u r e ,  I n s p i r é e  a v a n t  t o u t  p a r  d e s  

c o n s i d é r a t i o n s  d e  s é c u r i t é ,  s e r a i t  r é e l l e m e n t  s u s c e p t i b l e  o.e  
c o n t r i b u e r  à  l ' a m é l i o r a t i o n  d e  l a  q u a l i t é  ?

- C e t t e  p r o c é d u r e  ( p a r t i c u l i è r e m e n t  l o u r d e  d a n s  s e s  e x i g e n c e  
p r a t i q u e s )  s e r a i t - e l l e  a p p l i c a b l e  d a n s  l a  p r a t i q u e  c o u r a n t e  d e s  
u s i n e s  e u r o p é e n n e s  -  P o u r r a i t - e l l e  I n s p i r e r  é g a l e m e n t  c e r t a i n e s  
r è g l e m e n t a t i o n s  n a t i o n a l e s  e n  E u r o p e  e n  g é n é r a l  e t  d a n s  l a  C . E . E .  
e n  p a r t i c u l i e r  ?

M e r c i  d e  v o t r e  p o i n t  d e  v u e .

REPOHSE :

We h a v e  g o n e  t h r o u g h  t h e  A m e r i c a n  r e q u i r e m e n t s  f o r  h e a t  t r e a t i n g  
e q u i p m e n t  a n d we h a v e  I n c o r p o r a t e d  a l l  t h e  c o m p o n e n t s  w h i c h  w e r e  n o t  
a l r e a d y  I n  o u r  r e q u i r e m e n t s  I n t o  t h e  V a n i s h  r e g u l a t i o n s . H o w e v e r ,  I n  
g e n e r a l  t h e  A m e r i c a n  p r o p o s a l  I s  s o m e w h a t  d i f f e r e n t  f r o m  o u r s .  We 
m a k e  r e q u i r e m e n t s  a s  t o  t h e  p e r f o r m a n c e  o f  t h e  s y s t e m  b u t  d o  n o t  
s p e c i f y  t o  a n y  g r e a t  d e t a i l  h o w  t h e s e  p e r f o r m a n c e s  a r e  b e s t  a c h i e v e d  
w e  p r e f e r  t o  r e l y  o n  I n - p l a n t  I n s p e c t i o n  f o r  t h i s ,  a n  e x a c t  d e s c r i p 
t i o n  o f  t h e  e q u i p m e n t  t o  b e  u s e d  c a n  h a v e  t h e  t e n d e n c y  t o  f r e e z e  
f u r t h e r  d e v e l o p m e n t .  T h i s  w e  h a v e  t r i e d  t o  a v o i d .
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Q U E S T I O N  VE Mme VURANV :
be.5 con6omma.tzuA.-i paAtlclpent-lls a l'elaboAatlon dz la. Aeglementatlon 
Vanolse, si out, comment  ?

REPONSE :
Uz have veAy little consumeAS paAtlclpatlon In oua woAk sImply because 
ouas Is mainly an expoAt contxol. HoweveA, we do kaoz quality contAol 
Also with canned meat as It Is sold In the Vanish maAket. Still oua 
quality contAol panel6 aAz only made up by AepAesentatlves of the 
IndustAy. We have found that It Is difficult to have AepAes entatlves 
t$Aom consumeAS. Foa one thing, consumeAS AepAesentatlves aAe atypical 
eonsumeAS In that they pay much moAz attention to quality than do 
the avzAagz consumeA. Instead we do occasionally expose Vanish canned 
meat pAoducts to evaluation by consumeA panels etc. on an ad hoc basis. 
This gives us v z ay valuable InfoAmatlon about consumeAS Aeactlons and 
we tAy to have that Influence oua quality contAol panel In Its 
decisions. HoweveA, we do heel that we should oAganlze foA a moAe 
AegulaA paAtlclpatlon by consumeA AepAesentatlves In oua woAk.

QUESTJON VE M. HOFMANN :
V l e  gegebenen Auffassungen übeA den BegAlff Flelschqualltät sind 
*eh'i unteASchledllch und voAwlegend subjectlv. Sind sie nicht deA 
Meinung, dass deA BegAlff  "Qualität" eine fÜA ein bestimmtes 
?Aodukt feststellende, d.h. analystlsche eAfassbaAe und somit auch 
objectlv feststellbaAe Eigenschaft daAStellt ?

Ich habe ln elneA KuAzmlttellung ln deA FlelschwlAtschaft veASucht, 
dl Qualität des Fleisches als die Summe alleA oAganoleptischen 
hygienischen, technologischen sowie eAnähAungsphyslologlschen 
Eigenschaften zu deflnleAen. Vlese Veflnltlon umfasst sowohl alle 
Subjectlv wie auch alle objectlv bestlmmbaAen PaAameteA. Können 
Sie dleseA Veflnltlon zustimmen ?

R E P ONSE :
Va . HOFMANN and  I have had a veAy InteAestlng coAAespondence about 
this question which Is puAely a matteA of definition. I think we 
a9Aee that the>le aAe many cAlteAla which can best oa only be deteAml- 
n<td by a laboAatoAy method, howeveA, no matteA what objective descAlp- 
tlon we can give of meat It I s  completely up to the useAS to say
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w h z t h z n  t h z y  c o a n t  I t  d a n k ,  l i g h t ,  b l z z c h z d  o n  o t h z n w i b z .
T h z  d i f f z n z n c z  b z t c o z z n  V n . HOFMANN a n d I i b  p n o b a b l y  o n l y  o n z  o (, 
d z f i n i t i o n , I c o n & i d z n  q u a l i t y  a i ,  a  p u n z l y  & u b j  z c t i v  z  c h a n a c t z n i A - t i c  
w h z n z  V n .  HOFMANN f z z l b  a  z z n t a i n  c o m p o n z n t 4 o f q u a l i t y  c h a n a c t z n i ^ t i c .  
w h i c h  c a n  b z  m z a A u n z d  o b j z c t i v z l y .  I w o u l d  n z f z n  t o  t h o b z  ai> o b j  z c t i v z  
c h a n a c t z n i 6 t i c < &  a n d  n o t  c o m p o n z n t i  o f q u a l i t y .  I t  w o u l d ,  h o w z v z n ,  b z  
v z n y  i n t z n z b t i n g  t o  h a v z  a  m o n z  d z t a i l z d  d i ^ c u - i - i i o n  i n  t h i i ,  a u d i z n c z  
of,  t h i i >  q u e s t i o n .




