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Eot tissue, on importont paromster for real supply levels LE TISSU ADIPEUX, UN PARAMETRE IMPORTANT POUR LES

BALANCES D'ALIMENTATION REALISTIQUES

155

LOTHAR SCHOEN

! i Flatsrhfor 3 e
With the fur Fleischforschung, Kulmbach, Bavaria

fr

objective to estimate the total slaughter fat volume
Institut fur Fleischerzeugung

om cattle and pig production in the F.R.G. investigaoti

differant & 3 3 Ses
erent fat tissues of these animals were carried out on a re-

Presentative basis, Lo différentiotion du tissu adipeux des animaux d'abattage
a été effectuée sur une base representative pour les bovins

At the < et les porcins. L'objectif de cette investigation &toit deter-

same time the utili fat was pursuved and

miner 1'éter

f du de gros d'abattage proveniant de la production
Uty re

supply levels for meat ond slaughter ered. de vionde dons la Republique Féderole Allemagne. Ainsi on a

observé l'utilization de la groisse non troitée et consideré

les balances d'alimentation & venir pour la viande et pour des

groisses d'abattage.

D : 7 : 2 .
\EiJiinggfgm, ein wichtiger Parameter fUr wirklichkeitsnahe
v

£Isorgungsbilanzen

Ky 8. ¢ 3
Schon, Bundesanstalt fUr Fleischforschung Kulmbac
- Institut fUr Fleischerzeugung -

Auf eine

Fe

r reprdsentativen Bosis wurde fUr Rinder und Schweine die
"QGchsdlffvzenzxerung an Schlochttieren untersucht mit dem Ziel,
das Aufkommen an Schlochtfetten aus der Fleischproduktion in der Bun-
dﬁSropubliL zu ermitteln, Gleichzeitig wurde die Verwertung des Roh-

fe 4
tttes verfolgt und Uberlegungen zur kunftigen Aufstellung von Ver-

S : 0 N 2
®rgungsbilanzen fuUr Fleisch und Schlacht fet angestellt
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DAS FETTGEWEBE, EIN WICHTIGER PARAMETER FUR WIRKLICHKEITSNAHE

VERSORGUNGSBILANZEN
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In Zei
der anderen
Bedeutung

en und eines Mangels auf
Lebensmittel besondere
tellung von Versorgungs-
der Ermittlung der Schlachtgewichte,in
anteile ohne Differenzierung einbezogen sind. Nur ein ge-
findet Beriicksichtigung. Verstdndlicher-

H 3

bilanzen

solcher Ermittlungen begrenzt, da insbeson-
ch seiner Wertschitzung sehr unterschied-
sich daoher differenzierte Versorgungsbilanzen.

sich mit der Ermittlung von Parametern
und Schwein und zeigt am Beispiel der Bundes-

y bef

Verwertung des Rohfettes.

Umfang, Gewinnung und Charokterisierung des Versuchsmaterials
1. Umfang, Ge g g

nten Schlachttierkdrper von Rindern und Schweinen,

ersuchsans

die aus verschie
im Institut fur cherzeugung der Bundesanstaolt fur Fleischforschung
Kulmbach erfafit wurden. Bei Rindern standen 1.126 Schlachttierkdrper zur

Verfiugung, bei weinen 787 Schlachttierkdrper. Alle Schlachttierkorper
wurden mechanisch in die verschiedenen Gewebe aufgeteilt. Die Vergleich-

erials innerhalb der Arten ist durch die Einreihung
der Schlachtrinder Handelsklassen fur lebende Schlachttiere und bei
Schweinen durch Einstufung in die Handelsklassen fir lebende Schlacht-
schweine bzw. in die Hondelsklassen fur Fleisch gewdhrleistet.

barkeit des Tiermat

2. Ergebnisse

2 fur Fettgewebe bei Rind und Schwein

ungsbilanzen sind umso wirklichkeitsnaher, je mehr objek-
Schlachttierkérperzusommensetzung verwendet werden. Bis-

Fettgewebsant

Schlachtungen mi
weihdlftengewicht verbleibende Fettgewebe werden mit 2,6 %

schung zeigte, daB diese geschédtzten Werte nicht

sprechen (Tab. 1).

ettgewebedifferenzierung Schlachtrinder in %

ezogen auf das Zweihdlftengewicht -

‘ Fettgewebe

1 8*)

|

564 39 103 228 102 47 43

1,8 1,1 2,8 3,9 2,4 2,5 1,2
2,0 1,8 3,1 3,1 2,1 2,0 1,7
3,9 - 6,5 y O 4 8,6 - -
2,4 4,9 6,1 3,5 4,4 2,0

il der Schlachttierkdrper von Rindern aus ge-
insgesamt 6,7 % angenommen. Die Schdtzzahlen
1

T
Bullen Ochsen Fdrsen Kuhe
E : e §
A*) A*) A*)  A¥) B*) C¥)

Zusammen 1 - 4 9,4 5,3 17,3 20,8

Zusommen 1,3,4 7,4 3,5 14,2 W 7

%) Hondelsklassen lebende Schlaochtrinder

Ublicherweise beim Schlachtvorgang abT
Tab. 1) ergeben sich je naoch Kategorie

Der Fettgewebsdifferenzierung lag folgende Aufteilung zugrunde:

RIND

1. Fettgewebe um die Nieren
und in der Beckenhdhle

In der Bauch- und Beckenhthle befind-
liches Fettgewebe, auch Talg genannt.

2. Netz- und Darmfett Den Organen der Bauch- und Becken-
hohle anhaftendes Fettgewebe, das beim

Ausweiden aobgelsst wird.

3. Fettgewebsabschnitte Fettgewebe, das beim verkaufsgerechten
Zuschnitt fur den Frischfleischverkauf

anfdllt,

»

Sonstiges Fettgewebe Fettgewebe der seitlichen (lateralen)
und bauchseitigen (ventralen) Teile

des Schlachttierkdrpers.

Nahezu analog wurde beim Schwein vorgegangen:

SCHWEIN

1. Flomen Der Bauchhohle zugelogertes Fettgewebe

um die Nieren.

2. Netz- und Darmfett Den Organen der Bauch- und Beckenhiohle
anhaftendes Fettgewebe, das beim Aus-
weiden abgeldst wird und daher nicht

im Schlachtgewicht enthalten ist.

3. Kamm- und Ruckenspeck Fettgewebe Uber Kamm und Rucken, das
kopfwirts durch das Hinterhauptbein und
schwanzwirts in Hohe des 5./6. Lenden-
wirbels begrenzt wird. Die seitliche
(loterale) Begrenzung erfolgt durch die
Schnittlinie zwischen Kotelett und Bauch*

'S

Fettgewebsabschnitte

Fettouflage Uber dem Bug (Schulter),
(ohne Schwarten)

dem Schinken sowie Fettgewebe der Wamme
und der Backe.

&)

Sonstiges Fettgewebe

Fettgewebe des Bauches und der Eisbeine
(ohne Schwarten)

sowie das zwischen den Muskeln befind-
liche Fettgewebe im Bug und Schinken
(intermuskuldres Fettgewebe).

Die Differenzen betraogen:

Gattung Handelsklasse

A B C

Jungbullen 3,0 0,2 =
Ochsen 8,8 - =
Fdrsen W2 - -
Kuhe 95 1,8.-0,6

In Versorgungsbilanzen werden diese Anteile zum Fleisch gerechnet’
Sie liegen insbesondere in der besten Handelsklasse (A) uber den in Ab-
zug gebrachten Prozentanteilen fur Fettgewebe. Erhebliche Fehlberech-
nungen sind somit nicht auszuschliefen.,

An Schlachttierkdrpern von Schweinen wird bei gewerblichen
Schlachtungen ein Fettgewebsanteil von 16,5 % unterstellt, der fur das
Zweihdlftengewicht um 1,5 % reduziert wird (Ziff. 2 Tab. 2), so daB vof
Schlachttierkdrper 15 % in Abzug zu bringen sind. Hier zeigte sich, daB
dieser Schitzwert vorwiegend Flomen, Netz- und Darmfett sowie Kamm- und
Ruckenspeck berucksichtigt (Tab. 2), nicht aber das Fettgewebe an den
Lokalisationsstellen unter Ziff. 4 und 5 der Tab. 2.

Tabelle 2: Fettgewebedifferenzierung Schlachtschweine in %
- bezogen auf das Zweihdlftengewicht -

S
Fettgewebe I Handelsklasse**)
a b] b2 c d
| Untersuchte Tiere | 17 33 55 407 195
[ 1. Flomen 4,3 4,2 3,4 3,0 3,0
[ 2. Netz- und Darmfett 1,6 1,4 1,5 1,4 1,4
| 3. Kamm- u. Ruckenspeck 13,8 12,5 10,3 7,9 8,2
| 4. Fettgewebsabschnitte 18,7 18,3 17,1 15,0 14,6
| 5. Sonstiges Fettgewebe 9,0 8,8 8,1 71 8%
Zusammen 1 - 5 47,4 45,2 40,4 34,4 3%Li,/”

Zusammen 1,3,4,5

45,8 43,8 38,9 33,0 31,0 J

e, Hondelsklossen lebende Schlachtschweine
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”M(hﬁm.. weltere Unsicherheit bei Schweinen liegt in der
gewichtige Sct TR : St
Difs 1ge Schweine hinsichtlich des Fettgewebs :1
,nr, 5 = . S Fe ewebsantelles } ¥ :
duhr.r ,-771 N autweisen kdnnen. Ergdnzend zu den Angaben in Tab Danach wurden im Bundesdurchschnitt in der Fleischwarenindustrie
°r eine e 3 i - D. 1 ~ g S
£ Eh Aufschlisselung der Handelsk lasse ¢ in die Fleischhandels- vom Nieren- und Beckenfett des Rindes weniger als 33 v. H. an Talg-
= IV fur die Gewichtsgr uppe 8 vorgenommen (Tab. 3) schmelzen abgeliefert, 1 v. H. als Rohfett, ca. 3 v. H. als ausgelas-

Tat senes Fett Uber den Ladentisch verkauft; 18 v. H, gingen in Form von

bel
\ Fettgewebsanteile und ; : Rohfett und 16 v. H. als ausgelassenes Fett an GroBabnehmer; verarbei-

: ihre Lokalisation an Schweinehdlften in%
der einzelnen Hondelsklossen - Gewichtskla 29 v. H. Der Verlust betrug weniger als 1 v. H. Von dem Net

e gi=(2) tet .
\ und Dormfett wurde der groBte Teil, namlich 44 v. H. an Talgschmelzen
[F‘-'th R g ber den Ladentisch wurden keine nennenswerten Mengen abge-
| *webe Handelsklasse S : den GroBabnehmern wurden 24 v. H. als Rohfett und 17 v. H.
’K E I II III Iv | gelossenes Fett Ubernommen; in der Verarbeitung wurden weniger
1 1 AT e A G RS S e y £ untergebracht. Der Abfall betrug jeweils 1 v. H.

nt A=
STSUchte Tiere ‘ :
rﬁ Flg st 18 118 171 141 35 chnitt des Bundesgebietes und a 1 1 e r fleischverar-
en 1,55 2,35 2,86 317 3 53 beitenden Betriebe diirften vom Nieren- und Beckenfett des Rindes ca.

| hamme Rh el el o . S X X 86 v. H. aon die T chmelzen und 8 v. H. Uber den Ladentisch verkauft
i U ispeck 3,89 5,64 8,44 10,78 worden sein; nicht ganz 6 v. H. wurden im eigenen Betrieb verarbeitet
\4 : vebsabschnitte 9,04 12,06 14, 54 16.04 18,43 Ahnli log die Verwertung beim Netz- und Darmfett. 89 v. H. wurden den
[ s Tolgschmelzen zugefihrt, ca. 8 v. H. im Laden oder an GroBabnehmer ver-

Fettgewebe 5,30 5
[ P T e e b s i S s S8 o 5
“°Umm:n =y 5 OF ~
[ 19,78 25,95 31,7 36,15 41,63 Die Erhebungen Uber die Verwendung des aus der Schweinefleische
d SRR TR 4 | -

zeigten fur die Fleischwarenindustrie,

kauft; verarbeitet wurden nur 2,8 v, H.

eugung anfallenden Fettgewe
von den Flomen 35 v. H. roh oder ausgelassen verkauft, Uber 8 v, H,
Schmalzsiedereien abgegeben und rund 56 v. H. verarbeitet wurden.
om Netz- und Darmfett wurden Uber 15 v. H. an Schmalzsiedereien abge~

be CIAU\‘ Tab, 3 ist ersichtlich, daB
S} Weinehdlften in der besten Fle

€
d
on 15 X Fettgewebe a
V

mlilg.n i 2 ; ¥y > um ca. 5 % vber-
m,,[‘J”t”“, dr("rulemMji;. :{"::‘('I(L“l:'k] ‘f‘\t:di% z ca. 23 v. H. roh oder (:w.gv!nswwtw verkauft und 58 v, H. verarbei-
U"‘tq M Stérksten e rtretonas F]:‘:v(ii,;‘;1,~4.t: tet. Bei djcslﬁm Fettgewebe wurde auch ein nennenswerter Verlust von
UJV S‘M(md (5(5 v § FA1;‘\ : MIOL B rchschnittlich 4 v. H. festgestellt. Von dem anfallenden Kamm- und
> der in die F}-q: hi !-FI ' »’ SoNaRsan L Ruckenspeck wu.den rund 26 v. H. in verschiedenen Formen verkauft und
AL s pangeienos: Absutz. ca. 74 v. H. verarbeitet.
Ser,  Unter 4 % DA :
r:;i‘yjuchrh:,:;;”’v;ri:tr\élvv:h:'j;;;{,(';“; F“Y'W"v:‘"‘gf‘b";"‘""’ konnen die fur In den handwerklichen Fleischereibetrieben wurden von den Flomen
’znd,:r BSnanot ar it R B{-rwrhn:n:;:ywc W?in;',t;mi, F(r—r‘ F»—ttorv-.;xvremcro— 12 v. H. von den Schmalzsiedereien oufm:nnmmstn, ca. 63 v. H. \./erk(?uft
“Tep 6833 ohan oot SLnnvnge er das Fettoufkommen auch in und ca. 25 v. H w:‘ror? et. Netz- und Dormfett ging agsschlleﬁllch
Ao . in die Verarbeitung. Hingegen wurden von dem Kamm- und Ruckenspeck 31
< Loy v. H. verkauft, 68 v. H. verarbeitet und nur ca. 1 v. H. an die Schmalz-

Vf:[-m.mh,,m des Fettes : e ‘ :
I siedereien abgegeben.

) m

“Onmg Rahmen von Ver orgungsbilanzen intere

3 n iert ni
J(H N Schlachtfetten sondern auch

Nt nur das Auf- .o > . e A
Im Durchschnitt o 1 1 e r fleischverarbeitenden Betriebe im

JERN seine Verwendung. Hierzuy liegen : - 7 i
in fle o1 ANN et al. (1) Erhebungen vor, die uyber einen Frag l}ow’: \O' biet wurden von den Flomen 57 v. H. Uber den Ladentisch abge~
s I, dle Uber eine ragebogen 68 /¢ . 5
™ dfhv‘ rarbeitenden Betrieben des Handwerk 43 et s s setzt, 31 v, H. verarbeitet und der Rest war Abfall. Kamm- und Rucken-
Nde ¢ S andwerks un er Industrie fur B 3 :
Srepublik Deutschland ermittelt 5 speck wurden zu 30 v. H. verkauft, 69 v. H. verarbeitet und nicht ganz

elt wurden.
1 v. H. ging an die Schmalzsiedereien.

Be T -

Seval, Upm{”’ nswert aus dieser Erhebung ist der Tatbestand, daB Fett-

H[is h“(hmttl und sonstiges Fettgewebe aus der Rind=- und Schweine satzpunkte zur Errichtung von Bearb ungsbetrieben und Veredlungs-
cherye oy oy > '

Wel, Q”"I"j“mmq in den Betrieben verbleiben. Der Anfoll dieser Fe”q»_ industrien in moteriolbezogenen Regionen gesehen und damit ein Bei-

dog be .M ist in der Regel erheblich hsher als der des Fettaeweb trag zur Rationalisierung des internationalen Giteraustousches ge=~
i de ttg :

Zb',“ £t der Fragenbogenaktion ermittelt wurde. Im Hinblick ouf die in leistet

"m"rj thlhr;,(ln inlich immer stérker werdende Differenzierung des Roh-

£ *lals ¥ x5 3 fialy " : = -

fuy oty beim Fleischabsatz und bei der Berei ellung des Rohstoffes

"iw_ S V"‘”H'fn"’hnq werden diese Fettgewebsanteile unter dem Aspekt
1n Gre 1. SCHEUERMANN, M., SCHOEN, L. und SCHOLZ, W.: Schlachtfettaufkommen

ous der Schweine-~ und Rindfleischerzeugung und seine

nzen gehaltenen Fettverarbeitung bei der Flei
un y q ¥ ETa
9 in Zukunft griBere Bedeutung erlangen

« Nicht o

war! 90B pa . / f . ) :
Wa i"*"m/) bei Fortbestehen der gegenwirtigen Entwicklung diese Fettge- Verwendung in der Bundesrepublik Deutschland.
dap o 1le einer anderen als de r bisherigen Verwendung zugefuhrt wer- Berichte Uber Landwirtschaft 48, 136-189 (1970)
‘Ssen, % —
J, tia 2. SCHOEN, L., CHOL ) und SCHEUERMANN, M.: Erhebungen Uber den
u ¢
\r, gerung achtfetten bei Kialbern, Schafen und
3 Wenn 11 s i el =
bi) *hn die Annahme bere chtigt erscheint, daB in Zukunft Erndhrur s W.'rtscnc“llc}_"((‘lts'mh‘r
t - Es I anzen. Maschinenschriftliches Manu-

gekraft wi n dafi

schenswert sind, so mi

cherzeugung der Bun-

Wi 2N mit htherer Auss
dg

Vorgelegte Zahlenmaterial gezeigt hat, gewisse Voraussetzunager

e
kript des Instituts fur Fle
n

OFfur e L istalt fur Flw.\>crv‘c::;uhunq, Kulmbach, Juni 1973
~ Vergleichbarkeit der Bewertungssysteme in Uberge-
bietlichen Regionen
- Entwicklung von Param rn fUr die einzelnen Gewebe

auf der Grundlage internationoler BewertungsgrisBen

i1

- Wdgung der Parameter mit dem Ante der verschiedenen

Qualitdtsstufen unter gleichzeitiger Bericks ichtigung

der Zweihdlftengewi

eser Basis kdnnten insbesondere die von internationalen
Fl
T gestaltet werden. Wenn in der vorst
ie Parameter fur Fe ttgewebe be

chversorgung aus-

*n erstellten Schdtzungen uber d

henden Betrachtung

andelt wurden, so wiren ana-

date
i n fur Knochen wiinsche nswert. Es wéren dann die Voraus-

4 raus
"b;,n)q'” geschaffen, eine Ne t t o fle i ¢ lanz auf-
8j, “dlep : { . 3 2 e
ing » Zugleich 7'( fern derartige | terlagen Ans nkt
Yitg,, "99lichst sinnvollen Ubergebietliche 4 ¢ d

ory ol bergebietlichen Austausch von Handels-
'
N 2at
hyq: "tta) A
ﬂ“"')i ter stark steigender Frachtkosten und nicht etzt aus
*chen Gesichtspunkten werden in einer Nettofleischbilanz An-






