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NITRITES AND NITROSAMINES IN PROCESSED MEATS
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A STUDY INTO THE INFLUENCE OF USEFUL-COMMERCIAL STRAINS UPON 
BIOCHEMICAL AND ORGANOLEPTICAL QUALITIES OF CANNED HAM 

"VETCKINA" PRODUCED ACCORDING TO AN ACCELERATED 
TECHNOLOGY

V. ¿¡.GORBATOV A.E.MIKHAILOVA, V.I.MAROUSHKINA, M.M.MIKHAILOVA,
N.V.LOUDANOVA *

S U M M A R Y

Strains of lactlc-acld and denitrifying mloroorganisms, iso­
lated as predominant from cover pickles, were studied.

Biochemically most active strains were used in the produc­
tion of canned ham "Vetchina".

As was found, the products of selected strains viability con­
tribute to a significant accumulation of substances responsible 
for finished product flavour, have a favourable effect upon pro­
duct organoleptical qualities, a score difference averaging 0.7 in 
favour of the experimental samples.
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On a étudié les souches des enzymes lactiques et dénltrl- K 
liants, dégagés essentiellement des saumures de cuve et des K
bons. Kp

les souches les plus actives d'après leurs particularités Jj
biochimiques étaient utilisées à la fabrication des conserves 
"Jambon". Kh

Il est établi que les produits de l'activié des souches Ht
choisies contribuent à l'accumulation considérable dans les oc®' 
serves des substances qui déterminent la saveur et l'arôme du » 
produit fini et influent positivement sur sa valeur organolep~ 
tique. Bu'

La différence moyenne dans l'appréciation par points est 
de 0,7 on faveur des échantillons d'essai.
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DER XX. EUROPÄISCHE KONGRESS DER FLEISCHFORSCHUNGSINSTITUTE 
ALLUNIONS-FORSCHUNGSINSLITUT DER FLEISCHWIRTSCHAFT,UdSSR

STUDIUM DES EINFLUSSES VON DEN FÜR DIE PRODUKTION NÜTZLICHEN 
MIKROBENSTÄMMEN AUF BIOCHEMISCHE UND ORGANOLEPTISCHE 

MERKMALE DER NACH DER BESCHLEUNIGTEN TECHNOLOGIE 
HERGESTELLTEN SCHINKENKONSERVEN

W.M.GQRBATOW, A.E.MICHAILOWA, W.I.MARUSCHKINA, M.M.MICHAILOWA, 
N.W.LUDANOWA

Z U S A M M E N F A S S U N G

Es wurden Stämme von denitrifizierenden Mikroorganismen und 
Milchsäurebakterien studiert, die aus AufguBlaken und Schinken ln 
überwiegender Menge isoliert wurden.

Bei der Herstellung von Dosenachlnken wurden die nach den 
bioohemischen Eigenschaften besonders aktiven Stämme ausgenutzt.

Es wurde festgestellt, daß die Produkte der Lebenstätigkeit 
von ausgewählten Stämmen zu einer wesentlichen Anreicherung von 
den das Aroma und den Geschmack des fertigen Erzeugnisses bestim­
menden Stoffen in Konserven beitragen und einen positiven BinfluB 
auf die organoleptische Bewertung des Endproduktes ausüben. Der 
Unterschied in der Punktbewertung beträgt 0,7 Punkte zugunsten 
von Versuchsmustern.

XX EBPOlEäCKHli KOHTPECC PAEOTHMKOB HHH MHCHOfl nPOUbiMEHHOCTIä

BCECOI03HHÜ HAy^HO-HCCAEJOBATEJIECKUH HHCIHIW 
UflCHCM nPUMHMEHHOCTH CCCP

H3ÏHEHHE BMHHHH nOJIE3HO-nPOM3BOflCÎBEHHUX HITAMMOB KHKPOOPrAHlß 
HA EHOXHMHHECKHE H OPrAHOAEHTHHECKHE H0KA3ATEM KOHCEPBOB 

"BETHHHA" H3T0TCBJIEHHblX. nú ÏCK0PEHHÛ4 TEXHQAOrHH

B.M.rOPEATCB, A.E.MHXAHJIOBA, B.H.MAPyaiKMHA, U.íi.MHXAiiJIOBA, H.*
SAH OB A ’
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foyqeH H  miauMn ho jicího hhcjihx  h aeHHTpiijauMpyioiiuix mhkpo0^  »in, 
HH3MOB, BuwJieHKue b  npeoÖJiajaiouieM KomiieoTBe M3 s a M B O i H u x  P9® flp,
COJIOB H OKOpOKOB • Atu,

Hanöojiee aKTHBHue no önoxnM HiecKHu c s o ítc iB a u  uiTaiiuu tfcfl0'1'  i t ;j, 
BdJIH npa H3rOTOBJieHHH KOHOepBOB "BeiiHHa".

ycTauoBJieHO, rio npo^yrau msHefleaTeaiHooTH oTOCpaHHHX
MOB CnOCOÖCTByBT 3H3aHT€JIBH0My HaKOnjieHWO B KOHCapBaX Beuieol#’ , Ülij 
oöyonoBJmBaiomiix BKyo h apoMaT roTOBoro n p o sy m a , u OKa3UBaioT °0> #ce
xHiesiHoe BJIHHHH6 Ha opraHoaenraieoKyio opemty nposyrera.

Pa3nnqHe b <58m o b o # oneHne cocTaBjmeT b opeaHeu 0,7 öaJiJ18'» ^  
nojaay oiuithidc oipaapoB.
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/ I f  2* 3* JK83HB3DT H8 BaiHyB pOIl
, " «Ojiöaoa ° öpa30BaH1,H oneijH ijH qeoK oro a p o n a ia  h BKyca BeT-

,  t  llau ä iiiepaT v1*  OsHaKO s o  HacTOHiuero BpeueHH b a o d y n -
V ’  n° HanpaM eH Pe H6 OÖHaPy,!eHo CBeaeHHii o npoB eaeH iw  a c c n e a o B a - 

^ “PraH uauoj H°My npi,MeHeHHltl noae3Ho-npoH 3BoacTBeH HU x BTauiioB 
peni>10 MTeHCMiHKapmi T ex H o n o m q ecK o ro  n p o p e c c a  

B nooae j. ° TBa i ” ™ “ «  «oacepB O B .

J**1' "osOopy11!  r0Äbl B0 npoBoaanMCB HccneaoBaHHH no B uae-
r  «OHoepBoi npi,“ eHeHl,1° “ SKp00pr8HH3U0B npH H3I'0T0EneHHM BeT-

! n°cojie g*1 1,3 0K0p0K0S " 3annBoqHux pacconoB, HcnoaB3yeuux 
j3“ MHoro<1MQJIê M Bl|4eneHu « nconeaoB8Hbi no 6HoxnunqecKHii c b oH-

iiTauMH npeoonaaaioinH x BH40B MoaoqHOKHcaux h 
MMKp00praHM3M0B .

nPomlUe 11 seHKipHjHijHpoBaHHHe ÖaKTepnn oiönpajiH no cno- 
! °Hll,IiHUe Co P°BaTl BO-ao'JHyio KMcnoTy, aeTyqae «HpHue KHcaoTu, 
F 1 î aMHHOKnonoTu h apyrae BenecTBa, Koiopue
,0i5H"*1 üKyca lfX““H'ieoK1,a KOMnneKO coeaHHeHHH, yqacTBy»4Hx B oO-

! l,3ï’i6Ĥ n u^ e31,p0B8T:b HllTPaT- h HHTpnT-peaynTa3u. Ha ocHOBa- 
J,a*Tl,SHaX BT X"M1,,1U0K1,X OBOiiCTB 1)1110 OTOSpaHO HeCKOJIBKO HanSO- 
ij Stt‘laotlsaMMM 1,3 MOJIOqHOK1'c,IbK oaKTepH0, OTHeceHHHX K BH- 
^ ‘WPVloi.L " 4act.plantarum , a H3

^ . z u T  ' K Ei,aa“
I «Oiora “ tatua-

apoiiaîa BeTqiäHHocTH.

'Cii OHHmr'1̂ 10111101 BnKpoopraHB3MOB yiBTbiBaJin.Kpoiie loro .itx

Micr.oaseolyticus, Mlcr.varions

“ononj,; H3 HHX rOTOBHJIII ÖaKTepHaJIBHKC 3aKBaO>

lue,'1" 0Co*ej

aoBanii b oyxoH anae.

ijeioaMKa HccneaoBaHHii

r *  Ï!t838il̂ 0ïaHHli no «aroTOBjieHHB BeinHHHux KOHcepBOB 0 npmie- 
Tölta oi j  X Mi,KPooprahH3uoB b KaneoTBe cupbh KcnonB30EanH 
j [ü6TtlH«Hb!e °BlIiiea “noHoii y n m a H H o o T M .  

n '!eiaaPiiTejiBOHOeplil,‘ r0T0BI',JI1’ no H0ï0ii ycKopeHHO« Texnojiormi 
L  ullacioiKa cHor° nocona okopokob. Ilocoa, 0O3peBaHHe m Tepiinne- 
!  Pe“3ax öaHitgP1>ii no 3Toa TeXHOJiornn npoTeKaan b repiiemnecKH

O
EaKTepKasBHyB 3aKBacKy aoSaBannM ns paoneia 1*10° mukpoOhux 

Ten Ha rpauu oupBH.
0o3peBaHne ohpbh npoBojHJm b TeqeHne 3, 5, 9 h 24 qac. npa 

3-4°C; HccaesoBaHHe KOHcepBOB, BHpaöoTaHHioc c öaKTepaajiBHoa aaKBae- 
koB (onbiTHux) h oe3 Hee (KOHTpojiBHL£x),npoBepnjiH Ha noÖpoKaqecTBeH»* 
HOC TB C TOHKM 3peHHH MHKpOÖHOÄ OÖOeMeHeHHOOTH, 8 TaKKe no ÖMOXHUH>' 
necKMM h opraHoneninnecKHM noKa3aienHM -  qepe3 14 c y i. noone H3ro-- 
TOBJieHHH.

B nponeooe ÖHOxaManeoKax aconesoBaHHä onpeaesHSH: neiynae m p -  
Hbie khcjiotk (JISK) -  «dToaoM napoioä OTroHKH o nooneayi04HM TinpoBa*- 
H«eu 0,01 h yaOH (b nepeoqeie Ha nponnoHOByo Kaonoiy); uonoqHyœ 
KHonoiy -  no 4>paaeMaHy; KapßoHHHBHKe ooeaHHeHMH -  OaoynBïHTHbiM 
ueToaoM no KpeTOBHq h ToitapeBOii (b nepeoneie Ha apeTajiBaerHa)iOBO- 
ÖoaHtie aMHHOKHcnoTH -  no nacxHHOä c npeaBapHTeaBHoä noaroiOBKOfl 
SKOTpaKTOB no JleBHeBOa.

OpraHonenTHneohyra oneHKy KOHcepBOB npoBOaunn no nHT.iÖannBHoa 
oHoiene.

Pe3ynBiaTu MooJieaoBaHHn

IIpn oipaöoixe opoKOB co3peBaHHH noooneiiHoro oupBH b 3anaTaH- 
HHx SaHKax npn 3-4°C 6uao ycTaHOBneiio, w o 3-naooBaH suaepsKa 
oupBH He oCeoneniiBaeT paBHOMepHoro npoKpaaiHBaHi.H kbk b onuTHux,
TaK H KOHTponBHHX KOHOepBaX.

Co3peBaHMe onbiTHux o6pa3poB ohpbh b TeneHne 9 qac. aaeT Ta- 
KHe ice pe3yaBT8TH, KaK h 5-naooBoe, KOTopoe no3BOMeT noaymiTB He 
ToaBKO paBHOuepHyio onpacKy, ho h npHHTHbia BKyc h apoMai BemHH- 
HOOTH.

B KOHTPOHBHHX 0Öpa3naX, H3r0T0BaeHHHX Öe3 npHMeHeHHH ÖaKTepH-r 
aaBHHX KyaBTyp, pBeT, BKyc j» apoMai, cBoüCTBeHHue BeTHHHHHM koh-  
oepBaM, aooTHraeTOH ToaBKo np« co3peBaHnn chpbh b TeneHne 24 naco*.

B CBH3H 0 3TMU B aSaBHeiilUHX HUCaeaOBaHHHX aSH H3I'0T0BaeHHH 
KOHcepBOB c npaiieneHMeM MHKpoopraHU3MOB Bbiaep*Ky oupBH b SaHKax 
npoBoaHSH b TeneHne 5 nacoB.

OpraHoaenTHnecKaH oijeHKa KOHcepBOB aaHa b TaSa. I .

’ *IMkPoodt.= T a 6 a h u a I
PiaHii3uoB Ha opraHonenTHTOCKHe noKa38TeaH KOHcepBOB

"BeTHMHa"

CpOKH 00-
3peBaHHH,

nao .

OpeHKa no nHTHSaaaBHOid OHCTeiie

Ubbt ApoiiaT Koh-  BKyc OSaaH Saaa
CMC —
TeH-
niiH

ÏPOi‘Hae
i*

iicrS

n0Râ °Ka“w* nPH C03peEaHMH oupBH b SaHKax b TeneHHe 5 nac. 
'h 'r!i«iiy 3 aTe s -  
c‘to x

SMSHO, HTO y KOHcepBOB, H3r0T0BaeHHUX 0 SaKTepH-

ÿ jj ,JIHM oueHKM Suaa Buae, neu y M3roioEaeHHux Se3 6a*>- 
iTyp’ npH 003peEaHMM oupBH b TeqeHMe 24 qao. -  Heo-

4oncgpPHo,IOI'“ 'ieOKO“ »ooaeaoBaHMH nai onuTHux, tbk m koht-  
o ..S 0B °ÖHaPy*eHU eaMHHHHUe KOaOHMM CanpO^lHTHOa llMKpO-

0jl̂ eHHtit>tlliS~M e SenteriCUS*
,0SPB0
'^*0,

HoaosHTeaBHue aaHHue no opraHoaenTHqeoKHU noKa3a- 
s - BupaSoTaHHux o McnoaBsoBaHMej SaKTepHaaBHtnc aaK-

S f -  
0

ton ' “Pïob OOHOBaHMeM aaa npoBeaeHHH cpaBHMTeaBHoro H3yqe- 
 ̂ ü" ° ^SBrn0 lieKOTOplJU ÖHOXHMMneOKMU M $M3HK0—XMMHqeCKHU nOKa 

ap°MaT 10 BaaMeHMH BaHHHHH H3yqaeuux MMKpoopraHH3MOB Ha 
o, Jt4TepainpQflyraa.

ÏP e  ‘1“ el0TCfl opoTMBopeHMBue aaHHue n o  B onpocy BaMH- 

4° ï 'ieiiHxCOeÂl,HeHHii BS BKyC 11 ap0MaT n p o a y K ra .  OaHaKO S oaB - 
k y>ia ° ' i>,T3eT HeoouHeHHUM, too bo B K yco-apouaT H qecK oy 

! ^ POoil«)i CTiy“ T JleTy ql,e “ pHue KHoaoTu, cB oSoaH ue auMHOKHcao-

f i  "3yq8IT coea>IHeHl,H « spyrne BecjeoTBa. B Haanx MooaeaoBa- 
l0 2 npoayKT no sthm noKa3aieaH«.
f tij^XSuin npaeeseHu aaHHue, xapaKTepn3yBinMe BeiqMHHue KOHoep- 

15 CKi1M n0K83aTejIH“ B CBH3M C npUlieHeHH6 M yK338HHHX
S o epsPOl,3B O SOTB eHHUX M H K p 0 0 praHH3M0B.

ax "^eiHHHa", npHroTOBaeHHux b leqeHMe 5 qac. c npn

ueHeHHeu MMKpoopraHM3MOB, npoaoxoaMi 3Haqme.iBHoe HaitonaeHHe aeiy- 
q«x SMpHux KMcaoT, cBoSoaHux auMHOKMoaoT, MoaoqHoiä KMcaoTu h aeiy- 
qax KapSoHHaoB, T.e. BeaecTB, noaoxHieaBHO BaHHBinnx Ha opraHoaen- 
TwqecKHe noKa38TeaH.

T a S a h u a 2

Bpean H3r 0T0BaeHHH oSpa3noB, qac.

24
IIoKa33TenM onuTHux

SeTyHMe XMpHue kmc- 
aOTHX '
MoaoqHaH KHcaoia 
CBOSoaHUe aUMHOKMOaOTU 
Kap^gjjMHBHue coeaMHe-

o6®ee KoanqecTBO 
aeTyqne

HblX,
MT%

nr% % K KOH'
TpOJIi-
HUM

pUJUî- 
- HUX.

ur%
ur% % K Ki 

TpOJIB- 
HbJM

10,4 21,9 210,5 12,4 10,4 83,8
464,4 518,4 I I I ,  6 518,4 523,8 101,0
66,0 189,8 287,5 172,3 27,5 16,0

1,43 1,43 100 1,54 1,43 92,2
1,19 1,32 I I I , I 1,43 1,32 92,3

x)
xx)

b n e p e o q e ie  Ha nponnoHOByœ KiicaoTy 

b n e p e c q e ie  Ha a u e ia a B a e rM a

B KOHcepBax, B upaSoiaH H ux b leqeH M e 24 q a c .  c  npHMeHeHMeM 
oaKTepMaaBHux KyaBTyp, o m e q e H o  cHMKeHae coaepxaHMH B cex H 3 y q a e -  
MUX B eaeoT B . 9X0 OÖBHCHHeTCH TeM, qTO MHKp00praHH3MU yTHaM3HpyiOT 
b n ep a y u  o q ep e aB  aerK O  aocTynH ue cySCTpaTu a a a  cE oeti xM3HeaeHTeaB- 
hoctm ,  B qacTHOCTM, uoaoqHOKMoauH SaKTepMHM a a n  oSueH a BeaeoTB 

HeoSXOaMlIU aMHHOKMOaOTH.

Kax noK83aaH Haan HccaeaoBaHMH, Se3 npaweHeHiiH SaKTepnaaBHUx 
KyaBTyp ueaecoo0pa3Hee 24-qaooBoe c03peB8HHe cupBH.

Ha ocHOBaHHM n oayqenH ux  M aiepM aaoB mokho ca eaaT B  3aKaioqeHHe, 
q ro  npHMeneHMe cnenaaaB H O  noaoSpaH H ux noae3HO —npoM3BoacTB6HHux 
aT aioioB  MHKpoopraHM3MOB n 0 3 B o a s e i coKpaTMTB 003peBaHM e cupBH ao 
5 q ac o B .
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ripu 3 t o m  ooecneqHBaeTCH 3H8mrrejn>Hoe H a K o m e H a e  b  KoucepBax
BemecTB, yjiy<unaioi4Hx BKyc h apoMaT, qTO noATBep.uAaeTCH Tanse h op-
raHOJienTimecKmiH uccjieAOBaiiMHMH.

J l i d T E P A T y P A
1. N i i n i v a a r a  F.P., N u r m i  E. Uticay starter kul- 

tura (Micrococca i lactobaoilla) na fermentaciyu Kobasica. "Re­
vi ja Industrie mesa", 1969, 1, 1, 3-6.

2 .  K a r a c a s  R. Jugoslovenska iskustva u primeni starter 
kultura. "Revija Industrije mesa, 1972, 4, 1, 5-7.

3 .  1  e h u  o  b a J i .B .  ¿'IccJieaoEaHue ktmehoctm coBuecTHoro 
npUMeneHUH JOJIOMHOKHCJIKX K AeHHTpM^MUMpySOiilMX CaKTepwil B npOM3- 
BoacTBe KOimeHbix h Bn̂ e:.bix KOJiÖac. Ziucc., itaH^.TexH.Hay«, 1972,

4. Patent 34738/71 (Japan). Sausage Coloration. "Food Technology? 
April, 1972, 85.




