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THE ALL-UNION RESEARCH INSTITUTE OF MEAT INDUSTRY USSR
CHANGES IN SOME QUALITIES OF CANNED POULTRY MBAT DURING STORAGE

V.A,GONOTSKY, K.I,LOBZOV, T.I.LOMAYEVA, V.I.KHLEBNIKOY

SUMMARY

Changes in some qualities of six kinds of canned poultry meat,
packaged into tinned cans without a protective coating and vacuumi-
zing and designed for long (3 years) storage at two temperature re-
giemes (0 to 4 and 10 to 25°C), were studied.

It was established that acocumulation rate of heavy metal malts
(tin, iron) was higher in the produck stored without refrigeration
(within two years their level approached the limit permissible va-
lue); &£ ~amine nitrogen content increased; lipids changed signi-
ficantly, especially in the product stored at room temperatures.

A notable alteration of canned product sensory qualities and
physico-chemical properties is registered at the 3rd year of stora-
ge. The quality of camned poultry meat stored at 10-25°C changes
faster than at 0-4°C,

It appears possible to keep canned poultry meat at 10-25°C no

longer than for two years and at 0-4°C up to 2,5 years.

VERANDERUNG EINIGER QUALITETSMERKMALE VON GEFLUGELKONSERVEN BEI
DER LAGERUNG

W.A,GONOZKIJ, K.I,LOBSOW, T.I.1OMAJEWA, W,I.CHLEBNIKOW
ZUSAMMENTFASSUNG

Es wurde die Verdnderung einiger Qualitdtsmerkmale von 6 un—
terschiedlichen Gefliigelkonserven in verzinnten Blechdosen ohne
Schutziiberzug und ohne Vakuumbehandlung bel dreijdhriger Lagerung
unter zwei Temperaturregimen O-4 und 10-25°C untersucht.

Es wurde festgestellt, daB die Geschwindigkeit der Anreiche~-
rung von Sohwermetallsalzen (Zinn, Bisen) bei den nicht kiihlgela-
gerten Konserven hdher ist. Nach zwel Lagerungsjahren néherte sich
deren Menge dem maximal zuldssigen Nivean., Der Gehalt an ofl—Ami-
nostickstoff nahm zu; besonders bel den unter Zimmertemperatur ge-
lagerten Konserven wurde eine wesentliche Ver&nderung von Lipiden
nachgewiesen,

Am dritten Lagerungsjahr wurde eine merkliche Verénderung voa
sensorischen Eigenachaften und physikal-chemischen Werten in den
Konserven festgestellt, Bei der Lagerung bei 10-25°C &ndert sich
die Konservenqualitit viel intensiver als bei 0-4°C.

Die Moglichkeit der Lagerung von Gefifigelkonserven bei
10-25°C nicht lénger als 2 Jahre und bei 0-4°C bis 2,5 Jahren wure

de bewiesen,
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RESUME

On a étudié le changement de quelques indices qualitstif:
de 6 espéces de conserves de volailles conditionnées en polté
de fer étamé sans enrobage protecteur ni vacuumage , mis ot e
conservation prolongée (3 ans ) sous deux régimes de tempér®
ture ( O = 4 et 10 = 25°C)., ot

I1 est constaté que la vitesse de 1'accumulation des ® .
des métaux lourds ( étain, fer) est plus vite dans des cOﬂs
serves stockées dans un entrepdt non réfrigéré: dans deuX o
leur quantité a atteint le niveau limite; le taux de 1'520”0_
alpha-aminique a augmenté; les lipides des conserves entre?
sées & température ambiante ont changé particuliérements i

Il est observé le changement manifeste des modalités oe
sorielles et physico-chimiques aprés 2 ans de conservation*
La qualité des conserves entreposées a 10+ 25°C change Plu‘
intensément que celles stockées a O - 4°C, e

On a établi la possibilité d'entreposage des conserve?
volailles & 90-25°C pas plus de 2 ans, et a O=4°C j\.\sq“'a
2 ans et demi,
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XX EBPOIE/CKAA KOHT'PECC PABOTHUKOB HUMM NACHQM L)POMH'JUIbnho\/T
BCECOW3HbA HAYYHO-UCCHENOBATENBCKUY UHCTUTYT

MACHOM [TPOMHIJEHHOCTH CCCP b |

{SMEHEHUE HEKOTOPHX KAYECT bX MOKASATENE{ KOHCEPBOB M3 e |

Il { [IP XPAHEHIN ‘
B.A.T'OHOLKMd, K.W.JI0B30B, T.A.IOMAEBA, B. Ul .XJEBHUKOB

AHHOT AL KA

HccnezoBaHo M3MEHEHME HEKOTODHX KAUYECTBEHHHX noxaaaTeneﬂ ¢
6 HauMeHOBaHMW{l KOHCEDBOB U3 MACA NTHLH, PACHACOBAHHHX B cak HH;"
nyxeHO# XecTd Oe3 3aUWUTHOIO NMOKPHTUA M BAKYYMUPOBEHMSA, 35”"‘8,
Ha pmaTensHoe (3 roza) xpadeHue MPW ABYX TEMIEPETypPHHX W‘“w
(04 u 10-25°C), 29

YCTaHOBNEHO, 9YTO CKOPOCTH HAKOMIGHMA colel Taxexux MET8 va'*‘
(onosa, xenesa) BumNEe B KOHCEDPBAX, XPAHMBUMXCHA B Heoxnal}&eﬂﬂou o
Jie: yepes ZBa IroZia MX KONMYECTBO NPUGIMBUIOCH K NpenesbHO Ao eﬂu’f‘
MOMY YPOBHD; BO3POCIO COZEpXaHue anba-aMMHHOIO a30Ta; 3H9q“T&,u5'
M3MEHWIMCH NMIUZH, OCOOEHHO B KOHCEDBAX, XPAHWBUMXCHA NPH oM
TeMIEepaType . g

JaMeTHOe WU3MEHEHHe CEHCODHHX CBOHCTB M @MEHKO—XMNqucKK‘g
Kg3aTeNel KOHCEPBOB OTMEYEHO HA TPETHEM I'OAY XPaHEeHHA. Keuel
KOHCEDBOB, XPaHMBMUXCHA NDH IO—ESOC. U3MeHAeTcA Gonee wrreHCY
uew npu 0-4°C, |

JoTaHOBNGHE BO3MOXHOCTH XDAHEHMA KOHCEDBOB W3 MACA g
10-25°C He Gomee 2 ner, npu 0-400 xo 2,5 ner,
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Uik XpaHEHWS KOHCEDBOB M3 MACA NMTHNH MOCBANEHO

u4ecTso pador /I-4/.

2 e GO?TH ABIANOCE M3YyYyeHWe BIMAHMA YCIOBMU ¥ AJNM-

OHoe o "HH Ha QU3UKO-XMMUYECKHE M CEHCODHHE NOK33aTelH

8 MmycénuﬂidOOTaﬂnux U3 MACa NTHNH, M HA 3TO{ OCHOBE YCTEHOBAE-
CPOKOB ux XxpaHeHus.

L Marepuan u MeTozu wcciezoBaHESR
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K% 3wy o KOHCEDBH NPOU3BOACTBEHHOR BHDPaGOTKH: "Quie KypH-

o N . =

J "'“ﬂem;a ;yyﬂua B COOCTEEHHOM COKY", "YTKa B COGCTBEHHOM CO-

3 ¥ Cuge COGCTBEHHOM COKY", "®uie rycutoe B xene", "lunaa-
aHH oy coyce"

OHe &
%3;muM:§:; VI pacgacoBaHH B GaHKM U3 XeCTH TOPAYEr'0 NyXESHMUA
: VOHCepB 0 NMOKpHTHS,
VTemWDaTy% Xpaﬂunnonpu ABYX TEMNEPaTyPHHX DEXHUMAX: B MOMEUEHUM
1 BXO”OAMA£:?,IO—25 C np¥ oTHOCMTEIH BIAXHOCTH BO3zyXa 70-90%
I eapay ;{.Kaucpe ¢ Temneparypoit 0-4°C,
?Epeg : l;uﬂ?gun-nu u;no;pe;crbﬂ”'o nocne W3roTOBIeHMA, 8 38+
1m”50Tn; Ko‘.du' 30, 36 mec. xpaHeHus.
\Coﬂepmaﬁuzcep%eh OLEHVWBANX MO CJHEAYOWNM NOKAa3aTENgM:
:Q"ﬂeuouy L 8Nb)a~aMUHHOI'O 830Ta B NpoLeHTaxX K oluweMy asory,
4 \IWCHOTH PEaKOUM ¢ HUHTUZPUHOBHM DEAreHTOM /5/;
Uy g ”“ﬂuﬂg 0¢ uucyo - THUTPOBSHHEM CNHPTOBHM DacTBODOM € ZKOI'0
Jeﬁhzéozﬁjifarmp?%?hﬂﬁl,C?MHTO_bgHL“OI CMECHD;
w " gy MCJIO XxMpa - MOJAOMETDHYECKHM METOHO0
Wiy POUTYPOROE yueio (TBY) - meTozom Cuzseu
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Peayasrat NCCISJPBaHER B X 00CYaucnus

JuRauuKa anbpa-aMMHEHOIO 83078 NpM XPAHEHMM KOHCEPBOB XapakTe-
pU30BAIAcCh CIEAYDNMM. B pesyapraTe CTEPHIM3ALUH NPOM3OUEN I'MIPONUI
GeNKOBHX BEUecTs.

BcaeAcTBHe T'MADPONU3a KOANAreHa 00pasOBalCA I'VOTHH, CTPYKTypa
TKaHEH 3HQUATEIBHO M3MEHUNACh, MACO npuo0peso KyIMHAaPHYD I'OTOB-
HOCTH. OZHOBPEMEHHO C 00p830BaHMEM CBOOOZHHX aMMHOKUCIIOT 38 CueT
PHZPOIX3E MPOMCXOZMIO MX PaSPyUEHHe B DE3yIbTaTe Zie KapOOKC HANP O~
BOHWS, AC3aMUHMDOBAHMA, BHAENEHHA CEPOBOZOPOZ8, & TAKES B3aMMOZeH-
CTBHS MX C MOHOC@8HapuZaMu Maca. BcrezcTBHEe 3TUX NMDPOLECCOB B KOH-
cepBax NMpH CTepPUAM3ANMM HAKANIMBAINCH HU3KOMONEKYIADHHE 830TCOZep-
XalEe COeZMHEHHA, CEPOBOZOPOA, KaDOOHUIBHHE BEUECTBA, YTIEKUCIOTE
U Zpyrue.

YoTaHOBIEHO, UTO NPHPOCT 8Ib(a-aMUHHOIO 830Ta NPOMCXOZMT Ha
NpOTAXEHUM BCEIO XPAHEHMS KOHCEPBOE (puc. I).

TMZpOIMTHIECKHE NPOLECCH B KOHCEPBAX, XPAHMBUMXCA B XOIOXMIb-
HUKe INpH 0-4°C, nmpoxoAuiu HECKONBKO MeZIeHHEe, UeM XPaHMBIMXCA Ha
CKJIaze OpH 10-25°C.

BeposTHO, 9T NMPOUECCH MPUBOZAT K USMEHEHHD KAUECTBEHHHX MOKa-
sareneii: BHEMHErO BMja, & TAKke BKyca M apoMaTa NpOAyKTa.
lsMeHeEHe KaueCTBEHHHX NMOKasaTeliefi EMpa B KOHCepBax

B nponecce XpaueH#s KOHCEDEOB U3 MACAE NTULH KUCIOTHHE M Mepe-
KHCHNE UHCHA MOCTOAHHO YBEIMuuBauMch (Tabiuia), uTO CBUZETENBCTBY-
er 0 HAAWYMe THADOIUTHYECKMX M OKMCIMTENBHHX NPOLECCOB.

KucIOTHNE YMCIA EAPOB MOCHE ABYXJETHET'O XDAaHEHMST KOHCEDEOB BO3~-
4 B HECKOJDBKO Das N0 CPABHEHMD C MCXOJHHMM BENMYMHAMUA W Z0-

pacran
crurans - 9,91 ZuA KOHcepso® "Qune kypuioe B xeme", 8,64 - "Yrka B

cOGCTBEHHOM COKY".

lipu 7anbHeHeM XPaHEHWH KOHCEPBEOB YBENUUMBANOCH KHCIOTHOE YUCIO
p xupe (raci. I).

KomuuecTBO NepeKucedl BO3pacTal0 Ha8 NPOTAXEHHM BCEIO BPEMEHM
XpaHeH#A MDA OCOMX TEMNEDATYDHHX DeXMMax. llpuyeM, NPOLECC IUAPOLH—
38 IWIKLOB M 00pa3oBaHue Nepekuceil MpoTeKald MHTEHCHUBHEE B KOHCEp—
Bax, XpaHMBUMXCH NPH TEMNEpaType 10-25°C, ueM B XONOZMIBHUKE.
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OxuciurenbHEe NpPeBPaWEHVA NMNMAOE B KOHCEPBAX CONMDOBOXABNMC:
00pa3oBaHueM KapSOHUABHHX COEJAMHEHHH, Pearupyonlux ¢ THoGapOHTypO-
BOK xucnorTod. TeHzeHUWA K HIEONNEHMD KaPOOHMIBHHX COEZMHEHMA B KOH-
CepBax ¥3 MAca NTHUH OTMeYeHa Ha 24, 30 u 36 wec. xpaHeHHs npu 0Go-
MX TEMNEpaTypHHX PeXMMax. 38 BTOPO{ I'OZ XpaHeHMA HaWGONbUMA MPHPOCT
TBY (mouru B xBa pasa) OTMEYEH B KoHcepBax "LKNIATE B CMETAHHOM
coyce" u "Huzeika B COOCTBEHHOM COKY", B TO BpeMA KaK B ADYIUX KOH—
cepsax oH cocraBaan I0-20%. OcoGerHo 3aueTHO Boapocno THY B KoHcep—
Bax Ha 30 wec. xpaHeruA. CKOPOCTH HAKOMJEHHA KaPOOHMIBHHX COEZUHE-
HE{l B KOHCEPBAX, XDaHMBUMXCA B XONOAMNBHUKE, OhNa MEHbUE, 4YeM y
XP3HWBUMXCA Ba CKIAAZE.

Hauene:ne noKa3aTelieil, X8PaKTEPU3YIOUMX KUCJIOTHOCTH KOHCEepBOB

Ezunoff HanpaBneHHOCTV B W3MEHEHMW BEIMUMHH AKTUBHOR KHUCIOTHO-
CTH B NpPOLECCE XPaHEHWs KOHCEDPBOB HE YCTAHOBIEHO. HECMOTDA Ha Kome-
GaeuA B ypOBHE NETyuux MupHEX kucioT (IXK) B oTzeasHme nepuozm Xpa=-
HEHMA KOHCEPEOB, MOXHO OTMETHTH ONpEZE/IEHHYY TEHACHIMO K yBeluye-
HUO WX COZEPEAHMA K 36 M€C. XpaHeHUs [0 CPaBHEHuD ¢ 12 MEecALaMH.
Sty KomeGanus yposHa JKK, BepoaTHO, 0OyCIOBJIEHH HBKOTODHMA pasliu-
UMMM B XIMHYECKOM COCTABE KOHCEPBOB NMPOW3BOACTBEHHOX BHDPAGOTKH.
Teuzernua xe x HaxonieHmo JEK CBUAETENBCTBOBANA O THADOLMTUYECKOM
pacnajze X¥poB, 4 TAKXE BO3MOXHOM Je38MMHMPOBAHMM SMUHOKUCIOT C OG-
P83 0BaHUEM HU3KOMOJNEKYAADHHX XMPHHX KHMCJOT.,

JluHaNuKa HaKOMNEHMA CONed TAXEJNX METalIoB (OHOBH " KEHGBB)
B KOHCepBax

lIlpoBe ziesinne UcCNENOBAHNA HAKONMNEHUA CONEH TAXEAHX MET8IJJIOB CBE-
AETEIBCTBYNT O HENPCPHBHO NPOTEKEMUMX (U3 UKO-XMMUYECKUX MPOLECCAX
BO BCEX BUZAaX MCCHIEZOBaHHHX KOHCEDPBOB. HemocpezcTBeHHO mocie cTepu-
I¥33uMM Ha BHYTpeHHEd NOBEPXHOCTH XECTAHHWX GaHOK OWJNM OCHAPYEEHH
TEMHO-(MOJETOBHE NATHA, OOPa3yoOUMECHs B PE3yNbTaTe B3aUMOAEUCTBHA Co-
POBOA0DPOZa M Apyrux NaCHIABHHX COPYCOAEDPXaiUX BENECTB C METAJIaMH.

SMe KTPOXMMUYECKAA KOPPO3HA NMPUBOZUT K DAacTBODEHWD OJIOBE M Nepa-
XOZy ero B NpPOXYKT.

B nepeuit nepuoz xpanenus (6 ¥ I2 wec.) HaKonJeHWe ONOBa U Xeje-
33 HE3HAYUTENBHO. B mponecce XpaHeHWA NMPOUCXOZUT ZarbHe{mee HaKOM-
ZeHue conei aTUX MeTawioB (puc. 2).

OzHako CKODOCTH HEKOMJIEHMA COJed OJN0Ba M Xene3a GONbWe B KOH-
CepBax, XpaHUBUWAXCA NpH IC—ZSOC. YeN y XPaHWBUMXCA B XOJOZMIbHUKE'.
llp nancHe@meM XpaHEHWM COJEDPXaHUe CONell TAKEeNHX METalloB PO oX-
xaeT Bo3pacraTh. K 2,5 rozaM xpaHeHHA KOJIMYECTBO 0JOBA B MPOAYKTE
npeeumaer Hopuy (200 wr/kr) npu 10-25°C u HaxommTcA B ZONMYCTHMOM
npeZiene — Np¥ XpaHeHMM B XOJOJWABHUKE,

B HamGoasweidl creneHu NOABEPXEHH KOPPO3UM XECTAHHE O8HKM C KOH-
ceppaur "lUunuaTa B cMeTaHHOM coyce", "UHaeka B coOCTBEHHOM COKY",
"¢une rycusoe B xene", "¢uie KypuHoe B meme".

JeroifyuBOCTE TapH B OTHOWEHMM KODPO3MM OTMEYEHE B KOHCEpPBax
"Kypuna B coOcTBEHHOM cOoky", "JTKa B COOCTBEHHOM coxyi CocrosHue
BHYTpPEHHE# NMOBEPXHOCTH O8HOK, ONpeZeiAeMoe 0 NOPUCTOCTH ONOBAHHO-
ro NMOKPHTHS, NMOATEEDK/AET HauM JZIBHHHE O MEepexoZe comeli TAXSNHX Me=-
TANNOB B NPOAYKT. B HavanbHuid nepuop xparedus (0-6 Mec.) KomuuectT=—
BO MOpP B ONOBAHHOM NMOKPHTHH OuJ0 B 3-7 pas MeHbNE, YeM uepe3
24 wecaua. OcoOEHHO 38METHO YBEIMYMBAETCHA NOPACTOCTH BHYTPEHHEIO
NOKPHTHA B GaHKaX C MACOM MHJEHKH, YTO COOTBETCTBYET 00J€e OHCTpPO-
My NEPeXOAy ON0B8 B NMPOAYKT. BHyTpEHHME NOBEPXHOCTH JOHHUEK M KpH-
WeK NOZBEPEEHH KODPO3Wu B OConbueff crenexu, yeM COKOBEA, BCHAEACTBHE
HE8DYNEHWA NONYZH ¥ yMEHBUEHWUA ee TOJNWMHH MDY WTAMIOBKE KOHI[OB.

B npouecce xpaHeHus OTMEYEHO NMpOrpeccUpynmee MOTEMHEHHWEe BHYT-
peHHell NoBepXHOCTH O8HKM. B HekOTOpHX 00pa3laX, XPaHMBUMXCA HPH
10-25°¢C, YCTaHOBAGHO NOABJCHHE YEDHOrO HajeTa Ha BHYTDPEHHEH NoBepx—
HoctH xpumek ("lLunusra B cMmeTaHHOM coyce", "WHzeiixa B coGCTBEHHOM
COKy").

HaueHen e CEHCOPHHX MoKasaTene

3aMeTHHX W3MEHEHMW# CEeHCODHHX NOoKa3aTene#f KOHCEDPBOB B NEpPBHE
I2 wec. xpaHeHMs He OHIO YCTAHOBIAGHO. KOHCepBH, XpaHWBUMECHA B XO-
NOJMNBHAKE, WMeN¥ Colee CBETIHA LBET MHWSUHOX TKEHH.

[Ipy xpanerws 20 2 NeT HE HaGIOAANOCH CYNECTBEHHOTO CHHUXGHNA

CEHCODHHX NOKasarTenell KOHCEpBOB.

Ha TpeTseM roAy XpaHeHHs B KOHCEPBaxX NOABMICH HENPUATHHE NpHB-
8yC, YCHIWBAJACA 38Na8X CTeDPHIM30BAHHOIO MAca, Yepes 30-36 mec. KOH=
CepBH MPUOODENHE MeTaIMYECKH# NPUBKYC, NMOABIEHME KOTOPOro, NO-BH-
IWMOMY, OCYCHIOBJEHO 3HAUMTE/LHHM HAKOIUIEHWEM B MDOZAYKTE Conedl 0lo-
Ba ¥ xenesa.
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B KOHCEDBaX, XPaHUBWMXCHA NMDHU 10-25°C

B KOHCEDBAX, XDAHWBNUXCR NDA 0-4°¢

12 243036[n-4u)0 6 12293036
o 6/2c%

2 - "Huzeidka B coOCTBEHHOM COKY"; 3 - "YTRE B COGCTBEHHOM COKY"

4 - "lUunasTa B CMETaHHOM coyce"

Puc. 2. Haxonzeuue cosep TAXENHX METANNOB B NMpoLecCce XPaHEHMA KOHCEPBOB M3 MACA NTHIOH
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XonoZmNbHOE XPAHEHHE KOHCEPBOB 00ECHEYMIO Iyullee COXPBWH%V
CEHCOPHHX CBOUCTB; NOABAEHWE HENPUATHOIO NPUBKYCE npoucxoﬂ“iﬂu
MEPHO Ha 6 Mec. N03Xe, YeM NpH XPaHeHWM KOHCEPBOB B Heoxnall !
cKnaze. 5
KoHcepsu B mpouecce XpaHe:us X0 3 NeT 0CTABAIUCH OnaFOHW
HHMK B MUKDPOCM&JIBHOM OTHOWEHWH. wﬂfq
CroHT8HHO mpoTeKanuue Pu3UKO-XMMUYECKHe npoueccu npH XPZﬂgsh
KOHCEPBOB NPUBOJAT K HAKOIJIEHMO B HMX HW3KOMOIE KyIApHHX 930: lj&
BELECTB, NPOAYKTOB I'MAPONM3a U OKUCIEHWUA IMNUZOB, coJel 010% o,
XEJIe38 ¥ ZIDYTUM M3MEHeHMAM, KOTOpHE B KOMIOJEKCE ochnonﬂﬂBapcﬂ7
XSHHE CEHCODHHX CBOMCTB Npozykra. llpuuem 3aueTHHe OTKAOHEH 30 1t
COPHHX CBOMCTB YCTAHOBJIEHH NOCHE IBYXJIETHEIrO XpaHeHus KOHC? ﬂﬁ‘“
npu IO—25°C. KOT'Zl8 NiaHHHE IOK83aTeNd NOCTUI K onpeueneuuux \
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BHBOZN I

v
I. Ha ocHoBaHuM (u3uko-XUMHYECKMX, CEHCOPHHX M uuxpoonoﬂgﬁ:ﬂ
YECKUX MCCIEJOBAHMA YCTAHOBIEH BO3MOXHOCTH XPaHEHHHA KOHGep%ly;?
NACA NTULH 3 GaNKAX U3 XM I'OPAYEr0 JIyseHus npu TemneparyPo f
¥ OTHOCUTENBHO# BraxHocTd Bosayxa 70-90% He Gonee ABYX ﬂe"oﬂﬁj%
2, XpaHeHWe KOHCEDBOB M3 MACA NTHUH B TO# xe ynaxoBKe X
ZaeuoM MoueueHuH npu remneparype 0-4°C Boawmoxso zo 2,5 16T
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