
196

L2. PACKAGING FRESH AND CURED MEAT

THE XXth EUROPEAN MEETING OF MEAT RESEARCH INSTITUTES 
THE ALL-UNION RESEARCH INSTITUTE OF MEAT INDUSTRY USSR 

CHANGES IN SOME QUALITIES OF CANNED POULTRY MEAT DURING STORAGE
V.A.GONOTSKY, K.I.LOBZOV, T.I.LOMAYBVA, V.I.KHLEBNIKOV

S U M M A R Y

Changes in some qualities of six kinds of oanned poultry meat) 
packaged into tinned cans without a protective coating and vacuumi- 
xing and designed for long (3 years) storage at two temperature re- 
giemes (0 to 4 and 10 to 25°C), were studied.

It was established that accumulation rate of heavy metal salts 
(tin, iron) was higher in the product stored without refrigeration 
(within two years their level approached the limit permissible va
lue); #C-amlne nitrogen oontent Increased; lipids changed signi
ficantly, especially in the produot stored at room temperatures.

A notable alteration of oanned produot sensory qualities and 
physico-chemical properties is registered at the 3rd year of storar- 
ge. The quality of canned poultry meat stored at 10-25°C changes 
faster than at 0-4°C.

It appears possible to keep canned poultry meat at 10-25°C no 
longer than for two years and at 0-4°C up to 2.5 years.

R E S U M E

On a étudié le changement de quelques indices quali**^ 
de 6 espèces de conserves de volailles conditionnées en bol 
de fer étamé sans enrobage protecteur ni vacuumage , mi® °n 
conservation prolongée (3 ans ) sous deux régimes de tempé*8 
ture ( 0 - 4 et 10 - 25°C). ^

Il est constaté que la vitesse de 1 Accumulation des 
des métaux lourds ( étain, fer) est plus vite dans des 
serves stockées dans un entrepôt non réfrigéré: dans deux 
leur quantité a atteint le niveau limite; le taux de l'az°te 
alpha-aminique a augmenté; les lipides des conserves 
sées à température ambiante ont changé particulièrement.

Il est observé le changement manifeste des modalité® 
sorielles et physico-chimiques après 2 ans de conservation*
La qualité des conserves entreposées à 10r 25°C change 
intensément que celles stockées à O - 4*C.

On a établi la possibilité d 
volailles à ')0-25°C 
2 ans et demi.

'entreposage des conserve® 
pas plus de 2 ans, et à 0-4#C jusqh’̂

DER XX. EUROPÄISCHE KONGRESS DER FLEISCHFORSCHUNGSINSTITUTE 
ALLUNIONS-FORSCHUNGSINSTITUT DER FLEISCHWIRTSCHAFT DER UdSSR
VERÄNDERUNG EINIGER QUALITIISMERKMALB VON GEFLUGELKONSERVEN BEI DER LAGERUNG
W.A.G0N0ZKU, K.I.LOBSOW, T.I.LOMAJEWA, W. I.CHLEBNIKOW 

Z U S A M M E N F A S S U N G

XX EBPOIJEÜCKHii KOHrPECC PAEOTHHKGB HHH KHCHdi nPOMUUlXEHHOC111
BCEC0ß3HblÄ HAynHO-HCCXEflOBATEJIBCKHM BHCTMTÏT

MHCHOW nPOMbimJIEHHOCÎH CCCP .
H3UEHEHXE HEKOTOPUX KAHECTBEHHIK tI0KA3ATEAEÜ KOHCEPBOB HS

rmmti np« x p a h e h h h
B.A.rOHOUKHiä, K.H.JI0E30B, T.H.AOMAEBA, B.H.XAEEHHKOi 

A H H O T A U H H

Es wurde die Veränderung einiger Qualitätsmerkmale von 6 un
terschiedlichen Geflögelkonserven in verzinnten Bleohdosen ohne 
Sohutzöberzug und ohne Vakuumbehandlung bei dreijähriger Lagerung 
unter zwei Temperaturregimen 0-4 und 10-25°C untersucht.

Es wurde festgestellt, daß die Geschwindigkeit der Anreiche
rung von Sohwermetallsalzen (Zinn, Elsen) bei den nicht kfcLhlgela
gerten Konserven hoher ist. Nach zwei Lagerungsjahren näherte slon 
deren Menge dem maximal zulässigen Niveau. Der Gehalt ah cd-Ami- 
nostlckstoff nahm zu; besonders bei den unter Zimmertemperatur ge
lagerten Konserven wurde eine wesentliche Veränderung von Lipiden 
naohgewiesen.

Am dritten Lagerungsjahr wurde eine merkliche Veränderung von 
sensorischen Eigenschaften und physikal—chemisohen Werten in den 
Konserven festgestellt. Bei der Lagerung bei 10-25°C ändert sich 
die Konservenqualität viel intensiver als bei 0-4°C.

Die Möglichkeit der Lagerung von GeflögeIkonserven bei 
10—25°C nicht länger als 2 Jahre und bei 0-̂ 4°C bis 2,5 Jahren wur— 
de bewiesen.



197

PACKAGING FRESH AND CURED MEAT

'Haitaiej,, 'yCJI0BM xPaHeHKH KoacepBOB »a Baca tit c m  noc b h “6 h o  
aoe Mmisotbo pafioi / I —<f/.

^Hooij, aaHH°a PSCOTH HBJIHHOCB H3yM8HHe BIHHHHH ycjIOBMii H &JIH- 
lCePB0a XPaileH1,H Ha *M8«KO-XWMTOCHe H C6HC0pHU6 II0Ka3aTMH 

0̂nycTn llpa®0T8,i,iBX 1,3 “soa maim, a Ha sToil ochobb yciaHOBae» 
lfta OPOKOB HX xpaHeHHH.

^ MaTepaan id “eToju accjieaoBaHaa

H°e S JEle"11 T  K0HCePBtl np0M3B0fl0TBeHH0a BbipaOOTKH: "iane KypH- 
^ P HPa B coOcTBeHHOu ooxy", "yiKa b coficiBeHHO“ co- 

*a ! cueiau,3 B 00C0TB8H‘i0“ c0Ky", "iaae rycanoe b aene", "Uunns-
.  «oHoe; ““0“ ooyce"-
83 3aiHHTHn„ Pac$ aG0BaH“ B OaHKM H3 XeCTH ropaaero JlyxeHHH

K°HCepBB0 noKP“ T“fl.

" Te“n8PaTyp0HPTn',,I1'onpM Te,,nePaTiP H“x p e x a u a x :  b noaem eH aa 
* Xojio» jii, H 1 0 -2 5  c  npi1 0TH0G11TejIBHG‘l BJiaiHOOTK B 03ayxa 7 0 -9 0 £

, K0H0epi; oa Ka“aPe c leanepaTypofl 0-4°C.
,e'1 ,ePe3 6U “GG1Ie«GBHfla HenocpeacTBeHHo nocne H3roT0BaeHaa, a 3a^ 

Ka,eoIB;  2 ' 2i* ’ 36 Me0, xPflHeHlis»
0 '  POflepu KOHOePBOB opeHHBajii! no cJieAy»maa noKa3aTenaw: 
”p^ eiBeBouaH1,,) aBB^ a ~8M1,Hlioro a so T a  b npopeH T ax k oOmeay a3 0 T y ,

'  ^ 0/  " °  peaK ^lu, 0 “ «h t h sph h o bu“  p e a re a T O “  / 5 / ;
1,118 JUmnacij 0e '1Mono “ T“TpoB3Hne“ cnapTOBhia paoTBopoy eanoro 

'  nePeK(1 ’ aKOTParHpoBaHHbix cnapio-aijiHpHoit caecB»;
'  'rno8anfiHOe 'iHCJI0 “ P3 “ “oaoMeipKiecKH“ aeioaoa; 

ltlu, ^ H e p a * / ^ ? * 06 'il,0JI°  C n w jia a  /6/ b “ oan$H-

,Clt0ioitoa KliG,I0Tli _ no aeio,ny, M3JioaeHHOiiy KpnjiOBoa h

' C a "  KM0JI0TH00TB ° n P e x e m n > <  noieHyBoaeipaHecKaa aeToaoa;
aae oojiea ojiobb b npoAyKTe -  KBepiteiaHOBtia aeToaoa/9/;jCt ---- - - - xvjJcy^TMUUiiblll lieTO^OM,

«̂iUn, 05* 0JIOBHHHOr° nGKPUT1,H EHyipeHHea noBepxHooi“ OaHKH - 
!* Haue XeHHUX yqacTK0B *ec™  c pacTBopon iê e30CHHepojni!CT®- 

ceuco 0eHHOr° Ha 4M£TpOBaBBHyo Cyaary;
4 ' 0  oam ,Tyi0 ° peHKy KOHoepBOB npoBOflana no naTaOajinBHofl c a c i e a a ;

r'9 l°reB H n!PH01'  0'® iro n G a y ™  KOHOepBOB CyaHJIH n o  OTCyTCTBHB B 
MMKpoiJmopH.

*0
*a««a

Peayittaru accaoaoB aH afl a ax  ofioy»«omao

jHHaaaKa a jiB $ a-aaan H o ro  a 3 0 ia  npa  xpaH eH aa n o n e e p bob x ap a K T e - 
pa30B aaacB  o a e a y u n a “ . B pe3yflBT8Te CTepaJiH 3anaa n p o aa o u en  r a a p o n a i  

CejiKOBKX B eu e o iB .
B ca eao iB a e  ra a p o a a 3 a  K onnareH a o(5pa30BaaoH ra a iB H , o T p y ra y p a  

TKaHea 3HanaT6JiBH0 K3aeH aaaoB , u nco  npaoO peao  KyaaHapHya roTO B- 
h o o t b .  OjHOBpeaeHHo c ofipa30B aH aea o b o Oo s h h x  aaaH O K aoaoi aa  oneT 
r a a p o a a 3 a  n p o ao x o a aao  a x  pa3pym eH ae b  p e 3 y a B ia ie  «eK apO oK oaaapo- 
BaHHfl, a e 3a “ HHapoBaHHH, B uaeaeH an o e p o B o a o p o aa , a T a iaie  B 3 a a a o a e e -  
c t b h h  a x  c “ OHOcaHapaaaua u HC a . Be jig aoTB a s  o t h x  nponaccoB  b  k o h — 

oepB ax  n p a  o r e p a n a s a n a a  H aK annasanaoB  Ha3KO“ oaeK yaapH ne a 3 0 i o o a e p -  
la m ae  ooeaaHeHBH, o e p o s o a o p o a , KapOoHaJiBHye B e n e o iB a , y raeK ao n o T a  

a  a p y r a e .
yoTaHOBieHO, bto n p a p o o i a a i$ a - a a a H H o r o ,a 3 0 ia  n p o a c x o a a i  Ha 

npoTH ieH aa B oero  xpaH eH aa KOHOepBOB ( p a o .  I ) .
rHflpOJIMTMlI6CKI!6 IIpOU6CCbI B K0HCGPB8X» XpaHMBUIMXCfl B XOJIOJUAJlh— 

HHKe npH 0 -4 ° C , npoxoflMJiH HecKO/iBKO ue;yieH H ee, q e y  xpaHHBinKxcH Ha 

o a n a a e  n p a  I0 -2 5 ° C .
B epoaiH O , a i a  n p o p ec o u  n p a B o ja i  k M3“ eHeHaio KaaeoTEeHHHx n o K a- 

3 a i e i e a :  BH e aae ro  B a^ a , a r a ia ie  BKyoa a  apoaaT a n p o f ly ra a .

H3MeHeHHe KaneoTBeHHUx noK a3aT enea a a p a  b KOHcepBax

B n p o p eo o e  xpaaeHHH KOHOepBOB B3 a a o a  m a n t i  KaonoTHue a  n e p e -  
KHCHne a a o n a  noo iom H O  yB enanaB anaoB  ( l a f i a a n a ) ,  w o  cB afleT e jiioT B y- 
e i  0 H ananae rasponaT a>ieoK ax  a  oKacjimeJiBHux nponeoooB .

KacHOTHbie n ao n a  aapoB  noo ae  a B y x a e iH ero  xpaH eH aa KOHOepBOB B03-  
p a o T aaa  b HecKoaBKO p a s  no  opaBHeHaio 0 boxoahumh B enananaM a a  s o -  
o i a r a a a  -  9,91 xna  KOHOepBOB " t a a e  KypaHoe b x e a e " ,  8,69 -  "y iK a  h

OOfiOTBeHHO“  ooK y".
Ilpa aaaB H eaue“  xpaH eH aa KOHcepEOB yB enanaB aaocB  KaoaoTHoe n a c a o  

b x ap e  ( l a f i a .  I ) ,
KoaaneoTBO nepeK H ce2 B 0 3 p a o ia a o  Ha n p o ia x e H a a  B o e ro  B peaeH a 

xpaH eH aa npa  oOoax T eanepaiypH H x p e x a a a x .  D p aaeu , npopeoo  r a a p o a a - i  
3a a a n a a o s  a  oOpa30BaHae nepeK aoel! n p o ie K a a a  HHTeHCHBHee B KOHoep- 
B ax, xpaHHBmaxoa n p a  T eM nepaiype  I0 -2 5 ° C , n e a  b xonoaajiBHHKe.
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OKHejiHTejiLHue npeBpameHHH nanaaoB b KOHcepaax conpoBoxaaaaci 
o0pa3OBaHneii KapdoHHXBHux ooeflHHeHHa, p e a ra p y o m a x  o T a o d a p d a iy p o -  
bo* K aonoT oa. TeHjeHUHH k HaEonjieHWD KapOoHiuiBma coeaHHeHHii b koh-  
oepB ax  H3 y n c a  n ia m i OTyeqeHg «a 2 4 ,  30  H 36 y e c .  xpaHeHHH npii o d o -  
icx TeynepaTypHHX p e x a u a x . 3 a  BTopofl r o a  xpaHeHHH H aadon iu iaa  n p ap o c *  
TEH (noiT H  b aBa p a 3 a )  oTyeqeH  b K oucapB ax "UunaHTa b cye iaH H ou 
c o y c e "  it "HHaaBKa b c oOctbghhou  c o K y " , b to B peyn kbk  b ap y rrac  koh-  
o epB ax  oh cocTBBHHa 10 -20% . OcodeHHO 3ayeTH0 B 03pocao  TEH b KOHceo- 
Bax Ha 30  i i e c .  xpaHeHHH• CicopocTL HaKonaaHHH K apdOHaaiHux c o e ja H e -  
hhB b KOHcepBax, xpaHHSiimxcH B xoaoaHHBHHKe, d u aa  ueHLiue, q e y  y 
xpaHHBiBHxcH Ba c i tn a a e .

H3yeHeHMe noKaaaieneit, xapaKTepH3yioii|Hx khcjiothoctb KOHcepBOB
EaHHoa HanpaBaeiiHoom b K3yeneHnn BenaqaHu aKTHBHOfl khcjotho- 

oth b nponecce xpaHeHHH KOHoepBOB He ycTaHOBaeHO. HecyoTpn Ha Kone- 
63hhh b ypoBHe aeiyqax xhphux KHcnOT (MK) b oiaenBHue nepaoau xps- 
HeHiH KOHoepBOB, yo«HO OTyeTHTB onpeaeaeHHyo TeHaeHum k yBenaqe- 
hmjo hx coaepaaHHH k 36 yeo. xpaHeHMs no cpaBHeHHB o 12 uecHiiaya.
9th KoaeflaHHH ypoBHH JIIK, BepoHTHO, odycaoB neH u HeKOTopuua p a 3 a a -  
UHHyH b x .iyaqecK oy  oocT aB e KOHoepBOB npoasBoacTBeHHOa BupadOTKH. 
TeiiaeHHHH xe k  HaKonneHHio J IIK  OBHaeieaLOTBOBaaa o rH aponaT aqecK O y 
p a o n a a e  xap o B , a  T a ra e  boshoihoh ae3ayaH H poBaH aa ayaHOKHcnoi o od - 
pa30BaHHey HHSKoyoneKynHpHux xapH ux khchot.

flHHayHKa HaKonaeHHH coaea THxenux yeiaaaoB (oaoBa h xene3a) 
b KOHcepBax

IlpoBeapHHHe HccaeaoBaHHH Ha KonaeHHH coaea THieaux yeiaaaoB cbi- 
aeieaBCTBycT o HenptpuBHO nporeKaomax iiH3HK0-xayHqecKHx nponeccax 
bo Boex Bnaax HocaeaoBaHHHx KOHoepBOB. HenocpeacTBeHHO nooae cTepa- 
nm anitit na BHyrpeHHea noBepxHOOTH xeciHHux daHOK duaa odHapyxeHH 
TeyHo-4-HoaeTOBue naiHa, odpasyoinaecH b pe3yaiTaTe B3aayoaeaoTBHH cs- 
poBoaopoaa h apyrux nadaniHux cepycoaepxauiax BenecTB o yeTannaya.

9neKTpoxaMaqecKaH Koppo3HH npHBoaai k paoTsopeHHio oaoBa it nepe- 
xoay ero b npojyKi.

E n e p s u a  n e p a o a  xpaHeHHH (6  a  12 y e o . )  H aitonneH iie oaoBa h x e n e -  
3a He3HaqHTejiBH0. B n p o n e c c e  xpaHeHHH npoaoxoaH T aaniH eflu iee H8Kon- 
a e n a e  c o n e a  a i a x  y e ia a a o B  ( p a o .  2 ) .
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OaHano CK opocTt Ha KonaeHHH c o a e a  oaoBa h x e n e a a  d o a iu ie  b KOH
c e p B a x , xpaHHBHHXCH npH X0-25°C, q ey  y  xpaHUBmaxcn B xoaoanaBHH K e’. 
n p a  aaaBH eam ey xpaHeHHH co a e p x a H a e  c o a e a  THxenux yeT aaaoB  n p o a o a -  
x a e i  B 0 3 p ao iaT B . K 2,5 r o a a y  xpaHeHHH KoaHqecTBO oaoB a b npoayK Te 
npeB tm aeT  H opyy (200 y r / n r )  n p a  I0-25°C a H axoaH ioH  b aonyoT nyoy  
n p e a e a e  -  n p a  xpaneHMH b xoaoaaaB H H K e.

B H aadoaB aea CTeneHH noaBepxeHU  Koppo3HH xec iH H ue daHKH c koh-  
o ep B a y a  "U u n a n ia  b o yeiaH H oy  c o y o e " ,  "H HaeiK a b oodoTBeHHoy co K y " , 
" t a a e  ry c a H o e  b x e n e " ,  "iane KypMHoe b x e n e " .

?CTOaqHBOCTB T a p s  B OTHOJieHHH K0pp03HH OTUeqeHa B KOHcepBax 
"K ypana b oodoTBeHHoy c o K y " , "y iK a  b codcTBeHHoa c o n y .  Coctohhh6 
BHyTpeHHea noB epxH ociH  daHOK, o n p e a e a n e y o e  n o  h o ph cto cth  oxobhhho-  
r o  nonpuTHH, n o a z B e p x a a e i Hama aa m iu e  o n e p e x o a e  c o a e a  T H ie au x  y e -  
T aaaoB  b npoayK T . B HeqaaBHHa n e p a o a  xpaneHHH (0-6 y e c . )  K o a a q e c i -  
bo nop  b oaoBHHHoy noK puTaa d uao  B 3-7 pa3  u e a ia ie , q e y  q ep e a  
24 y e c n a a .  OcodeHHO 3ayeTH 0 yBeaaqaBaeTCH  nopH caocTB  BHyTpeHHero 
noapuTHH b daHKax c y a c o y  HHaeaKH, q i o  cooTBeTCTByei d o ae e  dHCTpo- 
yy  n e p e x o a y  oaoBa b npoayK T . BHyTpeHHae n o B ep x H o c ia  aoH uxeK  it u p a -  

aieK noaBepxeHU K opposaa  b d o a u a e a  CTeneHH, q ey  doKOBan, B caeacT B ae 
HapymeHHH n o a y a u  a  yyeHBxeHHH e e  ToanwHu n p a  BTaynoBKe kohuob .

B npopecce xpaHeHHH OTyeqeHO nporpeccapynmee noreyHeHae BHyT
peHHea noBepxuocTa daHKH. B HeKoropux odpaanax, xpaHHBaaxcH npa 
I0-25°C, ycTaHOBaeHO noHBaeHae qepHoro Haaera aa BHyTpeHHea noBepx- 
hocth KpuneK ("UunanTa b cyeTaHHoa coyce”, "tlHaeaxa b codcTBeHHoy 
coKy”).

H ayeH enae ce H co p a u x  noK33aieaea

3ayeTHUx aayeH eH aa ceHcopHux n o K 83aT eaea  KOHcepsoB B nepBue 
12 y e c .  xpaaeHHH He d u ao  ycTaHOBaeHO. KoHcepBu, xpaH aB uiaeca b xo-  
aoaaaBH HK e, H yena d o a e e  c B e in u a  u seT  yumeqHoa t k 3 h h .

Ilpa  xpaHeHHH j o  2 a e i  He H ad n jo a aao c i cynecTB eH H oro OHHxeHHH 

ceH copH ux n o x a s a T e a e a  k o h c b pb o b .
Ha TpeTBey r o a y  xpaHeHHH b KOHcepBax noaBaacH HenpaHTHua npaB- 

s y c ,  ycaaaBaacH  3anax cTepaaa30BaH Horo ynca. Hepea 30-36 yec. koh*- 
cepBu npaod p eaa yeTaaaaqecKHa npHBKyc, noHBaeHae KOToporo, no-BH- 
a x u o y y , odycaoBaeHO 3HaqHTem>Huy HaKonaeHuey b npoayKTe c o a e a  ono>-

X oaoaaaB H oe xpaH eH ae KOHcepBOB o d e c n e q a a o  ayqiuee coXP8li ¡y 

ceHcopH ux c b oHc t s ; noH B aenae HenpHHTHoro npaB K yca npoacXdJ*1* ^  
yepHO Ha 6 y e c .  n o 3 x e ,  q e y  n p a  xpaaeHHH k o h c b p b o b b Heox^a*^ 
C K aaae . ^

K oH cepsu b n p o n e c c e  xpaHeHHH a o  3 aeT  o c T a B a a a c i d a s ro 110 
HUUH B yHKpOdHaaiHOU OTHOUieHHH. fr

CnoHTaHHo npo ieK aom ae i{ih3hko—xayaqecK H e n p o u e o c u  npa  ^  cjP 
KOHcepBOB npaBOflHT K HaKOnaeHMB B HHX HH3 K0y 0aeKyaHpHUX 83° (
B enecT B , npojyKTOB r a a p o a a 3 a  a OKacaeHHH aH naaoB , c o a e a  o i° $  

x e n e 3 a  a a p y r a y  asy eH eH an y , K o io p u e  B K o y n aeac e  odycaoB aa*8*1 ^  
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