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NNOTATON

L'etude du changement des niveaux de l'activité libre
des ferments lysosomales durant le stockage de la viande pré-
sente un intéret pratique pour apprécier le caractere des
transformations fermentaires sutolyyiques des composant prin-
cipaux:des protéines,des hydrates de carbone,des lipides et
des autres.

On dégagesit les lysosomes par le centrifugage differen-
tielle.On & étudié a 1l'autolyse (2°C) la dynamique du change-
ment de l'activité générale libre et liée avee des lysosomes
des cathepeines A et C; o(-glucosidase; o<-lipase; phospholipa-
se C; collagenase.

Les e'tudes out montré que le niveau de 1ltactivité des

hydrolases principaux libre et liée avee des lysosomes h'est

pas égal.Une stabilité différente de ces ferm

1e8.

XXI EBPONEMCKWY KOHT'PECC
PABOTHVKOB HVM MACHO{ MPOMBUUTEHHOCTY

Bcecon3Huft HAyIHO-HCCIENOBATENbCKAA WHCTHTYT
mcHo#t mpomumnerEocTH CCCP

VRYYERVE CTABATBHOCTY JVM30COMATEHHX SEPMEHTOB B IPOLECCE
ABTOJM3A TOBAKBET'O0 MACA

11.E.lasxosckwuit ,E./.CumMOrpesa
AHHOTAONA

JfisyueHRe W3MEHEHHWA ypoBHe#l CBOCONHON AKTHBHOCTH JH30COMAJIE-
HHX (epDMEHTOB IIDH XPAHEHWH MAC& NpeNCTaBJIAET NPaKTHYeCKn# HHTE-
pec INA CYKIEHWA O Xapakrepe (epMeHTATHBHHX,aBTONMTAYECKHX Npe-
Bpamermft OCHOBHHX KOMIOHEHTOB: GeJKOB,yIJIEBOLOB, HIMIOB ¥ IDy-
THX.

TIM30COME BHIEAIM IubPepeHIMaNbHEM MeHTpUpyTrupoBasuem.3y-
qayM IMHAMAKY M3MeHeHWs oome#t,CcBOCONHOE ¥ CBA3EHHOK C JM30CO-
MaMP ARTHBHOCTH KaTencwHoB A m C, oC -TJIDKO3UNA3H, X -JUNA3H,
pochommnasy "C",KONIATEHASH NDH ABTOJM3E 7290/

McoNenopaHWs MOKA38JM,9TO YPOBEHb cBOGONHOM M cBA3aHHO! C
JM30COMAMY AKTUBHOCTH OCHOBHHX JM30COMANBEHHX I'MIPOJa3 HeonnHa-
KOB.BHABNEHA pa3jMuyHasg CTAGKMABHOCTE 3THX HEepMeHTOB.
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