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Das Verhiltnis zwischen Knochen und Fleisch (Muskel-, Binde- und Fett-

sentlichstes

gewebe) ist fiir die Bewertung von Rinderschlachttierkérpern w

Kriterium. Fir Vorausbeurteilungen werden bisher nur allgemeine Er-
fahrungswerte zugrunde gelegt. Im Schrifttum sind zwar zwischen dem

Knochenanteil und bestimmten Teilstiickzusammensetzungen sowie bestimm-

ten Koérperma@Ben unterschiedlich enge Beziehungen beschrieben worden,

aufler dem Zweihdlftengewicht und der Tierkdrperlinge ist jedoch keines de

gepriiften Kriterien praktikabel.

Uber Messungen der Tierkérperlinge Ix]}‘ des Umfangs des Karpalgelenks

(x,)) und die Ermittlung des Zweihilftenwarmgewichts (x,) von 128 Héohen-

fleckviehkithen und 111 Hohenfleckviehbullen resultierten unter Beriick-

igung des préparativ erfaften Knochenanteils (y) aus der multiplen

Regressionsanalyse Gleichungen, die aufgrund der Enge der Be iehungen

eine brauchbare Schitzung des

des Knochenanteils zu den Gréfen X, bis

relativen und absoluten Knochenanteils erméglichen
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The ratio of bone tissue to meat (muscle tissue, connective t ue, and

fat tissue) is the most essential criterion for the evaluation of beef
cattle carcasses. As far as now precalculations are based on general
empirical facts only. Although variably close relations between the ratio
of bone and certain compositions of carcass parts and carcass measure-

ments are desc

ribed in the literature, except for the weight and the
length of the carcass none of the other investigated criteria is practi-

cable

By means of measurements of the length of the c , of the

circumference of the carpal joint (x,) and the determination of the wei

of the carcass

128 Simmenthal type cows and 111 Simmenthal type
steers, and taking into account the preparatively measured bone ratio (y),
equations have been derived from the multiple regression analysis which
enable a practicable estimation of the relative and absolute bone ratio be-
cause of the close relationship between the bone ratio and the criteria
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Le rapport entre les os et la viande (tis

rtan®

conjonctifs et graisseux) est le critére le plus impo
pour l'évaluation des corps des boeufs de boucherie
qu'ici, pour pouvoir porter un jugement & priori,

lisait que des valeurs d'expérience générales.

papier, il est vrai, on a défini des relations dive

étroites entre la quantité d'os et certaines

de morceaux ainsi que certain

dant, en dehors du poids des deux moitiés et

de la béte, aucun des critéres examinés n'est

En mesurant la longueur de la béte

ticulation carpienne (x,) et en

chaud des deux moitiés (x,) de 128 vact de 111

2
reaux (b&tail tacheté des montagnes), on a trouvé,

en

tenant compte de la proportion d'os (y)

ouver

des préparations 4 la suite d'une ana mul

régression, des équations qui, en raison de 1'étroit

des relations entre la proportion d'os et les

susmentionnées (de Xy a :<}), permet

utilisable de la proportion relative et

tent
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Die nachstehende Korrelationsmatrix zeigt, welcher Zusammenhang zwi

schen den einzelnen Mefigréfien besteht:

Knochen- Abstand Art.atl.occ. Zweihilften-
gew. (kg) u. Art. talocr. (cm) warmgew. (kg)

(s (x,) (x,)
Abst. Art.atl.occ.
u. Art. talocr. ( ]) 0, 64
Zweihidlften-
warmgewicht 0, 0,32
Umfang
Art. carpi (x,) 0,73 0,59 0,46

Mit 49 kg entspricht das durchschnittliche Knochengewicht einem rela-

tiven Knochenanteil von 18,7 % am Zweihdlftenwarmgewicht. Zur

Schitzung des Knochengewichtes (yabs)’ respektive des relativen Knochen-
anteils (y ) aus den Mefidaten der angefithrten Stichproben bietet sich

“rel.
die multiple Regressionsanalyse an. Aus der Stichprobe fiir Kilhe ergeben

chtes

sich dabei folgende Gleichungen zur Berechnung des Knochenge

(in kg) respektive des Knochenanteils (in %):

2,83 + 0,1701 + 0,0303

1,77 + 0,0556 - x1 -

v
“rel.

Dariiber hinaus ist aus der Analyse ersichtlich, da 54 % der Variation

des Knochengewichtes allein durch den Umfang des Art. carpi zu erkliren
sind und 60 % durch Karpalgelenksumfang und Abstand zwischen Art.
atlanto-occ. und Art. talocruralis. Durch das Zweihilftenwarmgewicht

als dritte GroBe erhsht sich das Bestimmtheitsmaf auf 64 %.
Beim relativen Knochenanteil werden 48 % durch das Zweihilftenwarmge-

wicht erklirt und 68 % kénnen durch Zweihdlftenwarmgewicht und Umfang

des Karpalgelenks erklirt werden. Der unter Praxisbedingungen etwas

schwieriger festzustellende Abstand zwischen dem Art. atlanto-o und
dem Art. talocruralis erhéht hier das BestimmtheitsmaB lediglich auf

71 %.

Die Variation des relativen Knochenanteils wird bei dieser Stichprobe zu

ftenwarmgewicht und zu 49 % durch die Einbe-

41 % durch das Zweih

ziehung des Abstandes Art. atlanto-occ. und Art. talocruralis erkli

Durch Hinzunahme des Karpalgelenksumfanges als 3. Variable erhsht sich

das Bestimmtheitsmaf auf 53 %

Aufgrund der sehr engen Beziehungen des Knochenanteils zu den GriéBen

X, - Xg ermoglichen die o.a. Gleichungen - jedenfalls bei Hohenfleckvieh-
rindern - eine brauchbare Schitzung des relativen und absoluten Knochen-

anteils.
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