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Zusammenfassung

Es wurden parallele Untersuchungen nach der Gewichtsmethode und
mit Hilfe eines Zeiss-Taschenrefraktometers mit einer Skalentei-
lung von O bis 30% durchgeffhrt. Babei wurden Differensen in der
nach den gwei Methoden Bestimmten Trockensubstang fTestgestellt,

Es wurde machgewiesen, dass in allen Fillen bis su 5% Trockea-
substang diese Differensen nicht gesichert sind. Bei einer Br-
h¥hung der Trockensubstang erfolgt ein progressives Amnwachsen
der Differenz, indem dlese bei 25% einen Wert won 4,10% erreicht.
Fach der refraktometrischen Methode werden in allen Fillen hBhe-
re Werte festgestallt, Der Zuverllissigkeitsgrad der erhaltenen
Ergebnisse betrigt {lber 99%.

Es wurde ein graphisches Verfahren fiir die schnelle Korrektion
der Trockensubstans entwickelt, indem als Basis die klassisehe
Methode - Trockemsubstanszbestimmung nach den Wassergehalt - be-
nutzt wird. Die refraktometrische Methode kann bei allen Betriebs-
Bedingungen leicht angewendet werden und verlangt keine susfitz-
liche spesielle Ausbildung des bedienenden Personal s,
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Summary
Parallel tests were made for determining the dry substance of
broths and broth concentrates made of bones and tendons from cattle
after the weighing method and by a portable refractometer Zeiss
from O to 30 %. Differences for the index of dry substance have
been found between the two methods.

It is proved that in all cases with 5 % dry substance these diffe-
rences are not significant. With higher dry substance content, the
difference grows progressively, and at 25 % amounts to 4,1 %. Aftex
the refractometrie method, higher values are obtained for this in-
dex in all cases. The reliability of the obtained results is over
99 %.

A graphic method is developed for quick correction of the dry sub-
stance value, taking as a base, the classical method - evaluating
this index after the water content. The refractometric method is
easily applied in factory conditions and no specialization is
needed for the working personnel.
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Résumb

Des &tudes paralldles ont 8t& effectubes sur la *c*erHL““t) l
de la matidre sdche dans la fabrication de bouillons et de Coﬂyv
trats, de bouillons d'os et de matidres gelbes de boeufs d gpré
la mbthode par pesage, ainsi qu'au moyen d'un ré&fractomdtre de
poche Zeiss & 1'8chelle de O & 30 %. Des diffbrences ont Bt éz
lies dans 1'indice de la matidre sdche, déterminé d'aprés 1e8 €
méthodes.

On a prouvk que, jusqu'd 5 % de matidre sédche, ces a;‘*éren
1d %taient non signifients. Lorsque la quantité de matidre adch®
s'levait, la différence augmentait progressivement atcex?ﬂa" )
4,10 # & 25 % de matidre sdche. D'aprds la méthode réfractoméTiA'
on a Btabli des valeurs plus &levbes de cet indice. L'authen’ :
des rbsultats obtenus &tait supbrieure & 99 %.

On a &labor® une méthode graphique de correction rapid

matidre sdche en prenant pour base la mbthode classique - 12

¢l
mination de cet indice d'aprds 1'humidité des &chantillons €
18

La m&thode réfractombtrique est facilement applicable dans Ar
n
duction et n'exige pas une formation supplémentaire du perso”

service.

CKOPOCTHO /! METOZ ONPEZEJEHAA CYXOIO EELECTBA NPU NP
BEYIBOHOB ¥ KOHUEHTPATOB

JI.Marees
Hucruryr wmacHoff npowsusewHocTd - Codus

AHHOTAUMA

llpoBezZieHH napazieIbHHE WCCNEZ0BEHAS AJA 0Mnpe
EeCTBa MpW NPOU3BOACTBE OYyABOHOB U OYyNBOHHHX KO
re#t ¥ KieHoCpa3youmx CyXOXuIMit KpYyNHOTO pOraTaro
METOZy ¥ nyTeyM WCHONB30BaHUA KapPUB8HHOIO pedpaKTo
no#t or O no 30%. YcTaHOBIEHNW pa3iUuydf B MOKA38TEJe
onpezele HHOM MO ZBYM METOZAM. )

lokassHo, YTO BO BCEX CAYYadX MpW copepxauuy A0 ?
LecTB8 pas3iM4yMA MPOTPECCHBHA HapPaCcCTalT, NpUYEM,
rapr 4,10%. PeQpaKToMeTpUYE CKMM METOZOM BO BOE y
domee BHCOKME B3HEUGHHMA BTOTQ NOKazaTensd. JacrosepHoCTE
peaynasraToB Bhme 99%.

PaspaGoran rpafuueckut cnocas OHCTPO i
cTB8, 083MPYACH HA KN8CCHYECKOM METOZe Ol
A N0 BOZHOMY COZepXaHWo. PedpaxTomerpuyecxul / N
B MPOM3BOACTBEHHHX YCIOBMAX W He TpeGyeT ACMONHNTEIBHOT!
HOro o0y4YeHus OGCIYZXWBaKWETOd NMEDCOHAENA.
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L}

thtige Bedingung bei der Herstellung von Bouillons und Bouillon-
Ko,

nzent“aten aus Fleisch, Knochen und leimhaltige Sehnen ist die
S

hnelle und genaue Bestimmung des Trockensubstanzgehaltes, durch
&

lehen der Zeitpunkt gur Unterbrechung des Extraktionsprozesses,

" * @ie Eindichtung bei der zusitzlichen Eindampfung bestimmt
xq,

1

: BeEtlmmunp der Trockensubstanz von Bouillons durch die Ge-
Wi

cht°Methoqe ist wegen des hohen Zeitaufwandes und des dazu he-
tlgten Laboratoriums in Betriebs-Bedingungen nicht anwendbar.

%,

- der vorliegenden Untersuchungen ist, eine in Betriebsbedin-
Ty 8en anwendbare schnelle und genaue Methode zur Bestimmung der
tocken'ubs tang in Bouillons und Bouillonkonzentraten zu ermit-
1)

1
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~STal ung Methodik

Q

. versnchgmaterlal dienten Bouillons und Bouillonkonzentrate

Kn°Chen und leimhaltigen Sehnen von Grossvieh, die einen un-
°hled11chen Dichtegrad zur Zeit der techmnologischen Extrak-

qonSDTQZeSbe und der Eindichtung durch zusétzliche Verdampfung

tten.
“m U“tersuchungen wurden parallel nach zwei Methoden durchge-
Ry

Bpe
=% Yethode: Die Bestimmung der Trockensubstanz der Bouillons
und Bouillonkonzentrate wurde dem Gewicht nach

hr C v
‘QbmlFe ststellung des Wassergehaltes vorgenommen. 5 g (mit ei=-
) Genaul keit 0.0001) Bouillon oder Bouillonkonzentrat wurde
Yoy 0 g .

05

C bis zu konctantem Gewicht getrocknet. Die Probe wurde
Sinen Glastiegel, dessen Boden mit Bimstein bedeckt war gege-

“rs " Iestgestellrcn faktischen Trockensubstanz, welcher Un-

Heq mit dem Anwachsen des Trockensubstanzgehaltes im Bouil-
b Bsteigy,

“
G i a 2
%lgenaulskeit der refraktrometrischen Methode wurde folgender-
Verechnet: Zo(
A 6+ 2(n-1)
by

N .
Fﬂu e Mittleren guadratischen Abweichung wurde der mittlere
- . @ 5
m) der mittleren arithmetischen Schitzung laut der Formel
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lhhv ?ert“ns der bedenklichen Daten wurde nach der Methode von

“Wrchgetiinrt,

“uy
Wq erlas°1gke‘t der Ergebnisce wurde nach der Tabelle von
sty o
%y "Pigcher festgestellt, Als minimale Zuverl¥ssigkeit wurde
Yy 8enompey, ,

!un gtbnls'e der Paralleluntersuchungen nach der Gewichtsmetho-
rlTi\b e von uns modifizierten refraktometrischen Methode sind
®

by e 4 zusammengefasst,

m%xr!n in Tabelle 1 angefdhrten Daten geht hervor, dass unsere
ziarte Methode bei 35°C Temperatur in allen Fillen einen
?“hq i Prozent Trockens ubstanz in Vergleich mit der Gewichts-
W *» a *h. durch Bestimmung des Wassergehaltes, anzeigt. Bei

0

:“ 4 18 myt Trockensubstanz bis zu 5%, liegen diese Differen-

oy, ~“B8chnittlich beo 0.,13% = 0,17%, d.h. sie kbnnen wegen
n

%1 Zuverlfssigkeit ignoriert werden.

Jh

Qeruillonyonzentraten mit Uber 6% Trockensubstanz wachsen die
"oy Nzen Progressiv an und erreichen bei 25% Trockensubstang

:& nachel ®iner Konzentration mit faktisch $8% Trockensubstanz,
le der Gewichtsmethode bestimmt wurde, konnte man auf der

°S Zeigs-Refraktometers bei 359¢ 22% ablesen. Der Zuver-
: Sgrad dieser Ergebnisse betrfigt {iber 99%.

ben, getrocknet und vor der Tarierung temperiert, damit ein An-
brennen des Bouillons vermieden werden konnte.

Die Ergebnisse wurden variations-statistisch bearbeitet.

M- ZA

n
M = mittlere arithmetische Schitzung
ZA= Summe der Resultate in der Variationsreihe
/7 = Anzahl der Untersuchungen

Die mittlere guadratische Abweichung wurde wir folgt ermittelt:
4 z
G|/ &%
=V n-1

Ci; mittlere guadratische Gleichung
Zol'=

Summe der Differenzen der quadrierten mittleren
arithmetischen Schitzung

/7?7 = Anzahl der Untersuchungen

Zweite Methode: Refraktometrische Bestimmung der Trockensubstanz

von Bouillons und Bouillonkonzentraten mit einem
Zeiss-Handrefraktometer 0/30.

Modifikation der Refrakrometermethode

Der Messbereich des Refraktometers umfasst O bi

v Trockensub-

8 tanz bei einer Temperatur von 20°C, Das Ablesen des Frozentes
der Trockensubstanz von Bouillons und Bouillonkonzentraten ist

bei dieser Temperatur nicht m8glich und kann aller Wahrscheinlich-
keit nach auf das Gelieren des Bouillons im Messprisma zurfickge-
fiihrt werden.

Aus diecem CGrunde sahen

ins veranlasst Untersuchungen zur Mo-
difizierung der Methode durchzufiihren, um die optimale Mesctempe-
ratur festzustellen,

Bei den Versuchen zur Ermittlung der Trockensubs

el verschie~
denen Temperaturen wurde als optimale Temperatur 35°C (-1C:) fest-
gestellt.,

Die hdhere Temperatur (35°C anstatt 20°C) fiihrt zu einer grésce-
* &

ren Abweichung in den Differenzen gegeniliber der durch die Gewichts-
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Tabelle 1
Trockensubstang - % Differenz
tm +6 Pt< nt
Nr. pefrakt. Gewichts- = - x6
Methode methode
1. 3 2,87 6 0,13 0,005 0,014 0,1 10
2. 5 4,83 6 0,17 0,008 0,020 0,1 10
3. 6 5,68 6 0,32 0,0t2 0,033 0,01 10
&s 10 8,64 6 1,36 0,018 0,044 0,00% 10
5 18 15,07 12 2,93 0,09 0,31 0,001 16
6. 21 17,52 6 3,48 0,06 0,14 0,001 16
Te 22 18,12 10 3,88 0,05 0,16 0,001 14
8. 25 20,90 8 4,10 0,03 0,08 0,001 16

Die Korrektion der vo n der Skale des Zeiss-Refraktometers bei
35°% (+1) abgelesenen Trockensubstanz in Vergleich mit der nach
der Gewichtsmethode bestimmtem faktischen Trockensubstanz kann
schnell mit Hilfe der von uns entwickelten Korrektionsgraphik
vorgenommen werden (Abb. 1).

Die von uns modifigierte refraktometrische Methode zur Bestimmung
der Trockensubstanz bei einer Messtemperatur wvon 3500 unter Be-
nutzung der vorgeschlagenen Korrektionsgraphik gibt die M&glich-
keit, selbst bei Betriebsbedingungen eune schnelle Bestimmung
der faktischen Trockensuhstanz der aus Fleisch, Konchen und leim-
haltigen Sehnen hergestellten Bouillons und Bouillonkonszentrate
durchzuffihren. Diese Methode garantiert das ununterbrochene Ver-
folgen und Regulieren der Extraktions- und Verdichtungsprozesse,

Die refraktometrische Methode ist schnell, genau und kann bei
Betriebsbedingungen leicht angewendet werden, ohne dass eine .ge-
zielle Ausbildungen des bedienenden Personals notwendig ist. Die-
se Vorteile der von uns modifizierten Schnellmethode zur Bestim-
mung der Trockensubstanz von Bouillons und Bouillonkonzentraten
zeigen ihren Vorrang in Vergleich mit den anderen Methoden und

ihre gute Eignung flir die Herstellungsbetriebe,






