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ZUSANNENTFASSUNG

die chemische Zusammensetzung von M. long.dorsi,

femoris, M. teres major, li. obliquus abdominis

externus von Jungpferden studiert.
Auf Grund des Gesamtgehaltes an EiweiB, des Verhdltnisses

und unvollwertigen EiweiBen, des Anteils an

r Menge von NichteiweiB-Stickstof
des Gesamtgehaltes an Lipiden wurde gezeigt, daB das Pfer-

defleisch einen hohen Nahrwert, gute technologische Eigenschaf-

ten st, was bei dessen Ausnutzung zur Herstellung von
F hwaren mit hohem Nzhrwert und guten orgenoleptischen

lierkmalen besonders wichtig ist.
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na Genpa (quadriceps femoris ),
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YORyaa Gpomsofi cTeHKM Tym MosomEska (obliquus abdominis ex-
teTnua).
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A STUDY INTO THE FOOD VALUE OF YOUNG HORSEMEAT AND
PRODUCTS PREPARED THEREOF

G.L.Solntseva, A.A.Sobyanina, A.N.Sourkova, I.D.Khoroshkove,
G.Ya.Lotova

SUNMMARY

The chemical composition of the mm. l.dorsi, guadriceps
femoris, teres major and obliguus abdominis externus of young
horse carcasses has been studied.

On the basis of total protein, perfect/imperfect proteins
ratio, imperfect proteins percentage, non-protein nitrogen and
total 1lipids, i1t has been shown that horsemeat is of a high
food value and satisfactory processing properties, all this
being very important from the viewpoint of its utilization in
the preparation of meat products of high food and organolepti-
cal quelities.
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: 5. Os
Die chemische Zusammensetzung der Konserven "EntrecBte"
wies einen hohen Gehalt an EiweiBen und einen wesentlichen An-
Tabelle 2 tell an vollwertigen EiweiBen auf, weil die Tryptophanmenge
Chemische Zusammensetzung von Konserven hooch blieb. Unwesentliche Tryptophanverluste wurden bei der
5 (n = 12) thermischen Behandlung festgestellt; sie libten aber fast kei-
nen EinfluB auf das Verhdltnis Tryp han/Hydroxyprolin aus,
Konservenbenennung das ziemlich hoch (3, 4) blieb.
“Entrecdte" "Roulade" Bei der thermischen Behar lenge von Extr

ndlung ging die 1
tivstoffen (darunter auch Purinbasen) zurilick, w

62,5%0,74 55,3%0,80 des bilologischen Wertes der Erzeugnisse beitr

29,4:0,76 20,8%0,46 Die Konserven "Roulade™ hatten keinen hohen Eiv

3 Fett 6,9i0,94 22,9:1115 Aber sie enthielten eine wesentliche nge von Fett mit hohem
5 Tryptophan 0’3010’021 ()’1710’017 Néhrwert. Es 1st bekannt, daB sich das Pferdefett durch
Hydroxyprolin 0,090,010 0,38%,050 hohen Gehalt an polyungesdttigten Fettsduren und eine ni
Extraktivstoffe O,AlIO,Olr;' 0’411-0’01 ge Zahl von Verbindungen mit gekoppelten Doppelbin
Asche 1,4%0,10 0,9%,12 zeichnet,
Die organoleptische 8
dltnis "Roulade" u.a. aus dem er
Tryptophan/Hydroxyprolin 3,710,61 o,z,.‘fo,ooj 9-Punkt-Skala ergab, daB alle Konserven einen gut
L Fett/Eiwe 072310’073 1,110,05 ten Geschmack, gutes Aroma sowie eine gute Konsist
sen (Tabl. 3). B Bl e
- Organoleptische Charakteristi
E serven
r- Konserven— Aroma
benennung
kntrecbte 7,0 7 5L 742 6,9 6,€
Roulade 7,0 7,7 746 7,55 754
Gulasch 6,9 6,9 7,1 6,9 742 {5
6,8 6,7 6,7 by4 6,3 6,4
751 7,0 6,6 6,6 6, 6,6

SchluBfolgerung

Beim Vergleich der Ergebnisse der chemischen Analyse von
Untersuchten Muskeln der Jungpferde mit frither erhaltenen

&leischen lerknalen des Muskelgewebes von Rindern (4) ergab

8 sich, daB sich das Fleisch von Jungpferden der chemischen
nsetzung nach vom Rindfleisch nicht wesentlich unter-

c
} - i schaff e
tika vop Konserven aus Fleisch von Jungpferden schaffen Vor

Sssetgungen fiir eine breitere Ausnutzung dieser Fleischart in
‘€ Wurst-Konserven-Produktion.
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