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S f t btaitled for 100 carcasses of Large White pigs, slaughtered in lots according to weight (weights ranging 
y  T,0 to Ho kg) show that the quantity of pork grading Extra, I and II, increases with live weight at slaugh- 

increase rythm of grade Extra is lower as compared to that of the respective lot per weight, at live 
less Man HO-115 kg, and is higher when live weight exceeds 115 kg. 

c4ttJ 8ignificant positive correlation were found to exist between slaughter weights of fattened pigs and carcass 
Pectivgj' Thus grade Extra ranks first (r =. 0,9885) followed by I and II grades (r = 0,9732 and r = 0,9700 res- 

6y) and fillets (r = 0,8433).
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®*°hea Portées sur 100 carcasses tranchées provenants des porcs de la race Large White abattus par 
après leur poids v if (80-140 kg), ont montré que la quantité de la viande Extra, de première et 

j ' tythnieqaallté augmente parallèlement avec le poids de l ’ animal à l ’ abattage. x
au°6lui de i. Cr°lssance procentuelle de la viande Extra chez les porcs pesant moins de 115 kg est inferieur 

laUr 4 augInentation du poids de l ’ animal, ce qui fait ressortir l ’ avantage d’ abattre les porcs un poids 
t£tcas8e _  11 ° -115 kg. Entre le poids vif à l ’ abattage des porcs engraisses et les portions tranchées de la 
le viand r quaIités. existent des corrélations positives hautement significatives, premièrement avec la quali- 
8pe«tS fn l xtra (r = 0 9885) suivie par celle de 1-ere et 2-ème qualité (r = 0,9732 et r -  0,9700) et par 

Mets (r = o,8433).
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KÖRPER IN ZUSAMMENHANG MIT DEM VERWERTUNGSLEBEND GEWICHT

STELIAN OPRESCU und VASILE SARBULESCU

Die Akademie für Land-und Forstwissenschaften und Agronomische Institut "N. Bälcescu", Bukarest, Rurrf4nieB

Die auf 100 ausgeweideter Schwernkorper (die Rasse "Large White) durchgefuhrte Versuche, wo Man die Sc*1 
weine auf Lebendgewichtsgruppen Zwischen 80-140 kg geschlachtet hat, haben geprüft dass die von höhere 

Qualität, 1. Qualität u. 2. Qualität - Fleischmenge verhältnismässig mit dem Körpergewicht bei Schlachtung! 
aufgewachsen hat.
Der Wachstumsrhytmus (%) der Hochqualitätfleisch ist aber im Vergleiche mit dem Wachstumsrhytmus 
Gewichtsgruppe geringer (Die Gruppe von 80 bis 110-115 kg). Uber 115 kg aber, ist der Wachstumsrhytu1113 
der Hochqualitatfleisch höherer als den Lebendgewichtwachstumsrhytmus.
Es gibt bestimmte positive korrelationen zwisschen den Verwertungslebengejvicht der Mastchweinen und die 
sortierte korperteile die sehr bezeichnend sind : Zum erst im Falls der höhere Qualität Heisch (r = 0,9® 
und dann, die 1.Qualität (r = 0,9732), die 2 .Qualität (r = 0,9700) und, endlich, Fillet (r = 0,8433).

KAHECTBA ..1HCA 11PH PACSACOBKE TYIU CBidHEfl B 3ABMClfelOCTH OT Ii/lB0r0 BECA UPM PEAJlMSjiü^ 
CTEJMAH OlIPECKY m BACME CUPOTECKy
AKaneMHH ceni>CK0X03HiiCTBeHHbix m jiecHbix nayK m ArpoHOMwaecKHM nncTHTyT "H .E a jm e c K y '’ 

r. P y x a p e c T , CP PyauHMH

iIpoBoaHMbie McojiesoBaHMH Ha Io o  p a c $ a c o B 3HHHx Tym ax.no jiyH eH H bix ot cBHHeM KpynHofl k e^ c 8' 
n o p o a a , npn 3a6oe no rpyn na M  m b o f o  Beca ot 8o so I 4o K r ,  no K asa im  hto  Konmeci^0 e0oH 
n o jiyn eH H oro  Bbiciuero K anecT B a , I-ro h i l - r o  c o p to b  noBHiuaeTCH napaaaeaBHO c jichbhm » 
atHBOTHoro npw y ö o e . b0Ü .
P htm  npoueH TyauB H oro pocTa aaca  B uc iiie ro  KanecTBa no cpaBHeHM» c pmtmom  pocTa  êG°J,ec^ 
rp y n n u  noHimaeTCH ot  8o K r  ao Ho-115 K r .  ÜBume 115 K r p h tm  pocTa niaca Bbicuiero Ka 
npeBumaeT p h tm  pocTa iio  JKHBoay B e c y . no
ie * a y  KMBHM BeCOM npH peaaH3ailHH OTKOpMJieHHUX CBHiieß M paC$aC0BaHHHMH naCTHMH i y “ i  c 
K auecT B au , cyaecTB yioT oneHB aocTOBepHtie noaoM Te jiB H bie  K oppe jin iiH H , b nepByio o ^ e P |K  ff 
mhcom  B ucu iero KanecTBa ( i  = o,9885), 3aTeM c mhcom I - r o  h Il-ro  copTOB (r  = o,9<x  
CQOTBeTCTBeHHO r = o,97oo) h c fH Jie  ( r  = o,8433).
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tNTRO]AUCTION

la
du

ues Afférents aspects de 1 ■ apréciation et de la classification des carcasses ainsi que ceux de l ’ apreciation de 
vaieur gur le vif deg porcs constituent aujourd’ hui des objectifs très importants pour 1 efficience de 1 eleva-

f  p0>:cin.
6 Problème des caractéristiques de la carcasses a été traité dan» de nombreux ouvrages sur les recherches 

la^Prises dans ce domaine et dont les auteurs ont souligne'celles qu’ ils considéraient comme essentielles pour 
Aj„ oicrinination de la valeur de la carcasse. ,
et ^  Cupka et Kliman (1970) soulignent la corrélation positive (r = 0,4950) existant entre la longueur de 1 anima 

la Proportion des côtelettes; Hauffman et Ruffin (1971) relèvent le rapport entre le poids à l ’ abattage et le 
Chient en viande par qualités, b ’ autre part Chudy (1971) cite les rapports de corrélation existant entre 1 im- 

J A c e  des gains quotidiens et les caractéristiques de la viande. Richmond (1971) décrit l ’ augmentation de la 
ra.SSe musculaire et sa distribution chez lesporcs comme influence' par le poids vif, la race, le sexe et la 

l°n alimentaire Fahmy et Bernard (1970) attirent l ’ attention sur l ’ effet prolongé de la sélection en vue 
d u ? 56 de la carcasse sur 1 ’ amélioration génétique. Grudev (1971) considéré que 8 des 17 indicateurs de pro 

n chez les porcs sont importants pour les caractéristiques de la viande.
Appréciation objective de la qualité de la carcasse, Pfeiffer et Falkenberg (1972) recommandent 1 emploi 

tte ten s io n s  de la région lombaire. Afin Kuhlers et Chapman (1970) proposent l ’ évaluation de l ’ interaction en- 
U / e génotype, l ’ environnement et le sexe, pour déterminer les caractéristiques des carcasses.
¡ta, 1 ici aussi souligner qu’ à l ’ encontre de ce qui était préconiser dans le passé, l ’ amélioration genetique est 
etlJOürd’ hui axeé surtout sur trois caractères à he'ritabilité elevee; qualité de la carcasse, gain quotidien moyen 
C0l1P01ds et efficience de la transformation des fourrages (Oprescu, 1973).
p A ^ a n t  la diversité des aspects qui imposent des recherches afin de mieux connaître la carcasse, on se

ici de mettre en evidence l ’ interdependance qui existe entre le poids v if des porcs et les résultats obte- 
i abattage.

Ma t
’eRiel ET METHODE

°-89

aerches ont porté sur 100 châtrons de race Barge wnne, somma «  * *— - ----- ■
abattus à l ’ âge de 220-280 jours. Les animaux avaient été partagés en 5 groupes d apr s eu p 

t .  ’  *g; 90-100 kg- 101-110 kg; 121-130 kg, plus de 130 kg. ,  . ,
résultats obtenus après l ’ abattage, et le tranchage après réfrigération ont été analyses. Le pourcentage des 
rentes portions tranchées ainsi que leurs corrélations, avec le poids vif ont ete détermines.

[l t a t s ET DISCUSSIONS

îé ^ A u  1 presente la moyenne et la grandeur, de la variabilité des portions tranchées par categories dc qua- 
y  11 ressort que le poids des differentes portions tranchées augmente parallèlement avec le poids vif de 1

Ut 
biai

k >  la qualité de viande Extra y compris les petits filets, était de 22,377 chez les porcs à poids v if de 80-89
’ do O r> «    . . 1 _ •____ A « lu e  1 QO VerCorJ' de 38,050 kg, chez les exemplaires abattus à plus de 130 kg. 

aiJgnTrant r accroissement procentuel par groupes de poids, au groupe I, on voit que la quantité de viande
EhR,6,nte 70,04% et celle de graisse de 84,86%. . . .✓. »
Mui ,6s Porcs pesant moins de 115 kg le rythme de croissance procentuelle de la viande Extra est ̂ ® rl®Ur 
Péril 6 r augmentation du poids de l’animal, ce qui fait ressortir l’avantage d abattre les porcs à un poids su

l l d - H 5 kg 
tïe ^  n a , ....
îèi-o “wremment du poias vu, les peut» “ ‘™  => *“ ---------------- T , ,
k ri6 deuxième qualité, 10% chacune, la tâte et les pieds, 5% en moyenne. L augmentation du ^urcentage
26,2^ de panne par rapport au poids vif est aussi très significative : 22,98% pour le poids de 80-89 kg et
Ees ,i,t r>t̂Ur le groupe de plus de 130 kg (Sârbulescu et al. , 1976). . .. . , nnur-

montrent la possibilité d ’évaluer préliminairement sur les animaux vivantes les réAfâts qm pnur 
Autr 6 °btenus Par tranchage des differentes portions de la carcasse, fait d’ailleurs remarque aussi par
d tes,?8 chercheurs (Rerat, 1967; Jakubek et Halada, 1969). . , . , nnTO,
O 0r3 de l’analyse des coefficients de corrélation présente) au tableau 3 que les poids à 1 abaf f  d"S P°rCS 

Ssés, compris entre 80 et 140 kg marquent un rapport étroit avec la quantité de viande Extra (r-0,9885,

>  du°Îbieau'2 concernant la proportion respective des portions tranchées par rapport au P°ids vif mon- 
Ihdifferemment du poids vif, les petits filets et la ^l^nd® Extra représentent 26-27%, les viandes^d^pre^-



p y  0,001), Suivie par celle de 1-ère et 2 éme qualité (r -  0,9732 et r -  0,9700 respectivement,
Les petits filets sont moins influencés par le poids à l ’ abattage (r = 0,8433; P <  0,001) que les autres 
de la carcasses.

Tableau 1

0
pa

Moyenne et grandeur de la variabilité par catégories de qualité

Qualité de viande
G r o u p e s d e  p o i d v i f %

I II m IV V par rapport au
tranchée 80 - 89 kg 

n = 20
90-100 kgl
n = -20

101-120 kg 
n = 20

121-130 kg
n = 20

130 kg 
n = 20

groupe

Spécialités et viande X 22,377 24,432 29,350 34,540 38,050 170,04

Extra (Petits filets, SX 0,424 0,474 0,521 0,574 U , b2l

échiné, carre de cc 
telettes et pointe de

-væ 8,485 8, 676 7,946 7,432 6,127

,'ere1 qualité X 8,760 9,090 11,190 12,540 14,225 162,38

(poitrine, jambon SX
V%

0,134
6,854

0,190
9,332

0,205
8,184

0,223
7,965

0,256
8,046

26me qualité (mi- X 8,425 9,325 10,830 12,710 13, 760 163,32

lieu de poitrine SX 0,127 0,132 0,161 0,144 0,149

6, 743 6,348 6, 671 5,072 4, 842

Non classés X 4,507 4,645 5,620 6,445 6, 740 149,54

(tête, pieds) SX
v%

0,054
5,336

0,075
7,216

0,099
7,896

0,093
6,483

0,121
8,041

Lard, panne X
SX

19,475
0,494

22,425
0,589

27,170
0,610

30,650
0,558

36,010
0,538

184,90

v% 11,347 11,758 10,037 8,146 6,684

TableauJL
Pourcentage des parties tranchées par rapport au poids vif

80-89 90-100 101-120 121-130 Plus de 130 _

84,750 94,950 112,200 125,900 137.050 _
% de poids vif

0,92 0,90 0,86 0,95 0,96

4,57 3,88 3,93 ___ 4,10

Pointe de filet et carré
8,58 8,70 8,98 9,29 9,31

12,34 12,26 12,39 13,08 13,39

Total 26,41 26, 74 26,16 27,43 2 7, 76

7,39 6,67 6,81 6,90 7,08

2,95 2,91 3,15 3,06 3,29

Total 10,34 9,68 9,96 9,96 10,37

5,49 5,69 5, 77 5,84 5.80

4,45 4,13 3,88 4,26 4,24 _

Total 9,94 9,82 9,65 10,10 10,04

Tête 3,94 3,43 3,49 3,58 3.52 _

1,38 1,46 1,52 1,54 1,40 _

Total 5,32 4,89 5,01 5,12 4,92 __

21,56 22,14 22,75 22,81 24,62

1,42 1,47 1,47 1,54 1.66 __

Total 22,98 23,61 24,22 24,35 26,28
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Tableau 3

Coefficients de correlation ^eutre le poids vif- et les parties tranchées de la 
carcasse, par qualités

Spécification

Qual'Ué Extra

qualité

Lard
panne

0,9395
Sr 0.0117
r__
Sr
r__
Sr
r__
Sr
r__
Sr

Petits
filets

0,8433
0,0289

Qualité
Extra

0,9885
0,0023
0,8576
0,0264

qualité

0,9732
0,0053
0,8309
0,0309
0,9764
0,0047

' qualité

0,9700
0,0059
0,8393
0,0295
0,9696

0,9650
0,0068

Non-
classés

0,9204
0,0153
0,8132
0,0338
0,9361
0,0123
0,9060
0,0179
0,9220
0,0150

r__
Sr

x) Tous les coefficients de correlation présentés ici sont hautement significatifs (P <  0,001)
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