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If(&m N Rineq for 100 carcasses of Large White pigs, slaughtered in lots according to weight (weights ranging
v Et? 140 kg) show that the quantity of pork grading Extra, I and II, increases with live at slaugh-
] Increage rythm of grade Extra is lower as compared to that of the respective lot per weight, at live
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€88 than 110-115 kg, and is higher when live weight exceeds 115 kg.
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ity Shificant positive correlation were found to exist between slaughter weights of fattened
iy, Thus grade Extra ranks first (r = 0,9885) followed by I and II grades (r = 0,9732 and

\

4 e
“)and fillets (r = 0,8433).
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4 tées sur 100 carcasses tranchées provenants des porcs de la race Large Whit
?S leur poids vif (80-140 kg), ont montré que la quantité de la viande Extra, de

alite augmente paralldlement avec le poids de 1’animal & 1’abattage.

Oissance procentuelle de la viande Extra chez les porcs pesant moins de 11¢
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Ugmentation du poids de 1’animal, ce qui fait ressortir 1’avantage d’abattre le

. R :
5 kg, Entre le poids ala > des porcs engraisses et les portions a
5 Lflualiiés, existent des correlations pos s hautement significatives, premi 1i-
ts g3 r\tra (r = 0,9885), suivie par celle de 1-ere et 2-¥me qualité (r = 0,9732 et r = 0,9700) et par
LS (
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DAS SCHWERGEWICHT DER FLEISCHQUALITAT BEI AUSSCHLACHTUNG DER AUSGEWEIDETER SCHWEIN
KORPER IN ZUSAMMENHANG MIT DEM VERWERTUNGSLEBENDGEWICHT

STELIAN OPRESCU und VASILE SARBULESCU

) s nied
Die Akademie fur Land-und Forstwissenschaften und Agronomische Institut ''N, Bilcescu', Bukarest, Rumanié! |

Die auf 100 ausgeweideter Schweinkorper (die Rasse '"Large White) durchgefuhrte Versuche, wo Man die sch~

weme auf Lebendgewmhtsgruppen Zwischen 80-140 kg geschlachtet hat, haben gepruft dass die von hohere
Quahtat i 104 Quahtﬁt u, Qualltat - Fleischmenge verhaltnismassig mit dem Vorperﬂe\wcht bei schlachtung:
aufgewachsen hat, :

Der Wachstumsrhytmus (%) der Hochqualit'étﬂeisch ist aber im Vergleiche mit dem Wachstumsrhytmus
Gewichtsgruppe geringer (Die Gruppe von 80 bis 110-115 kg). Uber 115 kg aber, ist der WachstumsrhytmuS
der Hochquahtgltﬂelsch héherer als den Lebendgewichtwachstumsrhytmus.

Es gibt best1mmte positive korrelationen zwisschen den V elwertung,slebenne\\1cht der \Iastch\xemen und di€
sortierte lxorpertelle die sehr bezeichnend sind : Zum erst im Falls der hohere Quahtat Feisch (r = 0, 9889
und dann, die l.Quahtat (r = 0,9732), die 2 Quahtat (r = 0,9700) und, endlich, Fillet (r = 0,8433).

KAYECTBA WHCA [IPUl PACQACOBKE TYIl CBAHEN B 3ABUCHMOCTH OT KUBOTO BECA [P PEAJUSALE

CTENWAH OIPECKY un BACWJIE CHPBYJIECK

]

AhaAGMWT CEeNBCKOX03AACTBEHHHX U JIECHHX HAYK U ATpOHOMUYeCKu# MHCTUTYT "H.banueCkKy
I'. byxapect, CP PyunHud

l]pOBOﬂ,HMb]G ucenexoBaHug Ha loo pacPaCOBGHHAX TYyWaX,IO0JNYUYEHHHX OT CBUHEN [Jl[HO” bex ”_3“

NOpOJH, Npu 3a60e MO TIpymiaM XUBOT'O Beca 0T 80 A0 L40 KI, IOKE3ajuM 4YTO hoyﬂqbcmbzfnm
P p Deu

NIOJyYEHHOT'O BhHCWEI'0 KauyecTBa, I-ro u 1I-ro copros OBHLAETCH napajielIbHO ¢ XUBHM
KUBOTHOT'O Ipu yooe.

PuTM NpPOLEHTYAJABHOT'O POCTA MACA BHCUWEI'O K3auecTBa 110 CPAaBHEHUN C PUTMOM pOCTa el
TPYNIH NOHUMKaeTcss OT ¢0 Kr A0 LIo-115 xr. Csuwe IIS5 KI' pUTM pocTa Msfca BHcwero ke
IPEeBHLAET DPUTM DOCTa [0 XUBOMY BECy.
WEEAy KUBHM BECOM IIDU DEANMBALUMA OTHOPUIEHHHX cBuUHEl U pac@acoOBaHHHMU YaCTAN
KauyeCcTBaM, CYUECTBYOT OYEHB AOCTOBEpHHE uunolnTLﬂbuuc KODPENALun, B MEPByl C
MACOM BHCWETO haqeuTBa (r = o ,9685), sarem ¢ macoM I-ro u II-ro copToB (x = 047
COOTBETCTBEHHO r = 0,9700) u ¢ guie (r = o,c@ji).
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YRobycTION

1aeia?‘effe/rents aspects de l~apre/ciation et de la c,lassification des carcasses ainsi que Ceu,x de l'apreﬁiat’io/n de

o DOrcuiI;I sur le vif des porcs constituent aujourd’hui des objectifs trés importants pour 1’efficience de 1’ eleva-

. A

8 I‘Dez)?léme des caracte’ristiques de la carcasses a été tranf, dans de‘nombreux ouvrages sur les recherches

la etelsés dans ce domaine et dont les auteurs ont souligne’ celles qu’ils consideraient comme essentielles pour

Aing; Crmmation de la valeur de la carcasse.

&t upka et Kliman (1970) soulignent la correlation positive (r = 0,4950) existant entre la longueur de 1’animal

rendegroportion des cotelettes; Hauffman et Ruffin (1971) relévent le rapport entre le poids 4 1’abattage et }e

ent en viande par qualités. D’autre part Chudy (1971) cite les rapports de correlation existent entre 1" im-

Ce des gains quotidiens et les caracteristiques de la viande. Richmond (1971) decrit 1’augmentation de la

88
ratiof Musculaire et sa distribution chez lesporcs comme influence” par le poids vif, la race, le sexe et la
Doip alimentaire, Fahmy et Bernard (1970) attirent 1’attention sur 1’effet prolongé de la selection en vue du

duetioie de la carcasse sur 1’amélioration génétique. Grudev (1971) considere que 8 des 17 indicateurs de pro-

Pour ,QheZ les porcs sont importants pour les caracteristiques de la viande.

deg ) appréciation objective de la qualité de la carcasse, Pfeiffer et Falkenberg (1972) recommandent 1’ emploi

trg em?nsiODS de la région lombaire, Afin Kuhlers et Chapman (1970) proposent 1’évaluation de 1’interaction en-

U gy tgie%lotype, 1’ environnement et le sexe, pour déterminer les caracteristiques des carcasses.

ujOurd’Cl .aussi, souligner qu’a l’encontre’ de ce ql,li étaif; E)réconiser dal.us’ le passé, l’amélior.ation g.érjletique est

Poids ut aXe.e' surtout sur trois cax*agteres a ‘heritabihte elevee: qualité de la carcasse, gain quotidien moyen

Ong;; eraet efficience de la transformation des fourrages (Oprescu, .1973). ‘ 3

Prg oo .“.t la diversité des aspects qui imposent des recherches afin de mieux connaitre la carcasse, on se
!101 de mettre en evidence 1’interdependance qui existe entre le poids vif des porcs et les résultats obte-
1 abattage,

Mg
T
ERIEL ET METHODE

g

te ) ieeherches ont porté sur 100 chatrons de race Large White, soumis & 1’engraissement dans une station de

80-g °ej abattus 4 1’age de 220-280 jours. Les animaux avaient été partagés en 5 groupes d’aprés leur poids :

Leg . 8; 90-100 kg; 101-110 kg; 121-130 kg, plus de 130 kg. L

dift :Sultats obtenus aprés 1’abattage, et le tranchage aprés refrigeration out été analysés. Le pourcentage des
Otes portions tranchées ainsi que leurs correlations, avec le poids vif ont été determinés.

ES T
ULTATS ET DISCUSSIONS
La
“tétableau 1 presente la moyenne et la grandeur, de la variabilité des portions Lranche/es par categories de qua-
“\al‘_ Tessort que le poids des differentes portions tranchées augmente parall\element avec le poids vif de 1’ani-
kg'[,lm e Qualité de viande Extra y compris les petits filets, était de 22,377 chez les porcs a poids vif de 80-89
Co s 38,050 kg, chez les exemplaires abattus a plus de 130 kg,
allgmerftant I’accroissement procentuel par groupes de poids, au groupe I, on voit que la quantité de viande Extra
Che, © de 70,04% et celle de graisse de 84,86%. 3
Cely; des I?OFCS pesant moins de 115 kg le rythme de croissance procentuelle de la viande Extra est inférieur 2
augmentation du poids de 1’animal, ce qui fait ressortir 1’avantage d’abattre les porcs 4 un poids su-
4 110115 kg,
tre r’n-en du tableau 2 concernant la proportion respective des portions tranchées par rapport au poids vif, mon-
Midpg differemment du poids vif, les petits filets et la viande Extra representent 26-27%, les viandes de pre-
larg &t deuxizme qualité, 10% chacune, la tate et les pieds, 5% en moyenne. L’augmentation du pourcentage de
26,280/0 pe Pamne par rapport au poids vif est aussi trés significative : 22,98% pour le poids de 80-89 kg et

Ceg q nno’ur le groupe de plus de 130 kg (Sarbulescu et al,, 1976). ; .

r?nt &tp xees montrent la possibiliteé d’evaluer préliminairement sur les animaux vivantes les resgltats A(]Ul pour-
dautre: Obtenus par tranchage des differentes portions de la carcasse, fait d’ailleurs remarqué aussl par

2 resSOrtCheTCk‘leurs (Rerat, 1967; Jakubek et Halada, 1969). i ‘ ; o
gy, de 1’analyse des coefficients de correlation presentes au tableau 3 que les poids A 1’abattage des porcs

lsg¢, B SOk ¥ B Qr
s Compris entre 80 et 140 kg marquent un rapport étroit avec la quantité de viande Extra (r=0,9885;

3
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1)
P £ 0,001), Suivie par celle de 1-8re et 2 éme qualité (r = 0,9732 et r = 0,9700 respectivement; P<L 0'02195
Les petits filets sont moins influencés par le poids & 1’abattage (r = 0,8433; P < 0,001) que les autres pa¥
de la carcasses.
Tableau 1
Moyenne et grandeur de la variabilité par catégories de qualité
by ; Groupens de poids wif % er
a =
Q“altlfzngﬁe,z s T il I v v par rapport aul
: 80 - 89 kg 90-100 kgl 101-120 kg | 121-130 kg 130 kg groupe
n = 20 p =20 n = 20 n = 20 n = 20
Spécialités et viande ‘E 22,377 24,432 29, 350 34,540 38,050 170,04
Extra (Petits fﬂetsj sx | 0,424 0,474 0,521 0,574 0,521
echine, carre de co-V% 8,485 8,676 7,946 7,432 6,127
telettes et pointe de
filet, jambons)
Yere -
1 qualité x | 8,760 9,090 11,190 12,540 162,38
(poitrine, - jambon sx| 0,134 0,190 0,205 0,223
de devant) V%| 6,854 9,332 8,184 7,965
228 inlits (i x | 8,425 9,325 10,830 12,710 13, 760 163, 32
lieu de poitrine sx| 0,127 0,132 0,161 0,144 0,149
jambonneaux) V% | 6,743 6,348 6,671 5,072 4,842
Non classés ;_ 4,507 4,645 5,620 6,445 6, 740 149,54
(tete, pieds) sx | 0,054 0,075 0,099 0,093 0,121
v%| 5,336 7,216 7,896 6,483 8,041
Lard, panne x_ (19,475 22,425 27,170 30, 650 36,010 184,90
sx | 0,494 0,589 0,610 0,558 0,538
V% (11,347 11,758 10,037 8,146 6,684

Pourcentage des parties tranchées par rapport au poids vif

Tableau 2_

e

Groupe de poids (kg) 80-89 90-100 101-120 121-130 Plus de 130

Poids vif moyen (kg) 84,1750 94, 950 112,200 125, 900 137,050

Partie tranchée % de poids vif

Petits filets 0,92 0,90 0,86 0,95 0,96

Echine 4,57 3,88 3,93 4,11 4,10

Pointe de filet et carré
de cotelettes 8,58 8,70 8,98 9,29 9,31

Jambons 12,34 12,26 12,39 13,08 13,39
Total 26,41 26, T4 26,16 217,43 27,76

Jambons de devant 7,39 6,67 6,81 6,90 7,08 e

Poitrine 2,95 2,91 3,15 3,06 3,29
Total 10,34 9,68 9,96 9,96 10,37

Milien de poitrine 5,49 5,69 9,177 5,84 5,80

Jambonneaux 4,45 4,13 3,88 4,26 M
Total 9,94 9,82 9,65 10,10 10,04

Téte 3,94 3,43 3,49 3,58 3,52

Pieds 1,38 1,46 1,52 1,54 M
Total 5,32 4,89 5,01 5,12 4,92

Lard 21356 22,14 22,75 22,8 24, 62

Panne 1,42 1,47 1,47 1,54 M
Total 22,98 23,61 24,22 24,35 26,28
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Tableau 3

2
Coefficients de correlation )entre le poids vif. et les parties trancheées de la
carcasse, par qualités

¢ q i ité K k: Non- ]
Spéeifi = Lard Petits Qualité L ere eme X
B wion panne filets Extra " qualité qualité classés J}
Polds
Olds vif r 0,9395 0,8433 0,9885 0,9732 0,9700 0,9204
Sr  0,0117 0,0289 0,0023 0,0053 0,0059 0,0153
Petitg ¢ r - - 0,8576 0,8309 0,8393 0,8132 \
fllet 2 2 2 2 !
el Sr - - -0,0264 0,0309 0,0295 0,0338
Qualitg gyt - T - - - 0,9764 0,9696 0,9361
% r Sr - = - 0,0047 0,0059 0,0123
5 qualits T - - - - 0, 9650 0,9060
Sr - - - - 0,0068 0,0179
Sme T S = < 2 - 0, 9220
qualité = 0’ ol
S iE % = =
Sr - - - - - -

X) Toms les coefficients de correlation presentés ici sont hautement significatifs (P < 0,001)
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