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has been studied for one year at 12-14°C.
It
tan ~ Course of experiments variability was found in the content of organic acids. Canned 

flavour was shown to depend upon storage time.

<l8tlô C 0 halation of volatile fatty acids, lactic acid and carbonyls in the product was 
strated to have a favourable effect upon the flavour of the finished canned ham.

SQHSERVES PB JAMBON PAR QUELQUES INDICES BIOCHIMIQUES ET ORGANOLEPTIQUES
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4 IS-^o<̂'e 468 conserves de jambon dans le processus de concervation pendant une année
C.

aonj ,
CLes recherches on a découvert la variation du contenu des acides organiques. La sa- et 1 # •^ome des conserves sont dépendus de la durée de conservation.

Il
* est f
te*, ire au clair que les accumulations des acides gras volatils, l'acide lactique et

b —  carboniques influencent positivement aux propriétés gustatives et aromatiques 
finis.
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Die Schinkenkonserven wurden wahrend einer einjährigen Lagerung hei 
studiert.

der Temperatur

In der Untersuchungsdynamik wurde die Variabilität des Gehaltes von organischen S'#3* 6 
nachgewiesen. Es wurde gezeigt, daB der Geschmack und das Aroma der Konserven von 
rungsfrist abhängen.

a uiä
Es wurde festgestellt, daB die Anreicherung von flüchtigen Fettsäuren, der Milchs3 
von Karbonylverbindungen in den Konserven die Geschmacks- und Aromaeigenschaften a 
tigen Pridukte positiv beeinflußt.

H 33UffiHME B E T W E H U X  K O H C EP B O B  110 HBKQTOPUM  E H O X M H H E C K M  M O P r A H O IE IIT M E C K H M  
II0 K A 3 A T E M M

A . E .  n iap oq eH K O , M .M . M u x a fc n o ß a , H .B .  J lyaaH O B a

BceCOE3HHä HayBHO-HCCAeflOBaTeABCKHÄ BHCTHTyT MHCHOä HpOMUuUieHHOCTB, MOCKBa, CCC?

rH3yqeHH BBTHHHHHe KOHcepBU b npopecce roÄHHHoro xpaHSUBH npa TeMnepaType ^  oi 
B ÄanaitHKe accAeaoBaüHö oÖHapyxeHa BapaaöejiBHOcTB coflepxaHHfl opraHanecMix &

Ka3aHO, HTO BKJC H apOMBT KOHCepBOB 3aBHCHT OT CpOKB XpaH6HHH.
ycTaHOBJieHO, hto HaKOiueHHe b HOHCepBax AeTynax xhphhx kbcjiot, MOAOHHOä c- ^  

öohmbhhx coe,maHeHHä noAosHTejiBHO attaaeT Ha BKyco-apoMaTJjHecKue CBOäCTBa totob0®

i

U M .



A17:3
BETqMHHHX KOHOEPBOB n o  HEKOTOPhlM EHOXHMHBCKHM M O FrA H O JIE IH M E C K M  II0KA3ATEJIEM

A^ •IflK p oH eH K o, M .M .M H xaÄ JiO Ba, H .B .J Iy sa H O B a
°®3 h hK H ay^iHo—H ccJ ie flO B a T ejitC K iiii  HHCTKTyT mhchoS n p o M u n u iehhoc th, M ocK B a, CCCP

Cjj ^secTHHe b HacTonmee BpeMH KaK oTenecTBeHHue, TaK h 3apyóexHae TexHoaorHHecKHe nponec- 
p Q̂0iî3BOflCTBa BeTHMHHHX KOHCepBOB flJfflTeJIBHH, CJIOJKHH, TpyflOeMKH H COnpOBOJifflaiOTCfl OTXOaaMH

0TeP«MH CUpBH A / .
CneUH(|mecKM apoMaT h BKyc bthx npoayKTOB, KaK cjiomjiocb MHeHHe nccjie,noBaTejieii n npaK- 

cKq°B* 0öPa3yeTCH b pe3yjn>TaTe ¿ymTejiBHoro coëpeBaHHH capta b noccuie h nocjiesyromeK TepMiree- 
°ÖPaöOTKH KOHCepBOB /2-7/.

r0j. ^P°BefleHHHe HaMH paöoTH noKa3aan, hto coKpaTHTB TexHOJioraio n3roTOBJieHna KOHCepBOB bo3-
39Kr,,. n^TeM npoBeseHHH npopeccoB npocajiHBaHza, C03peBaHna n TepMiiaecKoß odpaöOTKH capta b

P®3 öucTpee, no cpaBHeHino c TpajyauHOHHoa TexHOJiorneä.
•tOR,

^PiiT°g Tape> q>ro O0ecneTjjjBaeT nojiyneHHe KOHcepBapoBaHHOñ BeTama 3a 2-oe cyTOK, TO-ecTB b 
P

npoBeaeHu cpaBHHTeJitHae dHoxHMnnecKHe a  opraHOjienranecKne HCcaeaoBaHHH BeTHHHHHX
H3roTOBJieHHHx no ycKopeHHoß h fleßcTByffimet TexHOJioraaM.S° ePB0B ,

g
Cio K0MruieKC BKyco- a apoMaTOoöpa3yjomnx BemecTB bxoäht öoatmoe KOJinaecTBO pa3H00dpa3Hax 
c jT ^  XHMHaecKmc coeflHHeHHÄ, KOTopae noJiHOCTtio ao Hacioamero BpeMeHH He 23yaeHa. B cbh3H 
C Coq f‘ B Hanmx BKcnepmeHTax b3hth ts noKa3aTejm, KOTopae.no aaHHHM HeKOTopax HCCJieaoBaTeaet 

CTBeHHm HaöJUoaeHHHT/i, yaacTByioT b oöpa30BaHH2 cneuĤ iraecKoro BKyca h apowaTa KOHCepBOB.
g

JiOj HacTOBmeM coodineHHK npnBO,naTcn pe3yJitTaTa no H3yaeHHK) coaepataHHH aeTyamc jkhphhx khc-
Mojio-

■°Pe Ĥ02 KHCJIOTH H KapdOHíWtHHX COeffllHeHHM B BeTMKHHHX KOHCepBax, H3r0T0BJieHHHX HO
HH°a TexHOJiorHK, b cpaBHeHim c aegcTByiomea.

Cu ^ P ™ 0 kbcjioth onpeflejiara weToaoM napoBoß ottohkh c nocaeajnoiuHM THTpoBafmeM
111,5 Co"aUH nepecaeTe Ha nponaoHOByK) KHCJiOTy), MOJioHHyio KHCJiOTy - no ipimeMaHy, KapdOHrnit- 
í'°BgíllIfl'nííHeHIIB - no Meioay KpeTOBHa n ToKapeBOfi (b nepecaeTe Ha aneTaatflermu) /8 , 9/. Mccae- 
^4°C  nP°BoaHJi2 b a2HaMHKe b TeaeHHe roflHHHoro opona xpaHeHHa KOHCepBOB npn TeMnepaiype

ÎÊ§î îâîjSM^gccjiejioBaHHH

Í3PqTô  H3yneHHH coaepscaHHa opraHJanecKHx khcjiot b KOHcepBax "BeTHHua" HenocpeacTBeHHO nocjie 
H B npopecce hx xpaHeHHH öhjio ycTaHOBapHO, hto cyMMapHoe coaepsaHHe Jierynroc 

P̂C. H MOJIOHHOH K2CJI0TH BHme B KOHCepBaX, npHrOTOBJieHHHX no yCKOpeHHOg TeXHOJIOrHH

m
g COXpaHHJiaCB Ha npOTHTOHHH Bcero epOKa xpaHeHHH BeTHHHHHX KOHCepBOB.

^  tt gT°HCê Bax aadjnoflajiaci. BapKadejiBHOCTB cojiepscaHHA opraHHnecKHx khcjiot no cpoKaM xpaHe- 
fle aaBHcejio ot TexHoaoraH hx H3roTOBaeHHH.

Rgpĝ CK°PeHH0® TeXHOJIOrHH np0H3B0flCTBa KOHCepBOB "BeTHHHa" 3Han2TeJIBH0 COKpamaJIHCB no- 
p 5j,ít'íRg 0tUlJII>HHX coeftHHeHHH Henocpe^CTBeHHO nocjie H3roTOBaeH2a. B npouecce xpaHeana ara 
>  0CH0BH0M HHBejmpoBajmcB, o^HaKo, TeHfleHUHH k öojiee noBHineHHOMy coaepsaHiro cyMMap- 
itc. 2) ecTBa KapdoHHJiLHHX coeflHHeHHß coxpaHanacB b TeneHae 7- h 12-MecOTHoro xpaHeHHH

ae °PraHOJIenTHTîecKoro aHaJiH3a KoncepBOB, K3roT0BJieHHHX no ÆByM TexHOJioranM, npes-
B Taöjmne.
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T a  d a  a  11

OpraHOJienTK^ecKaH oqeHica KOHcepBOB, BtipadoTaHHHx no ycicopeHHoii h nefiCTByiomefi 
TexHOJiorHBM, b npouecce zx xpaHennfl (no riHTzdajuiBHOii czcTeMe)

----1-----------
ycKODeHHan T HeficTBVDiiiafl

nnwaaBTfiJiiT i C d o k h  h c cjienoBaHHH. MeCHHH
jHcxojp. ; 3 t ^— r

i < ! 12 ¡McxoflH. i 3 i v

Bnyc 3,9 4,1 4,2 4,5 3,7 3,7 4,1 3,9
4.0
4.0
4.0
n 9

ApoMaT 3,9 4,3 4,3 • 4,5 3,8 3,7 3,9
KOHCZCTeHUHH 4,0 4,2 . 4,3 4,2 3,9 3,7 4,3
IlBeT 4,1 4,4 4,4 4,5 3,9 4,0 4,4
Odmaa opeHKa 4,0 4,3 4,2 4,5 3,7 3,7 4,1 3»J

06'
IIpz conocTaBJieHHii dHoxHMHnecKHx noKa3aTejien c opraHOJienTHnecKoii oueHKog KOHcepB0 ^  

HapysceHO, h t o  noBHiiieHHoe coflepsawie JieTynzx j e h p h n x k h c j i o t , m o j i o h h o m  k h c j i o t h  h  Kap^oH1̂ ^ ,  
coeflHHeHHii cnocodcTByeT yAynmeHUio BKyca h  apowaTa KOHcepBOB, BtspadOTaHHHX no h o b o 8 TeX ^  
m u .  Bnyc h  apoMBT KOHcepBOB 3aBHCHT o t  c p o k o b  h x  xpaHeHZH. C yjymHeHHeri cpoica xpaHeE 
npe^ejiax 12 MecaueB) OTMeneHO yjiyqmeHHe opraHOJienTHnecKHX noKa3aTeiie0 KOHcepBOB.

TaKHM odpa30M, npoBefleHHhie cpaBHHTejiBHue nccjie,iioBaHHH KOHcepBOB, npnroTOBJieHHHX 
AByM TexHOJiomHM, noKa3ajin, h t o  ycKopeHHan TexHOJioraH H3roTOBJieHHH KOHcepBOB "BeTHHSa 
K.pamaeT noTepn BemecTB, BxojwmHX b  cocTaB BKycoapOMaranecKoro KOMiueKca, b  p e3yABTaTe 
yjiyqmaioTCH opraHOJienTznecKHe noKa3aTejin nponyKTa.
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Ph c . I. CoflepxaHHe opraHHnecKEx k e c j i o t b  KOHcepBax 
"BeTHHHa":

MoJiOBHan KHCJioTa (m i $)
1 - ycKopeHHan TexHOJiorHH j
2 - ^eñCTByioiüaH >

3 - ycKopeHHafl TexHOJiorra ) ..
z, „____  „ „ f JieTTOEe OTpHHe khcjioth4 - aeHCTsyiomaH -> J *

\r-

Ph c . 2. CosepsaHne KapóOHHJinmx coejyiHeHHg b KOHcepsax
"BeTEHHa":

P - ycKopeHHan TexHOJioran
2 ~ ÄeficTByromafl

3 - ycKopeHHan TexHOJiorira
4 ~ ÄeßcTByiomafl

oömee KOJiinecTBO (m t /O ; 

jieTjvze (m i $)




