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A STUDY INTO THE EFFECT OF PACKING METHODS UPON COLOUR CHANGE AND MICROFLORA OF CHILLED
BERF, REPORT I

N°NaSHISHKINA, R K SMIRNOVA, N.V.LOUDANOVA
vNIIMP, Moscow, USSR

Results of a study of chilled beef vacuum-packed in carbon dioxide and nitrogen and sto-
Ted at 4°C are reported. Changes in pH, colour, total and lactic-acid microflora were stu-—
dieq, Colour intensity of meat samples during storage was spectrophotometrically determi-

ed, followed with calculating the percentage of oxymyoglobin, myoglobin and reduced mnyo-
globin'

It Was shown that reduced myoglobin prevailed on meat surface, its content equalling 90-
95 1.5-2 hr post packaging. Oxymyoglobin (after meat removal from a package) constituted
?5\8Q% after 19-day storage. In the meat, packed under vacuum or in nitrogen, lactic-acid
8cteria grow slower as compared to CO, = packing. An increase in CO, pressure inside a
Dﬂckage from 155 to 255 mm Hg contributes to the growth of lactic acid bacteria.
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. donnd les résultats, des recherches de la viande du boeut refrigérée emballée sous

N s (o] 2 2
lde 8u milieu du gaz carbonigque et d'azote au cours de la conservation a 4°C. On a etudié
8 o oy : > .
Q_Qnangement de la valeur pH, la couleur, le contenue de la microflore commune et lactique,
® d8termind 1'intensité de couleur des &chantillons de la viande au cours de la conserva-
Qon Par 1g méthode spectrophotométrigue au calcul de la proportion en pour-cent dfoximio-
\:0 'Y . A
blne» mioglobine et mioglobine de réduction.
R § ; . .
Via Bontré que la mioglobine de réduction était le pigment dominant a la surface de la
L d¢ examinde. Le contenu de mioglobine de réduction est 90-95% dans 1,5-2 heures aprés
emb&ll‘g T toximioglobine est 75-80% dans 19 jours aprés le déballage. La
tag 8ge. Le contenu d'oximiogl
ay SSance des ferments lactiques a lieu plus lentement au milieu d'azote qu' en emballage
Ey@llieu du gaz cerbonique. L'augmentation de la pression du gaz carbonique des 155 a

2 ’

Hg contribue & la croissance des ferments lactiques.
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STUDIUM DES EINFLUSSES VON VERPACKUNGSMETHODEN AUF DIE VERFARBUNG UND MIKROFLORA DES
GEKUHLTEN RINDFLEISCHES. MITTEILUNG I.

N.N.,SCHISCHKINA, R.K.SMIRNOWA, N.W.LUDANOWA
WNIIMP, Moskau, UA4SSR

Es werden die Ergebnisse der Untersuchung des gekiihlten Rindfleisches bei der Vakuum=, 002’
und Stickstoffverpackung wahrend dessen Lagerung bei 4°C angefiihrt, Bs wurden die Verand®”
rung des pH-Wertes, der Farbe, die Gesamtmikrobenzahl sowie der Gehalt der Milchsﬁurebaxte’
rien studiert. Die Intensitat der Farbe von Fleischproben bei der Lagerung wurde spektro”
photometrisch mit nachfolgender Berechnung des Prozentgehaltes an Oxymyoglobin, Myoglobin

und reduziertes Myoglobin durchgefiihrt.

Es wurde gezeigt, daB das reduzierte Myoglobin auf der Oberflache des untersuchten Fleischﬁ
berwiegt; 1,5-2 Stunden nach der Verpackung betragt dessen Gehalt 90-95%. Nach der Eﬂtf”?
nung der Verpackung liegt der Oxymyoglobingehalt nach 19 Lagerungstagen bei 75-80%. IB de”
unter Vakuum oder in der Stickstoffatmosphare verpackten Fleisch vermehren sich die uileh”
saurebakterien langsamer als in der Verpackung mit CO,. Die Erhchung des Druckes von c0p
in der Verpackung von 155 bis 255 mm Hg trégt zur Beschleunigung des Wachstums von uileb”
saurebakterien bei.

HCCIEIOR" {ME BIMFHUA CIOCOBOB YUAKOBKY HA MBMEHEAVE L[BETA U MYKPOWMIOPY OXIARIEHHOTQ MACA
LUBAIMEN

H.H. [mmrena, P.K. CumpHOBa, H.B. Jlynanosa

Bcecon3HHT HAYYHO-ACCAELOBATENBCKAR MHCTATYT MJCHOR NpOMHNIIERHOCTH, Mocksa, CCCP

CoolmapTcsa pesylibTaTH HCCAELOBAHAR OXJARIEHEHOTO MACA IOBANMHH B IpOIecce XpaHeHHd npt it
remneparype 4°C, ynaxoBaHHOTO NOX BAKYyMOM, B CpDefe YIJIERACIOro rasa ¥ asora. isydeHO e e’
HeHde BeJRUMHAH pH, mBeTa, comepxafme olme#k A MOAOYHORACIOH MAKDOQIODH. MHTEeHCABHOCTD Oﬂpaz,
KA MACHHX OGpDA3LOB B NpOrecce XDAHEHAH OnpeJlesialach A3MepeHMeM OTPAXeHAS C NOCIeXyomaM
YeTOM NPOINEHTHOTO COOTHOmeHAs Ms, 02MB, Ms*.

[lorazago, 4YTO HA NOBEPXHOCTH MsCA, YOAKOBAHHOT'O HON BAKYYMOM R B HCCIELyEMHX razoBs% i
cperax, npeodiamapmuM NATMEHTOM SBAAETCA BOCCTAHOBAEHHHHE MHAOTJIOORH, COLEepXaHAe KoTOPOr?
pe3 I,5-2 d4aca moclie ynakoBKH cocTaBiaseT 90-95%. ConepxaHue OKCHMAOTJIOOMHA HA noBepJLEIO"Tﬂ
AcCIeNyeMEX 00pasnos (mocle yuaneHAs yOAaxOBKA) depe3 I9 CyTOK XpaHEeHAA COCTaBAgET 75—80,%'

B Mace, yOAaKOBAHHOM [OX BAKYMOM HJM B Cpele a30Ta, POCT MOIOYHORMCAHX CaxTepH# ﬂpoﬂcxoﬂ'g g
oré

MenJeHHee, 4YeM NpE JOAROBEE B Cpene YIJIERHACIOrO rasa. LOBHmeHHEe NaBIEeHHA yIAERACIOT
B ynaxoBke ¢ I55 10 255 MM H ©OOCOGCTBYET YCKODEHHN DOCTA MOJOYHOKACJHX OCaxTepui .




K2:3

LCIRNOBARYE BIUFHUS CTIOCOBOB YIAKOEKY HA VBMEHEHUE LBRTA {f M/KPOSIOPY
HHOJ{ TOBFAIVH

H'H-MHMKMHB, P.K.CmmproBa, H.B.Jlynaropa
CCOn3HN# HAYYHO~HCCHAELNOBATENABCKA MHCTATYT MSCHON OPOMHIIEHHOCTH, Mockma, CCCP

HeﬂTpaxnsaunﬁ NPOLIECCOB paspy6a M pacacoBKH MACA Ha MsCONepepadaTHBANWLAX NPEeLNPUATHAX LIS
Wcnerynme i pea/MsalMy B PO3HUYHOH NPOJaxe CBA3AHA C COBEPULEHCTBOBAHEEM CIIOCOGOB YIAKOBKM
OXlaxnennoro maca. :

Cocrap aTMocepy B ymaxoBKe HecTaGmieH BCIELCTBHE CHOXMMHYECKEX M GAKTepHOJOTHUECKHX
Woeceop, NPOTEKAnmiX B MACe, @ Takke M3-3a Ia30NDOHAIAEMOCTH YIAKOBOYHHX MATEPHANOB. B TO
e BpeMg 1BeT Mgca M Pa3BATHE OaKTepuil, BH3NWBAWIMX €TI0 NOPYY, HENOCPELCTBEHHO 3aBUCAT OT
“Mocoga YIaKOBKH.

B nocremsme romm ocodoe BHEMA@HEME HCCJIENOBATENE YIEJNADT XPAHEHMD OXJaXIeHHOI'O MfCa B T'a—
3
ORenponmaemx MaTepuajax. BakyyMHas yUakOBKA TOBALMHH JJIA CO3DEBAHAA M XOJONAIBHOTO XpaHe-
% Wmpoxo ampoGmpyeTcs BO MHOTEX CTPAHAaX.

Mo nappsm K.Tandler, G.Heinz OakTepraNbHAs OGCEMEHEHHOCTE 107/CM2 uepes 3-4 Henean
queBaHug MfAca B IUIEHKE IOpH 2°C He BuBHBAET COMHEHUil C TOUKE 3PEHAA THTUEeHH X OpPraHOJedTHKA
& Kax npeodJanapmasg 4YacTh (JIOPH COCTOMT M3 TaKUX BUNOB JIBKTOOAKTepHU#, KOTOPHE He pacuellig-—
o Oeaox /1/.

X F.Bohme, K.Tandler, G.Heinz IoKasaJjd, 4YTO Opu Bakyyme 95 # 99,8% unciao GakTepmii Ha
*BeDxHocTH Msca OHIO Ha ONHOM YDOBHE, IPX 3TOM MHTEHCHBHOCTH DasMHOXEHMA MUAKDOODTAHA3MOB
g 3HaunTeJHHO HEXe, 4YeM Hpu Bakyyme 80-85%. IIyGOKMii BakyyMm oGecHEeumBaeT JIYyUmyn COXpaH-
Oy Msca, HO yBeJMYMBAET BHIEJEHUE MACHOTO Coka /<, 3/.

’

i 9TO 06CTOATENBCTBO OGYCAABINBANT MHTEDPEC HCCJeNOoBaTeseli K MCIONB30BAHMD T'A30BHX aTMOC—
'fp UPM XpaHeHmn MfAca, TaK Kak OHM CHEXALT "CHRUMAEMOCTH" YNAKOBKM, TaK HA3HBAEMHHi BAaKYYMHHIH
™ecc", uro B CBOD OdEpENb JMEHENAET BHIEICHHE MACHOTO COKa.

PesyipraTy omyGnuxoBaHANX MCCHAeLOBaRMfi W.L.Baran, A.A.Kraft et al.,WPartmen, H.K.Frank
- al,, K.Tandler, G.Heinz, G.E.Smith, Z.L.Carpenter ¥ JID. [OKasad, 4TO yOAKOBKA MACa B
*exe YTUIeKECJIOTO Tas3a CIOCOGCTBYET DPOCTY KHCJIOTOOpasywuMx CaKTepHii ¥ MomaBIEHMD B.Proteus,
eTaKKe Ipyrof HemeJaTeJpHON MEKpOIOPH /4, 5, 3,.6/. F.Bohme YCTAHOBMJ, YUTO HPUMEHEHHE yr-
‘ITI;HCJIOPO Trasa [IO3BOJAET 34TOPMO3UTH POCT MUKPOOPIaHMSMOB Achromobawter Pseudomonas,
N BEDosATHO CHOCOGCTBYeT COXpaHeH:w 1seTa Msaca /2/. OmHako, BHCOKAA KOHLEHTPAlds YTJIEKUCJIIO~
B fasy p yIOaKOBKE IO IaHHHM K.Tandler, Ge.Heinz, M.OlKeefe et al.BH3HBAET M3MEHEHHE I(BETA
2?* /I, 7/. 0 BOBMOXHOCTH COXpaHeHUs APKO-KPaCHOT'O I[BETA Mgca B atMocjepe I100% asora yxasu-
. W.Partman, H.Frank et al.J.KymkoBckad, I'.Banagmmsa /5,8/. OHM coodLami Takxe O CHEXe—
BOCPOCTa MUKDOJUIOPH B aTmocfepe asoTa. lccaefoBaHUA IO XpaHeHmio MACA B I'a30BHX aTMocfepax
N HOBHOM mpoBOmMMMCE B CleLMAZBHHX KOHTEHHEDaX, TepMeTHYeCcKuX KaMepax WX B BaKYYMHHX BK-
0

8T0pax. B cmms; ¢ sTIEM HHTEPECHEE TEeOPEeTHYECKHE BHBOIH, NOJyYEHHHE QBTOPAME, HECKOJIBKO
DaHMqHBamT BO3MOXHOCTH NPAKTMYECKOT'0 MCIIOJB30BAHUA DE3yIABTATOB 3TUX MCCJENOBaHMI.

% Hamz nccaemopannsa IPOBELEHH C LeJibl BHABJIEHUSA BIMAHHA CIOCO0A YIAKOBKE (BAKYYMHOTO, Ta-
aHOﬂHeHHopo) Ha KQYeCTBO OXJAXIEHHOTO MACa IIPH XPAHEHMN B Ta30HENPOHMIAEMHX ILICHKAX.

)
»

IQTO
~Lkg DKCIepIMEN TS

Wo Mccﬂeﬂosaﬂn MACO MoJonHara (I8-24 Mec.) KDYIHOT'O POTQTOr0 CKOTa CHMMEHTAaJBCKOfl IOPOIH

~% Xareropmy ymmramsocTs. Msydamu m.longissimus dorsi.
bii b
~I8 npoBenmenns BKCIEpMMEHTa OTOMpaJi T'OBAXBM TYymH 4Yepe3 48 4ac. [OcJe y6od, NpenBaph-
2 OXJlaxIeHHHe IO TeMIepaTypH B TOJIle 4%, [lorToTOBIEHHNE MHMUHE DPa3nesald Ha O6pas3lH

TEJIB
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maccoft ~0,5 KI' ¥ yHakOBHBaJM B IAKETH K3 [IOJMaMi-II0JM3TAJIEHA roauuHoit O, 08 MM. Mpornuaé”
mocTs [A+I3 mo Oy 10 cmS/m%/24uaca/20°C/arx.

BuGOp »TOTO MaTepuaia A MCCIENOBaHMi OOBACHAGTCA BOSMOXHOCTBO €I'0 TepMofopMoBaHKA
[lo pameMy MHermb, "PurypHag" yOaroBKa (naxer-gapMan) doJee Ipmemiema, Tak Kak IPH ynaKOBﬁe
Mfca B IJIOCKKH HaKeT NPAKTMYECKM HEeM3GEeXHO OCPA30BaHME CKJIANOK, UYTO BHBHBAET HapyueHue ref”
METHUYHOCTH YIaKOBKU.

YnaKoBKY Mfca MPOBOLMIM BAKYYMHHEM U T'a30HANOJHEHHHMZA CIOCOGaME Ha MalMHEe " Multivac 4
HamoJHenne yUAaKOBKYM T'a30M HPOBONMIMA C NPELBapUTENBHEM BAKYyMUDOBAHIEM (P ocT. = 5 mm Hg
C HOCJEIyoIM HANOJHEHMEM YIaKOBKMA a30TOM WJY YIJIEKUCJHM Ta30oM (P ocT. = 260 MM Hg X
I50 mm Hg,). YycToTa I'a30B, NPUMEHAEMHX IJIS MCCJENOBaHMi, cocrapidna LJsf yIVIEKHCJOI'O rasé
99, 5%, mig asora - 99,7%. YnakoBaHHHe OGPa3LH MACA XPAHWIM IPU 4% (£ ~0,57C) np80-85%«

KauecTBO yNAKOBAHHOTO OXJaKJeHHOTO MACa ONpeneJsld IO CHelyliM DOKa3aTeJsaM: BeJmqnﬁe
pH - B BomHo# BuTsakke Maca I:I0 Ha moTeHUMOMETpe pH-262; MHTEHCHUBHOCTH OKPAaCKH noBeprOCTﬂ
MACHHX O0GpasLoB — H3MEpeHHeM OTDaxXeHMs [ONEPEeYHOro Cpesa MHMEYHO! TKaHH Ha peFHCTpMpymmeM
cnexTpoforomerpe CO-I0, mo merommke H.E.Snyder X M.Stewart et al./9, 10, I1/; ocue# MK~
poGnanbHoift 0GCEMEeHeHHOCTH M XapakTepy MUKPOJVIODH.

OTHOCHTeNBHOE NPOLEHTHOE comepkanue M m Ms™ ompemessnm ¢ moMowblo KaimGpPOBOYHOTO rpa
fuxa, a comepxanue OoMB paccuMTHBAM IO dopryne: OoMB = 100% - (MB* + MB).

Pe3yasTaTH MCCJAENOBaHUHR

lccaenoBanus MOKas3aJi, 49TO BeJuuymHa pH MAca, YNAKOBAHHOTO B [OJIM ML~ 10103 TIIEHOBYD
[IEHKy TOX BAKyyMOM TpH TeMneparype xpamenrs 4°C, mmeer Temmenmm X pocry (cxopmoe 382%%
gue - 5,9, uepes 19 cyr. xpapenus - 6,19). Beanuyuna pH Mmsaca, ymakoBaHHOTO B T'a30BHX Cpeﬂap
He3HAUNTEJbHO CcHExaeTcH (¢ 6,09 mo 5,98 B o6pasuax MAca, yOakOBagHHX B Cpele yrﬂeKMCﬂOFo
raza, #z ¢ 6,07 1o 5,96 - B cpeme asoTa).

VlcclenoBanus M3MEHEHMs [[BETa MACa HEeNOCPENCTBEHHO B yHIAKOBKE IOKasall, 4TO MCXOﬂBHeIB%
06pasIy MAca Iepel yIAaKoBKO#f MMM APKO-KpacHuil IBET - COAEpXaHUE OZMB - 76-80%, MB - .
Met - 7-137%. ‘

9¢

Bosee GHCTpOE HAaKOILIEHAE Me* oTmeuanocr B BakyyMHO#I ynakoBke I B Cpelie asoTa (“/40%
pe3 45 MEHYT), B TO BpeMs Kak B Cpele YIJEKUCJIOTO rasa COAEpXaHue Mt cocramisio 25*30%' e
IlBeT MgCa B BaKYYMHOI I T'a30HANOJHEHHOH yIakOBKaXx Yepes 1,5-2 waca mocJe ynaroBKE OHJI xa§%
TepHH A BOCCTAHOBJIEHHOTO MUOTJIOCHHA. K CyTKam XpaHeHds ero CoIepxanue COCTaBIAIO :

I COXDaHfJOCh HA 9TOM YDOBHE MPaKTHYECKM IO KOHUA XPaHEeH!d. ”

- 1):3
I mpoBeIEHMA WCCAENOBAHME MO BOCCTAHOBJIGHNI IBeTa MACA IOCJE yHaJeRAs ynaKoBKE 2 90"
BaJI HOCJEINHID, OGpaslH MgCa 3aBOpauMBajé B KACJODOINONPOHALaeMyb IVIEHKY Resigitl BHeP
az npr 4°C B Teuenme 75 MEHYT.
5 v ot
Ha puc., I, 2, 3 rpaduuecky MPENCTABIEHO U3MEHEHUEe CONCPHRAHUA OZMB,Mn,Mi%a nosepxH?
MACHHX OGpA3IOoB Iocje yrnaJleHnd yIaKkOBKH. o
agT
ux 0

4.

PesyabTaTH oCle# MIKPOOHANBHOK OGCEMEHeHHOCTH, & TaKKe CONEePXaHMe MOJOYHOKICIH
pHii Ha MOBEDXHOCTH OGDAsLOB YNAKOBAHAOT'O MACA B HPONECCE XPaHeHHd NPABENEHH Ha PAC.

O6mas MKpOSHAas OGCEMEHeHHOCTH 06paslioB MCXONHOTO Msgca Haxonulack B Ipenesax
Lyd x 10° - Vs s 104. K xomIy XpaHeHrds oHa cocTamisia 1,4 X 107 AR A N

4
. gH0
Kak BemHO U3 puC. 4, B HEDHON XOJONMJIBHOTO XPaHEeHHS HACMONAeTCs pasinyde B MHTGHCMGYP

CTE pOCTa MOJOUYHOKMCJHX GaKkTepyii B 3aBHCEMOCTH OT CIOCOGa yNAKOBKM. B TevueHme nepBEX 4
XDpaHeHNs TEHIEHIMs pocTa MOJOYHO-KUCJHX CaKTepuii BO BCEX BANAX YyIAKOBOK npax THaeckE O 4
koBa. K I3 cyT. XpaHeHMs OTMEUYaeTCs GHCTPOE HAPACTAHME MOJIOUHOKMCIHX GarTepuii B MACEs
KOBaHHOM B Cpelle yIJIeKucJOTOo Taza, a Takxe B Bakyyme. B cpene asoTa TakoI'o yBequeHHH
Ha0monaeTCs.

{

P

no
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OTH IaHHNEe COTJIaCYWTCHA C MCCHIELOBAHUSME MHOTHX aBTOpoB /IZ, I13/.

ToBapHO-TEXHOJOTMYECKIE NOKA3aTeJ: KauyeCTBa MACa Ha NPOTAREHAM BCETO CpOKA XDPaHEHHA B
| ECcnenyemsx ymakoBKax OCTABAIACEH LOCTATOYHO BHCOKIMI.

QQQI&QQBHeApe3VﬂBTaTOB

‘ llpumenenne Baxyyma wim MOIMPUIMDOBAHHOK Ta3oBoff aTMocdepw (yriexmcioro rasa, asora),
E genons3oBARME B KAYeCTBE YOAKOBKH IOJMAMII-NONNS TUIEHOBOY IUIEHKM, MO3BOJAET 3aMelJIATH
¥ouepcmp MuorsocEEa 1 GaxTepuaNbHyw NOPYY OXJIaKNEHHOTO Msca B Ipolecce ero xpaesss mpu 4°C.

loxasano, uTo0 Ha NOBEPXHOCTY MscCa, YIAKOBAHHOTO C NPMMEHEHHEM BaKyymMa, YTJERMCJIOTO T'a-
% way asora, npeodJananumi IMIMEHTOM ABJISETCA BOCCTAHOBJICHHH# MUOTJIOOMH, COIEPEAHUE KOTOPO-
| 22 9epes I,5 yaca mocJe ymakoBru cocTapiseT 90-95% ¥ COXPaHAETCs HA 3TOM YPOBHE IpaK THYECKHU
KOHIg xpaneHnd.

Yuensmerne OoMB I Raxomnenme Ms* mpu anaspoGHOH yIAKOBKE OXISXLEHHOTO MACa HaGI0IAL
f’Pierson et al./I4/. M Ee mokasaHo, YTO uepe3 5-8 Yac. XpaHeHMA COEepxannme MB Ha mOBEpX-
0Tz maca cocrapraio 100%.

Hamm oTmMeueHo Hakomiesdme M B 3aBECHMOCTE OT COCTaBa T'a30BOf CDEIH B yIaKOBKE: BaKyyM-
0}t 5 cpese azora - 40% uepes 45 MMH., Cpele yIJeKMcJIoro rasa - 25-30%. DTO spiepre B.Watts
°% a1, (1966) ;6. Zimmerman, H.Snyder (1I969), ®3ydaBmme METMUOIVIOGMHOBOCCTAHOBHTENBHYD &K—
HBHOCTL MAcCa, OCBACHAINA aBTOOKKUCJIEHHMEM OzMB u MB 1o MB+, a TaKXe M3MEHEHMEeM [apmualbHOIO
Raﬂneﬂnﬁ Kzciopona B ynaxoske/I5,16/.

Hamu raxke yoTamOBNEHO, YTO CDPOKM BHIEDXKE MsCA ,IJIs 0Gpa30BaHHs SPKO-KDACHOTO IBETA Ha

,PO H0BepXHOCTH , yBEIMUABATCS B BABHCAMOCTH OT NPONOJKATEIBHOCTH XDaHEHMA. KOJMd4ecTBO OKCH-

TIoGuHa Ha MOBEDXHOCTH HCCIEIyeMHX OGDAsHOB MACA HECKONBKO JMEHBNAETCH K KOHLY XDaHEHHS
CoCrapnzer k 19 cyr. ~ 70%.

" B wsce, ynmaxoBaHHOM N0Z BakyyMoM WIM B Cpele a30Ta, POCT MOJOYHOKMCINX OakTepuit npouc-
0

\ an”T MezneHHee, yeM IIpM yOAKOBKe B Cpefieé yIAEeKUCIOro rasa. [l0BHUWEHHE HaBIEHHA YTIEKHCJIQT0
%a ynaxkoBke co I55 1o 255 MM H cHocoGCTBYyeT yCKODEHMD POCTA MOJOYHOKMCINX GaKTepui.,

b, liponeccH oGeclBeuMBaHUA MAca NpM XPaHeHHd B aHABPOOHHX YCIOBHAX CBA3AHH HE TOJIBKO C

“HeHWeM MWKDOQNODH Mfica, HO ¥ C OKMCIUTENBHHMH CABUTAMM B XMDaX. B CBA3M C STUM NPeLCTaB-
! HenecooGpa3HHM NMPOZOAKATE HAllM MCCIEZOBAHMA C Iesbl BHABIEHWA BIUAHUA OKUCIECHHUA JIUNU~
5 na KOHBEDCHO NHUTMEHTOB MAca. Bo3MOKHO, YTO TeUEHNWe 3TWUX NpPOLEecCOB IIPM XPaHEHWH MACE B
30Byy CpeZax HECKOJBKO CHElWQUUHO B CPABHEHWM C 8HASDOOHHMM yCJIOBUAMH.

|
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