mathématiques approximatifs et les critdres de gestion de ces pro-
cessus technologiques, de méme que les exigeances générales au pa-
ramé¢tres d'entrée et de sortie, les caractéristiques économiques
et techniques essentiels et leur liaison aveo les paramétres tech-
nologiques;

II montrer les procédés technologiques les plus progressifs
et perspectifs au cours de 5-~10 années & venir;

III assurer la possibilité des mesures directes ou indirectes

-

-

de paramétres des processus technologiques étudiés qui carac

sent leur état et la formation des signaux portant l'information
sur les résultats de ces mesuress

IV augmenter la maniabilité potentielle des processus techno-
logiquess

V élever la fiabilité de systémes de gestion automatique des
processus technologiques par le choix ratiomnel de l'ensemble de
moyens techniques, prenant en considération le développement futur
du systdme. Augmenter 1l'étendue de l'utilisation de la ligne et le
micro-calculateur électronique, qui permettera de réduire les dé-
penses initiales, doubler la gestion et la construction de sys
mes avec les seotions locales automatisées d'aprds le principe: du

sté-
perticulier au commun.

OOTUMA3ALMSA TEXHOIOTWYECKUX TPOLECCOB ¥ YIPABIEHUE
KAYECTBOM MACHHX OPOIYKTOB

KaHnm.TexH.HayR, Lom.30arEeB lyrza
Ceancroxo3giicTBeHHAS AKaNeMHAd,
Bpomiap, [oxsma

OCHOBH TEeXHOJNOrHA MACa A MACONPOLYKTOB, & CPenA HAX TAABHHM 00—
pasoM OGHOPASAKO-XMMAYECKAE OCHOBH CTPOGHHS M COCTaBa MAcaA B CYO-
NpOAYKTOB, NpoCieMH nocneyCo#lHOrO OROYEHEHRAS M CO3PEBAHAHA MICE,OX-
JAENEHAA N 3aMODAKABAHAS, & TAKKE MHOTHE BOINDOCH CO3DEBAHESA CHPO-
KONYEHHX Koundac, BHTONKM XMBOTHHX EMDOB, Hocoia R TepMRueckoff o0-
pacOTKE, PeONOrEl fapmeit HEOBOABHO NOXPOCHO paspaCoTaHH M OCBEMEHH
B MppoBoit npodeccronanbHOf AATEpPATYDE.

BumeCKA32HHOE HA B KOeM cayiae He 0003HQ4aeT, 4TO yKe DemeHH
BCe OCHOBHHE BONDOCH, 4YTO GECCMHCIEHHH NaibHe/mEe HCCIEeNOBAHEA OC—
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HesasacmMo OT Toro, 4ro mmeanmHOe pemeHAe NpaKTHYECKA HeoCcymecT-
BHMO, MHE KAXEeTCH, YTO MH BCE 31eCh ODACYTCTBYDIAE yOexneHsw B TOM,

9TO HET TaKOE 00AAcCTH NOBCEXRHEBHOH NpodecCHOHARBHOM HeATeNbHOCTH

B MACHO! NDOMHNIEHHOCTA, THe He CHAO On MecTa g yCOBepmeHCTBOBA~

HA#l ~ Ing ONTHMABALHAA .

My Bce 3Ha@M,R 00 3ToM Ha OPenHIYMAX 3aCeNaHAAX MHOTHE BHCRA3H-
Balnchk, KAR NaleRrO eme HECOBepmeHHA 3aTOTOBKA yOORHHX XABOTHHX,yC-
40BAS A CPENCTBA MX TPAHCOOPTHDOBRE, OpexnyGoftHol BHIGDXKA B yOod.

B Hemenbmeli cTeneHm B ONTAMH3AUAR HYEIAETCH TeXHOJOrAg Hmochae-
JOORHOT) OXNaxXNeHHS, nepepacoTRH TOpA49e~N8PHOTO MACA, 3aMOpaxEBA-
HAA A DASMODAXABAHAA, OCBALRA M XHJIOBRH, & TARXE cospeBmag B 0oC-
AefHne TOXH npodiema MEX2HEYECKOH OCBANRH, W, OpexIe BCEro, Mexa-
HA49ECKO# NOOCBANIKE MAROTHHX SiEMEHTOB OCTADMAXCH HA ROCTAX Hocxue
Dy4HO# OCBanRH .

C sTon npodnemoit TecHo YBA38HA TEXHOJOIAS ONTHMANBHOI'Q ACOONE~

SOBaHAA MACOCOENHHATEABHOTRAHO~XUDOBOA MACCH ¢ NOBHMEHHEM conep-
EaHAEeM RalbIdg B NOBOABHO NAOXOo#f ACXOIHOH MEKDOCHONOTAYECKOR Rap-
TAHOK .

B nocnennme 2-3 mecaTra aeT OTMeuaeTcs Coabmo# Oporpecc B 0GEa-
CTA TEPMRYECROR 0CpaGOTRH, a HMEEHO, — B TeXHOIOI'ME BApKHA, ODacre-
PA3anaR, CTEpAIASAOEA A CYMRH.

OxasHBaeTCA ONHAKO, 4TO R B OTHX 061ACTAX TEXHOJAOTAN LpDR BCeM
liporpecce OTHOCATENBHO TEXHOJOTHYECKHX HPONECCOB, HOBHX ROHCTDYE- |
TABHHX DemEHAX, BADOUHHX M CYMAJBHHX KaMep, nacTepus3aTOpPoB E aBTO-
KI2BOB, BHCOKOZ aBTOMATH3AIAR X DACOTH H NOCTOSHHOM COBEepmEeHCTBO-
BAHAA OPOTDAMMADOBAHMSA TEXHOIOTHYECKOTO NpONECCa NANeKO He BCE eme
BO3MOXHOCGTH MCYEDNAHH.

Hel0xo ONTHMASEDYETCA TeXHONOTHES KOC4YeHHs, I'ASBHHM o0pasom Oes-
AHMEOTO. OXHARO R 316Ch HAGIDNADTCH HOBHE pemeHEss, CoJee ONTAMANBL-
HHE W yHEBepCalbHHE, TAK, HaOpuMep, R306peTeHHs BOXHO-CEIKOBHX
SMyABbCRE KONTAIBHHX HPENApaTOB, CO3LADNAX BOZMOXHOCTS HeCcpaBHAMO
Ayamero nepepacnpereyelns KOMOOHEHTOB KONTRAIBEKX Dpenaparos, B TOM |
UAcAe M HepacTBOpEMO# B Boge PeHONbHOA (pARIEM, TAR RAK TaARHS aMyAD~”
CHH MOEHO BBOLHTD B NOCOMOYHHE DAGCON, A& MICO COLHTH ODE NOMOmH
MHOT'OATOABYATHX MOPANOBOYHHX ANNADATOE.

Bo BcrynmTensgoM caome no 0030pa padoT g HE B COCTOSHHE KOCHyTH~
CA XaXe TARAX BOOPOCOB KAK ONTAMA3anAg cOOpa OEmEeBOR KDOBH, ECHOAB”
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B paGoTe 7aHH MaTeuaTHUECKHe QODMYIH peNeHMT 3a7au¥ ONTHMESALKY
¥ KBa3WONTHMU3AUUM TenN0BO{i 0OpPaCOTKA KOJNOAC TOYHHM METOZOM TEmzio-
BHX TOTEHIMANOB ¥ NPUOIMKEHHHM, — OCHOBAHHHM H@ THUINOTE3€ HAIMUAA
TeMTepa TypHOT'O @POHTA.

W3 padors cilexnyeT cHelaTh BHBOZH H OCOCmMeHAs, Racammpecs 3K
PAMEHTANBHOR KOnNGACH: 3aBHCAT AR XOX TepMadeckoX OCpadoOTRE OT COC-
Tapa fapma, CTeneHA €I'0 BASEXHOCTH, HEMACHHX RHT'DETHEHTOB H XIp.

MaxanoBCcrRa# ¢ COABTOpPaMR YRa3HBADT B CBoOe# padore, 4YTO pery-
JADPOBAHAE TeMIepaTypPHO-BIAXHOCTHHX PEXHMOE Hamdclee pacOpOCTpaHEH-
HHX TANOB OGOpyZOBaHAg XMig Tenaosof odpadorka B CCCP, TO ecThr yHm-
Bepcanbaux xamep tana P3 AT » KB-3TB, HecoBepmeHHO BS-38 HEDABHO-
MEDHOCTH TeMOepaTypHOrO noiag, 49TO OTPROATENBHO CKA3SHBASTCH HA Ea-
9eCcTBE I'OTOBOI'O IPOLYKTA B OpPOA3BOXATENBHOCTH KaMep.

B ocHOBy pemeHas 3TOR npodiemMH Jeria paspaCOTKaE MATEMATRYE
MOIeAd TEepMOKAMEDH B paspaCOTRA CHCTEMH YONDABNSHAR TeMiepATYDHHM
PEeXHMOM TepMOKAMEDH .

ABTOpH paspadoTalm ABA BAPHAHTA MATEMATHYECKOHA MONENdA.B OEPBON -
JCAOBHO paCWieHeHAa Ha pAn CeKma#, BO BTOPOM - OPEROONAraloch, dYTO
KOHTpOLb TeMOepaTypH OAPOBO3AYWLHOX CMECH B TepMORaMepe JNOLXeH 0Cy-
WecTBAATECA 0O OLHOE TOdYRe.B pmociemHeM Clydae CBH3b MEEILY HEOE
HOK  TO4YrROf B 34MaHHHMA TOUYRAMA TeMIEepaTyYpPHOr'O 0DONA Oonpeleldid B
BANe ypaBHeHA# perpecchnd AuHeAHOE B HeiampeXHOH BTOPOrO B TPETHEIrO
NOPAXKOB C HCHOAB30BAHAEM CTATACTHYECKHX NAHHHX, OOAY4EHHHX B X0-
e 9KCOepAMEHTa. AHAJM3Rpyd pe3yXZbTATH 9KCOEDHMEHTA, MOXHO CHElaTh
BHBOX, 49TO B COABMAHCTBE CAy4aeB HamOolee TOYHO ACKOMAS CTATHCTRYE-
CKad CBA3b ONMCHBAETCH ypABHEHHEM DErpecCHE, COXSpEAmAM HeanHek-
HOCTh 3-I'0 HOPAKEA.

Tagam 00Opasom,n0 TeMoeparype B KOHTDOABHOA TOUYRE CTAAO BO3MOE-
HHM ONpeneldATh 3HAUEHAS TeMOepaTypH B 38N8HHHX TOYRAX TeMOoepaTyp-
HOT'O [OJiZ TEepMORAMEPH A pas3paloTarThk CACTEMY YODABAGHAS TEDMOEKAaMe-
poit, onuTHH% oCpasen KOTOpO# OHN RACOHTAH B [POMHMIEHHEX YCAOBHSX M
B SHAURTEABHO¥ CTeneHA YAyImWJ XapaKTepPHCTAKE DACHpEleNeHAs TeMmne-
paTypHOr'o noad.

THoeBO#, Bemmapuyx, Maxafzosckm## B JcRoB B padore: "Hccaemoma-
HAS TEXHOAOTMA NPOA3BONCTBA CHPOKONWEHHX RoAGac C IeAbD paspadoT-
RA SBTOMATA3SHPOBAHHOZ CACTEMH ynpaBJieHHs eiff" HQ OCHOBAHHMH JpPYT'HX CO-
BETCKUX ZIOKNaACB YKa3HBANT HE HEOOXOZMMOCTH KOHNEHTDALMM ¥ TEM CAMHEM
coenpajA3anad NPOR3BOACTBA CHPORONYEHHX RoAGac, NpHYEM ONTHMANBHAA

®
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o naHHEM DAGOTH SKOHOMED SHEPreTHYECKAX DECYPCOB B MiCHOE mpo-
MHIUIEHHOCTH BO3MORHO JOCTHYbL DARAYHHMA NYTAMHA, A OJHAM A3 NepCoex-—
TUBHHX ABTOPH CYATADT BKIDUEHMEe B CACTEMy pereHepaman 9HepraE ac-
CODOIMAOHAHX XONOZANBHHX MampH. OHA yRA3HRADT HA AX OCOGEHHOCTS.
[ORA38HH OyTA NOBHMEHAS SPHEKTABHOCTH PereHepaTHBHHX a0CODOLHOH-

HHX XOJOZANBHHX MAMAH.

Padora BechMa MHTEpPECHA M yBg3aHa C OyRymAM, TAK Kak BCEM HaM
H3BECTHO, UTO MADOBHE DHEPreTAYECKAE DECYPCH  Od4eHb OHCTPO COK-
pamapnTcs, 4 OpodieMa SKOHOMAR STHX DECypPCOB fBAfeTCA ORHOX A3 Bax-
gefimux Ha Onuxafimee KecATRIETHE.

B zpyroit padoTe "JRCIEpUMEHTaNBHO-CTATUCTHUECCKUH NMOZXOA K OUSHKE
! NpPOeKTWPOBAHMD CTaHZapTOB B MACHO# NMpOMHUJIEHHOCTH", aBTOPOM KOTO-
poit aBaseTcs Bacuuses (CCCP), yxasuBaeTCs Ha BOSMOXHOCTS M LEJNECO-
06pa3HOCTH MCIONH30BAHNAA SKCIEPUMEHTANBHHX W CTATUCTUYECHUX ASHHHX
Iig ONEHKE A NpOEKTADOBAHAA CTAHNAPTOB, pacMADEHRE CTaTA9ECROTO
¢BoficTBa noKasaTelelt o0pexTa CTAHZAPTH3AaUAR H, 000CHOBHBADTCH
TpedoBAHASA K CTAHNAPTA3YEMHM NORA3ATEJAM.

ABTOp mpenaaraeT OPUMEHATH METOAH HOpMATRBHO-CTATACTRYECKOTO
NpOeKTADOBAHAA NIf Pa3pascOTKA HOPMATABOB crasgapra, 00 pesyabTa-

TaM SKCOEPAMEHTaNBHOT'O A3MEpeHAs norasarelneft KauecTBa BHOYCRaeMol
nponykmaa. OH paccuaTpaBaeT npoGaeMy KOHCTDYAPOBA&HAS FPAHAUHOTO
aTaloHa A yRASHBAET Ha TO, 4TO OpA NOCTDOEHAA TPAHAHHOTO 9TaN0HA
KOJNEEH NPOBONATHCA y4eT OCBEeMOB KOHTDPONHHHX BHBEPOK, KOTOpHe Oe-
pyT LA OOEHRA Ka4ecTBA DapTRA OPOAYRIEA A MeTOJO0B CTATACTAYECKO—
70 aHANM34 DTAX BHOODOR. OKCOEDHMEHTH,ODOBELEHHHE aBTODOM Id DPA-
18 EONGAacHHX asgeiafi, NO3BOAAAM NATh PEROMEHIAUAR I OpPOeRTApO-
BaHAA HOBHX CTAHTIADTOB HA A3ydEHHHI aCCOPTAMEHT OPORYKIAA C YRa-
3auAeM Ha OepCHeKTHBH ACHONB30BAHAA [ONYUEHHHX De3y1bTaToOB.

B paGore Lmt u Marxosa (CCCP) "ABTOMaTHSUPOBAHHAS CUCTEMA coopa
¥ 06paGOTKN BeTepUHAPHO-CAHNTGPHOH MHfOpMANUU HE8 TPEANPUATHAX MAC—
HO# TpOMHUNEHHOCTH" paccMaTPUBAETICH NMOZXOA K CO3ZaHNK0 aBTOMaTH3UPO-
pagHO# cacTeMH cdopa B o6padoTKA AHGOPMADAA 0O BETEepHHADAA A Ca-
HATADAN, KOMIJIGKCHO ONMCHBAmme# COCTOAHRE 3LOPOBBA CROTA, Ka4ect- \
BO MgCa A CYOnpPOLYKTOB, OpA YCIOBHR NOBHMEHAS CTeNeHH onepaTRBHO-
cta cOopa i o6padoTKA MHHOPMALAR 06 OCGBERTE.

[leecO06pa3HOCTH CO3EAHAS TAROd CHCTEMH HE BH3HBAGT HAKAROT'O
coMHeHns. COBpeMeHHHE CpefcTBa cdopa A 00paGoTRA RAHHHX A HACHOAB-
30BAHME BHIACARTENBHHX BAGKTPOHHHX MANAE B 3HAYATENBHOH CTeNeH:
00Jierv9anT peaan3auip STOr0 HEempocTOro 3axaHRHA.
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Ha cxoabko BamHOE gmigeTcs NpolleMs 3XOPOBRA XEBOTHOI'O, II&B-
HHM 0GpasoM B MECTaX HX IPOM3BOKCTBA, CBRAETEIBCTRYyET eBponeficras
CHcTeMa oOMeHa BHJopManpefl O TOURAX BCOHMEK HEKOTOPHX HEPHERLAOH-
HuX GosesHefl XpymHOro poraToro cxora A cphHeffi. MexnyHaponHoe cOT-
PynERuecTBO N0 2TO# npolieMe MHOT'O DA3 ONPABLHBAJNOCH.

Apropamu NOXPOGHO ONMCAHA OPrAEASANAS ABTOMATAYUECKOE CACTEMH
C0opa # 0GpaCoTRA NAHHHX, & TAKKE [yTH M CPeACTBA Oepepacnpene-
Jdends nEQOPMATRA .

CaemyeT TOABKO DOXeNATH OHCTPOT'O BHELPEHUS NAHHHX npenaoRe M,
9T0 mag Tarofi Gonmmoff cTpamm Kar CoperTcrmit Cows, mMepmedl xpynHed-
liee B Mppe OOTOAOBBE XRMBOTHHX, OyneT BMeThH OUDOMHOE 3HaueHMe He
TONBKO C DROHOMHUECKOH TOUKH 2pEHMS.

Hocnepuefi padorolt, oGcyznaemol Ha 2TOM CeCCHM, ABIAETCA MO R
Momx corpyxmmRoB "AnanmTaveckaft (MaTemaTMueckuii) MeTOn pacuera na-
PameTpop mmeTa Maca B MACONPOAYRTOB KiA OGNACTA OYPOYDHHX ITBETOB",
B ROTOpO# HA OCHOBAHAA MHOTOUMCHEHHHX B8MEpOB IBETA MH [ONHTAJACH
Paspadorars pacueTHHe POpMyNH, B 3HauaTenbHOfl CTemeHm oCierdanimme
BHUACNEHRA N4paMeTpOB UBeTa, LA OTTEHKOB B IpeeNax TPeyToibHAKA
Oypnypu. Ham kazeTcs, YTO METON NDATONEH TNABHHM OODA3OM AAg OCGHER—
THERO OmeHRA IBETA TEMHOTO MACA M TEMHO-KPACHOI'0 ORDANEHHHX MACO-
Bpozyrros.

OPTIMISATION DES PROCESSUS TECHNOLOGIQUES ET DE
LA QUALITY DES PRODUITS CARNES

Cand, en Sc. Techn, Z.,Duda, Académie Agricole,
Wroclaw, Pologne,

Les bases de la technologie carnée et, en particulier, la base
bioch*mique et physique de la structure et de la compositicn de la
Vliande et des sous-produits, les probldmes de rigidité cadavérique
€t de maturation de la viande, de refroidissement et de congélation
€t de tgme les questions de maturation des saucissons secs, & pro-
POs, de fondre la gratsse, de salailson et de traitement thermique,
de Théologie de la farce de viande sont élaborées en détail et

éolﬁircies dans la littérature de profession mondiale.

Tout ce qui préc2de ne signifie en aucun cas que les questions
Principales sont dé ja résolues, que les recherches ultérieures
L'ont
e

bPas de sens et gqu'il ne faut pas travailler sur les problimes
*posés ci-dessus.
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Nos rencontres annuelles montrent que chaque année révdle des

et résolutions nouvelles.

on peut

;_u:

re sans exagération que dans ces domaines pour
res générations des savants et praticiens i1l y aura assez du

pas de doute & cela et moi, je me suis persuadé que

l'une des questions les plus importantes est la nécessité de perfec~-
tionner les processus, technologiques principaux ou le mieux leur
optimisation & partir des opérations unigques jusqu'aux processu
d'abbatage complex, conservation et traitement de la viande abbatue.

I1 se trouvait que dans ce dcmaine pas tous les prob'émes tech-
niques et technologiques sont résolus le mieux possible.

La t&che croissante de l'industrie de la viande qui consiste

en dpplOTl ionnement des consommateurs de la viande et des prod

’.h
=1

0
carnés, t s que le ressources de main-d'ouvre se réduit, stimule

la mécanisation et automatisation des plusieurs processus qui abou-
F .|

tient au computerisation de la régulation des processus teck

giques, de la sition des élénents de mél:

nge complexe, par

du calcul et de la balance de la mati?2
2

fini et d'autres probledmes.
moyens modernes l'augmentation de la production

des produilts normalisés nécessitent

ations uniques ou des processus entiers.

En somme, notre but est la fabrication des

\")\P—'

iguement perfectionn

frais du travail et au prix de revie

S

du produit fini,

fin approchant au obleme d'optimisation du point de wvue
optT I

sophique et au sens strjot du mot il me semble gque nous avons
pirer au certain idéal, 2 la résolution idéale de la t&Ache que vous
allez partager, j'espdre, compte tenu du progrds constant de la
science dans le domaine de construction 4a' appareillage

precis, d'élaboration des méthodes de recherches les plus perfecti-
onnés, la résolution de ce probl2me est trop difficile et, je risque
de dire, peu probable.

Indépendamment de cela, il me semble que nous sommes tous les
assistants qui sontconvencus en ce qu'il y a besucoup des lieux
dens 1l'industrie de la viande lesquels doivent &tre perfectionnds ou
mieux - optimisés.
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Nous le connalssons dé j& parlé au cours des sessions
précédentes que l'approvi en animaux stinés 2 1'ebattage,
les conditions et moyens rt, leur séjour avant 1'abattage

u D>
ge de la viande et aussi, les années d

L

nique et avant tout désossage mécaniqu

® o
)]

=

b
[0

=]

(V)

B

moux restés apreés le traitement mannuel des os.

A ce probleéme est associé la technologie de l'utilisation de la
masse adipeuse de texture de viande & haute teneure de calcium et de
mauvals état microbiologique.

Les 2-3 décennis dernidres 11 est marqué grand progrds dans le
domaine de traitement thermique, & savoir: dans la technologie de
culsson, de pasteurisation, de stérilisation, de séchage.

h

’
Mais comme 11 est apparu és ne sont pas épuisées

de fumage et surtout du fumage

(e}
Sans fumée se falt pas mal, Cependant on y obsexrve les nouvelles

s illeurs et plus universelles, par exemple 1l'in-
1lsions & ses de proteine de préparations de fu-

préparations de fumag

istri fumage au sein
fraction phénolique insoluble & l'eau, comme
ajouter au saumure et injecter dans

il n'est pas possibd

e de toucher

Dans 1l'allocution ouverture

telles questions comme 1°

de sang alimen—

aire, l'utilisation de la matidre premi d'origine animale de peu

o
de valeur biologique, le remplacement es d'origine animale

o

DPar les protéines végétales, la production de la viande & haute qua-

1lité pour la cuisine et plusieurs d'autres.

D'autre part, Je veux uouligner qu'un trait distinctif de 1'ap-
Toche rationnelle aux probldmes de 1l'optimisation des processus tech-
Nologiques est le fait qu'il est impossible de les résoudre sans
appliquer les procédés mathématiques si complex qui en sont les pro-
Cessus technologiques de 1l'industrie de la viande.
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En profitant de l'occasion de prononcer un discours je veux
marquer la conception mathématique universellement connue et unique

dans les domaines différants de résoudre des problémes technologi-

ques chez nos maitres trés respectés.

Moi, je ne mets pas en doute ce que les savants et technologues
Soviétiques, en appliguant les méthodes mathématiques, voient des
rdsolutions de probleémes les plus complex liés au perfectionnement
et & l'optimisation des processus technologiques. les performances

dans ce domaine permettent de supposer que la vole cholsle est juste
progressive et fructueuse.

Donc, permettez-moi passer en revue neuf travaux d'ordre mathé-
matique y compris 7 - des savants Soviétiques, 1 - danois et 1 - po-
lonais.

Dans le traveux de Bragenikov, Dénisiuk et al., (UBSS) "Optimi-
sation du processus de traitement thermique .des charcuteries® et de
Michajlovskl et al. (URSS) "Systdme automatigue de régulation des
processus technologiques dans l'atelier thermique d'une usine de |
charcuterie", on signifie la complicité de suivre correctement le
processus de traitement thermique des charcuterie. Dans les deux
travaux om utilise les méthodes mathématiques pour résoudre ce pro-
cessus complexe qui influence la qualité du produit fini, sa valeur
nutritive, 1l'aptitude & stocker et principalement l'efficacité éco-
nomique de la production.

Bragenikov montre que l'optimisation du processus de traite- \
ment thermique des saucissons peut se réaliser & 1l'aide de la tem-
pérature du milieu chauffant et de la vitesse de son mouvement qui
est équevalente au coéfficient de transmission de ohaleur et gue
l'optimisation conduit aux recherches des lois de paramtres menti-
onnés ci-dessus qui aurailent permis réaliser le processus au mini-
mum de perte de temps.Dans le travail il y a desg formules mathéma-
tiques pour résoudre des t&ches de l'optimisation et de la quasi-
optimisation du traitement thermique des saucissons selon la métho-
de exacte des potentiels thermiques et selon la méthode approximati-
ve - basée sur l'hypothdse du front de température.

I1 en convient la conclusion concernant un saucisson expérimen—
tal: dépend-il le traitement thermique de la composition de la farces
du dégré d'humidité, des ingrédients non-carnés, etc.?

Mihailovski et al, indiquent que la régulation de la ter
ture et de 1'humidité du type de matériel le plus répendu en URSS
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¢'est~h~dire des chambre universelles du type R3FAT et KV-FTV, est
imparfaite & cause du champ de température irrégulier qu'exerce une
influence négative sur la qualité du produit fini et le rendement
des chambres.,

A la base de résolution de ce probldme on a mis une étude du
moddle mathématique de la chambre thermique et du systéme de régula-
tion du régime thermique.

Les auteurs ont étudié deux variantes du modele mathématique:
1'une-éventuellement divisé en série de ssctions, le deuxidme - on
Supposalt que le contr8le du mflange air-vapeur de la chambre ther-—
migue doit se faire dans un point. En cas dernier la llaison entre
le point de contrfle et les points du champ de température donnés
on détermnait en forme d'équations de régression linéaire et non-li-
néajre du deuxidme et troisi®me ordres en appliquant les données sta-
tistiques régues au cours de l'expérience. Il en résulte que la liai-
8on exacte récherchée on peut inscorire comme une équation de régres—
Sion inclusive la non-linéarité du trdisi2me ordre.

Donc, il est possible selon la température du point de contrble
de déterminer des valeurs de température aux points donnés du champ °
de température du chambre thermique dont le mod2le expérimental a
€t€ essayé dans les conditions industrielles, en améliorant des ca-
Tractéristiques de disposition du chgmp de témpérature.

Gnoévoj et al. (URSS) dans le travail ®"Etudes de la technolo-
8le de production des sausissons secs aux fina de créer le systime
de régulation automatique® indiquent compte tenu des autres travaux
SOViétiques la nécessité de la concentration et par cela de la spé-
Cialisation de la production des saucissons secs; la capacifé opti-
Male de telle usine doit &tre de 10-12 tonnes/8 h ce qui exige la
Nouvelle conception dans le domaine de mécanisation, automatisation
¢t gestion de la production.

Compte tenu des travaux faites soms la direction du Prof.

ite
4.4.S0kolov deans lesquels on a, été prouvé une rspective du régime

de séchage dont 1'humidité diminue par étape les chambres

$1 ¥ = T ¢ y
“dermiques on peut récommander I, II et III apes de séchage & la
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mes collaborateurs scien-

méthode analyti

(mathématique) du calcul des para-
e

oduits de viande pour

la couleur de la viamde et d
8 couleurs contenues dans le triangle de la pourpre™, dans lequel
Dous essayons d'élaborer les formules de calcul qui sont des résul-
“818 des plusieurs mesures colorimetriques; ces formules doivent fa-
®1liter 1e calcul des paran%tres du couleur pour les nuances de tri-
fgle au pourpre. Il nous semble que cette méthode est utile surtout
Pour 11¢valuation objeotive du couleur de la viande foncée et des
Produits garnés rouges foncés. 339
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